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Ozet

Gastronomi ve girisimcilik alanlarinda hazirlanan akademik arastirmalar, son donemde gelisen egilimler dogrultusunda artig
gostermistir. Bu artis g6z 6niinde bulundurularak mevcut ¢alisma konularinin ve yontemlerinin belirlenmesi gelecek arastirmalar
icin biitlinclil bir bakis agist sunmasi agisindan katki saglayabilecektir. Bu dogrultuda; arastirmanin amaci, gastronomi ve
girisimcilik ekseninde hazirlanmis ¢alismalardan yola ¢ikarak yiiriitiilen kapsam incelemesi ile biitiinsel bir sentez gelistirmektir.
Bu amagla, alan yazinda farkli kavramlarla ve yontemlerle hazirlanmis ¢alismalar degerlendirilerek sentezlenmistir. Belirlenen
kisitlar sonucunda ulasilabilen ve aragtirmanin kapsamiyla ilgili oldugu belirlenen arastirmalar; kullanilan yontem, incelenen konu,
one cikan model, kuram, teori, yaklasim ve arastirmanin gerceklestirildigi tilke bakimindan incelenmistir. Ortaya ¢ikan veriler
dogrultusunda gastronomi ve girigimcilik arastirmalarinda incelenen konularm; siirdiiriilebilirlik, strateji, restoran girisimciligi,
yenilikgilik, girisimcilik bilgi ve yetenekleri, girisimci sefler, gastronomi turizmi, dezavantajli gruplar, Covid-19 ve diger temalari
altinda birlestigi anlasilmistir. Bu temalar arasinda dezavantajli gruplara yonelik hazirlanan ¢aligmalarin daha fazla konu edildigi
goriilmiistiir. Bunun yam sira, aragtirmalarin siklikla ABD, italya, Tiirkiye ve Ispanya’da gergeklestirildigi, yontemsel olarak nitel
yontemin ve 6rnek olay deseninin kullanildigi goriilmiistiir. Arastirma sonucunda, yeni ¢alisma konularia ve kullanilabilecek
aragtirma yontemlerine iligkin 6neriler sunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Girisimei, Girisimcilik, Sistematik inceleme, Tematik Sentez

Abstract

Academic research in the fields of gastronomy and entrepreneurship have increased in line with the recent trends. Considering this
increase, revealing of current study topics and methods can contribute to presenting a holistic perspective for future research. In this
vein, the aim of the research is to develop a holistic synthesis with the scope analysis carried out based on the studies prepared on
the axis of gastronomy and entrepreneurship. For this purpose, studies prepared through different concepts and methods in the
literature were evaluated and synthesized. Research that are reached through the pre-determined restrictions and that are related to
the scope of the research were analyzed in respect to the method used, the subject studied, the prominent model, theory, approach,
and the country where the research was carried out. In line with the emerging data, the topics examined in gastronomy and
entrepreneurship research were gathered under the themes of sustainability, strategy, restaurant entrepreneurship, innovation,
entrepreneurial knowledge and skills, entrepreneurial chefs, gastronomic tourism, disadvantaged groups, Covid-19, and other
themes. Among these, it was seen that the studies prepared on disadvantaged groups were more discussed than other themes. In
addition, it has been observed that the research is frequently carried out in the USA, Italy, Turkey, and Spain, and the qualitative
method and case study pattern are used methodically. As a result of the research, suggestions regarding new study topics and
research methods that can be used are presented.

Anahtar Kelimeler: Gastronomy, Entrepreneur, Entrepreneurship, Systematic Analysis, Thematic Synthesis

Giris

Girisimciler; belirsizlikleri iistelenen (Knight, 1921) ve kararlar1 veren (Casson, 2003) yenilik¢i sektor
liderleridir (Schumpeter, 1934). Gastronomi alaninda faaliyet gdsteren girisimciler; ingilizce kaynaklarda
“gastro entrepreneur”, “food entrepreneur” ve “restauranteur” olarak nitelendirilebilmektedir. Giintimiizde,
gastronomi ve girisimcilik kavramlarinin her ikisi de farkli disiplinlerle birlikte siklikla ¢alisilmakta olan
konulardir. Gastronomi alaninin, yeni girisimler i¢in 6nemli bir sektdr haline gelmesinin bu durumun
sebeplerinden biri olabilecegi diistiniilmektedir (Navarro-Dols ve Gonzalez-Pernia, 2020: 1). Girisimcilik tilke
ekonomilerinin gelismesi i¢in olduk¢a Gnemlidir. Bu 6nem dogrultusunda, farkli sektorler géz Oniinde
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bulundurularak ¢esitli girisimcilik arastirmalarn yiiriitilmektedir. Gastronomi girisimcilik konusunun birlikte
incelendigi alanlardan biridir. Ancak, her iki alanin da ¢ok disiplinli olmasi gergeklestirilen c¢alismalarn
kapsamimin belirlenmesi ihtiyacina yol agmaktadir. Bu kapsam igerisinde incelenen farkli alanlar ve yontemler
gelecek aragtirmalar igin de yol gosterici olabilecektir. Bu arastirmada, gastronomi ve girisimcilik kavramlarini
kapsayan arastirmalara iligkin ¢ikarimlarda bulunarak tematik bir sentez gelistirilmesi amaclanmistir.
Caligmanin geri kalan boliimleri arastirmada takip edilen adimlar1 detaylandiran yontem boliimii, ardindan
arastirma cergevesinde elde edilen bulgularin raporlandigi alt bagliklar ve son olarak calismanin katkisi,
sinirliliklart ve gelecek calismalar i¢in dnerilerin sunuldugu son boliim seklinde hazirlanmustir.

Gastronomi toplumsal degisimin saglanabilmesinde 6nemli bir role sahiptir (Navarro-Dols ve Gonzalez-
Pernia, 2020). Bu nedenle, gastronomi sektorii sosyal girisimcilik i¢in oldukca uygun bir alandir (Eris, Pirnar
ve Celebi, 2022). Bu dogrultuda, gastronomi arastirmalarinda sosyal girisimcilik konularma siklikla yer
verildigi goriilmektedir. Sosyal girisimcilik ile kadin istihdami artirilarak bolgesel kalkinmaya destek
verilebilmekte, yerli tohumlar korunmakta ve organik tarima geri doniis saglanabilmektedir. Ayrica, gida
atiklarinin azaltilmasi da s6z konusudur (Giirsoy ve Ozer, 2022). Gastronomi arastirmalarinda topluma fayda
saglayan konular, sosyal girisimcilik basliginda olmasa da mutlaka calisilmaktadir. Gastronomi ve sosyal
girisimcilik alaninda yapilan projelerin konularindan bazilar1 sunlardir: Toplumdaki dezavantajli gruplarin
beslenme ihtiyaglarinin karsilanmasi, sifir atik, toplum ve emek entegrasyonu, tiiketim davranislarinin
iyilestirilmesi, yerel tiriinlerin ve tireticilerin desteklenmesidir (Navarro-Dols ve Gonzalez-Pernia, 2020: 2).
Bu alandaki ¢aligsmalarin artisina paralel olarak, Celebi, Pirnar ve Eris (2020) gastronomi turizminde sosyal
girisimciligin bibliyometrik analizini ger¢eklestirmistir.

Gog ettikleri tilkelerde kendi orijinlerindeki tiriin ve hizmetleri sunan restoranlar, kafeler ve bakkallar etnik
girisimcilik nis modelini kullanan isletmeler olarak nitelendirilmektedir (Idris, 2015). Gastronomi ve
girigimcilik iligkisinde go¢ edenlerin gastronomi alanindaki girisimciliginin olduk¢a 6n planda oldugu
goriilmektedir. Bu kapsamda gastronominin 6zel bir bilgi ve yetenek olarak kisilerin tilkelerinden getirdikleri
ozel sermayelerden biri oldugu ve is imkam sagladigi anlasilmaktadir. Ornegin, gastronomi sektorii,
Almanya'da faaliyet gosteren Tiirk kokenli girisimcilerin agirlikli calisma alanlarindan biridir (Boz, 2007).

Ozellikle sokak yemekleri sektdrii gdgmenler, kadinlar ve issizler gibi dezavantajli gruplar icin is firsati
saglamaktadir (Karsavuran, 2018). Bu konuda ¢esitli arastirmalar bulunmaktadir. Ornegin, Gozgeg ve
Aydemir (2019) kadin sokak saticilar1 ve girisimleri iizerine 6rnek olay ¢aligmasi ger¢eklestirmistir. Hiemstra
vd. (2006) tarafindan ise sokak yemekleri saticilarinin girigsimeiliklerinde psikolojik basari ve basarisizlik
faktorlerinin degerlendirilmesi konu edilmistir. Arastirma sonucunda Vietnam’da bu tip girisimlerin
basarisinin firsat ve planlama stratejileri ile yakindan iligkili oldugu anlagilmigtir. Tepkisel stratejinin ise
basarisizlikla iligkili oldugu belirlenmistir.

Gastronomi ve girisimcilik kavramlarimin her ikisi de yenilikgilik ve yaraticilik kavramlariyla yakindan
iligkilidir. Ornegin, Besson vd. (2019) parfiim ve gastronominin yenilikgiliginde is birligine dayali
girisimcilige yonelik tiiketici degerlendirmelerini incelemistir. Gomez-Rico vd. (2022) tarafindan da
vurgulandigi gibi, yaratici yemek turizmi deneyiminin en dnemli itici giicli restoran yenilik¢iligidir. Bu durum,
gastronomide girisimciligin yiyecek turizminin gelistirilmesindeki 6nemini vurgulamaktadir. Metaxas ve
Karagiannis (2016) antik Yunan degerlerine dayanan gastronominin yenilik, bilgi ve kalite ile bir araya
geldiginde yerel kalkinmaya ve yeni girisimlere olan etkisini incelemistir.

Bunlarin yani sira, pandemiyle birlikte degisen kosullar siber teknoloji adi verilen girisimeilik tiirliniin
gelismesine yol agmistir. Bu dogrultuda, Tajvidi ve Tajvidi (2021) yiyecek sektoriinde siber girisimciligini
ornek olay yontemi ile calismistir. Bu konuda gergeklestirilen diger bazi aragtirmalar ise su sekildedir: Lasater-
Wille (2018) mutfak okullariin Peru, Lima'da seflerin toplumsallasmasindaki roliinii 16 aylik etnografik
arastirma ile incelemistir. Bolborici vd. (2022) arastirmalarinda gastronomi mirasimin siirdiiriilebilir
girisimcilik kapsaminda degerlendirilmesini amaglamustir.

Gastronomi igletmelerinin sosyo-kiiltiirel ve ekonomik kosullar igerisinde degisimi giiniimiizde oldukga sik
rastlanan bir durumdur. Bu dogrultuda kapanan isletmelerin yani sira tercih edilen yeni temalar ve degisim
siiregleri akademik arastirmalara da yansimistir. Biiyiilk ve Demir (2021) esnaf lokantasindan tematik Japon
restoranina giden siireci inceledikleri arastirmalarinda SERCREA+ degisim ydnetimi modeli {izerinden
degerlendirilen degisim yonetimini arastirmistir. Arastirmada vaka incelemesi deseni kullanilmistir ve veriler
yar1 yapilandirilmig gériisme yontemi ile toplanmistir. Bogers ve Jensen (2017) gastronomi sektoriiniin birgok
olasi alternatif is modeli sunan farkli ve heterojen bir sektor oldugu ifade edilen ¢alismada farkli is modelleri
ele alinmustir. Giizel vd. (2021) calismalarinda, sarap turizmi girisimciligiyle ilgili anahtar konularin ve
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zorluklarin anlasilmasi, davranigsal, kiiltiirel ve stratejik basar1 faktorlerinin belirlenmesini amaglamigtir. Bir
girisimcinin biitlin hayatin1 kapsayan biyografi arastirmasi yapilmistir. Tematik biyografik anlati analiziyle:
Kisisel ozellikler, bolgenin stratejik bakis agisi, kiiltiirel, tarihi ve cografi 6zellikleri ve miras problemleri
olmak tizere dort boyuta ulagilmigtir (Glizel vd., 2021).

Yontem

Bu calismanin amaci gastronomi ve girisimcilik ekseninde hazirlanmis ¢alismalardan yola ¢ikarak yiiriitiilen
kapsam incelemesi ile biitiinsel bir sentez gelistirmektir. Bu dogrultuda, cevaplar aranan arastirma sorulari
sunlardir:

v" Gastronomi ve girisimcilik aragtirmalarinda kullanilan yontemler nelerdir?

v" Gastronomi ve girisimcilik arastirmalarinda yer verilen konular ve kavramlar nelerdir?

v' Gastronomi ve girisimcilik aragtirmalarinda one ¢ikan model, kuram, teori ve yaklagimlar nelerdir?
v" Gastronomi ve girisimcilik aragtirmalarinin gergeklestirildigi bélgeler nelerdir?

v" Gastronomi ve girisimcilik aragtirmalarinda incelenen bdlgeler nelerdir?

Arastirmada oOncelikle sistematik analiz gergeklestirilmis, ardindan bulgular temalandirilmistir. Caligmada
takip edilen adimlar sunlardir: (1) Calismanin kapsami ve anahtar kelimeler sinirlandirilmistir. (2) incelenecek
veri tabanlar1 iizerinden c¢alismalara ulagilmistir. (3) Analiz kapsaminda degerlendirilecek c¢alismalar
belirlenmistir. (4) Calismalar incelenerek temalandirilmistir. Inceleme yontemi ve kapsami girisimcilik
alaninda sistematik inceleme gerceklestirilen aragtirmalar (Snihur vd., 2022; Wurth vd., 2022) g6z oniinde
bulundurularak hazirlannustir. Oncelikle, ISI Web of Science Social Science Index’te “entrepreneur” ve
“gastronomy”” anahtar kelimeleri makale basliginda, 6zette ve anahtar kelimelerde su sekillerde aratilmigtir:
((T1=(entrepreneur* AND gastronomy)) OR AB=(entrepreneur* AND gastronomy)) OR AK=(entrepreneur*
AND gastronomy)

5 Kasim 2022 tarihinde gerceklestirilen taramada tarih araligi olarak “tiim yillar” seg¢ilmistir. Aratma
sonucunda 52 ¢alisma oldugu anlasilmistir. Bu ¢aligmalar icerisinde tiirii makale olmayanlar ve konuyla ilgili
olmayanlar elenerek 21 makale incelemeye dahil edilmistir.

Ardindan daha fazla arastirmaya ulasabilmek i¢in Scopus’ta asagidaki sinirliliklar kullanilarak anahtar
kelimeler ve makale bagliginda ilgili anahtar kelimeler aratilmigtir. 6 Kasim 2022 tarihinde gergeklestirilen
aratmada tarih araligi kisitlamasi yapilmamustir. Aratma sonucunda 210 belge oldugu anlagilmistir. Bu
caligmalar igerisinde tiirii makale olmayanlar, konuyla ilgili olmayanlar ve daha dnceki arama ile tekrar eden
sonuglar elenerck 46 makale incelemeye dahil edilmistir.

(TITLE (entrepreneur*) AND TITLE ( gastronomy OR cuisine OR food OR culinary OR chef OR restauranteu
r) OR KEY (entrepreneur*) AND KEY ( gastronomy OR cuisine OR food OR culinary OR chef OR restaurant
eur)) AND (LIMIT-TO (DOCTYPE, "ar")) AND (LIMIT-TO (SRCTYPE, "j"))

Son olarak, bunlarin disinda Google Akademik iizerinden ulasilabilen sonuclar da degerlendirilerek konuya
iliskin caligmalarin kapsam dis1 birakilmamasina ¢alisilmistir. Arastirma yontemi geregi etik kurul izin belgesi
gerektirmemektedir.

Bulgular

Arastirmada toplam 72 g¢alisma degerlendirilmistir. Ulasilan ¢alismalara iliskin yazar, yil, incelenen konu,
kavram, teori, model, arastirmanin gergeklestirildigi iilke ve arastirma yontemini i¢eren bilgiler Tablo 1’de
sunulmustur.

Tablo 1. Calismalara iliskin Bilgiler
Arastirmada Incelenen Konu/

Yazar, Yil Kavram/Teori/Model’e Iliskin Ulke Arastirma Ydéntemi
Kodlamalar
(Ahmed vd., 2019) Kadin girisimciler Banglades (N itel)
B Ornek olay
Kadin sefler .

. o N Fransa (Nitel)
(Albors-Garrigos vd., Cinsiyet ayrimciligi . .
2021) Yiiksek kaliteli mutfaklarda kadin ABD Bulanik kiime nitel

S Ispanya karsilastirmal analiz
girisimciligi
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Mikro girisimcilik . . (Nitel)
(Arslan vd., 2022) Etnik azinlik girisimeiligi Finlandiya Ornek olay
(Arthur ve Hracs, . .. . (Nitel)
2015) Rekabetci stratejiler Danimarka Ornek olay
(Auquilla Belema vd., Halk ekonomisi Ekvador (Nitel)
2019) Dayanisma ekonomisi Ornek olay
. S (Nitel)
(Avetisyan ve Brent Sosyal girisimcilik .
Ross, 2019) Toplumsal ve ekonomik deger yaratma ABD I;Z;Sllastlrmah Ornek
. Restoran girisimciligi Cin Halk (Nitel)
(Baldwin, 2018) Otantiklik Cumhuriyeti Goriisme
Miilteci girigimciligi . (Nitel)
(Barth ve Zalkat, 2021) Tarim-gida endiistrisi Isveg Goriisme
S . . (Nitel)
(Batat, 2021) Mlch?lln y}ldlzll seflerin Covid-19 Fransa Goriisme
stirecindeki uyum ¢abalar1 .. .
Dokiiman inceleme
(Becot, Conner ve Girisimcilik bilgi ve yetenekleri ABD (Nicel)
Kolodinsky, 2015) Tarim-gida isletmeleri Anket
(Karma)
e . R, Literatiir taramasi
(Besson vd., 2019) Is birligine dayali girisimcilik - Gériisme
Anket
(Nicel)
(Bogers ve Jensen, . D : Ikincil veriler
2017) Is modeli yenilik¢iligi Danimarka Hiyerarsik kiimeleme
analizi
I, . (Diger)
(Bolborici vd., 2022) Gastronqan kquurel fmuras Romanya Kiiltiirel kaynak
Sosyal girisimcilik hari
aritalama
(Biiyiik ve Demir, o o (Nitel)
2021) I¢ girigimcilik Tiirkiye Goriisme
. Sosyal girisimeilik ) (Diger)
(Celebi vd., 2020) Gastronomi turizmi Bibliyometrik Analiz
. i PR (Nitel)
(Choi, 2016) Gogmen girisimciligi ABD Anlatt
(Claver-Cortés vd., Yiyecek-icecek kiimelenmeleri i S:llcell) 1
2020) Girisimciligin agiklayici faktorleri spanya neitveriier .
Coklu regresyon analizi
Organik gida (NItEI)..
. Kadin girisimciler - Literatiir .t.a{ar'r.lam
(Dahiya vd., 2021) Karsilasilan zorluklar ve bu zorluklarin Hindistan Uzman gorilsii
o Yorumlayict yapisal
birbirleriyle iliskisi
modelleme
(de Vries, Go ve Alpe, Sehrin kiiltiirel olarak yeniden . (Nitel)
2018) markalagmasi Italya Ormek Olay
Gastronomi turizminde standartlagma
(Dedehouanou ve Ev gln?mci!lfg] Nii (Nicel)
Araar, 2020) Gida giivenligi 'er Istatistik kaynaklari
' Girisimcilikte cinsiyet farkliliklar1
(Dejan, Marija ve Yenilikgi gida tirtinleri Voyvodina Ozerk  (Nitel)
Milena, 2020) Kirsal turizm gelisimi Bolgesi, Sirbistan  Derleme
(Dickau, Pilcher ve Gastronomi altyapist Kanada (Nitel)
Young, 2021) Gogmen girisimciligi Derleme
Girisimci eylem teorisi (Nitel)
gglzj f)rte Alonso ve Kok, Yer ve kesinlik duygusu Peru Gorugme
Yerel mutfak Gozlem
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Mutfak turizmi Dokiiman inceleme
(Duarte Alonso, Kok ve Kaynak temelli dinamik yetenekler (Nitel)
O’Brien 2018)1 yaklasimi Peru Gorilisme
o0 Mutfak turizmi gelisimi
. Gastronomide deneyimsel sosyal ol (Nitel)
(Eris vd., 2022) girisimcilik modeli Tarkiye Ornek Olay
Yiiksekogrenimde gida yenilikgiligi ve . (Nitel)
(Fonseca vd., 2015) girisimeilik Portekiz Ornek olay
(Nitel)
(van der Gaast, van e ST Y .
Leeuwen ve Wertheim- Siirdiiriilebilir gida girisimciliginin Hollanda Opykiileyici literatiir

kavramsallastirilmasi

taramasi

Heck, 2022) Gériisme
(Gangwani ve Shousha, Gastronomi igletmelerinde kadin . . (Nitel)
2021) girisimcilerin karsilastiklari zorluklar Suudi Arabistan Icerik analizi
(Nitel)
(Garcia, Zottis ve Girisimcileri yerel mutfagin 6nemi ve Brezilva Proje kapsamindaki
Bonho, 20153, 2015b) degeri konusunda duyarli hale getirmek y calisma hakkinda
kuramsal deneme
Siirdiiriilebilir girisimcilik (Nitel)
(Gillebo ve Hugo, 2006) Bolgesel yenilikgilik kiiltiirii Norveg Srnek ola
Ekolojik gida sektorii Y
(Gozgeg ve Aydemir, Kadin girisimciler Tiirkive (Nitel)
2019) Sokak yemekleri sektorii Y Ornek olay
(Nitel)
(Giizel vd., 2021) Sarap turizmi girigimciligi Tiirkiye Tematik biyografik
anlati analizi
. (Nitel)
(Harms vd., 2021) Is modeli yenilikgiligi Almanya Bulanik kiime nitel
karsilastirmali analiz
(Hermelin, Hinchcliffe Restoran glrlslm.mhgl oo . (N.'t?l)
Gurme restoran igletmecileri Isveg Gorilisme
ve Stenbacka, 2017) - .. .
Erillik Dokiiman inceleme
. - (Karma)
. Sokak yemekleri sektorii . o
(Hiemstra vd., 2006) Psikolojik basar1 ve basarisizlik faktorleri Vietnam 2(n)1'klé$tme
. Gida ve kiiltiir merkezli girisimcilik (Nitel)
(Idris, 2015) Etnik girisimcilik ABD Etnografik 6rnek olay
Yenilikgilik ve teknoloji (Nicel)
(Iskender vd., 2022) Covid-19 ABD Anket
. . Eko-girisimcilik is modeli .
(2J001|&|3r)]k ve Niesten, Siirdiiriilebilir geligme Hollanda g\{'t?')
Organik gida sektorii orusme
(Karma)
. Gogmen gida girisimcilerinin topluma ve Tarih arastirmasi
(Khojasteh, 2022) gidaya erigime etkileri ABD Anket
Alan gozlemi
(Kline, Shah ve C (Nitel)
Rubright, 2014) Sosyal girisimcilik ABD Goriisme
Y Perulu seflerin girisimcilik ve mutfak (Nitel)
(Lasater-Wille, 2018) cabalar1 ve toplumsallagsmalar1 Peru Etnografik Arastirma
. . ST . (Nitel)
(Lin Pang, 2002) Gogmen girisimciligi Belgika Goriisme
Restoran girisimeiligi (Nitel)
(Liu, 2018) Gogmen girisimeiligi Giiney Afrika Goriisme

Kiiltiirlerarasi iletigim
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(Loue ve Sarrouy- Sektdriin sunumu ve dgrencilerin Fransa (Nicel)
Watkins, 2021) girisimci risk alma algisi Anket
(Ludin vd., 2022) s modeli yenilikgiligi Almanya (Nicel)
Anket
(Nicel)
Kadin girisimciler Nijer Goriigsme
(Otoo vd., 2011) Sokak yemekleri sektorii Gana Ulkelerarasi
karsilagtirma
(McCordic ve e . (Nicel)
Raimundo, 2019) Gida pazarina geng girigimcilerin katitlmi ~ Mozambik Anket
(Nitel)
(Metaxas ve e . Ornek olay
Karagiannis, 2016) Yenilikei girisimeilik Yunanistan Nitel Karsilagtirmali
analiz
Kadin girisimciler (Karma)
(Otoo vd., 2012) Mikro girisimeilik Nijer Anket
Girisimci basarist Goriisme
Sokak yemekleri sektorii
(Mykletun ve Geleneksel yiyecekler Norve (Nitel)
Gyimothy, 2010) Girisimcilik basarisi ves Ornek Olay
(Navarro-Dols ve (S}(;Ss}t]fclngolglsim:)clﬁﬂ;a olusan toplumsal - (Nitel)
Gonzalez-Pernia, 2020) desisi yoiuy 3 P Projelerin incelenmesi
egisim
(Navarro-Dols vd., Sosyal gastronomi fspanva (Nitel)
2022) Sosyal girisimcilik pany Ornek Olay
(Niesten vd., 2012) Eko-gastronomi turizmi girigimciligi Hollanda (Nitel)
B Ornek olay
(Oliveira ve Cardoso, Geleneksel yiyeceklerin yenilik¢iligi Portekiz l(\'/}l i;e? listi ve
2021) Akademik girigimcilik odel gelIstirme
uygulama
(Ozden, Siinnetcioglu o . (Nitel)
ve Ozkok, 2018) Sosyal girisimcilik Tiirkiye Srnek olay
(Paloviita, 2010) Gelenek'sc?l’ve glterna‘uf gida girisimcileri _ _ (Nicel)
Kirsal girisimciler Finlandiya
Anket
Paydas algist
(Pfeilstetter, 2015) Kiiltiirel miras girisimciligi Ispanya (Nitel)
' Ikincil kaynak taramasi
Pandemi doneminde engelli girisimcilerin (Nitel)
(Prastowo vd., 2021) kurumsal iletisim tepkileri ve ¢evrimici Endonezya 5.
.. e Ornek olay
gastronomi isletmeciligi
(Presenza ve locca, Ust standartlarda hizmet sunan restoran italva (Nicel)
2012) girisimcileri y Anket
Tarimsal gida atiklarinin (Nitel)
(Prosperi vd., 2020) degerlendirilmesi italya L
c Ikincil veriler
Yerel girisimciler
Gida sektorii girisimcilerinin helal gida (Nicel)
(Rahman vd., 2011) bilgisi Malezya Anket
Rekabet avantaji
(Sumual, Kawulur ve Mutfak is performans Endonezva (Nicel)
Kawulur, 2019) Insan sermayesi y Anket
Girisimei yetkinligi
- - Covid-19 ;
(Tajvidi ve Tajvidi, e . L i (Nitel)
2021) Gida sektoriinde siber girigimcilik Literatiir taramasi
(Tamburrini ve Zhang, Covid-19 italya (Nitel)

2014)

Icerik analizi
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Seyyar saticilar (Nitel)
(Tarulevicz, 2018) Girisimcilik Singapur
. Derleme
Sokak yemekleri
(Tricarico, Quaglia ve Siirdiiriilebilir gida yerleri italva (Nitel)
Sganzetta, 2019) Topluluk girisimciligi y Ornek olay
Mikro girisimcilik (Nicel)
(Tuffour vd., 2022) Kadm sokak gida saticilarinin basarisini Gana A
X > nket
etkileyen faktorler
(Nitel)
Etnik girisimciligin yerellestirilmesi Gozlem
(van Dongen, 2019) Geleneksel gida isletmeleri Belgika Goriisme
Karma gomiiliilik Kurami Ikincil kaynaklarin
icerik analizi
(Villanueva, Moran ve . (Nicel)
Intriago, 2022) Stratejik planlama Ekvador Anket
Stratejik girisimcilik (Nitel)
(Yu ve Hu, 2015) Tayvan Ornek olay
(Zapata-Cuervo, (Nitel)
Montes-Guerra ve Covid-19 Kolombiya -
Gorilisme

Jeong, 2021)

Incelenen Arastirmalara Yénelik Bulgular

Arastirmanin bu boliimiinde ilgili literatiirden elde edilen veriler analiz edilmektedir. Oncelikle, arastirmalarda
kullanilan yontemsel 6zelliklere yer verilmistir. Ardindan ilgili konular ve kavramlar degerlendirilmistir.
Sonrasinda arastirmalarda ele alman model, kuram ve teoriler incelenmistir. Son olarak, arastirmalarin
gerceklestirildigi bolgelere yer verilmistir. Bu boliimde gergeklestirilen analizle, arastirmada ortaya
¢ikarilmasi amaglanan tematik sentezin gelistirilmesi i¢in zemin hazirlamistir. Yillara gore ulasilan aragtirma
sayilar1 Tablo 2’de sunulmustur. Buna gore, arastirmalar 2002-2022 yillar1 arasinda gerceklestirilmistir.

Tablo 2. Yillara Gore Arastirma Sayilari

Yil Arastirma Sayis1  Yil  Arastirma Sayis1 Yl  Arastirma Sayisi

2002 1 2012 3 2018 7
2006 2 2014 2 2019 9
2009 1 2015 9 2020 6
2010 1 2016 2 2021 15
2011 2 2017 2 2022 10

Gastronomi ve Girisimcilik Arastirmalarinda Kullanilan Yoéntemler

Aragtirmalarda yogun olarak (n=51) nitel yontem kullanilmistir. Bunun yani sira nicel (n=15) ve karma (n=4)
yontemlerin de kullanildig1 anlasilmistir. 2 arastirmada ise yontem “diger” olarak kodlanmistir. En fazla
kullanilan desen 6rnek olay ¢aligmasidir (n=19). Gastronomi ve girisimciligi birlikte ele alan arastirmalarda
veri toplama araci olarak yogun olarak gériismeler kullanilmistir (n=18). Az sayida arastirmada gézlem (n=3)
kullanilmigtir. Ayrica, 8 arastirmada derleme kullanilmis, 13 arastirmada ise dokiiman inceleme, ikincil veri
analizi, bibliyometrik analiz ve igerik analizi gibi analizler gergeklestirilmistir. Nitel arastirmalar igerisinde
diger yontem ve analizlerin; nitel kargilastirmali analiz (n=3), model gelistirme (n=1), yorumlayici yapisal
modelleme (n=1), anlati (n=2), tarih arastirmast (n=1), etnografik arastirma (n=1) ve iilkelerarasi
kargilagtirma oldugu (n=1) belirlenmistir. Nicel yontemler igerisinde yogun olarak anket uygulamasi (n=15)
gerceklestirilmistir. Bazi arastirmalarda ise birden fazla veri toplama araci kullamlmstir. Ornegin, Navarro-
Dols vd. (2022) sosyal gastronomide takim profillerin ve rollerinin incelenmesini konu aldiklar
aragtirmalarinda gozlem, dokiiman inceleme ve goriigme araciligiyla verileri toplanmustir.

Gastronomi ve Girisimcilik Arastirmalarinda Yer Verilen Konular ve Kavramlar

Tablo 3’te arastirmalarda kullanilan konular ve kavramlar dogrultusunda olusturulan temalara ve kategorilere
yer verilmistir. Bu dogrultuda, 10 tema ve 50 kategori olusturulmustur. Baz1 aragtirmalar icerisinde farkli konu
veya kavram bulundugu i¢in birden fazla tema altinda kodlanmistir. Olusan temalar; siirdiiriilebilirlik, strateji,
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restoran girisimciligi, yenilik¢ilik, girisimcilik bilgi ve yetenekleri, girisimci sefler, gastronomi turizmi,
dezavantajli gruplar, Covid-19, diger olarak isimlendirilmistir.

Tablo 3. Arastirmalarda Kullamlan Konu ve Kavramlara iliskin Temalar

Tema Kategori Kaynak
Tarimsal Gida Atiklarinin Degerlendirilmesi (Prosperi vd., 2020)
(Tricarico vd., 2019)
Siirdiiriilebilirlik (Gillebo ve Hugo, 2006)
(Duarte Alonso, Kok ve O’Brien, 2020)
Siirdiiriilebilirlik  Siirdiiriilebilir Girisimeilik Eéﬂfﬁﬁﬁiﬁst ‘23522)022)
Kiiltiire]l Miras Girigimeiligi E;el't')fflt;f; dz_,ogggz)
Eko-Girisimcilik s Modeli (Jolink ve Niesten, 2015)
Eko-Gastronomi Turizmi Girigimeiligi (Niesten vd., 2012)
Stratejik Planlama (Villanueva vd., 2022)
Strateji Stratejik Girigimcilik (Yu ve Hu, 2015)
Rekabetci Stratejiler (Arthur ve Hracs, 2015)
(Presenza ve locca, 2012)
Restoran S (Baldwin, 2018)
Girigimeiligi R (Hermelin vd., 2017)
(Liu, 2018)
Y}'ilfs.ek Qgrenimde Gida Yenilikgiligi ve (Fonseca vd., 2015)
Girigimcilik
e . (Iskender vd., 2022)
Yenilik¢ilik ve Teknoloji (Oliveira ve Cardoso, 2021)
Yenilik¢i Girigimcilik (Metaxas ve Karagiannis, 2016)
Siber Girisimcilik (Tajvidi ve Tajvidi, 2021)
(Prastowo vd., 2021)
Yenilikgilik (Ludin vd., 2022)
Is Modeli Yenilikgiligi (Harms vd., 2021)
(Bogers ve Jensen, 2017)
(Tamburrini ve Zhang, 2014)
Yenilikgilik (Zapata-Cuervo vd., 2021)
(Gillebo ve Hugo, 2006)
Geleneksel Yiyeceklerin Yenilik¢iligi (Oliveira ve Cardoso, 2021)
Yenilik¢i Gida Uriinleri (Dejan vd., 2020)
ijktérﬁn Sunumu ve Ogrencilerin Girisimci Risk (Loue ve Sarrouy-Watkins, 2021)
ma Algist
Girisimeilik Bilgi Girisimcilik Bilgi ve Yetenekleri (Becot vd., 2015)

ve Yetenekleri

Girisimcileri Yerel Mutfagin Onemi ve Degeri

Konusunda Duyarli Hale Getirilmesi
Girigimei Yetkinligi

Gida Sektorii Girisimcilerinin Helal Gida Bilgisi

(Garcia vd., 2015a)
(Garcia vd., 2015b)
(Sumual vd., 2019)
(Rahman vd., 2011)

Girisimci Sefler

Perulu Sefler
Michelin Yildizli Sefler

(Lasater-Wille, 2018)
(Batat, 2021)

Gastronomi Turizminde Standartlasma
Mutfak Turizmi Geligimi

(de Vries vd., 2018)
(Duarte Alonso vd., 2018)

'Gl'jls’gr?r?ioml Mutfak Turizmi (Duarte Alonso ve Kok, 2021)
Eko-Gastronomi Turizmi Girigimciligi (Niesten vd., 2012)
Gastronomi Turizmi (Celebi vd., 2020)
Dayanisma Ekonomisi (Auquilla Belema vd., 2019)
Engelli Girigimciler (Prastowo vd., 2021)
Ev Girisimciligi (Dedehouanou ve Araar, 2020)
Dezavantajh Geng Girisimciler (McCordic ve Raimundo, 2019)
Gruplar (Arslan vd., 2022)
(Choi, 2016)
Goemen Girisimciligi /Etnik Girisimeilik (Dickau vd., 2021)
(Idris, 2015)
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(Lin Pang, 2002)

(van Dongen, 2019)

(Barth ve Zalkat, 2021)
(Ahmed vd., 2019)
(Albors-Garrigos vd., 2021)
(Dahiya vd., 2021)
(Gangwani ve Shousha, 2021)
(Gozgeg ve Aydemir, 2019)
(Otoo vd., 2011)

(Otoo vd., 2012)

(Tuffour vd., 2022)

(Dejan vd., 2020)

(Paloviita, 2010)

(Arslan vd., 2022)

Mikro Girigimcilik (Otoo vd., 2012)

(Tuffour vd., 2022)

(Gozgeg ve Aydemir, 2019)
(Hiemstra vd., 2006)

(Otoo vd., 2011)

(Otoo vd., 2012)

(Tarulevicz, 2018)

(Tuffour vd., 2022)
(Bolborici vd., 2022)
(Avetisyan ve Brent Ross, 2019)
(Celebi vd., 2020)

(Eris vd., 2022)

(Kline vd., 2014)
(Navarro-Dols vd., 2022)
(Navarro-Dols ve Gonzalez-Pernia, 2020)
(Ozden vd., 2018)

Topluluk Girigimciligi (Tricarico vd., 2019)

(Batat, 2021)

(Tamburrini ve Zhang, 2014)
(Zapata-Cuervo vd., 2021)

Kadin Girisimciler

Kirsal Girisimeilik

Sokak Yemekleri Sektorii

Sosyal Girisimcilik

Cloy ke Gaiesd (Tajvidi ve Tajvidi, 2021)
(Prastowo vd., 2021)
(Iskender vd., 2022)
Akademik Girisimcilik (Oliveira ve Cardoso, 2021)
Geleneksel Gida Isletmeleri (van Dongen, 2019)
Geleneksel Yiyecekler ve Girisimcilik Basarisi  (Mykletun ve Gyimothy, 2010)
Girisimciligin Ag¢iklayici1 Faktorleri (Claver-Cortés vd., 2020)
Diger I¢ Girisimcilik (Biiyiik ve Demir, 2021)
Is Birligine Dayal Girisimcilik (Besson vd., 2019)
Sarap Turizmi Girisimciligi (Giizel vd., 2021)
Yerel Girisimciler (Prosperi vd., 2020)
Yerel Mutfak (Garcia vd., 2015a, 2015b)

Temalar ve kategoriler incelendiginde, arastirmacilarin ¢alismalarinda en fazla odaklandiklari alanlarin
dezavantajli gruplara iligkin kategorilerden olustugu anlasilmistir. Dezavantajli gruplar icerisinde ise yogun
olarak gdogmen girisimciligi, kadin girisimciler, sokak yemekleri sektdrii ve sosyal girisimcilik konularmin
caligildigr belirlenmistir.

Gastronomi ve Girisimcilik Arastirmalarinda One Cikan Model, Kuram, Teori ve Yaklasimlar

Gastronomi ve girisimcilik konularinin birlikte ele alindigi arastirmalarda oldukga sinirli sayida model, kuram,
teori ve yaklagim kullanildigi anlagilmistir. Bu konuya iliskin bulgular: Gastronomide Deneyimsel Sosyal
Girisimcilik Modeli (Eris vd., 2022), Eko-Girisimcilik Is Modeli (Jolink ve Niesten, 2015), Girisimci Eylem
Teorisi (Duarte Alonso ve Kok, 2021), Karma Gomiiliillik Kurami (van Dongen, 2019), Kaynak Temelli
Dinamik Yetenekler Yaklagimi (Duarte Alonso vd., 2018), Gastronomide Deneyimsel Sosyal Girigimcilik
Modeli (Eris vd., 2022) bigimindedir.
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Gastronomi ve Girisimcilik Arastirmalarinin Gerceklestirildigi Ulkeler

Girisimcilik ve gastronomi eksenlerinde kesisen arastirmalar 34 farkli tilkede gerceklestirilmistir. S6z konusu
arastirmalar, Banglades (Ahmed vd., 2019), Kolombiya (Zapata-Cuervo vd., 2021), Danimarka (Arthur ve
Hracs, 2015), Yunanistan (Metaxas ve Karagiannis, 2016), Cin Halk Cumhuriyeti (Baldwin, 2018), italya
(Tamburrini ve Zhang, 2014), Nijer (Otoo vd., 2012), Finlandiya (Arslan vd., 2022), ispanya (Pfeilstetter,
2015), Isveg (Barth ve Zalkat, 2021; Hermelin vd., 2017), Kanada (Dickau vd., 2021), Vietnam (Hiemstra vd.,
2006). 4 arastirmada ise iilke ya da bolge belirtilmemistir. Arastirmalarin yogun olarak ABD’de
gerceklestirildigi (n=8) anlasilmistir. Bazi arastirmalar birden fazla iilkede gergeklestirilmistir. Ilgili
dagilimlara iliskin veriler Tablo 4’te, harita gosterimleri ise Sekil 1°de sunulmustur.

Tablo 4. Arastirmalarin Gergeklestirildigi Ulkeler

Ulke Sayr Ulke Say1 Ulke Say1
ABD 8 Endonezya 2 Kolombiya 1
italya 5 Finlandiya 2 Malezya 1
Tiirkiye 5 Gana 2 Mozambik 1
Ispanya 4 Isveg 2 Romanya 1
Fransa 3 Norveg 2 Sirbistan 1
Hollanda 3 Portekiz 2 Singapur 1
Nijer 3 Banglades 1 Suudi Arabistan 1
Peru 3 Brezilya 1 Tayvan 1
Almanya 2 Cin Halk Cumhuriyeti 1 Vietnam 1
Belgika 2 Giiney Afrika 1 Yunanistan 1
Danimarka 2 Hindistan 1 Belirtilmemis 4

Ekvador 2 Kanada 1

Sekil 1. Arastirmalarin Gergceklestirildigi Ulkeler

Sonuc ve Oneriler

Sistematik aragtirmalar, secilen konuda arastirma yonelimlerinin ortaya gikarilabilmesine katki sunmasi
bakimindan 6nemlidir. Arastirma yoOnelimleri, gilincel sartlardan ve sorunlardan bagimsiz degildir. Bu
kapsamda, girisimcilik ve gastronomi gibi hayatin farkli alanlarinda etkisi bulunan, disiplinler arasi konulari
birlikte ele alan ¢alismalarin incelenmesi ilgili yazin ve politika diizenleyiciler i¢in faydali olabilir. Bu
dogrultuda, arastirmada gastronomi ve girisimcilik alaninda hazirlanan caligmalar sistematik olarak
incelenmistir. Incelemeden elde edilen bulgular; arastirmalarda kullanilan yéntemlerin, yer verilen kavram ve
konularin, model, teori, kuram, yaklasim ve incelenen cografi alan g6z Oniinde bulundurularak analiz
edilmistir. Inceleme dogrultusunda bazi temel sonuglara ulasilmistir. Soz konusu sonuglar asagida
sunulmustur.
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Arastirmalarda ele alinan temel odak noktasi dezavantajli gruplara iliskin konulardir. Nitel yontem ve 6rnek
olay deseninin bu tip arastirmalar i¢in daha uygun oldugu belirlenmistir. Yenilikgilik ve yaraticilik, girisimcilik
ve gastronomi g¢aligmalarinda dne ¢ikan bir diger konudur. Ozellikle, pandemiye yonelik arastirmalarda
teknoloji kullaniminin arastirilmasi s6z konusu olmustur. Bu dogrultuda, girisimci fikirlerin olgunlastirilip
yatirimcilara sunulabilmesi i¢in gerekli danismanliklarin verilmesi ve iletisim aglarinin saglanmasi dnemlidir.
Bunun yami sira girisimciligi ve yaraticiligi gelistirecek merkezlerin ya da mekanizmalarin bulunmasi
gerekmektedir (T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanligi-Cukurova Kalkinma Ajansi, 2020). Arastirmalar farkl
cografi bolgelerde ve yakin donemde gerceklestirilmistir. Arastirmalarda sinirli sayida model, teori, kuram ve
yaklagima yer verildigi belirlenmistir. Son yillarda gastronomi ve girisimcilik arastirmalarinin artis gésterdigi
anlagilmistir. Gastronomi ve sosyal girisimcilik konularinin birlikte yogun olarak 6ne ¢ikmasi gastronomi
girisimciliginin toplumda olumlu degisimleri gerceklestiren Onemli bir ara¢ oldugunu gostermektedir
(Navarro-Dols ve Gonzalez-Pernia, 2020). Gidanin &tesinde bir anlami olan gastronomi, toplumlarin kiiltiirel
miraslarini yansitmaktadir (UNWTO, 2023). Bu bakimdan farkli etnik gruplarin girisimcilik faaliyetlerine
imkan sunan gastronomi girisimciligi hem kiiltiiriin korunmasi1 hem de kazang araci olmasi agisindan 6nemli
calisma alanlarindan biridir.

Arastirmanin temel sinirliligt sadece makalelerin inceleme kapsamina dahil edilmis olmasidir. Gelecek
arastirmalarda, bildiri, kitap ve tezler de dahil edilerek kapsam genisletilebilir. Bunun yani sira, aratilan anahtar
kelimeler cesitlendirilebilir veya farkli veri tabanlari incelenebilir. Arastirma dogrultusunda hazirlanan
sentezin gelecek arastirmalar i¢in faydali olabilecegi diistiniilmektedir. Girisimcilikle ilgili yerli ve yabanci
arastirmalarin odak noktasi yogun olarak girigimci birey ve girisimci bireyin 6zellikleri oldugu bilinmektedir
(Eser ve Yildiz, 2015). Gelecek galismalarda, farkli konular ele alinabilir. Ornegin, gastronomi ve girisimcilik
alaninda demografik ve sosyo-ekonomik ayrimcilik veya sektorde yer alma zorlugu incelenebilir. Kadin
girisimciler ve dezavantajli gruplarin gastronomi sektoriinde var olmasi incelenebilir (Aggestam ve Wigren-
Kristoferson, 2017). Bunun yani sira, gastronomi girisimcilerinin destinasyon markalamasindaki etkisi
incelenebilir (Gulisova, 2022).
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