ITCC'22
I. INTERNATIONAL TOURISM AND CULINARY CONFERENCE = o’
27-28 OCTOBER 2022 R
AMASYA-TURKIYE

Tamitim Materyallerinin Yerel Mutfak Unsurlar1 Bakimindan
Incelenmesi: Unesco Gastronomi Kentleri Hatay ve Gaziantep
Ozelinde Bir Degerlendirme

Ars. Gor. Dr. Ozkan Siizer', Ogr. Gor. Cansen Can 2, Tolga Cetinkaya®,
Do¢. Dr. Goksel Kemal Girgin®
‘Karabiik Universitesi, Safranbolu Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: Boliimii
2Kocaeli Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Turizm Isletmeciligi Anabilim Dali
3Balikesir Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisti, Gastronomi ve Mutfak San. Anabilim Dall
*Balikesir Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii

Ozet

Son donemlerde yasanan sosyo-politik gelismeler, gelisen iletisim araglar1 vb. nedenlerle
gastronomiye olan ilgi artarak odak noktasi haline gelmistir. Bir destinasyonun pazarlanmasi
stirecinde 6nemli bir bilesen olan gastronomide, yerel mutfaklar ve yerel kiiltiirler gastronomi
deneyimini olusturan en dnemli bilesenlerden biri olarak degerlendirilmektedir. Giin gectikce
artan yerelligi deneme olgusu, turistlerin ziyaret ettikleri veya etmek istedikleri destinasyonlar
hakkinda bilgi edinme ihtiyaglarin1 da beraberinde getirmektedir. Her ne kadar giiniimiizde
online tanitim platformlar1 6nemli Olcilide turistlerin bilgi edinme ihtiyacina cevap vermeye
yonelik olarak gelistirilse de basili tanitim materyalleri hala en 6nemli bilgi kaynaklar1 olarak
karsimiza c¢ikmakta, 6zellikle gittikleri destinasyonlar hakkinda koleksiyon yapmak isteyen
turistlerin ilk olarak bagvurduklari bir ara¢ olmaktadir. Bu baglamda bir turist, bir
destinasyonla ilgili ilk izlenimini, deneyimini 1ilgili materyaller araciligi ile
gerceklestirmektedir. Bu agidan disiiniildiigiinde yazili ve gorsel tanitim materyallerinin
onemli oldugunu sdylemek miimkiindiir. Caligmada UNESCO Yaratici Sehirler Agi
tarafindan Gastronomi alaninda tescil edilmis kentler arasinda olan Gaziantep ve Hatay
illerinin tanitim materyallerine odaklanilmistir. Gaziantep ve Hatay il Kiiltiir ve Turizm
Miidiirliikleri ile iletisime gegerek tanitim materyalleri toplanmis ve daha Once yapilan
calismalar incelenerek bu materyaller icerik analizine tabi tutulmustur. ilgili analiz
araciligiyla, gastronomi alaninda tescil edilen bu destinasyonlarin gastronomik niteliklerinin,
tanitim materyallerinde ne sekilde temsil edildigini ortaya c¢ikarmak amaclanmistir.
Calismanin veri toplama siirect 2021 yilinda 2 sehir (Gaziantep, Hatay) {izerinden
gerceklestirilmistir. Cesitli kisitlardan 6tiirii 3. gastronomi sehri olan Afyon calismaya dahil
edilememistir. Gergeklestirilen inceleme sonucunda, tespit edilen giicli ve zayif yonler
belirlenmis ve ¢esitli oneriler gelistirilmistir.

Anahtar kelimeler: Gastronomi Turizmi, Destinasyon Pazarlamasi, Gaziantep, Hatay.

Investigation of Promotional Materials with Respect to Local
Cuisine Features: The Evaluations of Gastronomic Cities of Hatay
and Gaziantep

Abstract

Recent socio-political developments, developing communication tools, etc. For these reasons,
the interest in gastronomy has become an increasing focus. In gastronomy, which is an
important component in the marketing process of a destination, local cuisines and local
cultures are considered as one of the most important components that make up the
gastronomic experience. The phenomenon of trying locality, which is increasing day by day,
brings with it the need of tourists to obtain information about the destinations they visit or
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want to visit. Although online promotion platforms have been developed to meet the
information needs of tourists today, printed promotional materials still appear as the most
important information sources, they are the first tool used by tourists who want to collect
collections about the destinations they visit. In this context, a tourist makes his first
impression and experience of a destination through relevant materials. From this point of
view, it is possible to say that written and visual promotional materials are important. The
study focuses on the promotional materials of Gaziantep and Hatay, which are among the
cities registered in the field of Gastronomy by UNESCO Creative Cities Network. By
contacting Gaziantep and Hatay Provincial Directorates of Culture and Tourism, promotional
materials were collected, previous studies were examined and these materials were subjected
to content analysis. Through the related analysis, it is aimed to reveal how the gastronomic
qualities of these destinations registered in the field of gastronomy are represented in the
promotional materials. The data collection process of the study was carried out in 2 cities
(Gaziantep, Hatay) in 2021. Due to various constraints, Afyon, the 3rd gastronomy city, could
not be included in the study. As a result of the examination, the identified strengths and
weaknesses were determined, and various suggestions were developed.

Keywords: Gastronomy Tourism, Destination Marketing, Gaziantep, Hatay.

Giris
Gastronominin son yillarda 6zellikle turistlerin destinasyon se¢iminde fazlasiyla etkili oldugu
bilinen bir ger¢ektir. Gastronominin bu denli 6ne ¢ikmasinin nedenlerinden biri de turistlerin

destinasyon se¢imlerinde yeme-igme faaliyetlerine 6nem vermesi ve seyahatlerini planlarken
bu faaliyetlerinin 6nemli bir ayiric1 etken olarak gérmesidir.

Tiirkiye sahip oldugu kiiltiirel zenginligiyle turistlerin her zaman ilgi odagi olmustur.
Gastronomi penceresinden baktigimizda da bu zenginligi fazlasiyla 6n plana ¢ikmaktadir.
Selguklular déneminden Osmanli Imparatorlugu dénemine, Osmanli Imparatorlugu
doneminden Tiirkiye Cumhuriyeti donemine gelene kadar gegen bu siirecte bir¢cok uygarliktan
etkilenerek derin, saglikli ve lezzetli bir mutfaga doniismistiir (Eren, 2011).Bu baglamda
Tiirkiye turistler i¢cin 6nemli bir ¢ekim noktas1 olmaktadir. Bolgelerin kendilerine ait yemek
kiilttirleri insanlarin dikkatini cekmekte ve o destinasyonu ¢ekici hale getirmektedir.

Hatay ve Gaziantep sehirleri sahip oldugu gastronomi zenginligi ile sadece Tiirkiye’ nin degil
tim diinyanin ilgi odagi olmaktadir. Kendine has ve zengin mutfaklar1 sayesinde bu iki il
Unesco tarafindan gastronomi alaninda “Yaratict Sehirler Ag1” na dahil edilmistir. Tiirk
mutfaginin tanittmi agisindan ¢ok Onemli olarak sayilabilecek bu gelisme sayesine,
gastronomi turizmi de 6zellikle bolgede cekim kuvvetini arttiracaktir. Gastronomi turizminin
gelistirilmesi baglaminda bu illerin {lizerlerine diisen gorevler de fazlalagsmaktadir. Sehir
tanitimlarinda 6zellikle yerel mutfak zenginliklerini 6n plana ¢ikarmak durumundadirlar.
Gerek gorsel gerek de yazili tanitimlarda bolgesel mutfak kiiltiirlerine deginmeleri fazlasiyla
onemlidir. Gastronominin tiim diinyadaki gelisimi ve bunun turizme olan olumlu etkileri goz
oniline alindiginda, Hatay ve Gaziantep illeri Tiirkiye’nin gastronomi turizminin gelisiminde
lokomotif sehirler olacag: diisiiniilmektedir.

Kavramsal Cerceve
Destinasyon Pazarlamasi ve Yerel Mutfaklar

Turizm faaliyetlerinin gerceklestirildigi yer olarak da karsilik bulan turizm destinasyonu
kavrami, turistik tiriinlerin arzinin yapildig1 cografi bir bolgeye karsilik gelmektedir (Tiirkay,
2014). Literatiir incelendiginde c¢esitli destinasyon tanimlariin yapildigimi gérmek
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miimkiindiir. Turistik destinasyonlar, kendilerine has c¢ekicilikler vasitasi ile turistlerin
zihninde yer alabilmekte ve bu destinasyonlarin kendilerine has cekicilikleri turistlerin
algisinda farkli bir yerde konumlandirilasinda etkili olmaktadir (Sengiil ve Tiirkay, 2018:223).
Ayn1 zamanda, turistin tekrar ayni1 bolgeyi tercih etmesinde kaliteli hizmet sunulmasinin da
onemli bir husus oldugu bilinmektedir (Kozak, 2008: 140).

Destinasyonlara yonelik etkili ¢ekim unsurlarindan birisi de gastronomi olmakla birlikte
gastronomi 6zelinde yoresel mutfaklar onemli bir yere sahiptir. Rand vd. (2003) belirttigi gibi,
destinasyonlarin sahip olduklar1 ¢ekim unsurlarindan birisi yoresel mutfak kiiltiirleri olup bu
vesile ile mutfaklarin turizm hareketi igerisindeki Onemi artmaktadir. Turistik
destinasyonlarin kendilerine has cekiciliklerinin 6nemi bilinmektedir ve yoresel otantik
mutfaklar da destinasyonda gergeklesen turizm hareketliligine 6zgiin bir deger katmaktadir
(Giines vd., 2008). Boyne vd. (2003:134)’de, yoresel yiyecek igecek lriinlerinin, turizmi
giiclendirdigini vurgulamistir. Bir bagka ¢alismada da yoresel mutfak kiltiirlerinin,
destinasyonlarin profillerinin yiikseltilmesinde ve olanaklarin olusmasinda, kalkinmaya katki
saglama acisindan dnemli olanaklar sundugu ifade edilmistir (Alonso ve Liu, 2011).

Gastronomi ile yoresel mutfaklar, kendi baglarina bir turistik cazibe olabilirken, diger turizm
tiplerini de destekleyici bir fonksiyonlar1 vardir. Ilgili literatiir incelendiginde de ydresel
mutfaklarin destinasyon i¢in 6nemini vurgulayan fazlaca ¢alismaya rastlamak miimkiindiir.
Telfer (2000: 85)’de; yoresel mutfaklarin gelistirilmesinin, yoresel {iriinlerin talep gorebilmesi
icin hem turizm hem de tarim literatiiriine ciddi katkilar saglayacagina dikkat ¢cekmistir. Bu
kapsamda bakildiginda, UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi Kentleri, yoresel mutfaga
ve bunun yasatilmasina 6nem veren, global Olcekte yoresel mutfaklari giiclii olan sehirleri
belirli kriterler baglaminda degerlendiren bir olusumdur. Tiirkiye’den de bu aga dahil olan
sehirler olmakla birlikte, yoresel mutfaklarin gelistirilmesi i¢in 6nemli bir girisim oldugunu
sOylemek miimkiindiir.

UNESCO, Yaratict Sehirler Ag1, Gastronomi Kentleri

UNESCO (United Nations Educational Scientific and Culturel Organization) ikinci Diinya
Savasi’nin sona ermesi ile merkezi Londra olarak faaliyete gegen bir kurulustur. Bu kurulus
Birlesmis Milletlerin bir pargasi olarak ¢alismalarin stirdiirmektedir. Tiirkiye’de ise Birlesmis
Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Vakfi adiyla faaliyetlerini ylriitmektedir. Karadeniz
(2015:1) de; 1945 senesinde Londra’da 44 iilkeyi temsil eden katilimecilar ile birlikte
UNESCO’nun kurulus yasasinin kabul edildigi belirtilir. Tiirkiye kabul edilen bu yasayi
imzalayan ilk tilkelerden olmugtur. UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu ise Bakanlar Kurulu
karar1 ile 25 Agustos 1949 Tarihinde tesekkiil etmistir. Egitim, bilim, kiiltiir ve iletisim
alanlarinda faaliyet gosteren kamu kurum ve kuruluslari, 6zel kuruluslar ve bunlarla birlikte
STK’lar1 UNESCO’nun yiiriittigli calismalar hakkinda bilgi sahibi yapmak bu kurumun
baslica gorevlerindendir (Gokdeniz, 2017: 26-27).

UNESCO Yaratict Sehirler Agina katilan sehirler 7 farkli alanda dagilim gostermektedir.
Bunlar; edebiyat, gastronomi, medya sanatlari, miizik, sinema/film, tasarim, zanaat ve halk
sanatlaridir. Tiirkiye’den 7 il UNESCO yaratic1 sehirler agma dahildir. Istanbul tasarim,
Kiitahya ve Bursa zanaat ve halk sanatlari, Kirsehir ise miizik alaninda bu aga dahil
olmuslardir. Gastronomi alanina bakmak gerekirse 2018 senesinden sonra bu alana katilmis
35 adet sehir bulunmaktadir. Tiirkiye’den Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar bu aga dahil
olmus sehirlerimizdir. (Unesco, 2022). Sehirler rehber kistaslar neticesinde bu aga dahil
olabilmektedir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina Gastronomi alaninda dahil olabilmek igin
belirlenen Slgiitler asagidaki gibi listelenmistir (UNESCO,2014);

e Bolgenin karakteristigini yansitan geliskin gastronomi
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e Yiksek sayida yerel ve geleneksel restoran ve de sefin dahil oldugu
gastronomi toplulugunun varligi

e Mutfaklarda yerel ve geleneksel malzemelerin kullanilmasi

e Teknolojik gelismelere ragmen kullanilan yerel bilgiler, yoresel mutfak
pratikleri ve pisirme teknikleri

e Bolge iiriinlerini barindiran gida marketleri ve geleneksel gida endiistrisi

e Yoresel Gastronomi festivalleri ve diger etkinliklere ev sahipligi yapmalari

e Dogaya saygili olma ayni1 zamanda siirdiiriilebilir yoresel iiriinlerin tegviki

e Toplum igin ¢alismak, okullarda beslenmenin tesviki, biyogesitliligi koruma
derslerinin ag¢ilik okullar1 miifredatinda bulunmasidir.

Gaziantep ve Hatay Mutfak Kiiltiirii

Tirk kiiltiirtiniin en 6nemli unsurlarindan biri olan Tiirk mutfagi uluslararasi mutfaklar
arasinda 6nemli bir yere sahiptir. Tarihinin ¢ok eskilere dayanmasi, cografi yapisi, kiiltiir
zenginligi, ekonomik ve cevresel yapisi, gelenekleri ve gorenekleri ile ayni zamanda da
uluslararas1 kiiltiirlerle i¢inde bulundugu etkilesimleri zengin bir mutfak kiiltiirline sahip
olmasima neden olmustur (Siiriiciioglu ve Ozgelik, 2008). Bir iiriiniin nasil veya ne sekilde
yendigi ya da yenmedigi toplumlarin mutfak kiiltiirler hakkinda ipuglar1 vermektedir. Mutfak
kiiltiiriiniin  zenginligi incelendiginde Anadolu cografyasinin zenginligi ile paralellik
gosterdigini sOylemek miimkiindiir.

Tirk mutfagi diinya mutfaklar1 arasinda en kokli ve igerigi bakimindan zengin
mutfaklarindandir. Yedi cografi bolgenin lezzetlerini i¢inde barindiran Tiirk Mutfagi bununla
birlikte ¢ok ¢esitli iiriin yelpazesine sahiptir. (Giizel Sahin ve Unver, 2015: 65). Seyitoglu ve
Caligkan (2014: 29), Tirkiye’'nin yerel mutfaklarinin kendilerine has o6zelliklere sahip
oldugunu, geleneksel, eski ve de zengin bir mutfak kiiltiiriinden olustugunu sdéylemektedir.

Bolgelerine baktigimiz zaman Tirkiye nin tiim bdlgelerinin mutfak kiiltiirleri kendine has
ozellikler tagimakta ve birbirinden farkliliklar gostermektedir. Giiler (2010: 28); Her bdlgenin
kendilerine has pisirme teknikleri ve beslenme sekillerinin oldugunu sdylemektedir.
Tiirkiye’de koklii ve zengin bir mutfak kiiltiirli bulunmaktadir. Yoresel mutfaklarin
kendilerine 6zgii kiiltiirleri i¢inde saklamasi bunun en 6nemli nedenlerindendir. Anadolu’nun
cografi yapisi, bolgeden bolgeye degisen iklim, {i¢ tarafinin denizlerle ¢evrili olusu,
topraklarinin bir¢cok medeniyete ev sahipligi yapmis olmasi ve de farkli kiiltiirler ile kiltiir
aligverisinin gastronomik ag¢idan zenginliginin dinamiklerinden bazilaridir(Gtiler, 2010: 29).

Gaziantep tarihsel zenginligi ve cografi yeri nedeniyle ililkemizin en onemli sehirlerinden
biridir. 6000 yillik gecmisi ve aym zamanda Ipek yolunun giizergahinda olmasi sebebiyle
birgok farkli kiiltiirlerle ev sahipligi yapmustir. Yemeklerinin cesitliligi yolu ile kiiltiirel
zenginlik olusturan Gaziantep gastronomisi, ulusal ve uluslararasi 6l¢ekte popiiler triinleri
olan bir gastronomidir (Gaziantep Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, Gaziantep Yemekleri,
2016:4). 2015 yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi 6zelinde dahil olan
Gaziantep’in 400’iin iizerinde yemek ¢esidinin oldugu bilinmektedir (Sahin, 2012). Savkay
(1998: 24); mutfak kiiltiirii agisindan bakildig1 zaman Gaziantep’in en 6nemli yerlerin basinda
geldigini, Gilineydogu Anadolu’nun farkli donemlerinde yalnizca ticaret sehri olmadigini
gergek anlamda bir kiltiir merkezi oldugunu, Anadolu’da yasamis medeniyetlerin bir
sentezini olusturdugunu bununla beraber i¢inde barindirdig: birbirinden farkli etnik gruplarin
mutfak kiiltiirlerini zenginlestirdigini belirtmistir.

Baz1 tarihi bulgular Gaziantep’teki mutfak kiiltiiriiniin - nasil  gelistigini  bizlere
gosterebilmektedir. Bolgede bulunan tas kaplar, degirmenler, kazanlar ve buna benzer birgok
mutfak arag-gereci Gaziantep’in mutfak kiiltiir tarihi hakkinda 6nemli bilgiler vermektedir.
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Sehrin komsusu olan kentler Gaziantep mutfaginin doniisiimiinde ciddi roller iistlenmislerdir
(Sormaz ve Sule, 2019:81). Gaziantep, iiriin zenginligi agisindan nitelikli bir mutfaga sahiptir.
Tiirkiye’ nin lezzet haritasini olusturmak amaciyla yapilan bir caligmada 291 adet gastronomik
iiriin ile 81 il arasinda Gaziantep ilk sirada yer almistir (Giizel Sahin ve Unver, 2015: 65).
Antep Baklavasi i¢in AB patent kurumuna bagvuru gergeklestirilmis ve Antep Baklavas1 2013
yilinda AB patent kurumu tarafindan tescil almistir. AB disindan tescil edilen 16. Uriin olan
Antep baklavas1 Tiirkiye’den tescil edilen ilk tirtindiir.

Hatay, verimli topraklar1 ve iklim ag¢isindan iiriin zenginligine elverisli yapisinin oldugu kadar
biitiinlesmis farkli kiiltiirleri ile i¢inde zenginlikler barindiran bir sehirdir. Bu verimli cografya
tarimsal {rlinlerin yetistirilmesine katki sagladigi gibi hayvancilik faaliyetlerinin yapilmasi
cesitli gida iiretimine katki sagladigi gibi yeme-igme ¢esitliligini de zenginlestirmektedir.
Yemek kiiltiiriiniin ¢esitliliginin sebepleri arasinda bolgenin i¢inde bulundugu g¢evresel yapi,
tarthinin cok eskilere dayanmasi, birbirinden farkli inaniglarin aynmi yerde yasamasi,
kozmopolit bir yapisinin olusu bulunmaktadir. Farkli tatlar, damak zevkleri ile birlikte
senelerin birikimi ve etkilesimler ile elde edilen yemek kiiltiiriine daha sonralar1 eklenen yeni
kiiltiirel 6geler de bulunmaktadir. Hatay gastronomisi kisaca iginde bulundugu cografyanin,
dinlerin, gelenek-goreneklerin ve asirlar boyunca burada yasamis uygarliklarin yagamlarinin
bir sentezi bir birikimidir. Diinya mutfaklar i¢inde Tiirk mutfagi ne kadar 6neme sahip ise,
Hatay mutfag1 da Tirk mutfak kiiltiiri i¢in bir o kadar 6nemlidir (Kaypak ve Ugar, 2021).
Hatay hem ge¢mis tarihlerde hem de bugiin Asya, Afrika ve Avrupa arasinda bir koprii gorevi
istlenmesinden dolay1 insanin hem biyolojik hem de kiiltiirel evrimine ciddi katkilar1 olan
merkezlerden biridir (Tiirk, 2002).

Hatay’in kiiltiirel ¢esitlilik bakimindan zengin olusu gastronomiye de yansimig, Hatay
kentinde Onemli bir gastronomi birikimi olusmustur (Akdag vd., 2015: 450). Degisik
kiilttirleri farklilik yerine zenginlik olarak kabul etmis kisilerin yasadigi bir yer olan Hatay’in
mutfak kiiltiirli de bu zenginlikten etkilenmis ve kendine has olan yiizlerce lezzet ortaya
cikartmistir. 2017 yilinda UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’na gastronomi alaninda dahil olan
Hatay’in 600°ln iizerinde yemek cesidinin oldugu bilinmektedir (Sahin, 2012). Oguz
(2016:159)’un da belirttigi gibi, Hatay mutfaginin 6zel olmasini saglayan bir¢ok neden
olmakla birlikte en 6nemlisi kiiltiirel zenginligini mutfagina ve yemeklerine ¢ok giiclii olarak
aktarabilmesidir. Anadolu cografyasinin en 6nemli mutfaklarindan olan Hatay mutfagi,
cografi isaretli liriinlere sahip oldugu gibi et yemekleri, sebze yemekleri, regelleri, tursulari,
pilavlari, mezeleri vb. ile genis bir cesitlilik sunmaktadir. Hatay mutfagin1 diger mutfaklar
arasinda ayirt edilebilir kilan 6zelliklerinden bir tanesi baharatlaridir. Baharatlar lezzet verici
olarak kullanildig gibi siisleme unsuru olarak da kullanilmaktadir. (Sahin, 2012).

Hatay bolgesi mutfaginin bu denli zengin olusu arastirmacilarin da dikkatini ¢ekmistir. Bu
zenginlik ¢esitli calismalarda da kendisine yer bulmustur. Babat (2012), gerceklestirdigi
arastirmada Hatay’a gelen ziyaretgilere “Hatay’1 tercih etmenizin sebebi nedir?” sorusunu
sormus %24 frekans dagilimi ile gastronomi (yerel mutfak) ikinci sirada ¢ikmis, “Hatay size
hangi kavrami hatirlatiyor?” sorusunda ise %35,8’lik frekans dagilimi ile gastronomi (yerel
mutfak) birinci sirada yer almistir. Calismada elde edilen oranlardan da anlasilabilecegi iizere,
gastronomi Hatay i¢in olduk¢a 6nemli bir alandir. Bir diger arastirmada Cimen ve digerleri
(2016: 11) tiniversite 6grencilerinin gastronomi turizmine yonelik ilgiyi ve Hatay mutfaginin
ozelliklerini Olgtiikleri ¢aligmalarinda 4 iirliniin yaygin diizeyde bilindigini belirlemisler ve
bunlar1 Kiinefe, Ayva Tatlisi, icli Kéfte ve Keskek olarak siralamislardir. Canbolat ve Yaman
(2017:102) ise Hatay’da yasayan degisik dini inanglara mensup bireylerin gastronomik
etkilesimlerini incelemis, Hatay yemeklerinin yapilma sikliklari dini inanglar agisindan ele
alindiginda li¢ semavi dine inanan katilimcilarin hepsinin sikliklart farkli olsa da ortak
yemekleri yaptiklari sonucuna varmstir.
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Hatay kenti, ¢esitli dinamiklerin birlesmesiyle olusan koklii gastronomisinin karsiligini
uluslararas1 bir aga dahil olarak almig, 2017 yilinda UNESCO Yaratici Sehirler Agi
kapsaminda Gastronomi Kenti sifatiyla tescillenmistir. Xiaomin (2017: 60) gastronominin;
bolgesel ozellikleri biinyesinde bulunduran, kentin cografi, tarihi ve klimatik niteliklerine
gore sekil alan, zengin ve farkli mutfak gelenegini gdstermesi nedeniyle kentler agisindan
yaraticilik unsuru oldugunu ifade etmistir.

Onceki Arastirmalar

Gergeklestirilen literatiir taramasi neticesinde; destinasyon pazarlamasinda yerel mutfaklar,
Gaziantep ve Hatay gastronomi kiiltlirleri iizerine yapilmis caligmalar (ulasilabilenler)
derlenmis ve asagida yer alan tabloda tasnif edilmistir.

Tablo 1. ilgili Alanda Yapilan Onceki Calismalar

Gaziantep
Yazar Adi Baslik Turd Yil
Leventoglu S. Gaziantep Hasan Siizer Etnografya Mizesi’'nde Tez 2006
Bulunan Orta ¢ag ve Sonrasi Déneme Ait Madeni Mutfak
Kaplari
Bayrakg! S. Yerel Yemek Tiketim Motivasyonlarinin Turistlerin Tekrar Tez 2014

Ziyaret Niyetlerine Etkisi: Gaziantep’i Ziyaret Eden Yerli
Turistler Uzerine Bir Arastirma
Kargiglioglu S. Gaziantep’te Gastronomi Turizmi: Gaziantep’i Gastronomi Tez 2015
Turizmi Kapsaminda Ziyaret Eden Yerli Turistlerin Gorusleri
Uzerine Bir Arastirma

Kaya S. Yiyecek icecek isletmelerinde yoresel mutfak uygulamalari Tez 2016

Baran D. Gaziantep Mutfagi Uzerine Halk bilimsel Bir inceleme Tez 2016

Taskin E. Yoresel yemeklerin standartlastirilmasi Gzerine bir ¢alisma: Tez 2016
Gaziantep

Karakis S. Tuketici davranisi olarak Gaziantep'te piknik (Sahre) kaltira Tez 2016
lizerine bir saha arastirmasi /

Ustakara F. ve Toplumsal iletisim Kurumu Olarak Kahvehanelere Dair Bir Makale 2017

Burhan B. Arastirma: Gaziantep Ornegi

Tug. Z. Yeme i¢me Kiiltiiriiniin Sosyal Medya Araciligiyla Yeniden Tez 2017
Uretimi Uzerine Bir Arastirma: Gaziantep ili Ornegi

Giritlioglu i. ve Gaziantep Mutfagina Yerli Turistlerin Bakis Makale 2017

Karaman M. Agilarina Yonelik Bir Uygulama

Tug Z. ve Yeme igme Kiiltiiriiniin Sosyal Medya Araciligiyla Yeniden Makale 2017

Ozkanl O. Uretimi Uzerine Bir Arastirma

Karaman M. Yerli Turistlerin Gaziantep Mutfagina Bakis Acilarinin Tespit Tez 2017
Edilmesine Yonelik Bir Arastirma

Ertopcu i. Yerli turistlerin yoresel restoranlari tercih etme nedenleri: Tez 2017

Gaziantep ili 6rnegi
Simsek A. ve Gastro-turistlerin  Tipolojisinin  Belirlenmesi:  Gaziantep Makale 2018

Selcuk G. Olgeginde Bir Arastirma

Solunoglu A. Sokak Lezzetlerine iliskin Tiiketici Tutumlari: Tez 2018
Gaziantep ve istanbul Ornekleri

Suzer O. Gaziantep Yemekleri Uzerine Bir icerik incelemesi Tez 2018

Isik I. Gastromilliyetcilik ve Markalasma: Gaziantep Mutfagi Uzerine Tez 2019
Bir Arastirma

Demircioglu E. Gaziantep Mutfaginda Dirim KiltGrindn Yeri Tez 2020
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Kaynak E. Gaziantep Mutfaginda Kirmizi Et Kiltarda Tez 2021

Kaya U ve Gastronomi Sehri  Gaziantep: Yerel Yiyecek-icecek Makale 2022

Uyanik B. isletmelerinin Unesco Kriterleri Kapsaminda Degerlendirilmesi
Antep Fistigi Ve Tirevlerinin Gaziantep Yerel Gastronomik

Baycar A. Kimligindeki Yeri Makale 2022

Hatay

Sahin K. Antakya geleneksel yemek kltirinin beslenme antropolojisi  Tez 2003
acisindan incelenmesi

Aytekin B. iskenderun — Antakya Bolgesinde Yemek — insan iligkisi Tez 2009
Uzerine Bir Gorsel Kiiltiir Calismasi

Sahin S. Turizmde Gastronominin Uriin Cesitlendirme Stratejisi Olarak  Tez 2016
Kullanimi: Hatay Ornegi

Canbolat C. Hatay ilinde Yasayan Farkli Dini inanclara Mensup Bireylerin Tez 2017
Gastronomik Etkilesimi

Ejder M. Turkiye Gastronomi Kiiltiirli icerisinde Hatay Mutfagi Ve Tuzlu  Tez 2021
Yogurdun Yemeklerde Kullanimi

Kurtar M. Geleneksel Hatay Mutfagindan Secilen Yemeklerin Tez 2021
Guniimizdeki Degisimlerinin Karsilastirilmali incelenmesi

Demirtas N. Hatay Mutfagi Yoresel Yemeklerinin Turizm isletme Belgeli Makale 2022

Lokanta Meniilerinde Kullanimi: Antakya Ornegi

Yukarida adi gegen calisma basliklarindan Gaziantep ile ilintili olanlar1 daha cok turist
goriisleri ve tutumlar1 baglaminda calisilmis olup arkeoloji, antropoloji ve sosyal medya
konular1 lizerine caligmalar goriilmektedir. Bu arastirmanin veri toplama tarihine kadar
turistik materyallerin icerik analizine tabi tutuldugu bir ¢alismaya rastlanmamistir. Bu
calisma, Gaziantep agisindan ilk olma niteligi tasimaktadir. Hatay’in ise Gaziantep’e nazaran
daha kisithi bir alan yazinina sahip oldugu goriilmekle beraber Turistik materyalleri baz alan
herhangi bir ¢alismaya rastlanmamistir. Bu baglamda Hatay ili ag¢isindan da bu arastirma ilk
olma niteligi tasimaktadir.

Yontem

Bu aragtirmada yontem olarak nitel arastirma yontemi tercih edilmistir. Kesifsel nitelikte bir
arastirma olmasi ve mevcut kayitlarda yer alan bilgileri belirli bir sistematik dahilinde ortaya
koyuyor olmasi nitel aragtirma tercihinde etkili olmustur. Veri toplama yontemi olarak belge
(dokiiman) incelemesi yontemi tercih edilmistir. Nitel veri toplama siireclerinde; cesitli
materyaller, belgeler, kayitlarin derlenmesi ve incelenmesi belge inceleme yontemi olarak
adlandirilmaktadir (Giirbiiz ve Sahin, 2021). Ornek olarak belirli bir organizasyonda belge
incelemesi yontemi ile veri toplanarak bir arastirma gergeklestiriliyorsa yonetim kararlarina,
yillik raporlara vb. kayitlara bagvurulabilir (Silverman, 2000). Bu calisma i¢in Gaziantep ve
Hatay Illerinde bulunan il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliiklerine bagvurularak turistler igin
kullanilan basili materyaller temin edilmistir. Bunun yaninda 11 Kiiltir ve Turizm
Miidiirliiklerinin internet siteleri de arastirmaya dahil edilerek aragtirmanin kapsami
genigletilmistir. Bu arastirmada analiz i¢in nitel aragtirmalarda kullanilan tekniklerinden bir
tanesi olan icerik analizi kullanilmis ve tiim materyaller hem gorsel hem yazili belge
baglaminda incelemeye tabi tutulmustur.

Gergeklestirilen analizde kullanilan tasnif kategorileri benzer yontem kullanilarak yapilmis
onceki ¢aligmalar (Okumusg B. ve Cetin G., 2018; Okumus B. vd., 2018; Chen Q ve Huang R.,
2013) baz alinarak olusturulmustur. Ilgili ¢alismalarda bulunan tasnif kategorileri incelenmis
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ve sonug olarak arastirmada kullanmak iizere bir tablo olusturulmustur. Ilgili tablo asagida
goriilmektedir.

Tablo 2. icerik Analizi Tasnif Kategorileri Tablosu

Yiyecekler icecekler
o  Yerel mutfak Genel
e Diger Bolgesel Mutfaklar e Alkolll icecekler (Ttirk rakisi —
e Tarihi mutfak Tirk birasi vd.)

e Tirk kahvesi
e Uluslararasi mutfak e Alkolsiiz icecekler (Cay-Ayran vd.)
e Organik yiyecekler
e Arag-Gerecler
e Baharatlar

e Tarifler
Yeme Ortamlari Festivaller
e Yerel restoranlar e Yerel yiyeceklerle ilgili
e Yemek deneyimi o Yerel iceceklerle ilgili
e Gastronomi Turlar e Uluslararasi yiyecek ve iceceklerle
ilgili
o Ozel yemek aktiviteleri
(Yemek dersleri ve sovlar)
Atmosfer Yiyecek ve iceceklerin Kapsami
o Yiyecek pazarlar o (Cig yiyecekler
o Yiyecek ve icecekleri yansitan e cerik
manzaralar
e insanlar (sefler, yemek yiyen e Baslangic
insanlar)
e Yiyecek ve icecekle iliskili e Anayemek
eglenceler
e Yerel meyve ve sebzeler e Tatlilar

Onceki tablolar referans almarak olusturulan tasnif tablosunun ana basliklar1 ve alt basliklari
yukarida goriildiigii gibidir. Toplanan materyaller (basili ve gorsel) incelenmis ve ilerledikge
tematik olarak ilgili olduklar1 baslik altina kodlamalar yapilmistir. Materyal incelemesi
bitirildiginde kodlamalar toplanmis ve nihai tasnif tablolarina ulagilmistir. Her bir materyal
hem gorseller hem de metinsel ifadeler baglaniminda incelenmis ve ayri ayri tablolarda
gosterilmistir.

Gaziantep ve Hatay Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliiklerinden temin edilmis olan materyaller
asagida kategorik olarak siralanmistir. Bu materyalleri elde etmek i¢in kurumlarla goriistilmiis
ve bu baglamda ellerinde bulunan materyallerin hepsi temin edilmistir.

Tablo 3. Analizde Kullanilan Materyallerin Tasnif Tablosu

Gaziantep Materyalleri Hatay Materyalleri
Gaziantep ili Tanitim Brostirii Hatay ili Tanitim Brosiirii
Gaziantep ili Mutfagi Brosiirii Hatay ili Turistik Yerler Brosurleri

Gaziantep ili Afisleri Hatay ili Afisleri
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Gaziantep Sehir Haritasi Hatay Tanitim CD’si
Gaziantep Tanitim CD’si Hatay il Kiiltiir ve Turizm Midirliigi internet
Gaziantep il Kiiltir ve Turizm Sayfasi

Midiirligi internet Sayfasi

Bu arastirmanin belirli sinirliliklar1 bulunmaktadir. Ilk olarak veri toplama asamasinda ilgili kurumlar
ile goriisiilmiis ve baskist bitmeyen bazi materyallerin oldugu bilgisi almmustir. ilgili materyaller
arastirmaya dahil edilememistir. ikinci olarak da bu arastirmanin verileri 2021 yilinda toplanmis ve
analiz edilmistir. 2021 itibariyle UNESCO Gastronomi Kenti olan 3 sehir (Gaziantep, Hatay ve
Afyon) bulunmaktadir. Cesitli maddi kisitlardan dolay1 Afyon galigmaya dahil edilmemis ve 2 sehir
tizerinden arastirma gergeklestirilmistir. Bu durum arastirmanin sinirliliklarindan birisidir.

Bulgular ve Tartisma
Yapilan analiz sonucunda gorsel unsurlar 6zelinde ortaya ¢ikan dagilim asagidaki gibidir.

Tablo 4. Gaziantep ve Hatay Materyallerinde Bulunan Gérsel Unsurlar Tablosu

Kategoriler Gaziantep Hatay Toplam
Tiirkge  ingilizce Tiirkge Ingilizce
Yiyecekler 15
e Yerel Mutfak 5 5 3 2
e Tarihi Mutfaklar 4 4 8
e Arag Gereg 13 13 1 1 28
e Baharatlar 6 6 1 1 14
Tema Toplami 65
icecekler
e Tirk Kahvesi 4 4 8
Atmosfer
e Yiyecek ve icecekleri Yansitan 32 32 64
Manzaralar
e insanlar (sefler, yemek yiyen
insanlar) 9 9 2 2 22
Tema Toplami 94
Yiyecek ve iceceklerin Kapsami 20 20 40
e Cig Yiyecekler
e Ana Yemek 48 48 96
e Tatlilar 40 40 1 81
e Yerel Meyve ve Sebzeler 2 2 3 4 10
Tema Toplami 227
Genel Toplam 394

Yukarida yer alan tabloda Gaziantep ve Hatay Il Kiiltiir Turizm Miidiirliiklerinden elde edilen
yazili ve elektronik kaynaklarda ve Il Kiiltiir Turizm Miidiirliiklerinin web sitelerinde yer alan
gorsel iceriklerinin tablosuna yer verilmistir. Bu igerikler 6 ana baslik altinda incelenmistir.
Ilgili ana bashiklardan 4 tanesine dair igerik tespit edilmis olup, “Yeme Ortamlar” ve
“Festivaller” basliklar ile ilgili gorsel bir icerige rastlanmamustir. Icerik tespit edilen basliklar
incelendiginde; en fazla gorsel igerik “Yiyecek ve Iceceklerin Kapsami” baslhiginda tespit
edilmistir. Bunu siras1 ile “Atmosfer”, “Yiyecekler” ve “I¢ecekler” basliklar izlemistir.
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“Yiyecekler” boyutunda en sik kullanilan baglik yerel mutfaktir. Yerel mutfak baslhiginda
Gaziantep materyallerinde 5 Tiirkce, 5 Ingilizce ve Hatay materyallerinde de 3 Tiirkce 2
Ingilizce igerige ulasilmustir. Tarihi mutfak bashiginda Ingilizce ve Tiirkge 4’er tane gorsele
rastlanmustir. Arag-Gereg kategorisinde Tiirkge ve Ingilizce Gaziantep materyallerinde 13’er
tane igerige ulasilirken, Hatay’da Tiirkce ve Ingilizce materyallerde birer adet gorsel tespit
edilmistir. Diger bolge mutfaklari, organik yiyecekler ve tarifler baghigina uygun gorsel tespit
edilememistir. “Igecekler” boyutu altinda sadece Tiirk Kahvesi basliginda igerik tespit edilmis
olup, Gaziantep’te Tiirkge ve Ingilizce olarak 4’er tane gorsel tespit edilmistir. Genel, alkollii
icecekler, Alkolsiiz igecekler(cay-ayran) kategorilerinde iki sehide de igerik tespit
edilememistir.

“Ozel Yemek Aktiviteleri” ve “Festivaller” boyutu altinda her iki sehirde de igerik tespit
edilememistir.” Atmosfer” boyutu altinda yiyecek ve icecekleri yansitan manzaralar
bashiginda Gaziantep’te Ingilizce ve Tiirkce olarak 32’ser adet gorsel tespit edilmistir.
Insanlar bashig1 altinda Gaziantep’te 9’ar tane Gaziantep, 2’ser tane Hatay da igerik tespit
edilmistir. Atmosfer boyutunda, yiyecek pazarlar1 ve yiyecek ve icecekle iliskili eglenceler
basliklarinda igerik tespit edilmemistir. “Yiyecek ve Iceceklerin Kapsami” boyutu en fazla
igerigin yer aldig1 boyuttur. Cig yiyecekler bashginda Gaziantep’te Tiirkge ve Ingilizce olarak
20’ser gorsel tespit edilmigtir. Ana yemek bashiginda Gaziantep’te 48’er adet gorsel
bulunurken, tatlilar bashiginda 40’ar adet gorsel bulunmustur. Yerel meyve ve sebzeler
basliginda Gaziantep’te 2’ser adet gorsel bulunurken, Hatay’da Tiirk¢e materyallerde 3,
Ingilizce materyallerde 4 gorsel tespit edilmistir.

Tablo 5. Gaziantep ve Hatay Materyallerinde Bulunan Yazili Unsurlar Tablosu

ifadeler Gaziantep Hatay Toplam
Tiirkge ingilizce  Tiirkce ingilizce
Yiyecekler
o Yerel mutfak 23 23 3 49
e Tarihi mutfak (Persler) 7 7 14
e Arag Gereg
e Baharatlar 2 2 1
e Tarifler 16 16 32
Tema Toplami 108
icecekler
o  Tirk kahvesi 2 2 4
Yeme Ortamlari
e Yerel restoranlar 1 1
Atmosfer
e Yiyecek ve icecekleri yansitan 2 2 1 5
manzaralar
e insanlar (sefler, yemek yiyen 1 1
insanlar)
o Yiyecek ve icecekle iliskili
eglenceler 1 1 2
Tema Toplami 8

Yiyecek ve iceceklerin Kapsami
e (Cig yiyecekler 9 9 18
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e Anayemek 5 5 10

e Tatlilar 6 6 1 13

e Yerel meyve ve sebzeler 2 2 4
Tema Toplami 45
Genel Toplam 166

Yukarida yer alan tabloda Gaziantep ve Hatay Il Kiiltiir Turizm Miidiirliiklerinden elde edilen
yazili ve elektronik kaynaklarda ve Il Kiiltiir Turizm Miidiirliiklerinin web sitelerinde yer alan
metin igeriklerinin tablosuna yer verilmistir. Bu igerikler 6 ana baglik altinda incelenmistir.
Incelenen ana bagliklardan 5 tanesine ait yazili icerige rastlanirken, “Festivaller” ana basligi
ile ilgili yazili bir igerik tespit edilememistir. Ilgili yazili materyaller incelendiginde en fazla
icerigin “Yiyecekler” boyutunda oldugu goriilmiistiir. Bunu siras1 ile “Yiyecek ve I¢eceklerin
Kapsami1”, “Atmosfer”, “Icecekler” ve “Yeme Ortamlar1” takip etmistir.

“Yiyecekler” boyutu incelendiginde, Yerel Mutfak bashiginda Gaziantep’te Tiirk¢e ve
Ingilizce 23’er adet icerik tespit edilirken, Hatay’da yalmzca Tiirkce materyallerde 3 icerik
tespit edilmistir. Tarihi Mutfaklar bashginda Gaziantep materyallerinde 3’er adet Ingilizce ve
Tiirkge igerik yer alirken, Hatay materyallerinde bu baslikta icerik tespit edilememistir. “Arag
Geregler” baglhiginda Gaziantep’te 4’er adet igerik tespit edilirken, Hatay materyallerinde bu
baslik 6zelinde icerik bulunamamistir. Baharatlar bagliginda Gaziantep materyallerinde 2’ser
adet igerik tespit edilirken, Hatay materyallerinde yalnizca 1 adet Tiirkge igerige rastlanmistir.
“Tarifler” bashiginda Gaziantep materyallerinde 16’sar adet Tiirkce ve Ingilizce icerik tespit
edilirken, Hatay’da bu baslikta icerige rastlanmamistir. “Yiyecekler” boyutunda, Diger
Bolgesel Mutfaklar ve Organik Yiyecekler bagliklarinda iki sehirde de herhangi bir igerige
rastlanmamustir.

“Igecekler” boyutunda, Tiirk Kahvesi bashiginda Gaziantep materyallerinde Tiirkge ve
Ingilizce olarak 2’ser adet icerige rastlanmistir. Genel, Alkollii Igecekler (Tiirk Rakisi- Tiirk
Birast vd.) ve Alkolsiiz icecekler (Cay-Ayran vd.) bashginda iki sehir materyallerinde de
icerige rastlanmamistir. “Yeme Ortamlar1” boyutunda ise, Yerel Restoranlar basliginda Hatay
materyallerinde Tiirkge olarak 1 igerige ulasilmis, Gaziantep materyallerinde herhangi bir
igerige rastlanmamustir. Yemek Deneyimi, Gastronomi Turlar1 ve Ozel Yemek Aktiviteleri
basliklarinda her iki sehirde de herhangi bir icerik bulunmamaktadir.

“Festivaller” boyutu ve alt basliklarinda her iki sehirde de herhangi bir igerik tespit
edilememistir. “Atmosfer” boyutunda, Yiyecek ve Igecekleri Yansitan Manzaralar baghiginda
Tiirkge ve Ingilizce olarak Gaziantep materyallerinde 2’ser tane igerige rastlanirken, Hatay
materyallerinde ise sadece 1 Tiirkce materyale rastlanmistir. insanlar (Sefler, Yemek Yiyen
Insanlar) bashiginda Yalnizca Hatay Materyallerinde 1 Adet Tiirkge materyale rastlanmus,
Gaziantep materyallerinde herhangi bir igerik tespit edilememistir. Yiyecek ve Igecekle
Mliskili Eglenceler basliginda, Tiirkge ve Ingilizce olarak Gaziantep materyallerinde birer adet
icerik tespit edilmis, Hatay Materyallerinde herhangi bir icerik goriilememistir. Yiyecek
Pazarlar1 baghiginda her iki sehirde de bir igerik tespit edilememistir.

“Yiyecek ve Igeceklerin Kapsam1” boyutu incelendiginde, Cig Yiyecekler bashgmnda Tiirkge
ve Ingilizce olarak Gaziantep materyallerinde 9’ar adet icerik tespit edilmis, Hatay’da ise
rastlanamamistir. Ana Yemekler basligina bakildiginda Gaziantep materyallerinde 5’er adet
icerige rastlanmistir. Aym sekilde Gaziantep materyallerinde Tatlilar baglhiginda 6’sar, Yerel
Meyve ve Sebzeler basliginda 2’ser adet igerik tespit edilmistir. Bu bagliklar altinda, Hatay
materyallerinde herhangi bir igerige rastlanmistir.
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Sonuc ve Oneriler

Destinasyon pazarlamasinda son donemlerde gastronomik degerler giderek 6n plana
cikmaktadir. Gastronomik degerler bazi destinasyonlar i¢in destekleyici rol gorevi goriirken,
bazi destinasyonlar kendilerini gastronomi destinasyonu olarak konumlandirmaktadirlar.
Calismada incelenen Gaziantep ve Hatay’da UNESCO tarafindan gastronomi Ozelinde
tescillenmis, onemli gastronomi destinasyonlarindandir. Tescil edilmis bu destinasyonlarin
taniim materyallerinde nasil pazarlandigi, hangi noktalarin 6n plana ¢ikarildigi ve hangi
hususlara daha az yer verildiginin bilinmesi &nemlidir. Ilgili materyallerin tasnifini
gerceklestirmek ve hangi temalarin ne kadar islendigini belirlemek de bu ¢alismanin amaglari
arasindadir.

Materyallerin gorsel ve yazili olarak icerik analizine tabi tutulmasi noktasinda Onceki
calismalarda kullanilan tasnif tablolar1 incelenerek bir tablo olusturulmustur. Bu tablo
kapsaminda 6 ana baslik altinda alt basliklar ile tasnif islemi gergeklestirilmistir. incelenen
materyallerde hem goérsel hem de basili materyallerde icerik tespit edilemeyen tek baslik
“Festivaller” olmustur. Bolge gastronomisinin festival agisindan fazlaca iiriin ve gelenek
barindirdigin1 sdylemek miimkiindiir. Mevcut ulusal ve uluslararas1 festivallerin tanitim
materyallerine eklenmesi, destinasyonun gastronomi turistlerini ¢ekebilmesi agisindan
onemlidir. ilgili materyallere ve web sayfalara gergeklestirilen festivaller ile ilgili fazlaca
gorsel ve bilgilendirici igerik eklenmelidir. Zira festival turizmi agisindan ve gastronomi
turizminin desteklenmesi a¢isindan bu husus énemlidir.

Ilgili kaynaklar incelendiginde az igerige rastlanan bir diger baslik da “Yeme Ortamlarr”
olmustur. Ilgili baslikta gdrsel materyallerde sadece Hatay’da 1 adet icerik tespit edilmistir.
Bu ana baglig1 olusturan alt basliklar yerel restoranlar, yemek deneyimi, gastronomi turlari ve
yemek dersleri, sovlar1 basliklar1 gastronomi turizmi agisindan 6nemli bagliklardir. Son
donemlerde turistlerin gastronomi beklentileri ¢esitlenmis ve sadece yemek yemekten Ote,
gittikleri destinasyonlarin yemeklerini 6grenme boyutuna geg¢mistir. Bu kapsamda ilgili
sehirlerde yer alan kamu ve 6zel yemek kurslarinin, gerceklestirilen workshoplarin, yemek
sovlarinin tanitim materyallerinde yer almasi gerekmektedir. Bu yolla turistler tatil
programlarina ilgili aktiviteleri ekleyebilecek ve bu yolla gastronomi turizmine katki
saglayabileceklerdir. Benzer sekilde bolgede gerceklestirilen gastronomi turlarinin da gorsel
ve yazili olarak materyallerde yer almadig1 goriilmiistiir. Daha once gergeklesmis turlarin
gorsel ve yazili olarak tamitim araglarinda yer almasi, bolgeye gelmeyi diisiinen turistlere
ornek teskil etmesi agisindan onemlidir. Ilgili ana bashigm alt basliklarindan olan yerel
restoranlar da gastronomi turizmi agisindan hayati derece onemlidir. Turistlerin gittikleri
destinasyonlarda alisilagelmisin disinda yerel lezzetleri denemek istedikleri bilinmektedir. Bu
tip lezzetlerin bulunabilecegi yerel restoranlarin ilgili tanitim materyallerinde daha g¢ok
kullanilmas1 gerekmektedir. Bu yolla turistler dogru adreslere yonlendirilebilecek ve yerel
gastronomi kiiltiiriine katki yapilarak canli kalmasi saglanacaktir.

Icecekler ana bashig1 incelendiginde sadece Tiirk Kahvesi alt basliginda igerige rastlanmis ve
Alkollii Igecekler (Tiirk rakisi, Tiirk biras1 vd.), Alkolsiiz I¢ecekler (Cay, Ayran vd.) alt
bagliklarinda yazili ve gorsel igerige rastlanmamistir. Tiirk Kahvesi incelendiginde sadece
Gaziantep’te icerige rastlanmig Hatay materyallerinde icerige rastlanmamistir. Benzer sekilde
Alkolli ve Alkolsiiz igecekler alt basliklarinda da gorsel ve yazili igerik bulunamamustir.
Gastronomi turizmi i¢in i¢eceklerde olduk¢a dnemli iiriinlerdir. Giizel bir yemek deneyimi, iyi
bir yemek ve buna eslik eden kaliteli bir icecek ile miimkiindiir. Zengin icecek kiiltiiriine
sahip bu sehirlerin 6zel igeceklerinin tanitim materyallerinde bulunmasi énemlidir. Bu yolla
gastronomik degerler turist kitlesine dogru sekilde aktarilabilir ve bdlgenin icecek kiiltiirii
hareketli kalabilir. Tiirkiye’nin ikonik unsurlarindan olan Tiirk Kahvesi’nin de materyallerde
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daha ¢ok kullanilmasi1 énemlidir. Bolgeye 6zel gesitleri olan Tiirk Kahvesi yazili ve gorsel
olarak tanitim araglarinda daha ¢ok kullanilmalidir.

Ilgili materyallerde “Atmosfer” bashigi altinda yeterli sayida igerik paylasilmistir. Fakat
buradaki igerikler genellikle belirli alt bagliklarda toplanmis ve yerel pazarlar alt basliginda
icerige rastlanmamistir. Bir destinasyonun gastronomi Kkiiltiirinlin 6nemli parcalar1 yerel
gidalar ve bu gidalarmn bulunabildigi yerel yiyecek pazarlaridir. ilgili pazarlara ait &zellikle
gorsel unsurlarin ve konum bilgilerinin tanitim materyallerinde yer almasi gerekmektedir. Bu
yolla bu konuya ilgi duyan turistlerin dikkati ¢ekilebilir ve yonlendirme yapilabilir. Ilgili
aktivite ile yerel pazarlara, yerel gastronomiye ve yerel iireticiye de katki saglanacaktir.

Incelenen igeriklerde “Yiyecekler” boyutunda yeterli igerigin kullanildig1 ve dagilimin da iyi
oldugu goézlemlenmistir. Yiyecekler baslhigi altinda tartisilmasi gereken bir husus tarifler
olabilir. Giinlimiizde iletisim kanallar1 ¢ok artmis ve bilgiye ulasmak kolaylagsmistir. Yemek
tarifi paylasmak yerine, daha tanitic1 diger alt basliklara odaklanmak diisiiniilebilir. ilgili konu
ilerde yapilacak ¢aligmalarda incelenebilir ve nihai karar verilebilir. Benzer sekilde “Yiyecek
ve Iceceklerin Kapsami” ana bashginda da yeterli diizeyde icerigin ve dagilimin oldugu
gozlemlenmistir. Bu iki ana baglikta yer alan temalarla ilgili i¢erik kullanmaya bundan sonra
da devam edilmelidir.

Bir destinasyonun pazarlanmasinda, tanittm materyallerinin énemi biiyiiktiir. lgili basili ve
elektronik araglar turistlere destinasyon hakkinda bilgi vermekte ve tanitim faaliyeti
gerceklestirmektedir. Bu sebeple ilgili materyallerde, pazarlanan destinasyonlarinin
niteliklerinin dogru sekilde aktarilmasi 6nemlidir. UNESCO tarafindan Gastronomi alaninda
tescillenmis kentler olan Gaziantep ve Hatay’in, tanitim materyallerinde gastronomik
iceriklerin kentlerin niteligini dogru sekilde yansitabilmesi 6nemlidir. Bu sebeple ilgili
materyallere igerik analizi uygulanmis, giiclii ve zayif yonleri belirlenmistir. Bundan sonraki
caligmalarda yeni segilen gastronomi kentleri de (Afyon) eklenerek ilgili incelemeye devam
edilebilir. Giiniimiiziin ayrilmaz bir pargasi haline gelmis sosyal medya hesaplari {izerinden de
tanitim igerikleri incelenebilir.
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