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ONSOZ

UNESCO Yaratici Sehirler Aginda yer almak, 6zellikle gelismekte olan iilkeler
i¢in biiyiik bir 6nem tagimaktadir. Yaratici Sehirler Agina dahil olan destinasyonlar,
kiiresel 6lgekte dikkatleri lizerine ¢ekerek 6n plana ¢ikmay1 basarmaktadir. Bu durum,
yaratici sehirler agina dahil olan bdlgelerde gergeklestirilen turizm faaliyetlerinin artig
gostermesine zemin hazirlamaktadir. Bu baglamda caligma kapsaminda, Balikesir
ilinin UNESCO Yaratic1 Sehirler Aginda gastronomi kenti olarak yer almasinin, sehrin
gastronomi turizmi {izerindeki etkilerinin, sehrin eksik yonleri yerel paydaslarin bakis
acisindan incelenmesini amaglamaktadir. Ayrica, ilgili yerel paydaslarin bu siiregte
yeterli diizeyde is birligi i¢inde ¢alisip ¢alismadiklar1 da degerlendirilerek bu alandaki
durumun ortaya konulmasi hedeflenmektedir. Bu ¢alisma, Balikesir'in UNESCO
Yaratici1 Sehirler Aginda yer almasi durumunda, ilgili yerel paydaslar acisindan
tagidig1 6nemi ve bu konudaki farkindaligi tespit etmek calismanin alt amaglar
arasinda yer almaktadir. Oncelikle Tez konusunun belirlenmesinden calismanin
tamamlanmasina kadar gecen siirecte, sahip oldugu derin bilgi birikimi ve deneyimiyle
bana rehberlik eden, destegini hi¢cbir zaman esirgemeyen degerli hocam ve tez
danmigsmanim Prof. Dr. Giilay Ozdemir Yilmaz’a en derin saygilarimi sunar,

minnettarligimi igtenlikle ifade ederim.

Hayatim boyunca bana diiriist olmay1, basar1 i¢in ¢aligmay1 ve emek vermeyi
ogreten; her yaptigim isle gurur duyarak varligiyla bana gii¢ ve cesaret veren, destegini
asla esirgemeyen, her zaman yanimda olan sevgili babam Temizer Bostan’a... Beni en
1yi sekilde yetistirip bugiine ulasmamda biiyiik emegi bulunan, sabr1 ve anlayisiyla
rehberim olan, bana hayata umutla bakmay1 6greten canim annem Seving Bostan’a...
Nesesiyle bana gii¢c veren, her zaman en yakin dostum olan kiymetli arkadasima
ylurekten tesekkiir ediyorum ve Bu ¢alismanin gerceklesmesinde katkisi olan herkese

sonsuz tesekkiir ederim

BALIKESIR, 2025 DOGANCAN BOSTAN



OZET

BALIKESIR’IN UNESCO YARATICI SEHIRLER AGI KAPSAMINDA
“GASTRONOMI TURIZMi KENTIi” OLABILIiRLiGINE iLiSKiN
YEREL PAYDASLARIN GORUSLERI

BOSTAN, Dogancan
Yiiksek Lisans, Turizm Isletmeciligi Anabilim Dah
Tez Damismani: Prof. Dr. Giillay OZDEMIR YILMAZ
2025, 152 Sayfa

Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitii, kisaca UNESCO, 1946
yilinda diinyada baris1 giiclendirmek, yoksullugu ortadan kaldirmak ve siirdiiriilebilir
kalkinmay1 desteklemek amaciyla egitim, bilim, kiiltiir, iletisim ve bilgi alanlarinda
faaliyet gostermek iizere kurulmustur. 2004 yilinda UNESCO, Kkiiltiirel gesitliligi
giiclendirmek, sehirler ile iilkeler arasindaki is birligini artirmak ve ekonomik,
kiiltiirel, sosyal ve cevresel boyutlarda siirdiiriilebilir kalkinmay1 desteklemek icin
UNESCO Yaraticit Sehirler Agin1 hayata gecirmistir. Yaratic1 Sehirler Agi, tasarim,
edebiyat, zanaat ve halk sanatlari, miizik, gastronomi, medya sanatlari ile sinema ve
film gibi yedi ana tema etrafinda sekillenmektedir. Bu aga son olarak mimari temasida
eklenmistir. Bu agda toplam iki yiiz kirk alt1 sehir yer alirken, Tiirkiye'den alt1 sehir
temsil edilmektedir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi'na dahil olmak, sehirler i¢in
ekonomik, Kkiiltiirel, sosyal, cevresel ve politik boyutlarda Onemli avantajlar
sunmaktadir. Bu agin bir par¢asi olmak, kentin tanitimina, markalagmasina ve turizm

potansiyelinin en iyi sekilde degerlendirilmesine 6nemli katkilar sunmaktadir.



Ayrica, agdaki diger sehirlerle i birligi yapmak ve onlarin deneyimlerinden
faydalanmak icin de degerli firsatlar saglamaktadir. Yaratict Sehirler Aginin
Gastronomi temasiin amaci, kokleri gegmise dayanan ve bir bolgeye 0zgii olan
mutfak kiltliriinii, somut olmayan kiiltiirel miraslar arasinda degerlendirerek, bu
kiiltiirtin dogal yapisin1 koruma altina almay1 amaclamaktadir. Bu sayede, s6z konusu
mirasin ulusal ve uluslararas1 diizeyde tanitilarak gelecekteki nesillere aktarilmasi
hedeflenir. Boylece, geleneksel yontemlerle hazirlanan yiyecek ve igeceklerin dogal
Ozelliklerinin muhafaza edilmesi amacglanmaktadir. Balikesir, cografi konumu ve
tarima uygun verimli topraklari sayesinde tarih boyunca farkli medeniyetlerin yagamis
olmasmin sonucunda farkli etnik gruplarin bir arada yasadigi bir yapiya sahip
olmustur. Bu ortak yasamin sonucunda ortaya ¢ikan binlerce yillik kiiltiirel birikim,

bolgenin zengin ve ¢esitli bir mutfak kiiltiirii gelistirmesinde dnemli bir rol oynamustir.

Bu calismada ana amag, Balikesir'in UNESCO Yaratici Sehirler Agi
cergevesinde gastronomi turizmi kenti olma potansiyelini degerlendirmektir. Bu
amagla, yerel paydaglarin konuya yonelik farkindalik diizeylerini tespit etmek ve bu
baglamdaki goriislerini analiz etmek hedeflenmistir. Arastirmada veri toplama araci
olarak yapilandirilmis goriisme teknigi kullanilmistir. Goriismede elde edilen veriler
nitel analiz yontemiyle analiz edilmistir. Elde edilen bulgular sonucunda Balikesir’in
UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 kapsaminda Gastronomi turizmi kenti olabilirligine
iliskin yerel paydaslarin sehrin gastronomik turizmine hazir oldugu ancak yeterli
tanitimlar yapilirsa bunun gerceklesebilecegini vurgulamislardir. Yaratict Sehirler
Agmna gastronomi turizmi sehri olarak katilabilmesi i¢in, koordinasyonun
giiclendirilmesi, profesyonel bir ekip c¢alismasinin saglanmasi, etkili tanitim
yontemlerinin uygulanmasi ve geleneksel gida pazarlarinin yayginlastirilmasi biiyiik
onem tagimaktadir. Bu adimlarin atilmasiyla, kentin gastronomi alanindaki

potansiyelinin diinya ¢apinda taninacagi degerlendirilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, UNESCO, Yaratict Sehirler Agi,

Gastronomi Turizmi Kenti, Balikesir.



ABSTRACT

LOCAL STAKEHOLDER OPINIONS ON BALIKESIR’S POSSIBILITY AS A
“GASTRONOMY TOURISM CITY” WITHIN THE SCOPE OF UNESCO
CREATIVE CITIES NETWORK

BOSTAN, Dogancan
Master Thesis, Department of Tourism Management
Advisor: Prof. Dr. Giilay OZDEMIR YILMAZ
2025, 152 pages

The United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization,
UNESCO in short, was established in 1946 to operate in the fields of education,
science, culture, communication and information in order to strengthen peace in the
world, eliminate poverty and support sustainable development. In 2004, UNESCO
launched the UNESCO Creative Cities Network to strengthen cultural diversity,
Decouple cooperation between cities and countries, and support sustainable
development in economic, cultural, social and environmental dimensions. The
Creative Cities Network is formed around seven main themes such as design,
literature, craft and folk arts, music, gastronomy, media arts and cinema and film.
Finally, the architectural theme has been added to this network. A total of two hundred
and forty-six cities are included in this network, while six cities from Turkey are
represented. Being included in the UNESCO Creative Cities Network offers
significant advantages for cities in economic, cultural, social, environmental and

political dimensions.

Being a part of this network makes important contributions to the promotion,
branding and best evaluation of the tourism potential of the city. It also provides
valuable opportunities to cooperate with other cities in the network and benefit from
their experiences. The aim of the Gastronomy theme of the Creative Cities Network is
to protect the natural structure of this culture by evaluating the culinary culture, which
has its roots in the past and is unique to a region, among the intangible cultural

Deciencies. In this way, it is aimed to transfer the said heritage to future generations

Vi



by introducing it at national and international level. Thus, it is aimed to preserve the
natural properties of food and beverages prepared by traditional methods. Thanks to
its geographical location and fertile lands suitable for agriculture, Balikesir has had a
structure where different ethnic groups live together as a result of the fact that different
civilizations have lived throughout history Decently. The thousands of years of cultural
accumulation resulting from this common life have played an important role in the
development of a rich and diverse culinary culture of the region. The main purpose of
this study is to evaluate the potential of Balikesir to become a gastronomic tourism
city within the framework of the UNESCO Creative Cities Network. For this purpose,
it is aimed to determine the awareness levels of local stakeholders towards the issue
and to analyze their views in this context. Structured interview technique was used as
a data collection tool in the research. The data obtained in the interview were analyzed
by qualitative analysis method. As a result of the findings obtained, they emphasized
that Balikesir is ready for the gastronomic tourism of the city of local stakeholders
regarding the possibility of becoming a Gastronomic tourism city within the UNESCO
Creative Cities Network, but this can happen if adequate promotions are made. In order
to participate in the Creative Cities Network as a gastronomic tourism city, it is of
great importance to strengthen coordination, ensure professional teamwork,
implement effective promotion methods and disseminate traditional food Sundays. It
is estimated that by taking these steps, the city's potential in the field of gastronomy

will be recognized wor.

Keywords: Gastronomy, UNESCO, Creative Cities Network, Gastronomic

Tourism City, Balikesir.
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Her durumda merhametli olmay: ogreten ve dualariyla her zaman yanimda olan
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1. GIRIS

Tarihin farkli donemlerinden bu yana insanlar, yasadiklari yerlerden ayrilarak
farkli yerlere yolculuk yapmislardir. Bu seyahatlerin temel nedenleri arasinda yeni
yerler kesfetmek, farkli kiiltiirleri tanimak, degisik lezzetler denemek ve ¢esitli spor
aktivitelerine katilmak yer almistir. Seyahatler sirasinda yemek, konaklama ve eglence
gibi ihtiyaclar, turizm olgusunun ortaya ¢ikmasina zemin hazirlamistir (Hatunoglu,
2021, s.2). Turizm, 20. ylizyilda gelismeye baslamis ve iilkelerin, sehirlerin
ekonomisinde 6nemli rol oynamistir. Diinya’nin globallesmesi, egitim diizeyindeki
artis, teknolojik gelismeler, iletisimin hizlanmasi, ulasim olanaklarinin artmasi,
meydana ¢ikan yeni gereksinimler turizm endistrisinin gelismesini saglamistir
(Emekli, 2005, 5.100; Kozak, Evren ve Cakir, 2013, 5.9; Ozdemir, 1999, s.159; Aksoy
ve Sezgi, 2015, s.80). Toplumlart turizme yonlendiren farkli nedenler vardir.
Bunlardan en 6nemlisi de yeme i¢cme ile meydana gelen gastronomik faaliyetlerdir
(Smith ve Xiao ,2008, s.289). Gastronomi turizmi, degisik mutfaklar1 kesfederek ve
bu mutfaklara ait yemekleri deneyimleyerek edinilen bir gastronomik tecriibedir
(Shenoy, 2005, s.4). Gastronomi turizminde, turistler farkli iilkelerin yemeklerini
yemek, yapilan yemeklerin pisirildigi mekanlar1 gormek, o sehirde bulunan usta
ascilarla tanigarak yemek yapim asamalarina katilmak isteginde bulunmaktadirlar
(Hashimoto ve Telfer,2006, s.10, Long, 2003, s.21). Gastronomi turizmiyle ilgilenen
turistlerin seyahat ettikleri destinasyonlarda ilk hedefleri farkli yemekler yeme
istegidir (Henderson, 2015, s.69; Simsek ve Sel¢uk, 2018, s.29). Gastronomik tatlar
gastro turistler i¢in gittikleri yerlerde ilk sirada yer alirken diger turizm faaliyetlerine
katilan turistler i¢in ikinci planda yer almaktadir. Son yillarda gastronomiye olan
ilginin artmas1 sonucunda kendine 6zgii gastronomik tatlarin tanitimini yapan sehirlere

cok fazla turist gittigi goriilmektedir.



Gastro turistler, gittikleri yerlerde sadece yemek yemezler. Pisirilme
asamalarinda bulunarak, yemeklerde kullanilan malzemelerin {iretiminin yapildig:
yerleri ziyaret ederek ve kiiltiirel miraslarini da 6grenerek hem ekonomik hem de
sosyo-kiiltiirel katkida bulunurlar (Cagl, 2012, s. 23; Dinler, 2019, s. 22; Guzman ve
Canizares, 2011, s. 12). Gastronomi hedefli yapilan seyahatlere katilan turistlerin uzun
stireli konakladiklari, daha fazla harcama yaptiklar1 bilinmektedir (Guzman ve
Canizares, 2011, s.12). Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitii (UNESCO)
tarafindan somut olmayan kiiltiirel miras kategorisinde degerlendirilen gastronomi
temasi, Yaratict Sehirler Aginin yedi temel bagligi arasinda yer almaktadir ve
UNESCO'mun (Creative Cities Network [CCN]) kapsaminda ele alinan ana temalar
arasina dahil edilmistir. Bir kentin UNESCO Yaratict Sehirler Agi'na dahil edilmesi, o
yerlesimin uluslararasi alanda taninirligini artirarak turistik cazibe merkezleri arasinda
On plana ¢ikmasini saglamaktadir. Bu durum, daha genis bir turist kitlesinin dikkatini
cekerek ziyaretci sayisinin kayda deger sekilde artmasina katkida bulunmaktadir
(Kaplan, 2018, s.2; Tastan ve Iflazoglu, 2018, s.385). Yaratict Sehirler Ag1 kapsaminda
gastronomi, kiiltlirel mirasin bir temast olarak 6ne ¢ikmakta ve ozellikle bolgesel
mutfaklarin ulusal ve uluslararasi diizeyde korunmasina yonelik farkindaligi
artirmaktadir. Bu durum, finansal ve kiiltiirel gelismelerin tesvik edilmesiyle
gastronomi sehirlerinin 6nemini giderek daha da pekistirmektedir (Musted ve Kovacs,
2013, s.10). Diinyada Yaratict Sehirler Ag1 kapsaminda, 2005 yilindan giiniimiize
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toplamda 36 ¢ Yaraticti Gastronomi Sehirleri” bulunmaktadir. Bu baglamda
Tiirkiye’de, toplamda 10 gastronomi temali sehir bulunmaktadir. Bu sehirlerin ¢t
uluslararasi listede yedisi ise ulusal listede yer almaktadir. Uluslararasi listede yer alan
gastronomi sehirleri sirastyla Gaziantep, Hatay, Afyonkarahisar’dir. Ulusal listede yer
alan sehirler ise sirasiyla Adana, Balikesir, Diyarbakir, Kayseri, Konya, Nevsehir’dir.
Son olarak bu iller arasina Tokat ili dahil olmustur (NTV, 2021, UNESCO, 2024). 2021
yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agina bagvuruda bulunan ve bagvuru siireci hala
devam eden Tiirkiye'deki sehirlerden biri Balikesir'dir. Ayn1 zamanda UNESCO
Yaratict Sehirler Ulusal Listesi'nde de yer almaktadir. Aragtirmanin amaci, zengin
gastronomik degerlere sahip olan Balikesir’in UNESCO yaratic1 sehirler aginda
gastronomi kenti olabilirligine iliskin yerel paydaslarin farkindalik ve goriislerinin
incelenmesidir. Ayrica, yerel paydaslar goziiyle Balikesir yoresinin gastronomi turizmi
acisindan Onem tasiyan unsurlarini ortaya c¢ikarmak, bu unsurlarin destinasyon

pazarlama araci olarak kullanimini saglamak icin yapilmasi gerekenleri belirlemektir.

2



Balikesir’in UNESCO yaratici sehir agina katilmasi hususunda eksiklerin ve yapilan
bagvuru siirecinde bu eksikliklerin ortan kaldirilmasina fayda saglayacagi

amaglanmaktadir.

1.1.Arastirmanin Problemi (Konusu)

Bu caligmada, Balikesir'in 2021 yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agina
"Gastronomi Kenti" unvani i¢in yaptig1 basvurunun ardindan, sehrin gastronomi
turizmi alaninda bir merkez haline gelebilme potansiyeli ele alinmistir. Bunun
mimkiin olmamast durumunda, bunun nedenleri ve mevcut eksikliklerin tespit
edilmesi, aragtirmanin odak noktasi olarak belirlenmistir. Ayrica belirtilen nedenlerin
ve eksikliklerin ilgili paydaslarin bakis agisiyla tespit edilmesi; Balikesir'in bir
gastronomi turizmi kenti olma potansiyeline iliskin goriis ve diisiincelerinin ortaya

¢ikarilmasi arastirmanin alt sorunsalidir.

Bu baglamda, arastirmada cevaplanmasi hedeflenen sorular su sekilde

belirlenmistir:

e Balikesir yaratici sehirler Agina gastronomi temasiyla dahil olmasi
durumunda kente saglayacagi faydalar nelerdir?
e Balikesir’in turizm faaliyetleri icerisinde gastronomi turizmi 6n plana

¢ikarilmali midir?
e Balikesir gastronomi turizmi i¢in potansiyel arz etmekte midir?

e Balikesir’de gastronomi turizminin gelistirilmesine yonelik ¢aligmalar var

midir? varsa nasil ¢aligmalar yapilmaktadir?

e Yerel paydaslar arasinda gastronomi turizmi Oncelikli bir konu olarak

goriilmekte midir?



1.2.Arastirmanin Amaci

Kiiresellesmenin hiz kazandigr giinlimiiz diinyasinda, teknolojik
ilerlemeler ve ulasim olanaklarinin kolaylagsmasi, seyahatlerin daha yaygin hale
gelmesine zemin hazirlamisti. Bu gelisme, turizm potansiyeline sahip
bolgelerdeki rekabetin yogunlasmasimna neden olmus ve bu dogrultuda
alternatif turizm tiirlerine yonelim artarken, turistik imaj kavrami da giderek
daha fazla O6nem kazanmistir (Yama¢ ve Zengin, 2015, s.18). Turistik
destinasyonlarin mevcut pazar paylarini siirdiirebilmeleri ve daha fazla turist
cekebilmeleri, sahip olduklar1 potansiyelin korunmasmi zorunlu hale
getirmektedir. Bununla birlikte, somut olmayan kiiltiirel miras 6gelerini ya da
kendine 0Ozgiin yaraticilik unsurlarini 6ne c¢ikararak tanitim stratejilerini
zenginlestirmeleri de biiyilik bir 6nem tagimaktadir (Sercek ve Hassan, 2016,
s.42). Gastronomi turizmi, yiyecek ve igecek unsurlarinin biiyiikk bir dnem
tasidig1 Tirkiye’de, birgok sehirde temel turizm cazibelerinden biri, hatta
bazilar1 i¢in en 6nde gelen ¢ekim unsuru olarak degerlendirilmektedir (Giizel,
2010, s. 87). Baz1 turizm destinasyonlar1 tamamen gastronomi temasi lizerine
odaklanirken, bazilarinda ise yerel lezzetler 6nemli bir cazibe unsuru olarak
one ¢ikmaktadir. Ornegin, Avrupa’da Italya’ya kegi peyniri ve sarap deneyimi
icin veya Fransa’ya iizlim baglarim1 gezip sarap tatmak amaciyla diizenlenen
seyahatler, gastronomik lezzetlerin bdlgedeki turizm hareketliligini
artirmadaki etkisini agik¢a ortaya koymaktadir (Aslan, Giineren ve Coban,
2014, s. 102, Weindelfend, 2006, s. 20, Beeho ve Prentice ,1997 s. 18).
Giliniimiizde gerceklestirilen seyahatlerde, gastronomik lezzetlerin dogal
dokusunun korunmasina énem veren ve bu lezzetleri ulusal ve uluslararasi
platformlarda tanitan bolgelere olan ilginin artis gosterdigi gozlemlenmektedir

(Polat, 2017, s. 18).



UNESCO Yaratict Sehirler Agina dahil olan sehirler, ulusal ve uluslararasi is
birliklerinin giiclenmesi ve taninirliklarinin artmasi sayesinde turist gekme konusunda
bliyiik bir ivme kazanmaktadir. Bu siirecte, gastronomi alanindaki zenginliklerin,
turistlerin sehri yeniden ziyaret etmesinde belirleyici bir rol oynadigi da
gozlemlenmektedir (Jeuring, 2016, s.17). UNESCO Yaratici Sehirler Agi'na dahil olan
bir kent, artan turist sayisiyla birlikte daha genis bir taninirlik firsat1 yakalamaktadir.
Gastronomi unsurlarinin 6n planda tutulmasinin yani sira, sahip oldugu diger kiiltiirel
degerlerin de etkili bir sekilde tanitilmasi, sehrin yalnizca gastronomiyle sinirh
kalmayarak diger turizm tiirlerine de daha profesyonel ve kapsamli bir perspektif

sunmasina olanak saglayacaktir (Bucak ve Ates, 2014, s. 316).

Yerel gastronomi kiiltlirline 6zgii yemeklerin yalnizca sunumu degil, ayni
zamanda tarladan sofraya kadar gecen siirecte emegi bulunan bireylerin ekonomik ve
sosyal fayda saglamasi, turizmin toplumun tiim kesimleri tarafindan benimsenmesine
olanak tanimaktadir (Poria, Reichel ve Cohen, 2011, s.121). UNESCO Yaratici
Sehirler Agma iiyelik ise bu baglamda bir baska dnemli avantaj sunmaktadir. Ozellikle
festival, yarisma ve sergi gibi etkinliklerin daha profesyonel bir perspektifle organize
edilmesine olanak taniyarak, sehrin markalagsma siirecine katkida bulunmaktadir. Bu
girisim, kente 0zgli bir marka kimliginin olusturulmasim1 saglayacak ve bdylece
tanitim faaliyetlerinin etkisi daha genis bir kapsamda ve daha giiglii bir sekilde
yapilabilecektir (Giritlioglu vd., 2016, s. 71, Sezer, 2017, s. 38, Er ve Bardakoglu,
2016, s. 26).

Sehirlerde gastronomi turizminin gelismesinde kilit bir aktér olan seyahat
acenteleri, konaklama isletmeleri, restoranlar, gastronomi dernekleri, il turizm
mudiirliikleri, yerel yonetimler ve sivil toplum kuruluslari gibi ¢esitli yapilarin, turizm
paydaslari olarak tanimlandigi goriilmektedir. Bu baglamda, s6z konusu paydaslarin
turizm deneyimlerini kapsamli bir gsekilde analiz etmeye yoOnelik bilimsel
aragtirmalarin gerceklestirilmesine duyulan ihtiya¢ giderek artmaktadir (Pektas, 2020,
s. 15, Oguz, 2020, s.38).



Bu calismada yerel paydaslarin Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Ag1
kapsaminda gastronomi turizmi kenti olabilirligine yonelik goriisleri incelenmistir.
Balikesir ili, sahip oldugu cografi 6zellikler ve bilinyesinde barindirdigi ¢esitli etnik
gruplar sayesinde oldukca zengin bir mutfak kiiltliriine ev sahipligi yapmaktadir. Her
bir etnik grup kendine 6zgii bir mutfak gelenegi gelistirmis olmakla birlikte, zamanla

bu gruplar arasinda kiiltiirel etkilesimler de yasanmistir (https://balikesir.ktb.gov.tr/tr-

65896/mutfak-ve-yemek-kulturu.html). Bu baglamda gastronomi konusunda 6nemli

bir merkez olma yolunda Balikesir, Valilik, Balikesir Bliyiiksehir Belediyesi, Balikesir
Universitesi, Bandirma Onyedi Eyliil Universitesi, Balikesir Ticaret Odas1, Balikesir
Ticaret Borsas1 ve Giiney Marmara Kalkinma Ajansi is birligiyle gerceklestirilen
Gastronomi Sehri Balikesir™ projesi ilgili paydaslarin gerceklestirmis oldugu imza

toreniyle baslamistir (https://bato.org.tr/unesco-gastronomi-sehri-balikesir). Ancak,

bu siireg ilerlerken, kahvalti1 festivali haricinde somut bir ¢aligma gergeklestirilmemis
ve paydaglar arasindaki is birligi zamanla zayiflamaya baglamistir. Bu durum
cergevesinde, Ozellikle biiyliksehir belediyesi basta olmak iizere sehirdeki tiim
paydaslar, Balikesir'in is birligi yoluyla bir gastronomi turizmi kenti olma

potansiyeline sahip olduguna inanmaktadirlar.

Bu calisma ile, 2021 yilinda baglatilarak halen siirdiiriilen Balikesir’in
UNESCO Yaratict Sehirler Agma gastronomi kenti olarak katilim siirecinde, sehrin
giiclii yanlarini, eksik noktalarini, firsatlarini ve olasi tehdit unsurlarini tespit etmektir.
Arastirmanin temel amaci, belirlenen eksikliklerin giderilmesi ve mevcut tehditlerin
bertaraf edilmesi dogrultusunda daha kapsamli ve saglam bir gastronomi altyapisinin
ingsa edilmesidir. Bu dogrultuda, ulusal 6l¢ekte var olan potansiyelin uluslararasi
diizeye tasmmmasmi miimkiin kilacak stratejik bir yaklasimin gelistirilmesi
hedeflenmektedir. Bu hedefin gergeklestirilebilmesi adma, Oncelikli olarak
Balikesir'deki yerel paydaslarin, kentin UNESCO Yaratici Sehirler Agina gastronomi
sehri olarak dahil olma potansiyeline yonelik degerlendirme ve goriislerinin

belirlenmesinin biiyiik 6nem tasidig1 degerlendirilmektedir.


https://balikesir.ktb.gov.tr/tr-65896/mutfak-ve-yemek-kulturu.html
https://balikesir.ktb.gov.tr/tr-65896/mutfak-ve-yemek-kulturu.html
https://bato.org.tr/unesco-gastronomi-sehri-balikesir

1.3.Arastirmanin Onemi

Hem diinya genelinde hem de Tiirkiye’de, baz1 6nemli sehirler, sahip olduklari
benzersiz tarihi ve kiiltiirel miras1 one ¢ikararak turizmin sundugu firsatlardan en iyi
sekilde faydalanmay1 hedeflemektedir. Bu yaklasim hem yerel kimligin korunmasina
hem de ekonomik kalkinmanin desteklenmesine yonelik ¢abalarin bir parcasi olarak
degerlendirilmektedir (Sengiil ve Tiirkay, 2016, s. 21, Kahraman, 2017, s. 13). Bu
bilgiye paralel olarak turizm alaninda yenilikler sunmak ve mevcut turizm unsurlarini
en verimli sekilde degerlendirmek olduk¢a 6nemlidir. Bu baglamda, turistlere farkli
bir deneyim yasatma imkani sunan ve dogrudan uygulamaya gecirilebilecek bir
yaklasim olan gastronomi turizmi, alternatif bir turizm tiirii olarak 6ne ¢ikmaktadir.

(Karaca ve Karacaoglu, 2016, s. 45, Dinler, 2019, s. 10).

Gastronomik kiiltiir, turizm bdlgelerinin pazarlanmasinda kilit bir unsurdur ve
hem mevcut turistler hem de potansiyel ziyaretgiler agisindan bolgeyi daha cazip hale
getirerek diger destinasyonlar arasinda One c¢ikmasini saglamaktadir. Bu durum,
turistlerin bolgeyi tercih etme olasiligini artirarak, s6z konusu destinasyona olan ilgiyi
canlandirmakta ve bunun sonucunda bolge ekonomisine anlamli katkilarda
bulunmaktadir (Wight, 2008, s. 13, Graham, 2005, s. 21). Diinya genelinde ve Tiirkiye
0zelinde, tarih boyunca farkli kiiltiirlerin bir araya gelerek olusturdugu zenginlesmis
gastronomi kiiltiirli, glinimiizde destinasyonlar i¢in 6nemli bir ¢ekim merkezi

konumuna ulasmistir (Aksoy ve Sezgi, 2015, s. 60).

Balikesir mutfaginin temelini, ge¢misten gilinlimiize diigiinlerde ve
bayramlarda hazirlanan geleneksel yemekler olusturmaktadir. Bunun yani sira,
eskiden beri sofralarda yer alan yemekler ile giinliik beslenme aligkanliklarindan
dogmus yiyecekler de 6nemli bir yer tutmaktadir. Bolgedeki koy kiiltiiriintin zenginligi
ve ¢esitliligi, yemek kiiltiiriinii de olumlu ydnde sekillendirmistir ve bu miras,

Balikesir mutfagina 6zgiin bir karakter kazandirmistir (https://www.tutap.com.tr/).



https://www.tutap.com.tr/

Gegmisten giiniimiize uzanan bu koklii ve zengin yemek kiiltiirliniin korunarak
gelecege tasinmasi ve gelistirilmesi, ayn1 zamanda Balikesir'in UNESCO Yaratici
Sehirler Agi'na gastronomi kenti statiisiiyle dahil edilmesi, sehrin stratejik oncelikleri
arasinda 6nemli bir yer tutmaktadir. Bu aragtirma, Balikesir’in gastronomi kenti olma
stirecinde yerel paydaslarin goriiglerini analiz etmek, alan yazina katki saglamak,
Balikesir gastronomi turizminin gelisimini desteklemek ve tanitimini giiclendirmek
amaciyla oneriler sunmaktadir. Ayrica, UNESCO Yaratici Sehirler Agi’na dahil olmay1
hedefleyen Balikesir ve diger sehirler i¢in izlemeleri gereken adimlara dair yol

gosterici bir rehber niteligi tasimasi, ¢alismanin 6nemini vurgulamaktadir.

1.4.Arastirmanin Varsayimlari

Arastirmada, yiiz yiize gerceklestirilen goriismelerde yerel paydaslarin sorulan
sorular1 yanitlamada objektif bir tutum sergiledikleri ve bu durumun, ¢aligmanin

amacina uygun sonuglara ulagilmasi i¢in yeterli diizeyde oldugu varsayilmustir.

1.5.Arastirmanin Simirhliklar:
Bu caligmaya ait sinirlhiliklar asagida maddeler halinde verilmektedir;

e (Calisma, Balikesir il merkezinde bulunan Dernek, Belediyeler, Seyahat
Acentalari, Konaklama Isletmeleri, Kaymakamlik, Ticaret Odasi,
Kalkinma Ajansi, Restoranlar, Il Kiiltiir Turizm Miidiirliigi’nde gérev
yapan ¢alisanlar ile sinirhdir,

e Arastirma verileri Ocak-Subat 2025 tarihleri arasinda toplanan verilerle
elde edilmistir,

e Mevcut aragtirma kuramsal cergeve agisindan ulagilabilen yazin ile

sinirhidir,



1.6.Tamimlar

UNESCO: Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Teskilati (UNESCO),
uluslararasi is birligini egitim, bilim, kiiltiir, iletisim ve bilgi alanlarinda giiclendirmeyi
hedefleyerek, baris ve giivenligin saglanmasina, siirdiiriilebilir kalkinmanin
desteklenmesine ve ortak degerlere dayali toplumlar arasinda diyalogun
gelistirilmesine katkida bulunmay1 amagclayan kurulustur

(https://www.mfa.gov.tr/unesco-info.tr.mfa).

Yaratic1 Sehirler Ag1: Yaratici Sehirler Ag1 hem gelismis hem de gelismekte

olan iilkelerdeki sehirlerin sosyal, ekonomik ve kiiltiirel gelisimlerine destek olmay1

amaglayan bir organizasyondur (https://www.kulturportali.gov.tr/).

Gastronomi: Yemek bilimi, beslenme, yemek hazirlama, pisirme teknikleri ile
estetik ve kiiltiirel unsurlar bir araya getiren kapsamli bir disiplindir (Horng ve Lee,

2009, s. 100).

Turizm: Bireylerin, para kazanma ya da calisma amaglarindan bagimsiz
olarak, siirekli ikamet ettikleri yerin disinda bir bolgeye yaptiklari, yalnizca tiiketici
konumunda bulunduklar1 ve belirli bir siire sonra geri donmeyi hedefledikleri seyahat

ve konaklama faaliyetleridir (Hacioglu ve Avcikurt, 2008, s. 12).

Gastronomi Turizmi: yiyecek ve igeceklerin tadina bakmak {izere seyahat
etmeyi veya seyahatin belirli bir boliimiinde bu deneyimi 6n plana ¢ikarmayi ifade

eder (Lin vd., 2011, s. 30).


https://www.mfa.gov.tr/unesco-info.tr.mfa
https://www.kulturportali.gov.tr/

2. ILGILI ALANYAZIN

flgili alan yazin béliimiinde kuramsal gergeve ve ilgili arastirmalar yer

almaktadir.

2.1. Kuramsal Cerceve

Bu boliimde oOncelikle gastronomi ve gastronomi turizmi kavramlar1 ele
alinmaktadir. Gastronominin tanimi, tarihi, 6nemi ve gastronomi turizmi, gastronomi
turizminin 6nemi, Ozellikleri, gastronomi turizmi agisindan bir destinasyonun
ozellikleri, gastronomi turizminin yoresel kalkinmaya etkisi, diinyada gastronomi
turizmi, Tirkiye’de gastronomi turizmi, cografi isaret ve gastronomi turizmi agisindan

onemi konularindan bahsedilmektedir.

2.1.1. Gastronomi ve Gastronomi Turizmi
2.1.1.1. Gastronomi Tanim

Etimolojik olarak gastronomi kelimesinin kdkeni antik Yunan donemine
dayanmaktadir. Yunancada ‘’ gastros” kelimesi mide anlamina gelirken ‘* nomos” ise
kanun anlamina gelmektedir. Yani iki kelimenin birlesmesi sonucunda *’Gastronomi”
kelimesi antik Yunanlilarin sayesinde diinya literatiiriine girmistir (Giirsoy, 2017,
5.1297; Ozdemir ve Diilger Altiner, 2019, s. 4). Bir uygarligin gegmisten giiniimiize
tasinan gastronomik degerleri, 6ncelikli olarak tarih olmak tizere bir¢ok farkli bilim
dalin1 ve ¢esitli faktorleri bir araya getiren kapsamli bir temele sahiptir (Sarusik ve
Ozbay, 2015, 5.264). Gastronomi ile ilgili yapilan tammlar incelendiginde ortak bir
tanimin olmadig1 arastirmacilarin farkli bi¢imlerde tanimlar yaptiklar1 goriilmektedir.

Bu tanimlardan bazilar1 asagidaki gibidir (Uner, 2014, s.16):
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e Kivela ve Crotts (2006, s. 355) gastronomiyi, tarihin en eski
medeniyetlerine kadar uzanan yemek kiiltiirii ve birikimi olarak ifade eder,

e Eren (2007, s. 74)’e gore gastronomi, Yiyecek ve igecek kiiltiiriiniin tarihsel
ozelliklerini ayrintili bir bicimde inceleyip 6grenmeyi, bu bilgiler 15181nda
edindigi birikimi ¢agdas kosullara uygun sekilde uyarlayip uygulamay1
amagc edinen bir disiplin dahdir,

e Hatipoglu (2010, s. 4)’na gbre gastronomi, insanin huzurunu ve
beslenmesini igeren konularda saglanan bilgi birikimidir,

e Bucak ve Aracit (2013, s. 205)’ya gore ise gastronomi, yeme i¢gme
kiiltiriiniin bilim ve sanat olarak ele alinmasidir,

¢ Gillespie ve Cousins (2016, s. 6)’e gore gastronomi, Yeme i¢me kiiltiiriiniin
geemisten giinlimiize kadar uzanan ayrintili 6zelliklerini arastiran, bu
ozelliklerin uygulanmasimni ve zamanla gelisimini saglayarak modern
kosullara uygun hale getirilmesini hedefleyen; ayni zamanda bilim ve
sanata katki sunan bir bilim olarak tanimlanmaktadir,

e Uner ve Sahin (2016, s.77)’e gore gastronomi, yemek ve icecekle ilgili
biitiin 6gelerdir,

e Long (2018, s.317)’a gore gastronomi, yiyecek tiiketimi ile ilgili
etkinliklere yon verilmesidir,

e Tiirk Dil Kurumu (TDK, 2023) sozliiglinde gastronomi; ' yivecek icecek
yapma yontemlerine veya pisirme tekniklerine iliskin bilgilerin tamami” *’ saghga uyeun,
ivi diizenlenmis, hos ve lezzeti mutfak, yemek diizeni ve sistemi” seklinde

tanimlanmaktadir,

Gastronomi Uzerine yapilan tanimlar incelendiginde, bu tanimlarda bazi
aragtirmacilar gastronominin sadece yemek yeme konusu oldugunu ifade ederken,
bazilar1 ise, gastronominin kiiltiir, sanat ve bilim tarafina agirhik vermektedir.
Arastirmacilar, gastronomiyi yemegin hazirlanmasinda ve tadilmasindaki sanat
anlayis1 ile insanlarin mutlulugu iizerine deginmektedir (Uner ve Sahin, 2016, s. 77,

Celik ve Aksoy, 2017, s .423).
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Arastirmacilar tarafindan gastronomi ile ilgili yapilan tanimlarda kullanilan

kavramlar Cizelge 1’de gosterilmektedir.

Cizelge 1. Gastronomi Taniminda One Cikan Kavramlar

Arastirmaci/Arastirmacilar | Yil Kavramlar

Richards 2006 | Yemek Kiiltiirii

Barkat ve Vermignon 2007 | Siislii ve
Kapsaml
yemekler

Long 2013 | Bilim

Gajic 2015 | Siireg

Gillespie ve Cousins 2016 | Beslenme
sistematigi

Uner ve Sahin 2016 | Kurallar

Celik ve Aksoy 2017 | Sanat

Babac ve Ongel 2018 | Bilim-sanat

Zengin ve Giirkan 2019 | Yasam tarzi

Dagdelen ve Akgoz 2020 | Olgu

Aksoy ve Cekic 2021 | Gorsel sunum

Yaran 2022 | Bilgiler biitiinii

Akalin 2023 | Disiplin

Kaynak: Hatunoglu, H. (2018) yiiksek lisans tezinden alint1 yapilarak yazar tarafindan

derlenmistir.

Cizelge 1’de belirtilen veriler incelendiginde, gastronominin yalnizca
beslenmeyle sinirli bir alan olmadigi, ayn1 zamanda sanat, kiiltiir ve bilimin etkilesim
halinde bulundugu ¢ok yonlii bir disiplin oldugu ifade edilebilir. Gastronomi,
yemeklerin hem lezzet agisindan insanlarin damak zevkine uygun bir sekilde
hazirlanmasin1 hem de gorsel agidan estetik bir sunumla servis edilmesini bilimsel

temellerle ele alan bir alan olarak tanimlanmaktadir (Brisson, 2012, s. 7).

Gastronomi, mutfak sanatlar1 olarak bilinen bir disiplin olmanin 6tesinde,
yiyeceklerin iiretim siireglerini, mutfakta hazirlanma asamalarini ve sofraya sunulma
evrelerini derinlemesine inceleyen kapsamli bir alandir (Demirbilek, 2018, s.20). Bu
disiplin, yalmizca yemeklerin hazirlanisiyla smirli kalmayarak, gidalarin igerdigi
kimyasal bilesenleri, yetistirildikleri cografi bolgeleri ve sofraya ulasma siireclerini

analiz etmektedir (Muglaascilik, 2019, s. 6).
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Gastronomi, bireylerin temel gereksinimlerinden biri olan beslenme
faaliyetinin yalnizca fizyolojik bir ihtiya¢ olmaktan cikarilarak, gorsel ve estetik
unsurlarla zenginlestirilmesini inceleyen bir bilim dalidir. Bu disiplin, servis edilen
yemeklerin regetelerini ve tarihsel kokenlerini ele almanin yan sira, onlarin sanatsal
ve estetik sunumunda kullanilan bilesenleri de derinlemesine arastirmay1

amaclamaktadir (This, 2013, s.5).

2.1.1.2. Gastronomi Tarihi

Gastronomi kugkusuz insanligin ilk caglarindan itibaren var olmustur ve
giiniimiize kadar kiiltiir, tarih, bilim ve sanat birikimiyle gelmistir. Ancak gastronomi
sOzciigiinlin yazili kaynaklarda yer almasi ge¢ donemlere denk gelmektedir. Yapilan
bir arastirmaya gore, fikir olarak gastronomi kelimesini 17. yiizyilda Brillat-Savarin
kullanmistir (Linden, McClements ve Ubbink, 2008, s.246). Farkli bir aragtirmaya
gore gastronomi kelimesi ilk defa Joseph Berchoux tarafindan 1801 yilinda yazdigi
"Gastronomi ya da Tarladan Sofraya Insan" (Gastronomie ou L’Homme des Champs
a Table) kitabinda yer almistir. 1835 yilinda Fransiz Akademisi tarafindan mutfak
sozligline alinmistir (Uyar ve Zengin, 2015, s. 359).

Gastronomi alaninin en 6nemli tarihi isimlerinden biri olan Auguste Escoffier,
yapmis oldugu sayisiz restoran sefligi ve yoneticiligi sonrasinda "Guide Culinaire"
(Asciligin Rehberi) adli kitabiyla geleneksel mutfak kiiltiiriinden farkli yeni pisirme
ve hazirlama yontemlerini ortaya ¢ikararak gastronomi alaninda biiytik bir degisimin
onciisii olmustur. Bu caligmasi sonucunda Fransa’nin en biiyiik gostergesi olan Legion

d'Honneur 6diiliint almistir (Goker, 2011, s. 28).

Tiirkiye’de ise 1844 yilinda Mehmet Kamil Bey tarafindan kaleme alinmis olan
Melceii't-Tabbahin (Ascilarin Sigiagi) isimli kitap, bu konuya onciiliik eden eser
olmustur (Catakli ve Yildirgan, 2021, s. 2508). Genel olarak gastronomi sozciigiiniin
tarihsel siire¢ icerisindeki gelisimi asagidaki sekilde 6zetlenebilir (Scarpato, 2002, s.
54, Altinel ,2009, s. 2, Goker, 2011, s.28, Deveci, Tiirkmen ve Avcikurt, 2013, s. 31,
Karahan, 2019, s. 7):
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1784-1833: Fransiz mutfaginin kurucusu Marie-Antoine Caréme’in
yazdig1, “’Fransiz Yiiksek Mutfagina Ait Bilgiler” adli kitaba,

1801: Joseph Bercholz *un, ’Gastronomi ya da Tarladan Sofraya Insan”
isimli kitabi,

1803: Croze Magna’nin, “’Gastronomi Paris’te (Gastronomie a Paris)”
kitaba,

1804: Grimod de la Reyniére gastronomi alaninda gazete ¢ikarmasinin yani
sira > Almanach des Gourmands” isimli kitab1 da yaymlamaistir,

1804: Joseph Bercholz 'un gastronomi alaninda yayinladig: ikinci kitab1 ©’
La Gastronomie” dir,

1808: Grimod de la Reyniere’nin gastronomiyi bilimsel olarak inceledigi
kitab1 > Manuel des Amphitryons” dur,

1814: Yazari bilinmeyen fakat giiniimiize ¢’ Iyi Yasam Rehberi ve Iyi Yasam
Okulu” olarak Tiirkgeye cevrilen ceviri kitabi > The School of Good
Living” dir,

1825: Fransiz avukat ve gastronom olan Jean Anthelme Brillant Savarin’in
kitab1 ©* La Hysiologie du Gout™ (Lezzetin Fizyolojisi) dir,

1835: Fransiz mutfak sozliigiine gastronominin "iyi yemek yeme sanati”
olarak girmesi,

1844: Mehmet Kamil Bey’in Melceti’t-Tabbahin (As¢ilarin Siginagy) isimli
kitaba,

Fransa’da yayinlanan "Guide Bleu Bords de Loire et Sud" isimli ¢calisma,
1938: "Larousse Gastronomique" isimli diinyanin en biiylik mutfak kitab1

yaymlanmistir.
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2.1.1.3. Gastronominin Onemi

Gliniimiizde turizmin 6nem kazanmasinda, kentlerin marka degeri haline
gelmesinde gastronominin 6nemi her gegen giin artmaktadir. Gastronomi, bulundugu
yoredeki iireticilere yardimci olmakta ve yoreye Ozgin yemeklerin ortaya
¢ikartlmasini saglamaktadir (Eroglu, 2020, s. 8). Gastronomi ekonomik gelismenin
stirekliliginde ©6nemli bir rol {stlenmektedir. Alan yazinda gastronomi, turist
deneyiminin vazgegilmez bir pargasi olarak goriilmektedir (Uziimcii, 2018, s. 12). Ote
yandan, gastronomi, uluslararasi iletisimi saglamak amaciyla bir diplomasi araci
olarak kullanilmaktadir. Bu durum, gastrodiplomasi kavraminin dogmasina yol
acmistir.  The Ekonomist dergisinin 2002 yilinda yayimlanan bir makalesinde,
gastrodiplomasi kavrami ilk kez gilindeme getirilmistir. Bu makalede Tayland’in
kendine 6zgli mutfak sanatini1 diinyaya tanitmay1 amacladig1 “Food as Ambassador”

adli kamu diplomasisi kampanyasini anlatmaktadir (Zhang, 2015, s. 2).

Gastrodiplomasi, diinya genelindeki ¢esitli toplumlar ve kiiltlirlerle mutfak
araciligiyla diyalog kurmanin 6nemli bir yolu olarak 6ne ¢ikmaktadir. Kavramsal
kokleri eskiye dayanmasina ragmen gastro diplomasi terimi nispeten yeni bir
yaklasimi temsil etmektedir. Burada yemek, sadece diplomaside kullanilan bir arag
degil, dogrudan diplomasiye ulasilmak istenen bir hedef olarak kabul edilmektedir
(Soylu ve Cinar, 2021, s. 45).

Kiiltiir, bir toplulugun dilinden dinine, mutfagindan sanatina uzanan tiim
ozelliklerinin toplamidir. Mutfak ise yalnizca aglig1 gidermekle kalmaz, ayni1 zamanda
bir bolgeyi veya iilkeyi anlamaya ve o toplumun kiiltiiriinii tanimaya imkan sunar.
Gastronomi ve gastronomik miras unsurlari, somut olmayan kiiltiirel mirasin bir
parcasi olarak biiyiik dneme sahiptir (Oksiiz ve Tas, 2017, 5.58). Bu baglamda, kiiltiirel
miras i¢inde yer alan gastronomik miras, 6zellikle son yillarda pek ¢ok akademik
caligmanin ilgi odag1 haline gelen gastronomi turizminin gelisiminde énemli bir rol

istlenmektedir (Kesici, 2012, s. 35).
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Giliniimiizde, medya araglarinin sundugu yeni imkanlar sayesinde erigimi
kolaylagan giincel bilgiler, gastronomi biliminin siirekli bir yenilenme siireci i¢inde
olmasmi saglamaktadir. Bu dinamik yapinin merkezinde, yeme-igme tiiketimini
destekleyen kiiltiirel iirtinlerin tiretimi ve bu {irtinlerin ¢esitli bigimlerde genis kitlelere
ulastirilmasini miimkiin kilan medya bulunmaktadir (Karim ve Chi, 2010, s. 521). Ayn1
zamanda, bu medya platformlarinin olusturdugu yerel ve kiiresel etkilesim alanlari,
gastronomi ve kiiltlir arasindaki bagin daha derin bir sekilde incelenmesine olanak

tanimaktadir (Fairclough, 2008, s. 291).

Gastronomi kiiltiirii, bir toplumun ya da bolgenin yemek ve igecek
aliskanliklarini, yemek-icecek ritliellerini, mutfak tekniklerini, geleneklerini, yemek
hazirlama yontemlerini ve gida tercihlerini kapsayan genis bir kavram olarak
tanimlanabilir (Cantek, 2011, s.35). Bu kavram, sadece yemek pratigini degil, ayni
zamanda bu aligkanliklarin tarihsel gelisimini ve gelecegin menii egilimleri tizerindeki
sosyal ve kiiltiirel baglamdaki anlamlarini da igerir. Gastronomi kiiltiirii, bir toplumun
tarihsel, cografi, sosyal ve ekonomik kosullarini yansitan bir olgu niteligindedir

(Agcakaya ve Can, 2019, s.801, Kanik, 2016, s. 239).

2.1.1.4. Gastronomi Turizmi

Mutfak kelimesi Arapca kokenli "matbah" kelimesi olan yemeklerin
hazirlandig1 yer ifadesi ile giiniimiize kadar gelmistir. Kelimenin fiziksel ve kiiltiirel
olarak iki boyutu vardir. Fiziksel boyutu, iirlinlerin istenilen miktarda, standartta ve
kalitede hazirlanip pisirildigi ve baz1 durumlarda da yemeklerin tiiketildigi yer olarak
tanimlanmaktadir.  Kiiltiirel boyutu ise, toplumsal davranisin yemek ile
iligskilendirilerek kiiltiiriin bir 6gesi olan diiglinlerin, dini tdrenlerin ve solenlerin

onemli bir parcast olmasidir (Peker, 2022, s. 7).

Kiiltiiriin en 6nemli parcalarindan biri olan yemek, iilkelerin yerel kimliklerini,
degerlerini ve yasam tarzlarini anlatan, varligi géz ardi edilemeyecek 6l¢iide giiglii bir
faktordiir. Bu ifadelerden yola c¢ikarak, turistik bir iiriin ve yolculuk motivasyonu

haline gelen gastronomi turizmine ulasilmaktadir (Tekin ve Cigdem, 2017, s. 34).
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Arastirmalarda "mutfak turizmi", "gurme turizmi" gibi isimlerle de ifade edilen
turizmi ile ilgili tek bir tanim bulunmamaktadir. Genel olarak, yeni yiyeceklerle
birlikte yeni kiiltiirleri kesfetmek isteyen turistlerin olusturdugu etkinliklerin tiimii
olarak ifade edilmektedir. Baska bir tanima gére gastronomi turizmi, ge¢miste hig
yasanmamis bir yeme-icme deneyimi ile turistlerin seyahat davraniglarinin
sekillenmesine yardimci olan bir turizm tiirii olarak ifade edilmektedir (Giizel Sahin

ve Unver, 2015, s. 64; Giirsoy, 2017, 5.1297).

1998 yilinda "gastronomi turizmi" ilk kez Long tarafindan "Culinary Tourism"
adiyla tanimlanmistir. Bu kavram, turistlerin farkli kiiltiirlerdeki yemekleri
deneyimlemek amaciyla seyahat etmeleri sonucunda ortaya ¢ikmistir (Long, 2004, s.
21). Gastronomi turizmi, emsalsiz yeme i¢gme tecriibesi arayisinda olmak seklinde
tanimlanmaktadir (Groves, 2001, s. 13). Bir baska tanima gore, yoreye 6zgiin yiyecek-
icecek kiltiiriinii 6grenmek, yoreye ait yemekleri tatmak, yerel halkin mutfakta
kullandig1 iiriinleri bilmek, o yoreye ait yemeklerde kullanilan {iriinlerin nasil
tretildigini gérmek ve bdlgede yer alan, yoreye oOzgli yemeklerin yapildig
restoranlarda yemek yeme olayinin gergeklestigi bir turizm tiiriidiir (Sengiil ve Tiirkay,

2016, s. 89).

Gastronomi turizmi, seyahat motivasyonu ile “bir ydreye ait yeme-igme
kiiltiirlintin tarladan sofraya kadar devam eden iiretim agamasini, yoreye ait yemeklerin
hikayesini ve lezzetini deneyimleme iste§i” olmak sartiyla gergeklestirilen turizm
etkinlikleri seklinde tanimlanmaktadir (Demirtas ve Pektas, 2020, s. 2728). Bu
etkinlikler, gastronomi senlikleri, pazarlar ve besin iiretim yerlerine gerceklestirilen
geziler, yiyecek-igecek sergileri ve yemek sovlari ile yerel ve kaliteli gidalari

deneyimlemeyi igermektedir (Giizel Sahin ve Unver,2015, s.64).
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Gilinlimiizde bireylerin turizm faaliyetlerine katilma motivasyonlar1 arasinda,
ziyaret edilen sehrin mutfak kiiltliriinii tanima, kiiltlirel miras 6gelerini kesfetme ve
kente 0zgii gastronomik unsurlar1 deneyimleme arzusu 6nemli bir yer tutmaktadir.
Klasik deniz-kum-giines tatil anlayisindan farkli olarak, alternatif turizm baghg
altinda yeni turistik {iriin tiirlerinin dneminin artti1 gériilmektedir. insanlarin turizme
olan bakis agisinda ve isteklerinde hizli degisimler yasanmasi, turistik iiriin
cesitlendirmesine olan ihtiyacin artmasinin yani sira, ¢esitli turizm tiirlerinin 6nem
kazanmasina da sebep olmustur (Wolf, 2002, s.46). Tas (2017, s.2) gore, insanlar, 6zel
ilgi alanlar1 i¢cinde yeni mekanlar, farkli tatlar ve kiiltiirler kesfetmek i¢in ¢esitli turizm

tiirlerine ilgi gostermeye baslamistir.

Bu baglamda, gastronomi turizmi ilgi goren ve dikkat ¢eken turizm tiirlerinden
biri haline gelmistir (Gorkem ve Sevim, 2011, s.75). Bu turizm tiiriinii ¢ekici kilan
gastronomi kiiltiiriiniin kendine ait niteliksel 6zellikleri bulunmaktadir. Bu 6zellikler
su sekilde siralanmaktadir (Ates, 2014, s.13; Akalin, 2023, s.12);

e Toplumlarin tarihsel gelisimleri farkli oldugu i¢in gastronomi kiiltiirii de

farklilik gostermektedir,

e Toplumlarin gastronomik kiiltiirii varligint siirdiirdiigli cografi bolgeye

gore degisiklik gostermektedir,

e Gastronomi kiiltiirii, yer aldig1 cografi bolgenin iklimi ve bitkileriyle

baglantili olarak farklilik gdstermektedir,

e Gastronomi kiiltiirinlin sekillenmesi, bulundugu cografyanin toprak

yapistyla uyum saglamaktadir,

e Gastronomi kiltliri, yer aldigi cografyaya ait yiyeceklerden alinan

lezzetleri ortaya ¢gikarmaktadir,

e Gastronomi kiiltiirii, bulundugu cografyanin gelenek ve goéreneklerinden

etkilendigi i¢in her toplumda farklilik géstermektedir,

e Gastronomi kiiltiiri, her toplulukta farkli kiiltiirel degerler ve dinsel

torenlerle sekillenmektedir,

e Gastronomi kiiltliriinii olusturan 6geler bazen farkli bolgelerden getirilse

bile yapim evresi yoreye ait bir etikete sahiptir,

e Yoreye ait yiyecek ve igecek tarifleri kusaktan kusaga aktarilmakta ve

yorenin gastronomi kiiltiir kimligini ortaya ¢ikarmaktadir,
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e Gastronomi kiiltiirii baglaminda yoreye 6zgii yiyecek ve icecekler, gelenek
ve gorenekler, kullanilan iirlinler, pisirme teknikleri ve kiiltiirel agidan ayirt

edici ozellikler gostermektedir.

Bu 6zelliklerle birlikte insanlarin yolculuklari sirasinda yemek yeme ihtiyaclari
ve yolculuk yapilan yoreye dair farkli mutfaklar1 tanima istekleri, gastronomi
turizminin gelisimine katki saglamistir (Gérkem ve Sevim, 2011, s.75). Gastronomi
turizminin temelinde tarim, kiiltiir ve turizm gibi ii¢ faktor yer almaktadir. Bu faktorler,
gastronomi turizminin yoresel bir cekicilik ve deneyim olarak pazarlanmasina ve
konumlandirilmasina imkan vermektedir. Tarim triinleri sunarken, kiltiir tarihi ve
otantikligi, turizm ise altyapry1 ve diger unsurlar1 saglamaktadir (Kigiikkomiirler,

Sirvan ve Sezgin, 2018, s.79).

(Samanci, 2021, s.107)’ya gore Gastronomi turizmi igerisinde dort temel
motivasyon bulunmaktadir. Bu motivasyonlar; fiziksel, kiiltiirel, sosyal ve prestijdir.
Yiincii (2010, s.30) gastronomi turizmini ana hatlariyla su sekilde ifade etmektedir;
Turistler tarafindan kesfedilen yoresel kiiltiir, genellikle satin aliman {iriin ve
hizmetlerle sekillenerek onemli bir unsur haline gelir. Bu durum, yerel turizmin
gelisimine katki saglamasinin yani sira, yerel tarim faaliyetleri ve ekonomik
kalkinmada da etkisini gosterir. Ayn1 zamanda, turizm bdlgelerinin tanitimi ve

pazarlanmasinda da belirleyici bir rol iistlenir.

2.1.1.5. Gastronomi Turizminin Onemi

Turizmin ilkeler agisindan 6nemi her gecen giin artmaktadir. Yapilan
arastirmalara gore, turizm endiistrisi gelismek ve biliylimek icin turistlere sunulan
alternatif turizm ¢esitlerini artirmak adina gastronominin ilgi c¢ekiciliginden
yararlanmakta ve fayda saglamaktadir (Aslan, 2010, s.41). Gastronomi, son yillarda
bircok iilke tarafindan turizm cesitleri icerisinde turistik pazarlama unsuru olarak
onemli bir yere sahiptir. Ornegin, ydresel mutfaklari ile {inlii olan iilkelere yapilan
gurme gezileri, farkli bir turizm ¢esidi olarak bazi seyahat isletmelerinin pazarlama

stratejileri arasinda yer almaktadir. (Kivela ve Crotts, 2006, s.359).
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Bu nedenle gastronomi, bir bdlgeye yapilan ziyaret sebebi olarak biiyiik bir
oneme sahiptir. Ayrica, farkli deneyimler arayan turistlerin sayisinin her gecen giin
artmasiyla gastronomi turizmi, en Onemli turizm tiirlerinden biri haline gelmistir.

(Rand ve Heath, 2006: 210).

Hall ve Sharples (2003, s. 25)’e gore, turizm ve gastronomi arasindaki
baglantinin etkin bir sekilde saglanmasi sonucunda ekonomik gelisme ile kiiltiiriin ve
yoresel kimligin giliclenmesi neticesinde yoresel kalkinma {izerinde olumlu etkiler
sagladig belirtilmistir. Gastronomi turizminin {izerinde durulmas: gereken 6nemli bir
husus ise, Gastronomi turizmi, otel isletmeleri, seyahat acenteleri, tur operatorleri,
restoranlar ve diger yiyecek-icecek isletmeleri, ascilik okullar1 gibi birden fazla

sektorli etkilemektedir (Cagli, 2012, s.23).

Gastronomi turizminin gelisim gosterdigi destinasyonlarda ekonomik anlamda
da gelismeler yasanmaktadir. Gastro turistlerin yoresel iiriinlere talep gostermesi, yeni
yatirimlarin yapilmasina yonelik isteklerin artmasina neden olmaktadir. Bu husus
sonucunda hem Kkiiltiirel degerler korunmus olur hem de siirdiiriilebilirlik saglanir
(Yiincii, 2010, s. 28). Gastronomi turizminin var olabilmesi ve varligini siirdiirebilmesi
i¢in kiiltlirel miraslara ve sosyal degerlere sahip ¢ikilarak korunmasi gerekmektedir.
Boylelikle tarihi ve kiiltiirel miraslar korunarak gelecek kusaklara aktarilmasi miimkiin

hale gelmektedir (Westering, 1999, s.77).

2.1.1.6. Gastronomi Turizminin Ozellikleri

Yemek, kiiltiir ve kimlik aligverisi toplumdan topluma farklilik géstermektedir.
Bu farkliliklar, gastronomi kiiltiiriiniin egsiz ve zamanla toplumsal bir simgesi haline
donlismesini saglamaktadir (Besirli, 2010, s.160). Uluslararas1 Mutfak Turizmi
Dernegi (International Kitchen Tourism Association), gastronomi turizminin bazi

kriterlerini ve benzersiz 6zelliklerini degerlendirmistir.
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Bu 6zellikler agagidaki gibidir (Kivela ve Crotts, 2006, s.360):

e Turistik bolgelere ziyarete giden turistlerin tamami, gezileri sirasinda
bolgeye ait yemekleri tatmaktadir. Bu nedenle turistler, bu durumu yeni
mutfaklar kesfetmek ve yeni lezzetler denemek igin bir firsata
doniistiirmektedir,

e Gastronomi turizmi, giinlimiiz sartlarinda diger turizm c¢esitlerine nazaran
popiiler bir turizm olayidir. Diger turizm cesitleri ile kiyaslandiginda yilin
belirli donemlerinde yapilmamaktadir. Gastronomi turizmi, yilin her
doneminde, her bolgede ve tiim mevsimlerde gerceklestirilebilir,

e Gastronomi sanati, bireyin isitme, tatma, koku, gérme ve dokunma gibi beg
duyusuna da hitap eden bir sanattir. Y6resel mutfak ile ilgilenen turistler ile
aligveris, farkli sanatsal ve kiiltiirel aktivitelerle ilgilenen turistler arasinda
olumlu ve benzer bir bag bulunmaktadir,

¢ Yolculuk yapan turistlerin mutfaga olan ilgileri, belirli bir yas, 1rk, cinsiyet
ve etnik gruba aitlik gostermemektedir,

e Gastronomi turizmi ile ilgilenen turistler yeni tatlar kesfetmeyi sever; yani
kasiflerdir,

e Gastronomi turizmi, ziyaretcilerin isteklerini uygulamali ve etkilesimli bir

sekilde karsilayabildigi deneyimsel bir stirectir.

Gastronomi sadece yiyeceklerin ve igeceklerin iiretilmesi, hazirlanmasi ve
tikketilmesinden olusan bir siire¢ degil, ayn1 zamanda kiiltiirel, ekonomik, sosyal ve
politik yapilar i¢inde faaliyet gdsteren bir bilimdir. Hatta son zamanlarda en fazla
turizm ve kiiltiir baglantisiyla 6n plana ¢iktig1 goriilmektedir (Gossling vd., 2011,
s.535).
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2.1.1.7. Diinyada Gastronomi Turizmi

Diinya genelindeki toplumlar incelendiginde, her birinin kendine has bir
mutfak kiiltiiri ve 6zgiin beslenme aliskanliklarina sahip oldugu bilinmektedir. Bu
durum anlasilacagi ilizere mutfak kiiltiiri, yasanilan cografyanin kiiltiirel, cografi,
ekolojik ve ekonomik Ozelliklerinin yani sira tarihsel siireclerin de etkisiyle
bicimlenebilecegini gostermektedir (Cakict ve Eser, 2016, s. 216). Diger yandan
gastronomi turizmi, farkli bir bakis agisiyla ele alindiginda, diinya ¢apindaki turizm
bolgeleri icin 6nemli bir cazibe unsuru olarak kabul edilmektedir. Bu baglamda, turizm
bolgeleri, diger destinasyonlarla rekabet edebilmek adina, biinyelerindeki yerel
gastronomi lriinlerini turizmde taninma araci olarak degerlendirmektedir (Macionis

ve Cambourne, 2004, s. 373).

Kiiresel dlgekte gastronomi turizmi, genellikle ¢ikolata, peynir, sarap, zeytin
ve zeytinyagl gibi 0zgiin gastronomik irlinlerin yani sira unlu mamullerin yerinde
deneyimlenmesi ve bu iriinlere iliskin kiiltiirel birikimlerin kesfedilmesi iizerine
sekillenmektedir. Bu duruma O6rnek olarak, Norve¢ mutfaginin karakteristik
lezzetlerinden biri olan somon baliginin tadilmasi ve Japon gastronomisinin 6zgiin
unsurlarindan susi g¢esitlerinin deneyimlenmesi gosterilebilir (Povey, 2011, s.11, Du

Rand ve Heath, 2006, s. 8).

Bu baglamda, iilkeler ve mutfaklar1 arasinda belirgin bir iliski bulunmaktadir.
Fransiz mutfagi genellikle rafine yemeklerle, Hint mutfagi yogun baharatlarla sicak
bir lezzet profiliyle, Amerikan mutfag:i sade ve pratik tariflerle, Alman mutfag: ise
doyurucu ve agir yemeklerle 6n plana ¢ikmaktadir (Sims, 2009, s. 322). Ayrica
Akdeniz mutfagi, sarap esliginde sunulan =zeytinyagli yemekleriyle dikkat
cekmektedir. Bu mutfak kiiltiiriine en ¢ok katki saglayan iilkeler italya ve Ispanya’dir
(Ling vd., 2010, s. 10).

Gastronomi turizmi s6z konusu oldugunda, genellikle akla ilk gelen {ilkeler
Italya, Fransa, Ispanya, Almanya, Belgika ve Isvi¢re olmaktadir. Ancak, son yillarda
Cin, Malezya, Endonezya, Hong Kong, Singapur ve Tayland gibi Asya iilkeleri ile
Kosta Rika ve Sri Lanka gibi iilkeler de bu alanda 6ne ¢ikmaya baglamistir. (Chiru.
vd., 2011, s. 177)
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Bu gelismenin bir sonucu olarak, s6z konusu destinasyonlara yonelik
gastronomi turizmi turlarinin diizenlenmesi giderek yaygin hale gelmistir (Yiinct,
2010, s.4). Bu iilkelerde gerceklestirilen gastronomi turizmi faaliyetleri su sekildedir
(Dogan, 2018);

e Fransa, Italya ve Ispanya'da gerceklestirilen gastronomi turizmi
faaliyetleri, yemek yapimi ve yemeklerde kullanilan {iriinlerin yetistigi
yerleri gezmek ile sarap tadimidir,

e Belgika ve Isvicre’de diizenlenen gastronomi turizmi etkinlikleri
kapsaminda, bu {ilkelerde ozellikle ¢ikolata ve cikolatadan iiretilmis
lezzetlerin tadina bakmak ve bunlarin iiretim siireglerini yerinde
gbzlemlemek amacriyla ¢esitli turlar organize edilmektedir,

e (Cin ve Malezya'da gastronomi turizmi ¢ergevesinde diizenlenen etkinlikler,
genellikle yemek festivalleri, uluslararasi  seflerin  katilimiyla
gerceklestirilen organizasyonlar ve yerel mutfak kiiltiiriinii tanitmay1
amaglayan gesitli aktivitelerdir,

e Endonezya ve Hong Kong'da diizenlenen gastronomi turizmi aktiviteleri,
her iki bolgenin 6zgiin mutfak miraslarini kesfetme firsati sunmaktadir.
Endonezya, Nasi Goreng, Gado-Gado, Sate ve Soto gibi {ilkenin zengin
yerel tatlarim1 deneyimleme imkami saglarken; Hong Kong, kokli
gastronomi kiiltiiriiyle 6ne ¢ikmaktadir. Ozellikle Dim Sum gibi geleneksel
Cin mutfag lezzetlerinin bambu sepetlerde servis edilerek kahvaltidan 6gle
yemegine uzanan 6zel bir ritiiel esliginde sunulmaktadir,

e Kosta Rika ve Sri Lanka’da yapilan gastronomi turizmi faaliyetleri, Kosta
Rika’da kahveye odaklanilarak, kahve tadimi ve yapimi konusunda
deneyimler sunuluyor. Sri Lanka’da ise ¢ay bahgelerini ziyaret etme ve

cesitli cay tiirlerini tadimlama etkinlikleri diizenleniyor,
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e Singapur ve Taylan’da gerceklesen gastronomi turizmi faaliyetleri;
Singapur'da gerceklestirilen gastronomi faaliyetleri arasinda sokak
yemeklerine yonelik diizenlenen turlar, geleneksel tatlarin deneyimlenmesi
ve yemek festivalleri gibi etkinlikler onemli bir yer tutmaktadir. Bu
baglamda, "kaya" olarak adlandirilan ve yumurta, pandan esansi ile
hindistancevizi kremasi kullanilarak hazirlanan 6zgiin bir tatl, 6ne ¢ikan
lezzetlerden biridir. Ote yandan, Tayland'da gastronomi kiiltiirii zenginligi
ve gesitliligiyle dikkat cekmektedir. Bu iilkenin mutfak anlayisi genellikle
piring temelli yemekler {izerine kuruludur. Ornek olarak, en yaygin piring
yemeklerinden biri olan Khao Phat (Tayland usulii kizarmis piring),

cogunlukla tavuk, deniz iiriinleri veya domuz eti esliginde sunulmaktadir.

Diinya {ilkelerinde gastronomi turizmine verilen deger giin gectikce
artmaktadir. Turizm etkinliklerini artirmak isteyen iilkeler, sahip olduklar: kiiltiirel ve
tarihsel degerleri, cografi yapilari ve gastronomi unsurlarini 6ne ¢ikararak rekabet
ortami olusturmak istemektedir (Bucak ve Arici, 2013, s. 207). Gastronomi, turizm
sektorlinde yer alanlar i¢in bir yatirim araci olarak goriilmektedir. Boyle goériilmesinin
sebebi ise ekonomik olarak biiyiik kazang potansiyeline sahip olmasidir. Ornegin,
Tiirkiye, italya, Fransa ve Ispanya gibi 16 Avrupa iilkesi, gastronomi sayesinde turizm
gelirlerini artirmis ve bu sayede gastronomi turizmi agisindan basta gelen tilkeler

arasina girmistir (Dilsiz, 2010, s.20, Aydin, 2012, s.12).

Her gegen giin biiyiliyen ve gelisen bir turizm ¢esidi olan gastronomi turizmi,
kendi igerisinde alt gruplara ayrilmaktadir. Bu gruplar; sarap turizmi, bira turizmi,
cikolata turizmi ve peynir turizmi gibi turizm ¢esitlerini olusturmaktadir. Diinyada
gastronomi turizmi ve alt dallar1 sayesinde bircok iilke adin1 basarili bir sekilde
duyurmustur. Sarap turizmi alaninda Fransa, Italya, Ispanya, ABD, Avustralya ve
Almanya gibi iilkeler basta gelmektedir. Ayn1 zamanda diinya peynir turizminde bu
iilkelerin yan1 sira Isvicre ve Hollanda gibi iilkeler de énemli bir yere sahiptir (Kilig,

Cimen ve Baykal, 2016, 5.104, Giizel, Sahin ve Unver, 2015, s.11).
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Son zamanlarda gastronomi turizmi boyutunda gerceklestirilen yemek turlari,
gida fuarlari, yemek etkinlikleri ve ascilik atdlyelerine yonelik faaliyetlere ilgi artmus;
turistlerin bu tiir faaliyetlerin gerceklestigi bolgelere yonelik ziyaretleri tercih sebebi
haline gelmistir. AB iilkelerinin gastronomi turizmi etkinlikleri ve turistlerin bu
etkinliklere katilma oranlari artmaktadir.  Sekil 1.°de AB iilkeleri gastronomi

etkinlikleri simgesi yer almaktadir.

Sekil 1. AB Ulkeleri Gastronomi Etkinlikleri

120%
100%
80%
60%
40%

20%

- - — 0%
Diger Ascilik Miizeler Yemek Gida Yemek Ureticilere
Atolyeleri Etkinlikleri Fuarlarn Turlar: Ziyaret

Kaynak: Diinya Turizm Orgiitii, 2022 (UNWTO).

Gastronomi turizmi igerisinde yer alan yemek etkinliklerinin %79 oranla en
fazla tercih edildigi, ikinci sirada ise %61 oranla yemek turlari ve as¢ilik atdlyelerinin
yer aldigi, tiglincii sirada %59 oranla gida fuarlarinin tercih edildigi goriilmektedir.
Gastronomi etkinlikleri i¢erisinde yer alan iireticilere yapilan ziyaretler onemli bir yere
sahiptir. Gastronomi miizelerine olan ilginin diger etkinlikler arasinda en az orana

sahip oldugu gozlemlenmektedir (Sekil 1).

2.1.1.8. Tiirkiye’de Gastronomi Turizmi

Diinyada bilinen en eski mutfak kiiltiiriiniin baslangic noktast olan
Mezopotamya, zaman igerisinde Anadolu ve Cin mutfaklarinin olusmasia katki
saglamistir. Anadolu mutfagi da Mezopotamya gibi, basta antik Misir ve antik Yunan
mutfagi olmak iizere birgok mutfagin olusmasima katkida bulunmustur (Oney, 2013,

s.13).
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Anadolu’da yillar icerisinde bir¢ok uygarlik ve devletin yasamis olmasinin
etkisiyle Tiirk mutfagi, zamanla diinyanin 6nemli mutfaklarindan biri haline gelmistir
(Dogan, 2018, s.21). Tirkiye, dogal, tarihi ve kiiltiirel zenginlikleriyle, turizm
acisindan oldukga cazip bir ililke olmasinin yam sira, yiizyillardir siiregelen ¢esitli
yiyecek ve igecekleriyle zengin ve koklii bir mutfak kiiltiiriine sahiptir. Farkli tatlar
barmdiran yedi ayr1 bolgenin gastronomik cesitliligini i¢inde toplamasit ve diinyanin
en 6nemli mutfaklarindan biri olarak anilmasi, lilkeyi gastronomi turizmi alaninda 6n
plana c¢ikarmakta ve dikkat ¢ekici destinasyonlariyla ayri bir cazibe merkezi haline

getirmektedir (Giirsoy, 2017, 5.79).

Tiirk turizminin gelismesinde gastronominin, dogal ve tarihi giizellikler ile
kiiltiirel ¢esitliligin, dort mevsim yasanan iklimin ve Tiirk insaninin konukseverliginin
etkisi biiyiiktiir (Giizel Sahin ve Unver, 2015, s.13). Tiirkiye, yiizyillar 6ncesinden
gelen kokli ve zengin mutfak kiiltliri sebebiyle gastronomi turizmi potansiyeline
sahip olmasina ragmen bu zengin mutfak kiiltiirliniin diinyaya yayilmasinda geg

kalinmistir (Uyar ve Zengin, 2015, s.18, Comert ve Alabacak, 2019, s.9).

Tiirkiye’ye seyahat eden turistlerin biiyiik c¢ogunlugu Avrupa Birligi
iilkelerinden gelen turistler olusturmaktadir (Emekli, 2005). Gelen turistlerin sayisina
bakildiginda, 2021 yilinda 30.389.961, 2022 yilinda 51.000.000 ve 2023 yilinda
50.217.181 kisi, 2024 yilinda ise 52.629.283 kisidir. (TURSAB, 2023). Yapilan
arastirmalar sonucunda Tiirkiye’de gastronomi turizmi etkinliklerine katilan turistlerin
diger turizm etkinliklerine katilan turistlere oranla %50 daha fazla harcama yaptiklar
goriilmektedir. Gastronomi turizmi etkinliklerine katilan turistler ortalama olarak 927
dolar harcamakta ve bunun 279 dolar yiyecek ve icecek icin ayrilmaktadir. Diger
turizm etkinliklerine katilan turistler ise ortalama 902 dolar harcamakta ve bunun 147
dolarm1 yiyecek ve igecek igin ayirmaktadir (TUIK, 2023). Tiirkiye’ye gelen turist
sayilar1 ile yapilan harcama dagilimlarina bakildiginda, gastronomi turizminin Tiirk
turizmi agisindan 6nemi daha iyi anlasilmaktadir (Hatipoglu,2014). Tiirk turizminin
igerisinde yer alan ve alternatif turizm ¢esitlerinden biri olan gastronomi turizmine
verilen 6nem ile "UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Listesi “ne girme konusundaki

cabalar artmaktadir.
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UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 programi igerisinde bulunan gastronomi
temasina diinyadan 176 sehirle birlikte Tiirkiye’den Gaziantep 2015, Hatay 2017,
Afyonkarahisar 2019 ve Adana 2021 yilinda dahil olmustur (UNESCO, 2024).
Tiirkiye’nin lezzet haritasi ile ilgili yapilan arastirmalar sonucunda, Tiirkiye lezzet
haritasinda bulunan biitlin sehirler incelenerek 2.231 ¢esit yoresel yiyecek ve igecek
belirlenmistir. Tilrkiye’nin en zengin mutfagma sahip 291 c¢esit yoresel lriinle
Gaziantep ili ilk sirada yer almaktadir. Ikinci sirada ise 154 gesit yoresel iiriine sahip

Elaz1g ili bulunmaktadir (Agcakaya ve Can, 2019, Sormaz vd., 2018, s. 12).

Tiirkiye’de gastronomi turizmi alaninda ydresel yemeklerle 6n plana ¢ikan
diger iller sunlardir: Adana, Mersin, Hatay, Sanliurfa ve Mardin (Aydogdu ve Duman,
2017). Balikesir, son yillarda gastronomi turizmi alaninda gosterdigi basarilarla bu
alandaki onemli sehirler arasinda yer alma yolunda emin adimlarla ilerlemektedir.
Tiirkiye’de yapilan yoresel gastronomi turlar1 genel olarak Adana, Hatay, Gaziantep,
Malatya, Trabzon, Izmir ve Kayseri gibi zengin ydresel mutfaga sahip sehirlere
diizenlenmektedir (Irigiiler ve Giiler, 2018). Gastronomi festivalleri bir destinasyonun
mutfak kiiltiiriini tanitmak ve turistlerin bdlgeyi ziyaret etme istegini saglayarak
gastronomi turizminin gelismesine katki saglamak agisindan olduk¢a Onemlidir.
Tiirkiye genelinde 367 gastronomi festivalinin diizenlendigi bilinmektedir (Ekerim ve
Tanrisever, 2020, s. 2279). Gergeklestirilen festivallerin bolgelere gore dagilimlar: ve

isimleri Cizelge 2'de gosterilmistir.

27



Cizelge 2. Bolgelere Gore Gastronomi Festivalleri ve isimleri

Festival Bolgeleri

Festivallerin Isimleri

Marmara Bolgesi

Istanbul Kahve Festivali, Polonezkdy Kiraz Festivali,
101 Istanbul Lezzet Festivali, Istanbul Organik Uriinler
Festivali, Edirne Bando ve Ciger Festivali, Geyve Ayva
Festivali, Hayrabolu Aycicek Festivali (Tekirdag),
Cumalikizik  Ahududu
Festivali (Bursa), Orhangazi Zeytin Festivali (Bursa),

Tekirdag Kiraz Festivali,

Gedelek Tursu Festivali (Bursa), Niliifer Akgalar incir
Festivali (Bursa), Bozcaada Yerel Tatlar Festivali
(Canakkale),
(Canakkale), Yesil Thsaniye Elma Festivali (Kocaeli).

Bozcaada  Bagbozumu  Festivali

I¢c Anadolu Bélgesi

Urgiip Uluslararas1 Bag Bozumu  Festivali
(Nevsehir), Beypazar1 Havug Festivali (Ankara),
Kizilirmak Kavun Festivali (Cankir1), Kaman Ceviz
Festivali (Kirsehir), Darbogaz Kiraz Festivali

(Nigde).

Ege Bolgesi

Gastro Afyon Festivali, Izmir Gastrofest Festivali,
Adala Seftali Festivali (Manisa), Manisa Mesir
Macunu Festivali, Tasting Alacati Festivali, Urla
Enginar Festivali, Alagati Ot Festivali, Urla Ot
Festivali, Urla Bosnak Koyii Nohutalan Kavun
Festivali, Yesil Uziimlii Kuzugdbegi Mantar Festivali
(Mugla), Serinhisar Leblebi ve Kiiltiir Festivali
(Denizli), Turfanda Sultaniye Cekirdeksiz Uziim
Festivali (Denizli).

Dogu Anadolu Bolgesi

Uluslararas1 Kayis1 Festivali (Malatya), Ardahan Bal
Festivali.

Gilineydogu Anadolu Bolgesi

Diyarbakir Karpuz Festivali, Gastroantep Festivali.

Akdeniz Bolgesi

Adana Karpuz Festivali, Adana Lezzet Festivali, Mut
Karacaoglan Kayisi Festivali (Mersin), Tarsus Uziim
Festivali (Mersin).

Karadeniz Bolgesi

Uluslararast Osmanlt Cilegi Kiiltiir Ve Sanat Festivali
(Zonguldak), Giimiishane Kusburnu Pestili Festivali,
Bartin Cilek Festivali, Ordu Altin Findik Festivali.

Kaynak: www.turizmebakis.com, adresinden alinarak yazar tarafindan derlenmistir.
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Cizelge 2'de bahsedilen gastronomi festivalleri, Tiirkiye’de gastronomi
turizminin gelisimine ve uluslararasi alanda taninmasina 6nemli katkilar saglayan
faaliyetlerdir. Ancak, Tiirkiye nin sahip oldugu zengin gastronomik {iriin ¢esitliligine
ragmen, kiiresel Olgekte gastronomi turizmi agisindan hak ettigi konuma heniiz

ulasamadig ifade edilebilir (Kocabas, 2019).

2.1.1.9. Gastronomi Turizmi A¢isindan Bir Destinasyonun Ozellikleri

Tiirkge literatiire Fransizcadan gecen "destinasyon" kelimesi, Tiirk Dil
Kurumu'nun yaymladig1 sozliige gore "varilacak yer" anlamina gelmektedir (TDK,
2020). Turizm agisindan destinasyon kavrami ise "turistlerin farkli deneyimleri bir
arada gerceklestirebilecegi belirli bir cografi bolge" olarak tanimlanmaktadir (Altay,
2018, s.169, Zahari vd., s. 67). Turizm destinasyonu, sahip oldugu tarihi, kiiltiirel,
dogal ve gastronomik kaynaklar ile ¢esitli iiriin ve hizmetleri barindiran, dolayli ya da
dogrudan bir¢ok sektorii kapsayan, turistler agisindan cazibe merkezi olarak goriilen
ve aymi zamanda turistlerin ziyaret noktas: olarak kabul ettikleri yer olarak
tanimlanmaktadir (Olmez, 2017, s.25). Gastronomi destinasyonlari ise, bir bdlgenin
ya da iilkenin mutfak kiltiirlinii, yerel lezzetlerini, i¢eceklerini ve bunlarin tiretim
stireglerini kesfetmek amaciyla tercih edilen yerlerdir. Bu noktalar, ziyaretgilere
yalnizca damak zevkine hitap etmekle kalmaz, ayn1 zamanda o bolgenin kiiltiiriinii ve
tarihini daha yakindan tanima imkéani saglar (Kozak ve Rimmingtong, 2000, s.260).
Bir destinasyonda bulunmasi gereken temel 6zellikler su sekildedir
(Eren, 2018, s.8, Eroglu, 2020, s.24):

e Cekicilikler; beseri, tarihi, kiiltiirel yapilar ve gastronomik {iriinler,

e Ulasilabilirlik; her tiirli ulasim araciyla rahat bir sekilde gidilebilecek

konumda olmasi,

e Turistik tesisler; konaklama tesisleri, restoranlar ve diger hizmet yerleri.

e Faaliyetler; gelen ziyaretgilerin destinasyonda bulunan tiim turistik

imkanlardan yararlanmasi,

e Turizmi destekleyici hizmetler; bankacilik, iletisim hizmetleri, saglik vb.

turistlerin destinasyonda yararlanacagi hizmetler.
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Bahsedilen temel oOzelliklere ek olarak, bir gastronomi destinasyonunda
bulunmasi gereken unsurlar, su sekilde siralanabilir (Chang ve Mak, 2018, s. 89):
yoresel mutfak ve yemek Kkiiltiiri, gastronomi turizmi aktiviteleri, gastronomi
festivalleri ve etkinlikler, restoran ve yiyecek hizmetleri, kiiltiirel ve tarihsel baglam,
erigilebilirlik ve altyapi, yerel insanlar ve mutfak uzmanlari, siirdiirtilebilirlik ve yerel
ekonomi, yemek ile ilgili egitim ve arastirma, Oncii yerel paydaslar ve aralarindaki is

birligi.

Yoresel Mutfak ve Yemek Kiiltiirii: Bolgeye 0Ozgii yemekler, bir
destinasyonun gastronomi turizmi bakimindan en dikkat g¢ekici yoOnii, bolgenin
kendine has yemek ve igecek kiiltiiridiir. Yerel tariflerin 6zgiinliigli, 6zel pisirme
teknikleri ve karakteristik malzemeler, turistler i¢in cazip bir deneyim sunar. Yemek
cesitliligi, bolgenin mutfak zenginligi, farkli tatlar ve kiiltiirlerin harmanlanmasiyla
sekillenmis olup, gastronomi turizminin en 6nemli unsurlarindan birini olusturur. Yerli
tiriinler ve hammaddeler, yerel tarim {irlinleri, baharatlar, et ve deniz iirlinleri gibi
malzemeler, bolgeye 6zgii yemeklerin lezzetini ve kalitesini belirler (Lertputtarak,

2012, s. 111, Gordin ve Trabskaya, 2013, s. 189).

Gastronomi Turizmi Aktiviteleri: Yemek turlari, yerel restoranlar, pazarlar
ve mutfaklar arasinda diizenlenen turlar, turistlere gastronomi kiiltiirlinii daha
derinlemesine tanima ve deneyimleme firsat1 sunmaktadir. Yemek pisirme atolyeleri
ve kurslari, ziyaretgilerin geleneksel yemek tariflerini 6grenme ve yapim siireglerini
deneyimleme imkan1 buldugu atélyeler, gastronomi turizminin 6nemli bir parcasidir.
Yerel iiretim ziyaretleri, sarap baglari, zeytinlikler ve peynir {iretim ciftlikleri gibi
yerel iretim alanlarina diizenlenen ziyaretler, bdlgenin Gastronomi ve icecek
kiiltiirtinii daha iyi tanimak i¢in ideal bir firsat sunar (Boyne, Hall ve Williams, 2003,
s. 131, Armesto ve Martin, 2006, s. 166).
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Gastronomi Festivalleri ve Etkinlikler: Gastronomi festivalleri, yerel
lezzetleri kesfetmek, tanitmak ve turistlerin ilgisini ¢ekmek adina mitkemmel bir firsat
sunar. Bu etkinlikler genellikle yemek tadimlari, yarismalar ve yemek yapim sovlari
gibi ilgi ¢ekici aktivitelerle zenginlestirilir. Ozel giinler ve geleneksel kutlamalar,
Belirli bolgelerde diizenlenen yemek temal1 6zel kutlamalar ya da festivaller, 6rnegin
sarap hasadi senlikleri veya deniz mahsulleri festivalleri, bir destinasyonda gastronomi
turizminin gelismesine énemli bir katki saglamaktadir (Bjork, Kauppinen ve Raisdnen,
2016, s. 177).

Restoran ve Yiyecek Hizmetleri: Gastronomik restoranlar, bir destinasyonun
restoranlarinin  kalitesi, turistlerin gastronomi deneyiminde belirleyici bir etkiye
sahiptir. Michelin yildizina sahip seckin restoranlardan, geleneksel mutfagi yansitan
yerel isletmelere ve yoresel lezzetlere kadar uzanan segenekler, gastronomi turizminin
en dikkat ceken bilesenlerini olusturur. Yerel pazarlar ve sokak yemekleri, yerel
pazarlarda satisa sunulan taze iriinler ile sokak saticilarinin hazirlaylp sundugu
geleneksel yemekler, turistlere 6zgiin ve otantik bir gastronomi deneyimi yasatma

konusunda 6nemli bir katki saglamaktadir (du Rand, Heath ve Alberts, 2003, s. 97).

Kiiltiirel ve Tarihsel Baglam: Bolgenin kiiltlirel gegmisi, bir destinasyonun
gastronomisi, o bolgenin kiiltiirel miras1 ve gelenekleriyle giiclii bir bag icinde
sekillenir. Tarihi yemekler, gecmisteki mutfak kiiltiirlerinin izlerini tasir ve geleneksel
tarifler, gastronomi turizmi agisindan vazgecilmez unsurlar olarak one ¢ikar. Yemek
kiiltiirtine dayal1 gelenekler, bolgeye 6zgii yemeklerin tadilmasi, 6zgiin sunumlarla
hazirlanan lezzetler ve yeme i¢me ritiielleri, bir destinasyonun gastronomi agisindan

cekiciligini dnemli 6l¢iide yiikseltir (Gross, Brien ve Brown, 2008, s. 44).

Erisilebilirlik ve Altyapi: Ulasim imkanlar, gastronomi turizmi
destinasyonlarina erisimin kolay olmasi, turistlerin tercihlerini etkileyen temel
unsurlar arasinda yer almaktadir. Giiclii ve etkili bir ulasim altyapisi, ziyaret¢ilerin
restoranlar, pazar alanlar1 ve gastronomi odakli etkinliklere rahatlikla ulagmalarini
miimkiin kilar. Konaklama ve dinlenme imkanlari, bolgedeki restoranlarin ve
gastronomik etkinliklerin ¢esitliligi kadar, konaklama tesislerinin de yiiksek

standartlara sahip olmas, turistlere konforlu bir konaklama deneyimi sunarak onlarin
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bolgenin zengin gastronomik olanaklarini kesfetmesine imkén tanimaktadir

(Harrington ve Ottenbacher, 2010, s. 14).

Yerel Insanlar ve Mutfak Uzmanlar:: Sefler ve yerel ascilar, bolgesel
mutfagin tanitiminda uzmanlagmis sefler ve asgilarin yerel yemekler konusundaki
bilgi birikimi ve deneyimi, gastronomi turizmi agisindan Onemli bir avantaj
saglamaktadir. Yerli halkin yemekle ilgili bilgisi, yerel halkin yemek hazirlama ve
tilketim aligkanliklarina iliskin birikimi, turistlere otantik ve samimiyet dolu bir
deneyim yasatma agisindan 6nemli bir kaynak teskil etmektedir (Haven ve Jones,
2006, s. 69).

Siirdiiriilebilirlik ve Yerel Ekonomi: Siirdiiriilebilir gastronomi, yerel
tiriinlerin tercih edilmesi, organik tarim yontemlerinin benimsenmesi ve cevreye
duyarl yemek iiretiminin tesvik edilmesi, gastronomi turizminin siirdiiriilebilirligini
desteklemek agisindan biiyiik bir 6nem tasir. Yerel ekonominin desteklenmesi,
gastronomi turizmi, yerel tireticiler, cift¢iler ve restoranlar acisindan degerli bir gelir
kaynagi olustururken, ayni zamanda bolge ekonomisine de 6nemli bir katki saglar (Hu

ve Ritchie, 1993, s. 25).

Yemek ile Ilgili Egitim ve Arastirma: Mutfak okullar1 ve egitim programlari,
yiyecek ve icecek sektoriine odakli egitim sunan okullar ve programlar, gastronomi
turizminin 6nemli bir bileseni haline gelebilir. Bunun yani sira, yerel mutfagin
tanitimin1 ve korunmasini amaglayan akademik c¢aligmalar da dikkate deger bir rol

tistlenir (Kim ve Eves, 2012, s. 1458).

Oncii yerel paydaslar ve aralarindaki is birligi: Bir bolgedeki gastronomi
turizmini gelistirmek amaciyla 6ne c¢ikan yerel paydaslar arasinda restoran sahipleri,
yerel treticiler, turizm sektoriindeki igletmeler, yerel yonetimler ve gastronomi
alaninda uzman kisiler bulunur. Bu paydaslar, bolgeye 6zgii lezzetlerin tanitimi ve
ziyaretcilere sunumu icin gii¢ birligi yapabilir. Ayrica, gastronomi turlarinin organize
edilmesi, etkinlik planlamalar1 yapilmasi ve yerel iiriinlerin daha etkin bir sekilde

degerlendirilmesi gibi alanlarda ortak projeler gelistirmeleri miimkiindiir.

32



Gastronomi turizminin uzun vadeli siirdiiriilebilirligi i¢in egitim atdlyeleri
diizenlemek ve farkindaligi artiric1 etkinlikler gerceklestirmek de son derece kritik bir
rol oynar (Morris ve Buller, 2003, s.559, Pearce, 2002, s. 197, Zhang Qiu, H. ve Yuan,
Hung, 2013, s. 1115).

Destinasyonlar, fiziksel 6zellikleri ve cografi konumlar1 geregi birbirlerinden
farkl1 oOzelliklere sahip olduklarindan dolay1 essiz olarak adlandirilmaktadir.
Destinasyonlar ayni niteliklere sahip olmasalar bile, yeni destinasyonlar kurma ve
gelistirme calismalar1 benzer destinasyon g¢esitlerinin meydana gelmesine neden
olmaktadir. Meydana geldikleri cografi konumlar itibartyla ve dogal kaynaklar
acisindan zengin olan baz1 destinasyonlar {istiin durumdayken hem kaynak hem de
altyap1 acisindan yeterli olmayan bazi destinasyonlar geri planda kalmaktadir (Hsu,

Liu ve Lin, 2022, 5.3278).

Bugiine kadar gastronomi, yalnizca bir sektdr olarak degil, ayn1 zamanda
turizm faaliyetlerinin bir boyutu olarak goriilmekteydi. Ancak giiniimiizde bu alginin
degisime ugradigini séylemek miimkiindiir. Giiniimiiziin turizm etkinlikleri igerisinde
gastronomik faktorler veya triinler, bir destinasyonun taninmasinda ana unsur olarak
kullanilmakta ve destinasyonlar bundan yararlanarak 6nemli rekabet avantajlar1 elde
ettikleri goriilmektedir (Hall ve Gossling, 2013, s.11, Fields, 2003, s.53). Gastronomik
faktorler, destinasyonlarin taninmasinda ve turist ¢ekiciligi acisindan 6nemli bir
faaliyet unsuru olarak degerlendirilebilir. Destinasyonlar, gastronomik unsurlar ile
kiiltiirel yapilar1 ve sunduklar1 hizmetler sonucunda ziyarete gelen turist sayisini ve
cesitliligini 6nemli dl¢iide artirma potansiyeline sahiptir (Kivela ve Crotts, 2006, s.
51).

Bu baglamda gastronomi, kiiltiirel miras olma 6zelligi ile 6nemli bir unsur
olmakla birlikte, yoresel mutfaklara dair faaliyetlerde essiz bir destinasyon tanitim
kaynagi olarak degerlendirilebilir. ~Gastronomi turizminin, destinasyonun
taninmasindaki yeri olduk¢a dnemlidir. Ciinkii yi1lin her zamaninda yapilabilecek bir
turizm {iriiniidiir. Ozellikle "deniz-kum-giines" iicliisiinden farkli turizm tiirii arayan
turistler i¢in etkili bir alternatiftir. Bu sayede farkli bir turizm tiiriine yonelen bir turizm
destinasyonu meydana gelmis olur ve siirdiiriilebilirliginin saglanmasinda etkili

olmaktadir (Blakey, 2012, s.54).
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Destinasyonlarin taninmasi kapsaminda gastronomi turizminin kullanimi adina
dogru plan ve programlar belirlenirse, gelen turistlerin bélgeden memnun ayrilmasi
saglanir. Turistlerin yeniden gelmesi veya lilkelerindeki insanlara bolge hakkinda
tavsiyelerde bulunarak bolgeye diger insanlarin gelmesi, destinasyonun gozde turizm
mekan1 olmasini ve siirdiiriilebilirligini saglar (Hegarty ve O’mahony, 2001, s.13,

Keles, 2022, 5.43).

Ayrica destinasyonlarda bulunan tarihi, sosyal ve kiiltiirel miraslarin turizme
kazandirilmasi, bu dogrultuda yerel halkin miraslar hakkinda bilin¢lendirilmesi ve
miraslara sahip ¢ikmalari konusunda tesvik edilmesi, miraslarin gelecek nesillere
aktarilmasi agisindan 6nemlidir (Oguz, 2016, s.32). Bu baglamda, bir destinasyon,
ziyaretgilere farkli deneyimler sunma firsati tantyan cesitli turizm {iriinlerinin bir araya

gelmesiyle olusan bir biitlin olarak degerlendirilmektedir (Bekar ve Kilig, 2014, s. 23).

2.1.1.10. Gastronomi Turizminin Yoresel Kalkinmaya Etkisi

Gastronomi turizminin siirdiiriilebilirliginin  saglandigr destinasyonlarda
yoresel kalkinmaya ekonomik olarak onemli yararlar saglamaktadir. Gastronomi
turizmine dahil olan turistlerin, yerel iirlinlere yonelmeleri, bu grubun yerel yemeklere
ve igeceklere olan ilgilerinin diger turistlere kiyasla daha yogun oldugunu ortaya
koymaktadir (Altinel, 2009, s.32). Bu nedenle gastronomi turizmi, yerel sektorlerin
ekonomik olarak gelismesine ve biiylimesine katki saglamak i¢in yeni yatirimlarin
yapilmasina, yoresel iirlinlerin korunmasina ve siirdiiriilebilirligine olumlu katkilar
sunmaktadir (Yiincii, 2010, s.28). Gastronomi turizmi, yoresel kalkinmaya yarar
sagladig1 gibi destinasyonlar arasindaki farklar1 da en aza indirmektedir. Bu yonden
incelendiginde, gastronomi turizmi, destinasyonlar arasindaki gelismislik diizeyleri
acisindan biiylik anlamda farkliliklarin oldugu iilkeler i¢in (6rnegin, Tirkiye) biiyiik
bir dnem arz etmektedir (Cagli, 2012, s.52). Bir yoreye ait gastronomik iiriinler, o
yorede turizm amact olabilme siirecini gelistirmekte veya gerilemede gii¢lii ve etkin
bir aragtir. Kendine 6zgii cografi 6zellikleri bulunan yemekler, o yorenin kiiltiiriine ve
tarihine ait izleri 6n plana ¢ikararak kirsal turizmin ve yorenin markalagmasini saglar,
ozellikle farkli lezzetlere ilgisi olanlar agisindan biiylik 6nem tasir (Besirli, 2010,

s.160, Yaldiz, 2021, s.63).
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Yorede yer alan gastronomik iiriinlerin potansiyelinin durumu yéreye ve bunun
yaninda istihdamin artmasina, restoran ve konaklama yerleri gibi isletmelerin elde
ettigi kazang payinda ve etkin ¢alismasinda 6nemli rol oynamaktadir (Caliskan, 2013,
s.42). Gastronomi turizmi, yerel toplumlarda turizm ile yoreye ait yiyecek ve icecekleri
birlestirme ve sunma konusunda alternatifler saglar. Bu husus sadece yoresel
kalkinmaya ve yorenin tanitilmasima yardimci olmaz; bunun yaninda yoreye ait

kiltliriin korunmasini ve gelismesini de destekler (Alanso ve Lui, 2011, s.978).

Bir yoreye yonelik ilginin olusmasinda yoredeki yiyeceklerin cesitliligi,
bulundugu cografyanin kendine ait dogal giizellikleri, yoredeki isletmelerde calisan
personelin nitelikli olmas1 ve hizmet kalitesinin kusursuz olmasi, yore ile higbir alakasi
olmayan turist i¢in yoreye bagimlilik ve aidiyet hissi olusmasina sebep oldugu tespit

edilmistir (Bezirgan ve Kog, 2014, s.21).

Gastronomi turizminin, yoresel kalkinmaya katki saglayacak sekilde
gelistirilmesinde yorede bulunan yerel paydaslarin ve yoneticilerin bu siirece katilimi
ile alacaklar1 kararlar son derece dnem arz etmektedir (Kinali, 2014, s.11, Yaldiz, 2021,
s.64). Gastronomi turizminin yorede giiclendirilmesinde ve gelistirilmesinde en
onemli hususlardan biri, yoredeki halkin tirlinlerine sahip ¢ikmasidir. Yoreye gelen bir
turisti havaalaninda karsilayan taksi soforii basta olmak {iizere, yiyecek-icecek
isletmeleri ile yorede yer alan diger turizm isletmeleri, yorede yasayan halk, yoreye ait
iriinlerin pazarlanmasini ve reklamini en 1yi sekilde yapmali; yoresel imajin artmasina

onemli bir katkida bulunmalidir (Karlsson, 2009, s. 108).

Bir yorede gastronomi turizminin gelismesinde yerel paydaslarin katkisi
bliytiktiir. Bu siiregte yer alan yerel paydaslar ise oteller, belediyeler, STK'lar, seyahat
acenteleri, restoranlar, yerel halk ve bireysel imkanlarla gelen turistlerdir (Alonso ve

Lui, 2011, 5.980).
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Gastronomi ve gastronomi turizminin yoresel kalkinmaya sagladig faydalar

su sekilde siralanabilir (Kivela ve Crotts, 2006, s.45):

e Gastronomi turizmi, bolgeye gelen ziyaretciler i¢in farkli bir turizm
secenegi sunarak bdlge ekonomisine ve tanitimina olumlu katkilar
saglamaktadir,

e Deniz, kum, giines ve dogal ile antik yapilar gibi ¢ekiciliklere sahip
olmayan yoreler i¢in gastronomi turizmi tek basina 6nemli bir ¢gekicilik unsuru
olabilmektedir,

e Gastronomi turizmi, y1lin her ddneminde yapilabilen bir turizm tiirii
oldugundan zaman sorununu ortadan kaldiran pozitif bir etkiye sahiptir,

e QGastronomi turizmi, yoOrede durgunlasan turizm etkinliklerinin

canlanmasini saglar.

2.1.1.11. Cografi Isaret ve Gastronomi Turizmi Acisindan Onemi

Cografi isaret, baslangicta iiriinlerin kaynagini ve tretildikleri bolgenin veya
yorenin 6zelliklerini belirtmek amaciyla kullanilan bir kavram olarak ortaya ¢ikmustir.
Zamanla bu isaretler, sanayi miilkiyet haklar1 kapsamina dahil edilerek daha genis bir
yasal koruma alanina tasmmustir. Insanlarm {irettikleri iiriinleri cografi isaretlerle
koruma altina alma siireci ise katma degerli tirtinlerin bagka iireticiler tarafindan taklit
edilmesiyle baslayan sorunlara karsi ¢ozliim arayisiyla ortaya ¢ikmistir. Bu siireg,
tireticilerin tirlinlerini taklitlerden ve haksiz rekabetten koruma ihtiyaci dogrultusunda
gerekli yasal diizenlemelerin hazirlanmasiyla ilerlemistir ([loglu, 2014, s. 9, Oguz,
2016, s.17, Temiz, 2019, s. 29).

Cografi isaret konusunda yapilan arastirmalara gore, eski Misir zamanlarinda
iilkeye gelen iiriinleri tanimlamak ve {riinlerin kalitesini belirtmek i¢in {iriinlerin
kokenleri belirtilmektedir. Ustelik, Orta Cag'da yasayan Avrupali tiiccarlarin sattig
triinler i¢in tliketicilere {irliniin seckinligini ve niteligini temin etmek maksadiyla
iriinlerinde buna benzer isaretler kullanilmaktadir (Kop ve Sautier, 2006, s.21, Temiz,

2019, 5.29).
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Cografi igaretin ¢ok eski tarihlerde kullanildiginin bir baska 6rnegi Murano
camidir. Murano cami; italya’nin Venedik lagiiniinde yer alan bir grup adadan biri olan
Murano adasinda, Orta Cag'da ticaret yapan esnaflarin tiriinlerinin kokenini géstermek

amaciyla kullandiklar bir isaret olmustur (Menapace, 2010, s.7).

Cografi isaret kullanimimin gegcmiste kullanildig1 bir baska iilke Fransa'dir.
Oradan da tiim Avrupa'ya yayilmis ve ardindan Diinya Ticaret Orgiitii (DTO)
tarafindan dikkate alinan konulardan biri haline gelmistir (Demirer, 2010, s. 45). Bu
nedenle, cografi igaret kavraminin kullanilmasi konusunda akla ilk gelen iilkeler
arasinda Fransa bulunmaktadir. Fransa'da cografi isaret kavraminin koklii bir gegmisi

vardir ve cografi isaret korunmasina 1905 yilinda baglanmistir (loglu, 2014, s.50).

Tiirkiye’de gastronomi turizminin 6nemli bir parcasi olan cografi isaret
kavramy, ilk kez 1995 yilinda yiiriirliige giren 555 sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname ile Tiirkiye’de Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Uygulanmasma iliskin Y6netmelik ile

uygulamaya girmistir (https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat).

Bu kararname ile Tiirk Patent Enstitiisti (TPE) cografi isaret tescil bagvurularini
onaylayan ve degerlendiren kurum olarak belirlenmistir. Tlirk Patent Enstitiisii’niin
ismi 10 Ocak 2017 tarihinde resmi gazetede yayinlanan "Sinai Miilkiyet Kanunu" ile
Tiirk Patent ve Marka Kurumu (TPMK) olarak degistirilmistir (Kantaroglu ve
Demirbas, 2018, s.17). Cografi igaret, tiiketicilerin almak istedikleri iirlinlin kaynagini,
ozelliklerini ve {irliniin sahip oldugu 6zgiin niteligi ile yetistigi veya tiretildigi cografi
bolge arasindaki baglantisin1 giivence altina alan bir kalite isaretidir (Yizer, 2022,
s.14). Cografi isaret tescili alan bir {irlinlin gelenekselligi, niteligi, hammaddesi ve
yoresel niteliklere bagli olarak belirli bir itibara ulagmig {irlinlerin korunmasi
saglanmaktadir (TPMK, 2022). Cografi isaret tescili, mensei adi ve mahreg isareti
olarak iki grupta saglanmaktadir. Bunlar su sekilde ifade edilmektedir

(www.turkpatent.gov.tr):

37


https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat
http://www.turkpatent.gov.tr/

Mense adi: Bir {iriiniin tiim veya asil nitelikleri, belirli bir cografi bolgeye ait
dogal ve beseri faktorlerden saglaniyorsa, bu durumdaki cografi isaretlere "mense ad1"

denir. Bu iirlinlere verilen mense isareti sekil 2’de gosterilmistir.

Sekil 2. Mense isareti

Kaynak: (www.turkpatent.gov.tr) adresinden alinmistir.

Mahreg isareti: Belirgin bir niteligi, iinii veya ozellikleri ile belirli bir cografi
bolge ile 6zdeslesmis olan; liretim, isleme ya da diger islemlerden en az bir tanesinin
belirlenmis cografi bolge icinde gerceklesmesi gereken {irlinlere verilen cografi
isaretlere "mahreg¢ isareti" denir. Bu irlinlere verilen mahre¢ isareti sekil 3’te

verilmistir.

Sekil 3. Mahreg isareti
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Kaynak: (www.turkpatent.gov.tr) adresinden alinmistir.
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Bir iiriiniin cografi isaret tescili almasinin temel amaci, s6z konusu iiriiniin
mevcut ozelliklerini koruyarak iiretim siirecinin devam ettirilmesidir (Beresford vd.,
2006, s.47). Uriinlere cografi isaret tescili verilmesinin bir diger amaci ise cografi
isarete konu olan iirtiniin 6zellikleri ve iiretildigi bolgeyle biitiinlesen gercek isminin
korunmasidir (Ozer ve Karadag, 2022, s.12). Ayrica, iiriiniin yer aldig1 yérede ya da
tilkede tirlinlin liretimini yapan lreticilere tescil olanaklarindan imtiyazli yararlanma
sartryla katki saglanmasi amacglanmaktadir (Dogan ,2018, s.17). Bu amagla, geleneksel
motiflerle slislenmis TUriinlerin  gelecek kusaklara aktarimmin saglanmasi

hedeflenmektedir (Giirsu, 2008, s.11).

Uriinlere cografi isaret tescili verilmesinin amaci, tiiketicilerin orijinalligini
yitirmemis, Ozgilin niteliklerini koruyan iirlinlere erisimini saglamakla birlikte,
yaniltict iirlin tiiketimini O6nlemek ve adil olmayan kazanglarin Oniine ge¢cmektir
(Tuncay, 2009, s.10). Etkili bir koruma yontemi olan tescil igareti sayesinde iirine olan
talebin artmastyla tiretimde kesin bir yiikselis beklenmektedir (Bowen ve Zapata,
2009, s.15). Bu yikselisle birlikte, dolayli olarak yoredeki diger sektorlerin
gelismesine katkida bulunur (Gilindogdu, 2006).

Bir {irline cografi isaret tescili verilmesi, Uriiniin bilinirliginin artirilmasin
saglar ve bu bilinirligin artmast sonucunda Tretildigi bdlgenin tanitimi
gergeklestirilmis olur. Bu amagla, tiiketicilerin {iriiniin iiretildigi bolgeyi tanimasiyla
bolgenin turizm potansiyeli 6n plana ¢ikmis olur (Nizam, 2011, s.9, Demirer, 2010,
s,25). Cografi isaret almis tirlinlerin korunmas ile biitiin bu olumlu etkilerin kalicilig1
saglanmig olur. Cografi isaret almis liriinlerin korunmasi i¢in olusturulan kanunlar
Tiirkiye’de AB tilkelerine nispeten ¢ok daha kapsamlidir. Ciinkii Tiirkiye’de sanayi,
madencilik ve el sanatlari ile tiretilen trtinler, diger lilkelere kiyasla ¢ok daha fazladir

(Giirsu,2008, s.11).

Bu sonuglara ragmen Tiirkiye’de cografi isaret kavramini 6ziimsemek icin
toplum yapisint ve bolgeselligi harekete gecirmeyi saglayan kalkinma projelerine
ithtiyag¢ vardir (Giilgubuk ve Altuntas, 2014, s.47). Bu ihtiyacin giderilmesi ve cografi
isaret almis tiriinlerin korunmasi islemi Tiirkiye’de kanun hiikmiinde kararnamelerle

saglanmaktadir (Marangoz ve Akyildiz, 2006, s.21).
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Son yillarda turizmde yasanan hareketlilik sonucunda, kiiltiirel 6zgiinliigiinii
ve geleneksel degerlerini koruyan cografi isaretli iiriinlerin 6nemi giderek artis
gostermektedir. Bu gelisime paralel olarak, turistlerin seyahat tercihleri de geleneksel
ve kiiltiirel zenginliklerini muhafaza eden bolgelere yonelik bir egilim sergilemektedir.
Turizm sektoriindeki bu dinamizm baglaminda, ydresel {iriinlerin korunmasi ve 6ne
¢ikarilmasi, iizerinde durulmasi gereken 6nemli bir konu olarak karsimiza ¢ikmaktadir

(Kan, Giilgubuk ve Kiicilikgongar, 2012, s.59, Oguz, 2016, s. 21).

Bu ifadeden hareketle, gastronomi turizmi agisindan hem Tiirkiye'de hem de
diinya genelinde 6nemli bir yere sahip olan yoresel iirlinlerin taklit edilmesinin
Onlenmesi amaciyla hazirlanan yasalar sayesinde, turizm potansiyeline sahip bu
tirlinler cografi isaret ile giivence altina alinmaktadir (Mercan ve Uziilmez, 2014, s.
67).

Gastronomi turizminin yogun olarak gergeklestigi bolgelerde kirsal alanlarin
yayginligi ve geleneksel ile kiiltiirel degerlerin zenginligi, cografi isaret kavraminin
Onemini artirmaktadir. Bu tiir bolgelerde cografi isaretler, yerel iiriinlerin 6zgiinligilini
ve kalitesini korumanin yani sira, bolgeye ait gastronomi kimligini desteklenmesi
acisindan da kritik bir rol oynamaktadir (Seaton, 1996, s.234). Cografi isaretler,
gastronomi turizminin odak noktasi olan bdlgelerdeki geleneksel ve yoresel mirasi
koruyarak, bu bolgelerin gastronomi turizmi kapsaminda daha fazla taninmasini ve

dikkat ¢cekmesini saglamaktadir (Quan ve Wang, 2004, s.303).

Cografi isaretli iriinlerin tarihsel siiregteki kokli baglari, tiiketicileri bu
triinlerin koken aldigi bolgelere yonelmeye tesvik ederek gastronomi turizminin
ilerlemesine kayda deger bir katki saglamaktadir. Bu baglamda, bdlgelerin gastronomi
kimliginin korunmasi ve bolgelerin kiiltiirel tanitim1 agisindan da bu iiriinler stratejik
bir 6neme sahiptir (Kozak ve Rimmington, 2000, s.260). Tarihi bir gegmise sahip olup
cografi isaretle tescillenen yoresel iirlinler, gastronomi turizmi yapilan bolgelerin
imajin1 giliclendirmekte ve bu sayede bolgenin bir marka haline gelmesine katki
sunarak gastronomi turizminin daha da gelismesini saglamaktadir (Alonso ve Liu,
2011, s. 974). Tarihi gegmisiyle dikkat ¢ceken yoresel iriinlere ilgi duyan turistler igin,
cografi isaret tescili almig triinlerin bulundugu bolgeler, seyahat tercihleri sirasinda
oncelikli hale gelir. Bu durum, gastronomi turizmi agisindan biiylik bir énem arz

etmektedir (Green ve Dougherty, 2008, s. 148).
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Bolgelere 6zgli mutfak kiiltiirlerinin korunmasi ve yoresel iiriinlerin iiretim
tekniklerinin siirdiiriilebilir bir sekilde muhafaza edilerek gelecek nesillere aktarilmast,
gastronomi turizmi acgisindan hayati bir dneme sahiptir. Cografi isaretleme, bu
baglamda, sadece yerel iiretim yontemlerinin ve kiiltiirel mirasin korunmasina hizmet
etmekle kalmayip, ayn1 zamanda bu degerlerin ziyaretgilere tanitilmasinda da 6nemli
bir rol iistlenmektedir (Hall Sharples, Mitchell, Macionis ve Cambourne, 2003, s. 22).

Cografi isaretle tescillenen iriinler, kalite glivencesi sunarak ve iiretildigi
bolgeye ait oldugunu vurgulayarak hem boélgenin ekonomisine hem de gastronomi

turizmine 6nemli bir katki saglar (Prayag ve Ryan, 2012, s. 342).

Cografi isaretlerin gastronomi turizmi agisindan Onemi ile ilgili yapilan
arastirmalarda, cografi isaretlerin turizm sektoriinde kullanilarak turizm gelirleri
acisindan olumlu yonde faydalari, gastronomi turizmi yapilan yorelerde yeni istihdam
alanlarin olusturulmasi ve yorenin tanitimi agisindan olumlu etkileri goriilmektedir

(Bojnec, 2006, s. 79).

2.1.2. Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Kurumu (UNESCO)

1942 yilinda, ikinci Diinya Savasi devam ederken ve Almanya miittefik
devletlerle savas halindeyken, Avrupa iilkelerinin temsilcileri Ingiltere liderliginde
diizenlenen Miittefik Egitim Bakanlar1 konferansi igin bir araya gelmistir. Toplanti
sonucunda, savas sonrasi barigin kalic1 hale getirilmesi ve savas siirecinde zarar géren
egitim sisteminin yeniden yapilandirilmast i¢in atilmast gereken adimlar
belirlenmigtir. S6z konusu toplanti, UNESCO'nun kurulus siirecine 6nemli 6l¢iide
katkida bulunmus ve yalnmizca savasan devletler degil, ayn1 zamanda daha sonra
kurulan yeni devletlerin de bu kuruma katilim saglamasinda etkili olmustur

(UNESCO, 2024, Monteiro, 2011, s.312, Cunningham, 2002, s. 46).

1942 yilinda diizenlenen Miittefik Devletler Egitim Bakanlar1 Konferansi’nda
sunulan Onerilerin hayata gecirilmesi amaciyla, 1945 yilinin 1-16 Kasim tarihleri
arasinda Ingiltere'nin baskanliginda Londra’da gergeklestirilen Birlesmis Milletler
Konferansi’nda bir egitim ve kiiltiir kurumu kurulmasima karar verilmistir (Krétke,

2010, s.835).
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Konferansin sonunda gerceklestirilen oylama neticesinde, 37 iilkenin onay1iyla
Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Kurumu, kisaca UNESCO, hayata
gecirilmis (UNESCO,2024, Eroglu, 2020, s.39).

Sekil 4. UNESCO simgesi

N

Kaynak: (https://www.unesco.org/en/logo) adresinden alinmustir.

16 Kasim 1945 tarihinde yirmi {ilkenin katilimiyla imzalanan UNESCO’nun
kurulus s6zlesmesi, 4 Kasim 1946 tarihinde yiirtirliige girmistir. Bu sézlesmeye imza
atan yirmi iilke ise sunlardir: Arjantin Cumhuriyeti, Avustralya, Belcika, Bolivya,
Brezilya, Kanada, $ili, Cin, Kolombiya, Kiiba, Cekoslovakya, Danimarka, Dominik
Cumhuriyeti, Ekvador, Misir, Fransa, Yunanistan, Polonya, Birlesik Krallik, Biiyiik
Britanya ve Kuzey Irlanda, Tirkiye’dir (Yizer, 2022, s.24, UNESCO, 2024).

UNESCO'nun ilk toplantisi, oy kullanma hakkina sahip otuz iilke temsilcisinin
katilimiyla 19 Kasim- 10 Aralik 1946 tarihleri arasinda Fransa'nin bagkenti Paris'te
diizenlenmistir. 20 Mayis 1946'da imzalanan UNESCO So6zlesmesi'nde yer alan 22
ilke arasinda Tirkiye, onuncu sirada yer almistir. UNESCO'nun merkez ofisi Paris'te
bulunmaktadir. UNESCO’nun {i¢ organi bulunmaktadir. Bunlar; Genel Konferans,
Yiiriitme Konseyi ve Sekreterliktir. Unesco, Birlesmis Milletlere bagli bir 6rgiit olup
amact; uluslararasi egitim, bilim ve kiiltiir alanlarinda yardim saglayarak yakinlagmay1
tesvik etmektir (UNESCO, 2024, Oguz ve Unur, 2018, 5.409). UNESCO’nun toplam
194 {iyesi mevcuttur. Bunlardan 193’i bagimsiz, 11’1 bagimsiz olmayan devlettir

(UNESCO, 2024).


https://www.unesco.org/en/logo

UNESCO'un kurulus amaci dogrultusunda belirlenen misyonu asagidaki

gibidir (Ozmen, Birsen ve Birsen, 2017, s.25, Joy, 2016, 5.60, UNESCO, 2024):

Insanlarin sevgi, saygi ve baris icinde bir yasam siirdiirebilmeleri igin,
diinya genelindeki iilkelerin gelismislik seviyelerine uyumlu egitim
sistemleri olusturmak,

e Diinya ¢apinda egitim cagindaki tim c¢ocuklar ile bireyin, nitelikli ve
esitlikei bir egitime erisimini temin etmek,

e Diinyada bulunan somut ve soyut miraslari korumak ve bu kiiltiirel

miraslarin degerlerini esit olmasini saglamak, {ilkeler arasi iliskileri

desteklemek,

¢ Diinyada yapilan biitiin bilimsel ¢alismalar1 ve programlar1 desteklemek,

e Diinyadaki insanlarin temel haklarindan birisi olan ifade 6zgirliigiini
onaylamak,
e Herkesin rahatca fikir aligverisinde bulunmasina yardimci olacak bilgi

paylasim programlarini desteklemek ve yonetmek.

UNESCO, kaliteli egitimi yayginlastirma, bilimsel ¢alismalar1 destekleme ve
kiiltiir alanindaki misyonlarim1  siirdiirme konusundaki faaliyetlerini devam
ettirmektedir. UNESCO'mun temel misyonlarindan biri, tiye llkelerdeki tarihi ve
kiiltiirel mirasin korunmasini saglamak ve bu degerlerin gelecek nesillere aktarilmasini
giivence altina almaktir. Bu baglamda UNESCO, diinya genelinde belirli bir alanda
yaraticilik Ozelligi tasiyan sehirlerin, sahip olduklari bu potansiyeli koruyup
gelistirmelerine katki saglamaktadir (UNESCO, 2024).
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2.1.2.2. UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 (UCCN)

Yaraticilik, alisilmadik ve geleneksel cagrisimlar ile yeni tirlin olusturmak veya
tirettigimiz tirtinleri, yaptigimiz isi ve kuskusuz yasadigimiz sehri digerlerinden ayirip
On plana ¢ikarmak icin yenilik ve hayal giicii gibi iki kavramin birlesimidir (Yaldiz,
2021, s.71). Son zamanlarda "yaraticilik" kavramina olan ilgi artmaktadir. Aslinda
yaraticilik kavrami insanlar igin yeni bir olgu degildir. insanlar tarih boyunca cesitli
icatlar yaptigindan dolay1 yaraticilik kavrami hep var olmustur. Yeni olan ise
yasamimizdaki cesitli tanimlamalar i¢in "yaraticilik" kavraminin oldukg¢a yogun

kullanimidir (Rosi, 2014, s.2, Richards ve Wilson, 2007, s.5).

UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 (UCCN), 2004 yilinda UNESCO tarafindan
kurulmus olup, farkli bélgelerden, farkli ekonomik diizeylere ve niifusa sahip sehirleri
yaratici endiistriler alaninda ¢alismak amaciyla birlestiren bir girisimdir (UNESCO,
2024). Toplumlarda gergeklesen kiiltiirel degisimler, bu siireglerle birlikte kiiltiiriin
toplumsal yapida istlendigi ekonomik rolii de goézler Oniine sermektedir. Yaratici
sehirler agiyla gelisen bu diisiince, diinya tlizerinde bulunan pek ¢ok sehrin, yaratict
endiistrilerin ekonomik ve sosyal alanda meydana gelen kalkinmada etkili oldugunun
fark edilmesiyle baslamistir. Ancak sehirlerde var olan bu giicii nasil kullanacaklarin
veya bu giice sahip diger sehirlerin temsilcileriyle nasil bir araya gelip is birligi
yapacaklarin1 bilmemeleri sonucunda bdyle bir agin varligina ihtiya¢ duyulmasina
neden olmustur (UNCTAD, 2008, s.19, Kaya, 2023, s.36). UNESCO yaratic1 sehirler
ag1 programi dahilinde sehirlerin yaratici aga dahil olmasinin bir¢ok nedeni vardir.
Programin, sehirlerin ekonomik, kiiltiirel ve sosyal bakimdan gelisimine katki
saglamas1 en onemli Ozelliklerinden biridir. Bu programa iiye olan sehirler, kendi
aralarinda tecriibelerini ve bilgilerini paylasarak birbirleriyle iletisim kurmaktadir

(Ajanovic ve Cizel, 2015, s.5-11, Yaldiz, 2021, s.72).
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Programa dahil edilen sehirlerin 6zellikleri, Yaratic1 Sehirler Agina katilmak
isteyen sehirlerin birbirleriyle etkilesim ve iletisim kurabilmelerini ve bu sayede
birbirlerinin gelisimine katkida bulunmalarin1 da kapsamaktadir. Bu isbirlike¢i siirec,
katilimer sehirlerin uluslararasi ag olusturma potansiyelini gelistirmektedir. Ek olarak,
bu sehirler kiiltiirel, ekonomik ve yerel paydaslara hitap etme kapasitesine sahipken,
ayn1 zamanda kii¢iik 6l¢ekli girisimlerden daha biiyiik, etkili kuruluslara kadar kiiresel

pazarda onemli bir rol oynayacak sekilde yapilandirilmistir (Namyslak, 2014, s.2413).

UNESCO  Yaratict  Sehirler Agmnin  amaglar1t  asagidaki  gibidir
(UNESCO,2024):

e Yaraticilig, siirdiiriilebilir kalkinmanin temel bir stratejik unsuru olarak
goren sehirler arasinda uluslararast is birligini = gelistirmek ve
derinlestirmek,

e Kamu, 6zel sektor ve sivil toplum kuruluslari is birligiyle, sehrin gelisimi
ve tanitiminda yaraticilifi temel bir unsur olarak konumlandirmay1
hedefleyen iiye sehirlerin girisimlerini desteklemek ve bu girisimleri ileri
tastyacak calismalar yapmak Ozellikle kiiltiirel etkinlikler basta olmak
tizere, mal ve hizmetlerin iiretilmesi, dagitilmasi ve genis Kkitlelere
ulagtirilmasini saglamak,

e Kiiltiir alaninda girisimci ve uzmanlarin yetistirilmesini saglayarak
yaraticilik ve inovasyon merkezlerini desteklemek ve ileri tasimak, ayni
zamanda bu uzmanlar i¢in yeni firsatlar olusturup mevcut olanlar1 daha da
genisletmek (UNESCO,2024). Ozellikle kiiltiirel ve ekonomik acidan geri
kalmis bolgelerde yasayan bireylerin, kiiltiirel iiriin ve hizmetlerden
faydalanmalarin1 tesvik etmenin yam sira, bu hizmetlere erisimlerini
kolaylagtirmak ve aktif katilim gostermelerini saglamak hedeflenmektedir.
Uye sehirlerin, kiiltiir ve yaraticihigi yerel kalkinma stratejilerinin bir
parcast olarak gelisim planlarina biitlinciil bir sekilde entegre etmelerini

saglamaktir.
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UNESCO Yaratict Sehirler Aginin iiyesi olan kentlere sunulan diger avantajlar
su sekilde siralanabilir (Popescu, 2012, 5.189, Zhu ve Yasami, 2021, s.21, Giritlioglu
vd. 2016, s.11, Pearson ve pearson, 2017, s.352):

Turizm destinasyonlarina gelen ziyaretgilerin yalnizca bdlgeye ait
yemeklerin yapilisini 6grenmesinin yani sira sehre ait hatiralik esya almasi

veya sehirle ilgili benzersiz ve unutulmaz deneyimler yasamalarini saglar,

Sehirler, pazarlama unsuru olarak en basarili oldugu alani yaratici sehirler
ag1 programi araciligtyla yerli ve yabanci turistlere tanitma olanagina

sahiptir,

Diinya genelinde sehrin bilinirligi saglanarak marka kent olmasina nciiliik
eder,

Sehirlerde bulunan tarihsel, kiiltiirel ve dogal eserlerin varliginin yaninda
dogal manzaralarinda yer almasi diger turizm gesitlerini de zaman
icerisinde etkin ve profesyonel hale getirir,

Bolge halkinin turizm sektoriinii basit bir eglence sektorii olarak
goriirlerken ciddi bir meslek olarak algilamalarini saglar,

Yorenin mutfak kiiltliriinii tanittm1 kapsaminda gerceklestirilen senlik,
fuar, gosteri, seminer vb. etkinlikler bilimsel ¢alismalarla desteklenmesi,
yorenin tanitim1 ve marka calismalarin1 olumlu anlamda etkiler,

Sehire ait logo, slogan vb. tanitim araclari ile marka degerinin tanitiminin

daha 1y1 yapilmasini saglar.

2.1.2.3. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Temalari

UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 programina iiye olan sehirler, karakteristik

ozelliklerine gore "Edebiyat, sinema/film, miizik, zanaat ve halk sanatlari, mimari,

tasarim, gastronomi ve medya sanatlar1" olmak {izere sehirlerin katilabilecegi sekiz

tema ile gruplandirilmistir. Yaratict Sehirler Agina iiye 295 sehir bulunmaktadir

(www.unesco.org.tr). Bu programa iiye olan sehirler arasinda gergeklestirilmek istenen

etkin iletisim, sehirlerin birbirleriyle saglikli bir sekilde etkilesimde bulunmasim

amaglamaktadir. Bu baglamda, {ilkeler arasi etkilesimin artmasinin miimkiin

olabilecegi diisiiniilmektedir (Yalginkaya, 2018, s.50).
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UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 (UCCN) programina iiye olmak isteyen sehir,
bulundugu destinasyonun 6zelligine gore yedi temadan birine bagvuru yaparak iiyelik
siirecini baslatmis olur. Uye olmak isteyen sehir, UNESCO’nun belirlemis oldugu

kriterlerin tamamin1 ya da belirli bir kismin1 yerine getirmesi gerekmektedir (Eroglu,

2020, 5.42).

Sekil 5. UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 temasi simgesi

Medya
Sanatlan

Edebiyat
UNESCO

Yaratici Sehirler Ag:
(UCCN)

Kaynak: (https://www.unesco.org.tr/) adresinden alinmistur.

Tasarim Sehirleri: Tarihi agcidan koklii bir gegmise sahip olan ve ge¢cmisten
giiniimiize kadar tarihsel ve kiiltiirel zenginligini korumus, ayn1 zamanda kiiltiirel
degerleri etrafinda sekillenmis sehirlerdir (UNESCO, 2024). Istanbul, Yaratic1 Sehirler
Agina tasarim sehri olarak 2017 yilinda dahil olmustur.

Zanaat ve Halk Sanatlar Sehirleri: Yorede yasayan halkin kiiltiirel degerleri
(orf ve adetler, gelenek ve gorenekler, inanislar, miizik, oyunlar, giyim kusam vb.) yine
yorede bulunan malzemeleri kullanarak, toplum ve kiiltiir birlesiminin sonucunda
sanat¢inin bir {iriin olusturmasi, zanaat ve halk sanatlar1 sehri olmanin en Oonemli
kriterlerinden biridir (Er ve Kara, 2019, s.17). Yaratict Sehirler Ag1 zanaat ve halk
sanatlar1 sehri olarak Kiitahya 2017 yilinda iiye olmustur.
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Edebiyat Sehirleri: Tiyatro, siir, roman vb. edebi eserlerle 6n plana cikan,
bulundugu bdlge itibariyla geligmis kiitiiphanelere ve yeterli sayida yayinevine sahip

olan, ayn1 zamanda edebi kiiltiire 6nem veren sehirleri icermektedir (UNESCO, 2024).

Miizik Sehirleri: Bolgeye 6zgii yoresel ezgilere ve enstriimanlara sahip olan,
cesitli miizik kiiltlirlerine ev sahipligi yapan ve miizikal eserlerin sergilendigi
sehirlerdir. Kirsehir, 2019 yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na miizik sehri
olarak tiye olmustur (UNESCO, 2024).

Sinema/ Film Sehirleri: Sinema ya da film ¢ekiminin gerceklesmesi igin
gerekli olan altyapiy1 biinyesinde barindiran ve bu kiiltiirii yerel halkina uyarlayarak

kendini gelistirmis sehirlerdir (UNESCO, 2024).

Mimari Sehirleri: Mimari kentlerin temel 6zellikleri, yapilarin stili, siisleme
bicimi, renk uyumu ve kullanilan malzeme gibi 6geleri igermekte olup, bu unsurlar
kentsel siireklilik ve biitlinliik agisindan kritik bir rol {istlenmektedir (UNESCO,
2024).

Medya Sanatlar1 Sehirleri: Kiiltiir ve sanatin uyum igerisinde oldugu,
gelismis teknolojinin sehrin kiiltiirel yapisina zarar vermeden degisiklikler yaptig

sehirlerdir (UNESCO,2024).

Gastronomi Sehirleri: UNESCO tarafindan "yasayan miras" olarak
tanimlanan gastronomi, liretimden tiiketime dek tiim asamalar1 kapsayan ve inovasyon
ile iligkisi bulunan bir alandir. UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi'na gastronomi temastyla
katilan sehirler arasinda Afyonkarahisar 2019'da Hatay 2017'de ve Gaziantep 2015'te
tiye olmustur (UNESCO, 2024). Gastronomi sehirleri ile ilgili bilgiler ilerleyen

boliimlerde detayli sekilde anlatilacaktir.
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2.1.2.4. UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina Dahil Olma Kriterleri

Yaratici Sehirler Ag1 programi, kentlerin kiiresel diizeyde diger sehirlerle
rekabet edebilmelerini saglamak amaciyla belirledikleri 6zgiin 06zelliklerini
uluslararas1 Ol¢ekte tanitabilecegi bir platform sunmaktadir. Bu baglamda, programa
katilim saglayan sehirler, Yaratici Sehirler Aginda yer alan sekiz farkli tema tizerinden

tiyeliklerini gergeklestirebilmektedir (Akin ve Bostanct, 2017, s.15, UNESCO, 2024).

UNESCO Yaratict Sehirler Agina dahil olmak isteyen kentler, tasidiklar
Ozelliklere gore yedi temadan birine basvurarak siireci baslatmis olurlar. Kentlerin bu
yedi temadan hangisine uygun oldugunu belirlemek i¢in programda her tema icin
belirli kriterler olusturulmustur. Yaratici Sehirler Agi’na iiyelik i¢in aday olan kentlerin

bu kriterlerin tamamin1 ya da bir boliimiinii karsilamasi gerekmektedir (UCCN, 2024).

Yaratic1 Sehirler Agi’na iiyelik i¢in bagvuru asamasinda istenilen belgelerde
yer alan bilgilere gore kentlerin tiyeligiyle ilgili agagida yer alan sorular1 cevaplayarak,
bu cevaplar dogrultusunda nedenlerin en acik sekilde ifade edilmesi gerektigi

belirtilmektedir (Yaldiz, 2021, s.74, UNESCO, 2024).

e Yaratici Sehirler Ag1 programina sehir neden {iye olmak istemektedir?

e Sechrin Yaratic1 Sehirler arasina dahil olmak istemesindeki beklentileri
nelerdir?

e Belirlenen uluslararasi programlar Yaratic1 Sehirler Ag1 programini nasil

gelistirecektir?

Basvuru asamasinda sehirlerin sahip oldugu ozelliklere gore belirlemesi
gereken dort onemli tema istenmektedir. Bu temalar; sehrin tarihi ve Kkiiltiirel
zenginlikleri (sehrin kiiltiirel yapisi, yaratici yetenegi, sehirde yer alan egitim-6gretim
tesisleri ve niteligi), sehrin Yaratici Sehirler A1 programina faydasi ve sehrin
programa dahil olma amacina erigebilmek i¢in tespit ettigi hedeflerle finansal

katkisinin nasil olacagidir (Ajanovic ve Cizel, 2015, s.5, UNESCO, 2024).
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Degerlendirme siirecinin Oncelikle basvuruda verilen bilgilere dayanarak

gerceklestirilecegi ifade edilmektedir. Basvurunun, belirlenen yedi ana temadan

biriyle iligkili olmas1 gerekmektedir. Bagvuru siireciyle ilgili onerilen asamalar ise

asagidaki sekilde siralanmaktadir (UCCN, 2017):

Ilgili paydaslarin tanimlanmast,

Yaratic1 Sehir adaylik komitesinin tegkili,
Mevcut iiyelerin goriislerinin alinmasi,

I1gili boliim ve 6zelliklerin saptanmast,

Sehrin Aga saglayacagi katkilarin 6rneklenmesi,
Aga liye olan sehirlerden resmi onay alinmasi,

Basvuru siirecinin tamamlanmasi.

Bir sehrin UNESCO Yaratict Sehirler Agi'na gastronomi sehri olarak dahil
olabilmesi i¢in gereken kriterler su sekildedir (UCCN, 2014):

Kent merkezi ve bdlgenin karakteristigini yansitan iyi gelismis bir
gastronominin varligi,

Geleneksel restoranlar ve seflerin yogun olarak yer aldigi dinamik bir
gastronomi toplulugunun varligi,

Geleneksel mutfakta kullanilan yerel kaynakli malzemelerin temin
edilmesi,

Endiistriyel ve teknolojik gelismelerin getirdigi degisimlere ragmen
varligint siirdiiren yerel bilgi, geleneksel mutfak uygulamalart ve
yontemlert,

Geleneksel {rlinlerin satildigi marketler ve bu friinlerin iretildigi
endiistrilerin bulunmasi,

Gastronomi festivallerine, yarigmalara ve diger genis kapsamli tanitim
etkinliklerine ev sahipligi yapma gelenegi,

Dogal cevreye saygi gosterilmesi ve yerel kaynaklardan elde edilen
stirdiiriilebilir tiriinlerin tesvik edilmesi,

Kamuoyunun ilgisini kazanmaya yonelik bir caligmalar yapmak ve egitim

kurumlarinda beslenmenin tesvik edilmesi konusuna odaklanilmasi,
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biyogesitliligin korunmasina yonelik programlarin asg¢ilik okullarinin

mifredatina eklenmesi.

2.1.2.5. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Katilim Siireci

Bagvuru siireci hakkinda, sehir genelindeki tiim paydaslarla yakin bir is birligi
icinde olundugunun basvuru metninde yer almasi gerektigi vurgulanmaktadir. Bu
baglamda, bagvuru siirecinin 6zel kuruluslar, kamu kurumlar1 ve sivil toplum
kuruluslarini temsil etmesi 6onemli bir konu olarak ele alinmaktadir (Yalginkaya, 2018,
s.53). Sehrin iiyeligi i¢in bagvuru siirecinde istenen belgelerdeki bilgilerin 6nemine
iliskin olarak, asagida belirtilen sorularin yanitlanmasi gerekmektedir. Yanitlarin
gerekceleri, miimkiin oldugunca acik ve net bir bi¢imde ifade edilmelidir

(UCCN,2017):

e Bir sehir, Yaratict Sehirler Agi'na dahil olmay1 neden istemektedir?
e Uyelikten ne tiir beklentiler vardir?
e Uluslararasi projelerde diger Yaratici Sehirler ile is birligi yapmak, Yaratici

Sehirler Agina nasil 6nemli katkilar saglayacaktir?

Bagvurular, ilgili kurumun resmi web sitesinde bulunan Basvuru Formu
aracilifiyla gergeklestirilmektedir. UNESCO Yaratict Sehirler Ag1  Basvuru
Kilavuzu'na gore, bu aga katilim bagvurular1 her iki yilda bir a¢ilmaktadir. Bagvuru
siirecinde kullanilacak dil Ingilizce veya Fransizca olarak belirlenmistir (UNESCO,
2024). Basvuruda bulunacak olan sehirlerin, Yaratici Sehirler Ag1 igerisinde yer alan
yedi yaratici temadan (Miizik, Tasarim, Sinema, Gastronomi, El Sanatlari, Edebiyat,
Medya Sanatlar1) birini basvuru Oncesinde se¢meleri gerekmektedir (UNESCO,
2024).

Bu ag icin bagvurular yalnizca yerel yonetimler tarafindan yapilabilir. Ayrica,
yerel yoneticilerin ilgili yaraticit alan1 kapsayan en az dort yillik bir eylem plam
hazirlamalar1 gerekmektedir. Hazirlanan bu plan, UNESCO Genel Sekreterligi
tarafindan dort yilda bir denetlenmektedir (Yiizer, 2022, s. 26, Basoda vd., 2018, s.15,
UCCN, 2024).
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Bagvuru dosyasinda, sehir genelinde ilgili yaratici alan1 kapsayan kapsamli bir
is birliginin varligi vurgulanmalidir. Bu baglamda, yerel yonetimler, sivil toplum
kuruluslari, dernekler, kooperatifler, meslek odalari, kamu kurumlari ve kuruluslarinin
yani sira Universiteler, diger egitim kurumlar ve 6zel sektor temsilcilerinin ortak
projeler ve etkinliklerde nasil bir is birligi i¢inde hareket ettigi ayrintili bir sekilde
sunulmalidir (Akin ve Bostanci, 2017, s.21, Xiaomin, 2017, s. 20).

Basvuru formunda her boliim ig¢in bir kelime sinir1 bulunarak basvuru
metinlerinin kisa ve 6z bir sekilde sunulmasi esastir. Basvuru siirecindeki 6nemli bir
ayrinti, bagvuran sehrin iilkesindeki UNESCO Milli Komisyonu ile koordineli
calismasi ve bagvuru formunun UNESCO Sekreterligi'ne iletilmeden 6nce bu Milli

Komisyon tarafindan degerlendirilmektedir (Fonseca, 2013, s. 14, Aring, 2017, s. 21).

Bagvuru dosyasinda, sehir tarafindan degerlendirilen ilgili yaratici alanin
ulusal ve uluslararast diizeydeki gelisimine katkida bulunan yerel yoneticilerden,
UNESCO Ulusal Komisyonu'ndan, sivil toplum kuruluslarindan veya meslek
birliklerinden alinmis destek mektuplarinin yer almasi zorunludur (Rosi, 2014, s. 109,
UCCN, 2017). 1lgili yaratici alanla ilgili olarak, telif haklar1 bakimmdan herhangi bir
sorun bulunmayan veya telif haklar1 6denmis bir sekilde bu alanda gorev alan yerel
yonetime devredilmis {i¢ fotografin basvuru dosyasina eklenmesi zorunludur
((UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Basvuru Cagris1t Basgvuru Kilavuzu, 2024). Bagvuru
dosyasi, tlim ek belgeleri ile tamamlandiktan sonra, bagvuru formunun altindaki imza

alani, ilgili ilin yerel yoneticisi tarafindan onaylanmaktadir (Yiizer, 2022, s. 28).
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Sekil 6. ilgili sehrin Yaratici Sehirler Agina basvuru siirecine iliskin asamalar
asagida gosterilmistir.

adaylik
komitesinin

1. Yaratica sehir
kurulmasi

~

—
8. Ulusal meslek
kuruluslarinm
resmi onayinin
alinmasi
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S
7. Belediye
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3. Meveut
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11. Basvurunun
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| 4. Yaratica degerler |

|
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resmi tasdikinin vapilmasi SEHIR UNVANI **

alinmasi

onayuin

9. Milli
komisyonun
alinmasi

10. Agn iiyesi l

S

Kaynak: Saltik ve Giilduran, 2020, s. 340.

2.1.2.6. UNESCO Yaraticti Sehirler Ag1 Gastronomi Temas1 ve

Gastronomi Sehirleri

Gastronomi hem bir kiiltiirel ifade bi¢gimi hem de yaratici bir etkinlik olarak,
kentsel topluluklar ve giinlilk yasam i¢inde 6nemli bir role sahiptir. Yaraticilik ve
yenilikgilikle iligkilendirilen gastronomi, yalnizca tiretim siireciyle sinirli kalmamakta;
aym1 zamanda yeni fikirlerin ve ilham unsurlariin ortaya ¢iktigir bir siireg olan
tilketime kadar genis bir yelpazeyi kapsamaktadir (Lin vd., 2011, s. 136, Yiizer, 2022,
s.29). Gastronomi odakli pazarlarin ortaya c¢ikisi, yalnizca film ve televizyon,
yayincilik, reklamcilik, internet vb. gibi sektorlerde etkisini gostermekle sinirh
kalmay1p, ayn1 zamanda yaratici potansiyelin somut {irtinlere dontistiiriilmesine olanak
saglayarak bu alandaki yenilik¢i gelisimlere zemin hazirlamaktadir (ilhan, 2022, 16,
Xiaomin, 2017, s.13).

UNESCO Yaratict Sehirler Aginda yer alan "Gastronomi Sehri", yerel
ozelliklerle en yogun sekilde birlesen ve bu baglamda karakteristik bir yapiya sahip
olan yaratic1 sehir tlirlerinden biridir. Diinya genelinde yoresel mutfak kiiltiirleri,
bulunduklar1 cografya, iklimsel kosullar, tarihi ve kiiltiirel geleneklerdeki cesitlilik
nedeniyle dikkate deger bir zenginlik sunmaktadir (Lenzerini, 2011, s. 101, Yang vd.,
2012, 5.4222).
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Gastronomi de turizmin ve ticaretin giderek daha genis bir alana yayilmasiyla
birlikte, kiiresellesen gida sektoriinde sehirlerin kendine 6zgii niteliklerini 6n plana
c¢ikaran temel unsurlardan biri haline gelmektedir (Zbuchea, 2022, s.10).

"Gastronomi Sehri" kavrami, yaratici sehirlerin 6nemli bir 6rnegi olarak,
yaratici gelisim uygulamalarinin zenginlestirilmesi ve ilerletilmesi siirecinde giderek
daha fazla sayida sehir tarafindan benimsenmekte ve yayginlastirilmaktadir (Vecco,
2010, s. 321). Bu durum, gastronomi odakli sehirlerin yaraticit endiistrilere olan
katkisin1 artirmakla birlikte, sehirlerin kiiltiirel ve ekonomik potansiyellerinin daha
etkin bir sekilde degerlendirilmesine de olanak tanimaktadir (Wenwei ve Binwen,
2015, s.47).

UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 tarafindan gastronomi sehri olarak aga
katilabilmek i¢in dikkate alinmasi gereken unsurlar sdyledir (UCCN, 2024):

e Sehir merkezinin ya da bdlgenin kimligini yansitan gastronomi kiiltiiriiniin
giiclii ve 1yi bir sekilde geligsmis olmasi,

e Teknolojik ve endiistriyel gelismelere ragmen varligin stirdiirebilen bilgi,
yoresel ve geleneksel mutfak yontemleri ile uygulamalaridir,

e Sechir merkezinde pek ¢ok yerel restoran ve igletmenin bulunmast,

e (ok sayida sefin katki sagladig1 ve aktif bir sekilde yer aldig etkili bir
gastronomi toplulugunun var olmasi,

e Gastronomi oOdiilleri, festivaller, yarismalar ve diger kapsaml

organizasyonlara ev sahipligi yapma ve gelenek haline getirme,

Gastronominin yaratici sehirlerdeki etkisini kavrayabilmek adina, 6ncelikle bu
kavramin iliskili oldugu alani net bir sekilde tanimlamak biiyiik bir 6nem tasimaktadir
(Grodach, 2017, s. 82). Santich (2004, s. 47)’e gore gastronomi, bireylerin belirli
kosullar altinda ne zaman ne tiir yiyecek ve igecek tiiketebilecegine iligkin 6neri ve
rehberlik sunma disiplinini ifade etmektedir (Nelson, 2015, s. 203). UNESCO Yaratici
Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi, gida ve kiiltiirle iligkili alanlar1 ifade etmek i¢in
kullanilir; insanlarin ne yiyeceklerine ve i¢eceklerine dair bilgi ve anlayis1 temsil eder

(Pearson ve Pearson, 2017, s.348).
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Yaratic1 gastronomi kiiltiiri, bir sehrin temasi olarak hem yerel halk hem de
ziyaretgiler i¢in kentin kalitesini artirma potansiyeline sahip olmasi ile yemek unsuru,
sehir imaj1 lizerinde 6nemli bir etki yaratabilir ve gastronomi turizmine ilgi duyan

turistlerin, sehri tekrar ziyaret etme arzusunu artirabilir (Nelson, 2015, s.203).

Diinya genelinde, yaratici sehirler ag1 programina gastronomi temastyla katilan
otuz bes farkli iilkeye ait toplam elli alt1 sehir yer almaktadir (UNESCO, 2024).
UNESCO Yaratici Sehirler Agina gastronomi temasiyla 2005 yilinda dahil olan ilk
sehir, Kolombiya'dan Popayan sehri olmustur. Bu baslangici takiben, 2010 yilinda iki
sehir aga katilmigtir. 2012 ve 2013 yillarinda ise yalnizca birer gehir katilim
gostermistir. 2014 yilinda {i¢ sehrin aga dahil olmustur, 2015 yilinda bu say1 on sehre
yiikselmistir. Ancak, 2016 yilinda herhangi bir sehrin katihm saglamadig
kaydedilmektedir (UNESCO,2024).

2017 yilinda, Tiirkiye'den Hatay'in da aralarinda bulundugu sekiz sehir Yaratici
Sehirler Agina dahil olmustur. Bununla birlikte, 2018 yilinda bu aga herhangi bir yeni
sehir katilmamustir. 2019 yilina gelindiginde, Afyonkarahisar'in yani sira dokuz farkl
sehir daha Yaratic1 Sehirler Agina dahil edilmistir. Ancak, 2020 yilinda bu aga yalnizca
bir sehrin katilim sagladig1 gézlemlenmekte, son olarak 2023 yilinda ise sadece yedi

sehir katilmistir (UNESCO, 2024)

Tiirkiye, Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi temasiyla ilk kez 2015 yilinda
Gaziantep sehrinin katilimiyla dahil olmustur. Daha sonra 2017 yilinda Hatay ve 2019
yilinda Afyonkarahisar katilmistir (UNESCO,2024). UNESCO’nun Yaratic1 Sehirler
Ag1 kapsaminda, gastronomi temasiyla ulusal listede yer alan diger sehirler Cizelge

3’te yer almaktadir.
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Cizelge 3. UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi Temah Ulusal Listemizde
Yer Alan Sehirler

Gastronomi Sehirleri Basvuru Yihi
Adana 2021
Balikesir 2021
Diyarbakir 2021
Kayseri 2021
Konya 2021
Nevsehir 2023
Tokat 2023
Erzurum 2025

Kaynak: (https://www.unesco.org.tr) adresinden elde edilen bilgiler dogrultusunda

yazar tarafindan derlenmistir.

Cizelge 3 incelendiginde UNESCO'nun Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi
temastyla katilim i¢in bagvuruda bulunan ve UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu
tarafindan ulusal listeye dahil edilen sehirlerin basvuru siirecleri hala devam
etmektedir. Bu siireg, ilgili sehirlerin gastronomi alaninda uluslararasi tanimnirlik

kazanmasi ve kiiltiirel miraslarin1 daha genis bir platformda sergilemesi adina 6nemli

bir firsat sunmaktadir (UNESCO,2024).

2.1.3. Balikesir ili ve Gastronomi Degerleri

Tiirkiye'nin kuzeybatisinda yer alan Balikesir, 14.299 km? yiizl¢limiine sahip
olup, 2024 yil1 itibariyla niifusu 1.276.096'dir. Marmara Bolgesi'nin Giliney Marmara
boliimiinde konumlanan ilin bir kismi da Ege Bdlgesi'nde yer almakta ve hem

Marmara Denizi'ne hem de Ege Denizi'ne kiyist bulunmaktadir.
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Tiirkiye'de iki farkli denize kiyist olan yalnizca alt1 ilden biri olan Balikesir,
dogusunda Bursa ve Kiitahya, giineyinde Manisa ve Izmir, batisinda ise Canakkale ile
komsudur. Ayrica Ayvalik ilgesi tizerinden Yunanistan'in Midilli Adasi ile kars1 karsiya

bulunmaktadir (https://balikesir.ktb.gov.tr/). Balikesir’in Tiirkiye haritasinda yeri

Sekil 8’de gosterilmektedir.

Sekil 7. Tiirkiye haritasinda Balikesir
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Kaynak: (http://cografyaharita.com/) adresinden alinmistur.

Balikesir'in yerlesim tarihi, en eski donemlerden biri olan Arkaik Cag'a kadar
uzanmaktadir ve bu siirec MO 3000 yilina dek dayanmaktadir. Antik Cag'da bolge
Mpysia olarak bilinirken, Hititler ddneminde tarihi kayitlarda Assuva ismiyle anilmistir.
Tarihgilerin degerlendirmelerine gore, Balikesir ad1 Bizans Imparatoru Hadrianus'un
av organizasyonlar1 ic¢in insa ettirdigi Paleo Kastro (Eski Hisar) ifadesinden

gelmektedir (Balikesir Kiiltiir ve Turizm 11 Miidiirliigii, 2024).
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Ilin adiyla ilgili diger rivayete gére, ilin admin Persli devlet adami Bali-
Kisra’dan tiiredigi veya Balak-Hisar ya da Balik-Hisar gibi isimlerden kaynaklandigi
ifade edilmektedir (balikesirim.net, 2024). Balikesir, tarih boyunca kendisinden sikca
s0z edilen bir yerlesim yeri olarak, Karesi adiyla da anilmistir. Bu isim, bolgede bir
donem hakimiyet kurmus olan Karesiogullar1 Beyligi'nin kurucusu olan Karasi
Bey'den gelmektedir. Rivayetlere gore, Karasi Bey'in ikamet ettigi kaleye verilen
Beylik Hisar adi zamanla degisime ugrayarak gliniimiizdeki Balikesir adini aldig1 ifade

edilmektedir (Balikesir Kiiltiir ve Turizm 11 Miidiirliigii, 2024).

Tiirkiye'de turizmin Oncii bolgelerinden biri olarak 6ne ¢ikan Balikesir sehri
zengin dogal, tarihi ve kiiltiirel mirasiyla dikkat ¢eken bir destinasyondur. Tiirkiye'nin
en fazla adasina ev sahipligi yapmasiyla da bilinen bu bolge, kesfedilmeye deger bir
turizm cenneti olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Pulluk, 2022, s. 38). Balikesir, cografi
konumu sayesinde yalnizca bitki Ortiisii ve iklim kosullariyla degil, ayn1 zamanda
kiiltiirel ¢esitliligiyle de dikkat cekmektedir. Farkli etnik kokenlerden gelen
topluluklarm varligi, sehrin mutfak kiiltiiriinii oldukca zenginlestirmistir. Ozellikle
kirsal bolgelerde yemek kiiltiirii daha belirgin bir sekilde gelismistir. Balikesir'in
mutfak triinleri genellikle tarim ve hayvansal kaynakli gidalardan yapilmaktadir.
Yemek cesitliligi ise her bolgenin kendine 6zgii iklim kosullari, sosyal ve kiiltiirel
unsurlart ile topragin yapisina bagli olarak farklilik gostermektedir (Bozok ve
Kahraman, 2015, s.86, Goker, 2011, s. 42). Balikesir’in tarim ve hayvancilik
sektoriindeki giiclii durumu, sehirde tarhana, bulgur ve eriste gibi geleneksel tiriinlerin
yaygin bi¢cimde tiiketilmesine olanak tanirken, bolgenin 6zellikle et ve siit tirlinleri ile

taninmasini saglamistir (Ugan ve Girgin, 2020, s. 2732, Goker, 2011, s.42).

Balikesir, cografi isaretli tirlinler listesinde 26 farkli {iriinle yer almaktadir.
Keskek, tirit, diiglin ¢orbasi, macir tarhanasi, Bigadic giiveci ve boriilce eksilemesi
gibi yemekleriyle zengin bir gastronomi kiiltiiriine sahiptir. 2021 yilinda gastronomi
sehri unvani i¢in ilk kez resmi bagvurusunu yapan Balikesir, tarihi, dogal ve kiiltiirel
zenginlikleriyle 6ne ¢ikan bir turizm destinasyonu olmanin yam sira, yemek kiiltiirti
alaninda da kiiresel diizeyde hak ettigi yere ulasmay1 hedeflemektedir (Baydan, 2018,
s.12, Dogdubay ve Giritoglu, 2008, s.60). Bu durum, ayni zamanda gastronomi
turizminin gelisimine 6nemli bir zemin hazirlamistir (Ibis, 2020, s. 87, Pulluk ve Ogan,

2020, s. 1458, Demirel ve Karakus, 2019, s. 138).
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2.1.3.1. Balikesir’in Mutfag:

Balikesir, cografi konumu, iklim ozellikleri ve zengin bitki Ortiisiinden
kaynaklanan cesitliligiyle dikkat ¢eken bir bolge olup, bu durum mutfak kiiltiiriine
onemli 6l¢lide yansimistir. Ayrica, tarihte yasanan niifus miibadelelerine bagli olarak
gb¢ almasi sonucu olusan etnik ¢esitlilik, sehrin kiiltiirel dokusunu derinlestirmistir.
Bu etnik ve kiiltiirel cesitlilik, Balikesir'in mutfak zenginliginin énemli bir unsurunu

olusturmaktadir (Bozok ve Karaman, 2015, s. 86, Keskin ve Kizil, 2023, s. 58).

Balikesir, tarimsal {iretime son derece elverisli ve bereketli topraklara sahiptir.
Bu verimli arazilerde agirlikli olarak tahil ekimi gercgeklestirilmekle birlikte,
baklagiller ve endiistriyel bitkiler de yaygin bir sekilde yetistirilmektedir. Tahil
tariminin yogunlugu, bdlgenin mutfak kiiltliriine de yansimis olup; bulgur, eriste ve
tarhana gibi tahil tabanli gida dirtinleri siklikla tiiketilmektedir. Ayrica, zeytin
tiretiminin bolgede onemli bir yer tutmasi, zeytinyagimin yaygin kullanimmi da
beraberinde getirmistir. Bununla birlikte, i¢ kesimlerde zeytinyag: yerine Ay¢icek yagi
ve tereyagl kullaniminin daha yaygm oldugu gézlemlenmektedir (Irgiiler ve Giiler,

2016, s. 117, Bayar, 1992, s. 58, Ergiin, 2023, s. 57).

Kaz Daglar’nin bolgedeki zengin bitki cesitliligi ile Gonen, Bigadi¢ ve
Savastepe gibi yorelerin sebze iiretimindeki yiiksek verimliligi, yemek kiiltiiriinde
otlar ve sebzelerin genis bir yelpazede kullanilmasina olanak saglamistir (Keskin ve
Kizil, 2023, s. 59). Balikesir, dogal ¢esitlilik a¢isindan oldukga zengin bir cografyaya
sahiptir. Bolgedeki orman yogunlugu, 6zellikle Dursunbey, Bigadi¢, Sindirgi, Ivrindi
ve Edremit cevresinde yogunlagmistir. Korucu ve Bigadi¢ civarinda kestane
agaglarima, Gonen ormanlarinda ithlamur bitkisine rastlanirken; Kepsut bolgesinde
kekik  ve sumak gibi  aromatik  bitkiler = yaygmm  olarak  bulunur

(https://balikesir.ktb.gov.tr/TR-65838/flora-ve-fauna.htm).
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Kaz Daglan ise adacayi, dag nanesi, kantaron, karabas otu, pelin, defne ve
biberiye gibi pek ¢ok sifali bitkiye ev sahipligi yapmaktadir. Ege kiyilari, palamut
meseleri ve genis zeytinlik alanlar1 bakimindan oldukg¢a zengin olup, bdlgeye 6zgi
ekolojik bir 6nem tasimaktadir. Balikesir’in dogal giizellikleri ve zenginlikleri,
ozellikle Edremit, Ayvalik, Burhaniye, Erdek ve Bandirma gibi il¢elerinde daha da 6n
plana ¢ikmaktadir (https://balikesir.ktb.gov.tr/TR-65838/flora-ve-fauna.htm).

Balikesir, “Tiirkiye’yi doyuran il” unvanimni tasiyan bir kent olarak, gida
hammaddesi iiretiminde 6nemli bir role sahiptir. Kentin tarim ve hayvancilik
sektorlerindeki cesitliligi sayesinde; kirmizi et, beyaz et, yamurta ve balik gibi et ve et

tirlinlerinin tiretimi 6ne ¢ikmaktadir (http://www.balikesir.gov.tr/). Tarimsal Ekonomi

ve Politika Gelistirme Enstitlisii Miidiirliigii (EPGE) tarafindan hazirlanan 2022 yili
tahmin raporlarina gore, Balikesir et tavugu iiretiminde Tiirkiye genelinde iiglincii
sirada konumlanmaktadir. Bununla birlikte, Balikesir, yalnizca et ve et triinleri ile
degil, ayn1 zamanda siit ve siit Uirtinleri ¢esitliligi ile de dikkat ¢ekmektedir. Siit, farkli
cesitlerde peynir iiretiminde kullanilmasinin yani sira, yoresel yemeklerde ve cesitli
mutfak uygulamalarinda farkli yontemlerle degerlendirilmektedir (Mutlu, 2016, s. 21,
Ergiin, 2023, s. 38). Balikesir mutfaginin dikkat ¢eken bir diger 6zelligi, pisirme
tekniklerindeki ¢esitliliktir. Firinda hazirlanan yemeklerin toprak kaplarda pisirilmesi
(6rnegin, Balikesir giiveci) ya da kor ates ilizerinde pisirme yontemiyle (6rnegin, oglak
cevirme ve kuzu kapama) hazirlanmasi, yemeklerin lezzetinde belirgin bir farklilik
olusturmakta ve bu mutfagi digerlerinden ayiran 6nemli unsurlardan biri olmaktadir

(Ibis, 2020, s. 96). Balikesir iline ait yoresel yemeklerin listesi Cizelge 4’te verilmistir.
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Cizelge 4. Balikesir’in Yoresel Yemekleri Listesi

CORBALAR ANA YEMEKLER HAMUR ISLERI TATLILAR
Hamur Ast Tirit Yufka Tiridi Ayvalik Lor Tatlist
Etli Corba Keskek Muhacir Ekmegi Mafisg Tatlisi

Siitlii Corba s Bigadi¢ Giiveci Seferberligi ¢oregi Hoésmerim
ZEYTINYAGLILAR Oglak Dolmast Nohut ekmegi Ekmek Kadayifi
Kabak Ci¢egi Dolmasi Sura Bigadi¢ Helvasi
Boriilce Salatast Tavuk Yahnisi Sarayl

Ot Kavurmalari Kapama Balikesir Kaymaklist
DiGER ICECEKLER

Susurluk Tostu Susurluk Ayrani

Ayvalik Tostu Karadut Suyu

Kaynak: Demirel ve Karakus (2019)’dan alinarak yazar tarafindan derlenmistir.

2.1.3.2. Balikesir’in Marka Uriinleri ve Calismalari

Balikesir'in marka bir sehir haline gelmesi hedefi dogrultusunda, "Marka Sehir
Balikesir" projesi kapsaminda, valilik, belediye, iiniversiteler, Ticaret Odasi, Ticaret
Borsas1 ve Giiney Marmara Kalkinma Ajansi is birligiyle "Gastronomi Sehri
Balikesir" projesine adim atilmistir. Bu girisimin slogani olarak ise "Lezzet Dolu
Balikesir" sec¢ilmistir (Balikesir Ticaret Odasi, 2024). Sehirlerin markalagmasinda
cografi isaretli tirtinlerin rolii biiytiktiir (Dogdubay ve Sahin, 2023, s. 376). Balikesir

ilinin markalagmasina katki saglayan cografi isaret tescil belgesi almis iirlinler Cizelge

5’te verilmistir.

Cizelge 5. Balikesir ili cografi isaret tescil belgesi almis iiriinler

No Uriin Adx Tiirii Yil
1 Ayvalik Zeytin Yag1 Mense Adi 2007
2 Edremit Korfezi Yesil Cizik Zeytini Mense Adi 2015
3 Balikesir Hogmerim Tatlisi Mahreg Isareti 2015
4 Edremit Zeytinyag1 Mense Adi 2017
5 Susurluk Tostu Mahreg Isareti 2017
6 Susurluk Ayrani Mahreg Isareti 2017
7 Kapidag Mor Sogani Mense Adi 2018
8 Balikesir Kuzu Eti Mense Adi 2018
9 Burhaniye Zeytinyag1 Mense Adi 2020
10 Manyas Kelle Peyniri Mabhrec Isareti 2020
11 Ivrindi Kelle Peyniri Mabhreg Isareti 2022
12 Savastepe Saribeyler Seferberlik Coregi Mabhreg Isareti 2022
13 Balikesir Kaymaklisi Mahreg Isareti 2022
14 Ayvalik Lor Tatlist Mahrec Isareti 2022

61




15 Ayvalik Sakizli Kurabiye Mahreg Isareti 2023
16 Avsa Ada Karas1 Uziimii Mense Adi 2023
17 Yaglilar Basma Helvasi Mahreg Isareti 2023
18 Balya Tereyagi Mahreg Isareti 2023
19 Havran Siyah Inciri Mensei Isareti 2023
20 Sindirg1 Kornisonu Mensei Isareti 2023
21 Sindirg1 Citir Kavunu Mensei Isareti 2023
22 Balikesir Gobel Kuzu Kokoreci Mahreg Isareti 2023
23 Balikesir Manda Kaymagi Mahreg Isareti 2023
24 Havran Mandalinasi Mahreg Isareti 2023
25 Manyas Kazak Fasulyesi Mahreg Isareti 2023
26 Savastepe Mihali¢ Kelle Peyniri Mahreg Isareti 2023
27 Edincik Zeytini Mensei Isareti 2024
28 Edincik Su Zeytinyagi Mensei Isareti 2024
29 Balikesir Tombul Bamyasi Mensei Isareti 2024
30 Cakil Kestanesi Mensei Isareti 2024
31 Ayvalik Karadiken Mahreg Isareti 2024
32 Ayvalik Kelle Peyniri Mahreg Isareti 2024
33 Balikesir Diigiin Corbasi Mahreg Isareti 2024
34 Kepsut Biikdere Kiiflii Katik Peyniri Mahreg Isareti 2025

Kaynak:https://ci.turkpatent.gov.tr/ adresinden alinarak yazar tarafindan derlenmistir.

Cizelge 5’te gortildiigii izere 34 adet cografi isaret tescili iiriin bulunmaktadir.
Cografi isaret tescili almig olan 34 {iriin igerisinde, cogunlugu gida ve tarim firtinleri
olustururken, hayvansal {iriinler de bu kategori icerisinde yer almaktadir (Balikesir
Valiligi, 2024). Cografi isaret tescili icin 2023-2025 yillar1 aras1 Balikesir Biiyiiksehir
Belediyesi tarafindan bagvurusu yapilmis tirlin sayist ise 3’tiir. 2023-2025 yillar1 arasi
Balikesir biiyliksehir belediyesi tarafindan yapilmis yoreye ait cografi isaret tescil
belgesi bagvurusu yapilmis iiriinler Cizelge 6’da verilmistir.

Cizelge 6. 2023-2025 Yillar1 Arasi Balikesir ili Cografi Isaret Tescil Belgesi

Basvurusu Yapilmis Uriinler

No Uriin Ad1 Tarih
1 Savastepe Kalemkdy Uziimii 2023
2 Dursunbey Yatik 2023
3 Gomec¢ Bamyasi 2025

Kaynak: Balikesir Biiyiiksehir Belediyesinden alinmstir.

Cizelge 6’da goriildiigii lizere, Savastepe kalemkdy lizimii, Dursunbey yatik, gdmeg
bamyasi cografi isaret tescili beklenen iirtinlerdir. Balikesir kahvaltisinin cografi isaret
basvuru siireci devam etmektedir. Diger cografi isaret bagvurulari ise genellikle ticaret

ve ziraat odalar1 araciligiyla yapilmaktadir (Balikesir Valiligi, 2024).
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Bir sehrin markalasmast i¢in festival, fuar gibi etkinliklerin katki sagladigi
disiiniilmektedir (Torlak, 2015, s. 89). Balikesir ilinin ve iirlinlerinin marka haline

gelebilmesi i¢in diizenlenen festivaller Cizelge 7°de verilmistir.

Cizelge 6. Balikesir’de Diizenlenen Festivaller

No | Festivalin Ad1 Diizenlendigi Yer Tarih

1 Bigadi¢ Et ve Siit Bigadig Her Y1l Mayis Ay1
Festivali

2 Burhaniye Uluslararasi Burhaniye 21-23 Ocak
Zeytin Festivali

3 Zeytin Senligi Edremit (Zeytinli) 15-18 Temmuz

4 Kiiltiir-Sanat ve Siit Kepsut Temmuz Aymin Son Haftas1
Festivali

5 Edremit Zeytin Festivali Edremit 01-02 Agustos

6 5 Eyliil Ayran Kiiltiir ve Susurluk 30-Agustos-06 Eyliil
Sanat Senligi

7 Balikesir Uluslararasi Merkez 2-5 Haziran
Kahvalt1 Festivali

Kaynak: (https://balikesir.ktb.gov.tr/) adresinden alinmistir.

Cizelge 7°de yer alan etkinlikler incelendiginde, etkinliklerin Balikesir’i temsil
eden irilinlerin siirdiiriilebilirligi ve markalagsmas1 amaciyla, iirlinlere 6zel
diizenlemeler seklinde yapildig1 goriilmektedir. Siit ve siit {irlinlerine yonelik olarak,
Bigadi¢ Et ve Siit Uriinleri Festivali, Kiiltiir- Sanat ve Siit Festivali ve 5 Eyliil Ayran
Kiiltiir ve Sanat Senligi dikkat ¢ekmektedir. Zeytine odaklanan etkinlikler arasinda ise;
Burhaniye Uluslararas1 Zeytin ve Zeytinyagi Festivali, Zeytin Senligi ve Edremit
Zeytin Festivali bulunmaktadir. Balikesir Uluslararasi Kahvalti Festivali, bolgenin
temsilci tirlinlerini iceren daha genel bir iirtin kategorisi sunmaktadir. Yapilan inceleme
sonucunda, gerceklesen festivallerin 6zellikle siit ve siit tiriinleri ile zeytin gruplarinda

yogunlastig1 anlagilmaktadir (Balikesir Valiligi, 2024, Ergiin, 2023, s. 45).

Balikesir mutfaginin tanittimmi ve gelisimini desteklemek amaciyla
diizenlenen etkinlikler, festivaller ve cografi isaretlerin yani sira, Balikesir Biiyiliksehir
Belediyesi ile Berrin Bal ve Nese Biber tarafindan hazirlanan "50 Peynirli Sehir
Balikesir" kitabi, 2019 Gourmand World Cookbook Awards'da peynir ve siit iiriinleri
kategorisinde diinyanin en iyi kitab1 secilmistir. Ingilizce olarak da basilma hakki
kazanan bu kitap, Balikesir mutfaginin uluslararasi diizeyde tanitilmasinda biiytik bir

rol oynamistir (Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi).

63


https://balikesir.ktb.gov.tr/
https://balikesir.bel.tr/haberler/50-peynirli-sehir-balikesir-dunyanin-en-iyisi-secildi

2.1.3.3. Balikesir UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi Sehri
Adaylik Siireci

Balikesir'de gastronomi turizminin gelistirilmesine yonelik gergeklestirilen
tiim caligsmalar, sehrin ilgili paydaslarinin aktif katilimini saglamak amaciyla titizlikle
planlanmistir. Bu baglamda, sehrin gastronomik degerlerinin bilimsel olarak
incelenmesi ve bu degerlerin ekonomik agidan degerlendirilerek gastronomi turizmine
kazandirilmasi hedeflenmistir. Bu amag dogrultusunda, Balikesir Valiligi dnciiliiglinde
kapsamli bir girisim baslatilmis ve 26 Ekim 2020 tarihinde Balikesir Valiligi, Balikesir
Biiyiiksehir Belediyesi, Balikesir Universitesi, Bandirma On yedi Eyliil Universitesi,
Balikesir Ticaret Odasi, Balikesir Ticaret Borsasi ve Gliney Marmara Kalkinma Ajansi

arasinda bir is birligi protokolli imzalanmistir (http://www.balikesir.gov.tr/).

Balikesir'in, European Destmations of Excelle Nce (EDEN) ve Ogrenen
Sehirler gibi uluslararas1 aglar ile Avrupa Konseyi tarafindan tescillenen Aeneas
Kiiltiir Rotasi igerisinde yer almasi, sehrin sahip oldugu kiiltiirel ve tarihi potansiyeli
ortaya koymaktadir. Ancak, Balikesir'in gastronomi alaninda basaril1 ve siirdiiriilebilir
bir Marka Sehir kimligi kazanabilmesi adina oncelikli adimlardan biri, sehrin
UNESCO'nun ilgili aglarina dahil edilmesi olarak tespit edilmistir.

Bu durum, Balikesir'in ulusal ve uluslararasi platformlarda taninirligini artirarak,
kiiltiirel mirasinin korunmasimi ve gastronomik degerlerinin daha genis kitlelere

ulastirilmasini saglayacaktir (https://www.gmka.gov.tr/). Balikesir ilinin {iyesi oldugu

Avrupali seckin destinasyonlar platformunun simgesi sekil 8’de verilmistir.

Sekil 8. Avrupali Seckin Destinasyonlar (EDEN) Simgesi

e s ; SCE
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Kaynak: https://www.turizmprojedergisi.com adresinden alinmistir.
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Bu baglamda, Balikesir 2021 yilinda UNESCO Yaratict Sehirler Agina
gastronomi temasiyla bagvuruda bulunmustur. Tiirkiye genelinde ise, Balikesir ile
farkli temalarda toplam 18 sehir, Yaratici Sehirler Ag1 Programi'na dahil olabilmek
amaciyla miracaat etmistir. Balikesir, gastronomi alaninda oldukc¢a gii¢lii 11 farkh
sehirle rekabet etmis ve bu alandaki giiclii yonleri ile sahip oldugu mevcut potansiyel
sayesinde “UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu Yaratic1 Sehirler Ag1 Ulusal Listesi”

ne girmeyi basarmistir (https://www.gmka.gov.tr/haber/balikesir-gastronominin-yeni-

merkezi). UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu simgesi sekil 9°da verilmistir.

Sekil 9. UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu Simgesi

unesco’s

Turkiye Milli Komisyonu

Kaynak: UNESCO Tiirkive Milli Komisyonu adresinden alinmistir.

2.1.3.4. Balikesir’in Gastronomi Sehri Olma Siirecinde Yapilan Calismalar

Balikesir’in gastronomi turizmi kenti olma siirecinde yapilan c¢alismalar
kurumsallagma siireci, katilimciligin arttirilmasi siireci, tanitim siireci olarak asagida

aciklanmaktadir (GMKA, 2024).

2.1.3.4.1.Kurumsallagsma Siireci

Ilde siirecin etkin bir sekilde ilerleyebilmesi igin etkili taraflarin katilimini
saglamak amaciyla 26 Ekim 2020 tarihinde bir protokol imzalanmistir. Valilik onay1
dogrultusunda yiiriitme ve damisma kurullart olusturulmus; basvuru c¢aligmalarini
gerceklestirmek iizere, yonetim kurulunda yer alan kurumlarin teknik personelinden
bir ekip olusturulmustur. Ayrica kaymakamliklar, ilge belediyeleri, ticaret odalari,
bolge rehberler odasi, TURSAB’m bolge temsilciligi, ilgili sivil toplum kuruluslari,
akademisyenler ve goniillillerden olusan genis kapsamli bir danigma kurulu hayata

gecirilmistir (Balikesir Valiligi, 2020).
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2.1.3.4.2. Katihmcihi@in Artirilmasi Siireci

Balikesir Kent Konseyi, genis bir paydas agiyla danisma kurulunda yer alarak
siirece etkin bir sekilde katilim saglamistir. Tiirkiye’nin 81 ilinin Balikesir
gastronomisinin gelistirilmesine yonelik dnerilerini sunabilecegi ve 6diillii bir etkinlik
olan "Balikesir Gastronomik Fikirler Maratonu" diizenlenmistir. Yiiksekdgretim
Kurulu tarafindan denkligi kabul edilen Tiirkiye veya uluslararasi yiiksekdgretim
kurumlarinin turizm fakiiltesi, ziraat fakiiltesi, gida miihendisligi, gastronomi ve
mutfak sanatlari, ascilik ya da bu alanlarla iliskili diger boliimlerinde 6grenim goren
veya bu boliimlerde lisans egitiminin son yilinda olan dgrenciler, yiiksek lisans veya
doktora diizeyinde 6grenim gorenler ya da bu derecelerdeki egitimlerini tamamlamis
olan Dbireyler uygun bagvuru yapacak kisiler olarak degerlendirilmistir

(https://www.turizmekstra.com).

Basvuruda bulunacak kisiler; Proje Onerileri i¢in oncelikli temalar, "Slow
Food" hareketinin Balikesir’e uyarlanmasina yonelik girisimler, "Siirdiiriilebilir
Gastronomi" turizminin Balikesir’e entegrasyonu ve Balikesir'in gastronomisi ile
gastronomi  turizminin  yenilik¢i  yontemler  araciligiyla  gelistirilmesine
odaklanmaktadir. Projelerin bu bagliklarla baglantili olmasi 6n kosul olarak

belirlenmistir (https://bato.org.tr/).

Balikesir'in gastronomi turizmi alaninda gelisim gostermesi ve UNESCO
Yaratic1 Sehirler Aginda bu kategoride hak ettigi yeri alabilmesi amaciyla,
uygulanacak stratejilerin belirginlestirilmesi ve bu stratejilere uygun faaliyetlerin
sekillendirilmesi i¢in bolgeden 60’a yakin paydasin katilimiyla 23-24 Mart 2021
tarihlerinde sekiz ana tema g¢ercevesinde bir ortak akil toplantilar1 diizenlenmistir

(https://bato.org.tr/).

Balikesir ilinde gastronomi turizminin gelistirilmesine yonelik stratejilerin
olusturulmasi ve bu dogrultuda gergeklestirilecek faaliyetlerin planlanmasi amaciyla
hazirlanan Balikesir Gastronomi Turizmi Stratejik Eylem Plani i¢in temel teskil etmek
izere, Gliney Marmara Kalkinma Ajansi ve diger STK’larmin katkilari ile hazirlanan

Tiirkiye genelinde Balikesir mutfagina iligkin alginin degerlendirilmesine yonelik bir
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paydas anketi tasarlanmis ve bu anket Balikesir kahvalt1 festivaline gelen ziyaretgilere

yapilmistir (https://bato.org.tr/).

2.1.3.4.3. Tanitim Siireci

Sosyal medya stratejileri kapsaminda kapsamli ¢alismalar gergeklestirilmistir.
Ozellikle “Marka  Sehir  Balikesit”  konsepti  ¢ergevesinde  baslatilan
@hayatdolubalikesir Instagram ve Twitter hesaplari lizerinden, turizm ve gastronomi
temal1, gorsel niteligi yiiksek paylasimlara 6ncelik verilmistir. Bunun yani sira, ulusal
basinda Balikesir’in tanitimini1 desteklemek amaciyla halkla iligkiler (PR) faaliyetleri

bu siirecin bir pargasi olarak yiirlitiilmektedir (GMKA, 2024). Influencer, is birligi

calismalar1 dogrultusunda, sehrin gastronomik kimliginin daha genis kitlelere
tanmitilmast  ve ulusal ile uluslararasi platformlarda bilinirliginin artirilmasi
hedeflenmistir. Bu ¢ergevede, iinlii seflere lezzet kutular1 gonderilerek, Balikesir’in
Ozgiin iiriinlerini kullanarak tarif gelistirmeleri talep edilmistir. Ayn1 zamanda, ilgili
sosyal medya hesaplarinda ve YouTube kanallarinda hem iiriinlerle ilgili bilgilendirici
iceriklerin paylasilmasi hem de {iretilen tariflerin tanitilmasi ve hazirlanan tariflerin

izleyicilerle paylasilmasi istenmistir (https:/www.gmka.gov.tr).

Balikesir’in UNESCO Yaratici1 Sehirler Aginda ulusal listeye dahil edilmesiyle
birlikte, bagvuru sirasinda taahhiit edilen faaliyetlerin hayata gecirilmesi ve bu
dogrultuda sehrin atacagi somut adimlar daha da biiylik bir 6nem kazanmistir. Bu
cercevede, soz konusu proje bagvurusunda yer alan "Balikesir Kahvaltisi konseptinin
gelistirilmesi" hedefi dogrultusunda 2021 yilindan itibaren ¢esitli g¢aligmalar
yiirtitiilmektedir. Giiniimiizde, Balikesir'in farkli ilgelerinde faaliyet gosteren yaklasik

20 isletmede Balikesir Kahvaltis1 sunulmaktadir (https://balikesir.bel.tr/). Sekil 10’da

Balikesir kahvaltis1 simgesi sunulmaktadir.
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Sekil 10. Balikesir Kahvaltis1 Simgesi

Kaynak: https://balikesirkahvaltisi.com adresinden alinmistir.

Sehrin gastronomi alaninda uluslararasi diizeyde tanitimini saglamak ve
UNESCO Yaratict Sehirler Agina katilim siirecine katkida bulunmak amaciyla, 2-5
Haziran 2022 tarihleri arasinda Avlu Yagam Merkezi nde yerel paydaslarin is birligiyle
"Balikesir Uluslararas1 Kahvalt1 Festivali" diizenlenmistir. Dort giin boyunca devam
eden festival, ulusal ve uluslararasi diizeyde taninmis seflerin gergeklestirdigi
gosterilerle zenginlestirilmis; ayn1 zamanda yerel halk, 6grenciler ve profesyonellerin
katilim gosterdigi cesitli yarismalara ev sahipligi yapmistir. Yarismalarin yani sira,
festival kapsaminda alaninda uzman kisilerin katilimiyla bilimsel ve teknik paneller
diizenlenmis ve katilimcilarin ilgisini ¢eken tadim sohbetleri gerceklestirilmistir

(https://balikesir.bel.tr/). Sekil 11°de Balikesir Kahvalti Festivalinin simgesi yer

almaktadir.

Sekil 11. Balikesir Kahvalti Festivali Simgesi
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Kaynak: https://www.bato.org.tr/ adresinden alinmistir.
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Balikesir’de diizenlenen festivalin bolge ekonomisine daha fazla katki
saglamas1 amaciyla, 6zellikle kahvaltilik {iriinlerin imalatinda faaliyet gosteren gida
isletmecileri, kahvalt1 salonlari, restoranlar, konaklama tesisleri, turizm acenteleri ve
kadin kooperatifleri tarafindan stantlar kurulmustur. Festivalin dinamizmini artirmak
ve yerel halk, cocuklar ile genglerin katilimini tegvik etmek i¢in ise ¢ocuklara yonelik
cesitli etkinlikler, halk oyunlar1 gosterileri, sergiler ve yerel diizeyde farkli sanatcilarin

konserleri diizenlenmistir (http://www.susurluk.gov.tr/uluslararasi-balikesir-kahvalti-

festivali-basladi).

2.2.11gili Arastirmalar

Bu béliimde, literatiirde gastronomi turizmi ve UNESCO Yaratici Sehirler Agi
ile ilgili yapilmis olan arastirmalar ve bu calismalar dogrultusunda elde edilen
sonuglara yer verilmektedir. Bu kapsamda gastronomi turizmi ve UNESCO yaratict
sehirler ag1 konusunda yapilan yerli ve yabanci arastirmalar ile bu aragtirmalardan elde

edilen bulgulara yer verilmistir.

2.2.1.Gastronomi Turizmi Konusu Uzerine Yapilan Yerli ve Yabanci

Arastirmalar

Nield vd. (2000) tarafindan gerceklestirilen c¢alismanin temel amaci,
yiyeceklerin sunum bigiminin turistlerin memnuniyet diizeyine olan etkisini
belirlemektir. Ampirik yontemle gergeklestirilen arastirmada, Dogu-Bat1 Avrupa ve

Romanya'dan gelen toplam 341 ziyaretci 6rneklem grubunu olusturmaktadir.

Aragtirma sonuglar1 dogrultusunda, turistlerin yiyeceklere yonelik algilarinda
farkliliklar goézlemlenmis ve bu algilarin, fiyat, yiyecek kalitesi, hizmet, kullanilan
farkli yemek takimlari, yiyecek sunumu ile servisin hizi gibi unsurlardan etkilendigi
belirlenmistir. Ayrica turist memnuniyetini etkileyen en temel unsurlarin yiyecek
kalitesi, para birimi uyumu, zengin menti ¢esitliligi, ortamin ambiyans1 ve yiyeceklerin

sunum sekli oldugu belirlenmistir.
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Du Rand vd. (2003) tarafindan yapilan calismada, Giliney Afrika'daki
gastronomi turizminin detayli bir sekilde analiz edilmesi hedeflenmistir. Giliney
Afrika'daki pazarlama organizasyonlar1 ve pazarlamacilara yonelik bir arastirma
gergeklestirilmis olup, bu kapsamda 58 katilimci {izerinde anket yontemi kullanilarak
veri toplanmigtir. Arastirma sonucunda, Giiney Afrika'da mutfak turizminin
gelisiminde pazarlama organizasyonlarinin bir katalizor gorevi listlenmesinin biiyiik

bir dneme sahip oldugu tespit edilmistir.

Santich (2004) tarafindan yapilan ¢alismada, gastronomi alaninda
misafirperverlik kavraminin egitim ve 0gretim stirecleriyle olan iligkisi kapsamli bir
sekilde incelenmistir. Bu ¢alisma, bir literatiir incelemesi niteliginde olup, 6grencilere
gastronomi, tarith ve Kkiiltiir odakli egitimlerin verilmesinin gerekliligine dikkat

¢ekmektedir.

Kivela ve Crotts (2005) tarafindan gerceklestirilen ¢alismada, turizm ve
gastronomi arasindaki iliski detayli bir sekilde analiz edilmistir. Arastirma
kapsaminda, Hong Kong'u ziyaret eden 1200 turist lizerinde gerceklestirilen anket
yontemiyle veriler elde edilmistir. Bunun sonucunda, gastronominin turistlerin
destinasyon deneyiminde 6nemli bir rol oynadigi, bazi gezginlerin ayni destinasyonu
tekrar ziyaret etme nedeni oldugu ve Hong Kong'un gastronomi turizminde biiytik bir

degere sahip oldugu sonucuna varilmistir.

Perez vd. (2005) tarafindan yiiriitiilen caligma, gastronomi turizminin giderek
onem kazandigr bir baglamda, sehirsel ve kirsal ortamlarda turizm ile gastronomi
arasindaki iliskiye dair egilimleri tespit etmeyi amaglamaktadir. Bu sistematik
inceleme makalesinin temel hedeflerinden biri, teknolojinin, turistlerin gastronomi
alanindaki tercihlerinin ve gastronomi etkinliklerinin entegrasyonunun turist
deneyimini nasil sekillendirdigini ortaya koymaktir. Arastirma siirecinde, endeksli
dergilerdeki giincel ve ilgili ¢alismalar detayli olarak incelenmis ve sistematik bir
analiz yontemi benimsenmistir. Calismanin bulgulari, gastronomi tercihleri ve
deneyimlerinin ¢esitliligine dikkat cekerek, teknolojinin yani sira turizm tanitim
stratejilerinin  turistlerin gastronomi deneyimleri {iizerindeki etkisini irdeleyen

gelecekteki aragtirmalarin gerekliligi sonucuna varilmaistir.
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Sanlier (2005) tarafindan gerceklestirilen c¢alismada, yerli ve yabanci
ziyaretcilerin Tiirk mutfagina iligkin izlenimlerini belirlemek amaclanmistir.
Aragtirmada toplam 1027 anket kullanilmis ve bu anketlerin 474 tanesi yerli turiste,
553 tanesi ise yabanci turiste uygulanmistir. Elde edilen bulgular dogrultusunda yerli
turistler Tiirk yemeklerini lezzetli ve doyurucu bulurken buna karsin yabanci turistler

ise Tiirk yemeklerini yagli ve yogun bir sekilde baharatli bulduklari tespit edilmistir.

Hacioglu vd. (2009) tarafindan yapilan c¢alismada, Balikesir’de bulunan
yiyecek ve icecek isletmelerinin pazarlama stratejileri kapsaminda yoresel iirtinlerin
kullanim diizeyleri incelenmistir. Bu aragtirmada Balikesir’de bulunan yiyecek ve
icecek isletmelerinin sahiplerine ve isletmede ¢alisan yoneticilere anket uygulanmistir.
Balikesir’de bulunan yiyecek ve igecek isletmelerinin sahipleri ve isletmelerde ¢alisan
yoneticileri, yoresel liriinlerle yapilan yemeklerin igsletme meniilerinde yer almasi
gerektigini ve bu yemeklerin pazarlanmasinin biiylik olgiide 6nemli oldugunu

belirtmislerdir.

Demir vd. (2011) tarafindan, Kusadasi’'na gelen turistlerin gastronomi
turizminin destinasyon pazarlamasindaki Onemini belirlemek amaciyla g¢alisma
yapilmustir. Arastirma, 2010 yilinda Kusadasi’n1 Agustos ve Ekim aylarinda ziyaret
eden 232 turiste anket yapilarak gerceklestirilmistir. Yapilan ¢alisma sonucunda,
arastirmaya katilan turistlerin ¢ogunun Tiirk mutfagini begendikleri ancak Kusadasi’ni

tercih etmelerinde Tirk mutfaginin etkili olmadig: tespit edilmistir.

Albayrak (2013) tarafindan yapilan ¢aligmada, Istanbul’a gelen yabanci
turistlerin Tiirk mutfag1 hakkindaki goriislerini tespit etmek ve elde edilen sonuglar
neticesinde yiyecek-igecek isletmeleri ile konaklama isletmelerine Onerilerde
bulunmak amaglanmistir. Arastirma 2012 yilinda Istanbul’u Ekim ve Aralik aylarinda
ziyaret eden 436 yabanci turiste anket yapilarak gergeklestirilmistir. Yapilan aragtirma
sonucunda, Istanbul’u ziyaret eden turistlerin Tiirk yemeklerini cesitli, lezzetli ve

kokusunun istah kabartic1 oldugunu diistindiikleri tespit edilmistir.
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Cam ve Cilginoglu (2024) tarafindan yapilan ¢alismada, Agr1 iline 6zgii cografi
isaretli lirlinler gastronomi turizmi kapsaminda degerlendirilmistir. Arastirmanin temel
amaci, Agri’ya ait cografi isaretli iiriinlerin daha genis c¢evrelerde taninmasini
saglamak ve bu iirlinlerin, gastronomi turizmi agisindan sehrin cazibesini artiracak bir
konuma gelmesine katkida bulunmaktir. Calisma sonunda, Agri’nin cografi isaret
tescili bulunan dért iiriinii oldugu belirlenmistir. ildeki cografi isaretli {iriin say1sinin
oldukca siirli oldugu ve bu saymin artirilmasinin sehrin gastronomi turizmi

potansiyelinin gelistirilmesinde biiyiik 6nem tasidig1 sonucuna ulagilmistir.

2.2.2.UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Konusu Uzerine Yapilan Yerli ve

Yabanci Calismalar

Giritlioglu vd. (2016) tarafindan gergeklestirilen calismada, 2015 yilinda
UNESCO Yaratici1 Sehirler Agina Gastronomi alaninda katilan Gaziantep'in bu
baglamda elde edebilecegi avantajlari belirlemek amaglanmistir. Calismada, UNESCO
yaratici sehirler ag1 ve Gaziantep Mutfagin1 kapsayan bir literatiir taramasi yapilmis
ve Onceki ¢alismalardan elde edilen bilgilerle literatiir boliimii olusturulmustur. Sonug
boliimiinde ise UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 {iyeliginin Gaziantep'e saglayacagi

faydalar ele alinmistir.

Molina vd. (2016) tarafindan gerceklestirilen ¢alismada, iki yonlii bir yontem
benimsenmistir. Bir taraftan literatiirde somut olmayan miras ile gastronomi arasindaki
iliskiyi incelemek; diger taraftan, UNESCO tarafindan taninan kiiltiirel unsurlarin
pazarlama amaclart dogrultusunda ne sekilde kullanildigin1 analiz etmek
amaglanmistir. Calismada, icerik analizi ile ag analizini birlestiren bir yontem
uygulanarak, anahtar kelimeler belirlenmis ve incelenmistir. Arastirma sonucunda,
gastronominin somut olmayan diinya mirasi olarak tanimlanmasinin gerekli oldugu ve
UNESCO tarafindan tanman kiiltiirel unsurlarinin pazarlama amaclh kullaniminin

yerin kimligini farklilagtirmak i¢in bir firsat olabilecegini ortaya koymuslardir.
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Pearson ve Pearson (2017) tarafindan gerceklestirilen calismanin amaci,
UNESCO vyaratici sehirler agina {iye olan sehirlerin ortak ¢alismalart dogrultusunda
elde ettikleri basarilar1 incelemek ve analiz etmektir. Literatiir incelemesi yapilan
calismada; UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 programini gelistirmek isteyen sehirlerin
marka sehir olma planlarinda gastronomi turizmine dncelik veren ve gida giivenligi

konusuna 6nem veren sehirlerden olusmaktadir.

Mulero ve Uldemolins (2017) tarafindan gergeklestirilen ¢alismada,
Barselona'nin 2015 yilinda UNESCO edebiyat sehri secildiginde hedefi, sehrin
edebiyatin1 uluslararas1 alanda tanitma, yerel kiiltiirel endiistrileri destekleme ve
vatandaslarn kiiltiirel faaliyetlere dahil etme konusundaki kararliligidir. Ayrica,
Barselona'nin benimsedigi yaklasimin neden oldugu belirli sinirlamalar1 ve celiskileri
saptamaktir. Bu arastirmada gerceklestirilen literatiir taramasina gore, mevcut ve

potansiyel tim ¢aligsmalar ayrintili bir sekilde a¢iklanmuistir.

Tastan ve Iflazoglu (2018) tarafindan gergeklestirilen ¢alismada, Hatay'in
UNESCO yaratict sehirler ag1 Gastronomi Sehri olarak belirlenmesine iliskin yerel
restoran isletmecilerinin farkindaliklarinin belirlenmesi bu c¢alismanin 6énemli bir
yoniidiir. Bu kapsamda, 40 yerel yiyecek ve igecek isletmesinin sahipleri ile yari
yapilandirilmis goriismeler gerceklestirilmistir. Goriismelerden elde edilen sonuglar
incelendiginde yerel restoran isletmelerinin UNESCO yaratici sehirler ag1 ve
gastronomi sehri kavramlarini bilmedikleri ve bu konularla ilgili tanitim ve
bilgilendirme konusunda eksikliklerin oldugu goriilmiistiir. Ayrica Hatay sehrinde
Yapilan diger bir arastirma sonucunda, 40 isletmeden 37'sinin yetkili kurumlar
tarafindan diizenlenen herhangi bir egitim veya tanitim etkinligine davet edilmedigi

tespit edilmistir.
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Yal¢inkaya (2018) tarafindan gerceklestirilen ¢alismada, Canakkale sehrinin
UNESCO vyaratict sehirler agina gastronomi sehri olarak katilma durumunun
incelenmesidir. Arastirmada nitel arastirma yoOnteminden yararlanilmistir. Bu
baglamda aragtirmada gozlem, belge incelemesi ve goOriisme gibi teknikler
kullanilmistir. Bu tekniklerde gozlem i¢in sehirde gergeklestirilen gastronomi
festivallerine katilim saglanmis ve sehrin yoresel iiriinlerine ve geleneksel mutfak
yontemlerine iliskin yaymlar arastirilmis ve incelenmistir. Goriisme teknigi ig¢in
orneklem metodu secilerek, sehirde bulunan yirmi bes yerel paydasla goriisme
saglanmistir. Arastirmanin niteligi agisindan yar1 yapilandirilmig goriisme formu ile
demografik sorulara yer verilmistir. Yapilan calismanin sonucunda Canakkale sehrinin
UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi sehri olarak katilma potansiyelinin oldugu

tespit edilmisti
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3.YONTEM

Calismanin bu boliimiinde, arastirmanin modeli, arastirmanin ¢alisma grubu,
veri toplama siireci ve verilerin analizine iligskin siireglere yer verilmistir. Aragtirma
siirecinde nitel arastirma yontemi kullanilmistir. Arastirma verilerinin toplanmasinda
goriisme yontemi tercih edilmistir. Bu arastirmada, Balikesir’in UNESCO Yaratici
Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi turizmi kenti olabilirligine yonelik yerel
paydaslarin goriislerinin belirlenmesi amaglandigi i¢in nitel yontem ve igerik analizi
kullanilmistir. Calisma kapsaminda elde edilen sonuglara arastirmacilarin hangi
yontemlerle ulastigi ayrintili bir sekilde agiklanmis, bu sayede ¢ikarimlar saglam
kanitlarla desteklenerek i¢ gecerliligin aktarilmasi amaglanmistir. Dis gegerlilik
baglaminda mantiksal bir genelleme yapilarak, Balikesir sehrinin gastronomi turizmi
merkezi olma potansiyeli degerlendirilmis ve bu durum yerel paydaslarin goriisleri ile
iligkilendirilmistir. Gergeklestirilen arastirma siireci, okuyuculara ayrintili bir bigimde
aktarilmis ve gelecekteki calismalara yon verebilecek bir kaynak teskil etmesi

amaciyla titizlikle hazirlanmistir.

3.1. Arastirmanin Modeli

Arastirma modeli (deseni), bir arastirmada kullanilan plani ifade etmektedir
(Creswell, 2018, s. 49). Bu ¢alismada arastirma deseni olarak igerik analizi yontemi
tercih edilmistir. Literatiirde i¢erik analizi, ayn1 zamanda vaka analizi ya da 6rnek olay
analizi seklinde de ifade edilmektedir (Bal, 2016, s. 130). Creswell (2007), durum
caligmasini, belirli bir zaman dilimiyle sinirli olan bir veya birden fazla olayin ¢ok
yonlii veri toplama araglar1 (6rnegin, gozlemler, goriismeler, gorsel-isitsel materyaller,
belgeler ve raporlar) kullanilarak detayli bir sekilde incelendigi bir aragtirma yaklagimi
olarak tanimlar. Bu nitel arastirma yonteminde, olaylara bagli temalar ayrintili sekilde
ortaya konulmaktadir. Bu arastirma deseni, elde edilen bulgular 1s181nda olayin neden
bu sekilde meydana geldigini agiklamakta ve gelecekteki arastirmalar igin
arastirmacilara hangi unsurlara odaklanmalar1 gerektigi konusunda rehberlik

saglamaktadir (Davey vd., 2009).
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Durum calismasinin temel hedefi, belirli bir olgu veya olay {izerine
yogunlagmaktir. Bu yontemle, ayrintili betimlemeler yapilir ve arastirma sonuglari
araciligiyla ele alinan konunun daha derinlemesine anlagilmasi amaglanir (Merriam,
2013). Durum ¢alismasi modeli, dort temel baslik altinda siniflandirilmaktadir. Bu
basliklar, biitiinciil tek durum modeli, i¢ ige gegmis tek durum modeli, biitiinciil ¢oklu
durum modeli ve i¢ ice gegmis coklu durum modelidir (Yin, 2003). Yapilan bu
arastirmada “Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Kapsaminda “Gastronomi
Turizmi Kenti” Olabilirligine Iliskin Yerel Paydaslarin Gériisleri” Kapsamli bir sekilde
ele alinmasi ve wulasilan bulgularin tamamina yonelik sonuglara varilmasi

hedeflendiginden, biitlinciil tek durum deseni tercih edilmistir.

3.2. Evren ve Orneklem

Paydas kavrami, arastirma siireclerinde veri toplama ve analiz asamalarinda
dikkate alinmas1 gereken, slirece dogrudan ya da dolayli olarak katki saglayan 6nemli
bireyleri veya gruplar ifade etmektedir. Herhangi bir olgunun kendisini etkileyen,
kendisinden etkilenen ya da bir sekilde onunla baglantili olan ilgili gruplar, literatiirde
paydas olarak tanimlanmaktadir. Paydaglar hem siirdiiriilebilir turizmin gelisimini
saglamada hem de belirlenen hedeflere ulasmada kritik bir rol iistlenmekte olup bu
baglamda problem ¢6zme siirecinde giivenilebilir birer aktor olarak

degerlendirilmektedir (Altinisik vd., 2004, s. 35).

Turizm sektort, farkli ve gesitli paydaslar1 bir araya getiren dinamik bir yapiya
sahiptir. Bu paydaslar arasinda uyumlu ve koordineli bir calisma ortaminin
saglanmasi, sektoriin biiyltimesine ve gelismesine 6nemli dlgiide katki sunar. Turizmde
etkili rol oynayan paydaslar; valilikler, belediyeler, kamu kurumlari, ilge yonetimleri,
tiniversiteler, ticaret odalari, sivil toplum kuruluslari, kalkinma ajanslari, konaklama
isletmeleri ve seyahat acentalar1 gibi gruplar halinde siralanabilir (Ayaz, 2012, s.12).
Bu baglamda, Balikesir’in gastronomi turizmi kenti olabilmesine yonelik planlanan
caligmalarin, siirdiiriilebilir turizm politikalar1 dogrultusunda gergeklestirilmesi biiyiik
bir 6nem tagimaktadir. Bunun yani sira, ilgili yerel paydaslarin etkin bir yonetim planm
olusturarak uyum ve is birligi icerisinde hareket etmeleri gerektigi, s6z konusu
cabalarin Balikesir’in gastronomi turizmi kenti olabilmesi agisindan kritik bir rol

oynamaktadir.
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Aragtirmada veri toplama yOntemi olarak gorlisme tekniginden
faydalanilmistir. Arastirmanin ¢alisma grubunu Balikesir sehrinin turizm paydaslari,
Balikesir biiyiiksehir belediyesi, Altieyliil kaymakamligi , Altieyliil Belediyesi, Karesi
Belediyesi i1 Kiiltiir Turizm Miidiirliigii, Ticaret Odas1, Giiney Marmara Kalkinma
Ajansi, Gazi Mustafa Kemal Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi, Hiima Hatun Kiz
Meslek Anadolu Lisesi, Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi, Altieyliil Halk Egitim
Merkezi, Karesi Halk Egitim Merkezi, Ramada Residence Oteli , Hilton Oteli, Altintas
Oteli, Karesi Turizm Seyahat Acentasi, Altieyliil Seyahat Acentas1 Naif Restoran,
Keyf Et Restoran, Kanaat Lokantasi, Mega Yildiz Lokantasi, Ascilar Ve Pastacilar
Dernegi ve turizm hizmeti veren kurumlar olmak {izere Arastirma siirecinde elde
edilen verilerin birbirini tekrar etmeye baslamasi, veri doygunluguna ulasildiginm
gostermistir. Bu nedenle, yargisal 6rnekleme ve goniilliiliik esaslarina gore belirlenen

25 kisilik ¢alisma grubu ile aragtirma sonlandirilmistir.

3.3. Veri Toplama Araglar ve Teknikleri

Arastirmada nitel arastirma yontemi kullanilmistir. Bu c¢aligmanin temelini
olusturan veriler, nitel arastirma yaklagimlari i¢erisinde en yaygin sekilde kullanilan
goriisme yontemi araciligryla elde edilmistir. Nitel arastirmalar, algilarin ve olaylarin
dogal ortamda gercekei ve biitiinciil bir sekilde incelenmesini amaglayan, goriisme,
gozlem ve belge analizi gibi yontemlerle gerceklestirilen veri toplama siirecine dayali
arastirmalardir (Yildirnm ve Simsek, 2011, s. 70). Bu tanima gore, nitel arastirma,
bireylerin belirli bir konuya iliskin diisiince ve fikirlerini anlamay1 amaglamaktadir.
Bu tiir aragtirmada nicel 6l¢iimler yapilmaz; bunun yerine, derinlemesine bir i¢sellik
saglanarak ele alian konuyla ilgili bireylerin bakis agilar1 detayli bir sekilde analiz
edilir (Akgiil, 2004, s. 21). Calismada yar1 yapilandirilmis yiiz yiize goriisme teknigi

kullanilmastir.
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Yar1 yapilandirilmig goriisme teknigi, yapilandirilmis goriisme teknigine
kiyasla daha fazla esneklik sunar. Bu baglamda, arastirmaci Onceden planladigi
sorularin yani sira goriismenin akisina uygun olarak ek yan sorular yonelterek
katilimcilardan daha ayrintili bilgiler elde edebilir. Bununla birlikte, gériismenin
onceden hazirlanmis bir goriisme formuna dayanarak yiiriitiilmesi, hem daha
sistematik bir siire¢ saglar hem de elde edilen bilgilerin karsilastirilabilirligini artirarak
arastirmactya Onemli bir avantaj sunar (Turniikli, 2000, s.17). Nitel arastirma
yonteminde izlenen siireg, gerekli birincil ya da ikincil verilerin toplanmasina aracilik
ederek bilginin biitlinclil bir bigimde olusturulmasini saglamay:r amaglamaktadir
(Kozak, 2018, s. 9). Nitel arastirmalarda genellikle gozlem ve goriismelere dayali bir
stire¢ izlendigi i¢in genis ve kapsamli 6rneklemler gerekli goriilmez. Bunun nedeni,
belirli bir noktadan sonra kullanilan veri toplama yonteminin tekrara diiserek yeni bir

bilgi saglamamasidir (Morse, 2016, s. 11, Shenton, 2004, s.45).

Bu baglamda, arastirma sirasinda elde edilen veriler birbirini tekrarlamaya
basladiginda, verilerin doygunluk noktasina ulastigi anlasilmali ve detaylandirma
gerektigi degerlendirilmelidir. Bu durumda, ya arastirma sorularina yeni sorular
eklenerek veri ¢esitliligi artirtlmali ya da mevcut verilerin derinlemesine incelenerek

odaklanilmalidir (Silverman, 2016, s. 31).

Nitel arastirma yontemlerinin sagladig1 avantajlar, su sekilde siralanabilir ve
degerlendirilebilir (Akman, 2014);

»  Ozel durumu gergege en uygun sekilde yansitir,

= Sonuglardan yola ¢ikarak teori gelistirmek oldukca basittir,

= (Cesitli faktorlerin daha iyi kavranmasina katki saglar,

= Arastirma bulgularimin pratikte kullanilabilirlik oran1 daha yiiksektir.

Hancock ve Stratton (1998), nitel arastirmanin temel 6zelliklerini su sekilde
ifade etmektedir; nitel arastirmalar, bireylerin belirli bir konuya iliskin fikirlerini,
deneyimlerini ve duygularii ele alir ve bu baglamda, sosyal olaylari meydana
geldikleri dogal ortamlarda betimlemeye odaklanir. Bu tiir arastirmalarda toplanan
veriler, sosyal olgulari daha iyi anlamaya yonelik teorik ¢ikarimlar gelistirilmesi

amaciyla kullanilmaktadir. Nitel yontemle gerceklestirilen ¢caligmalarda, veri toplama
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stireci bireylerle dogrudan iletisim kurularak yiiriitiiliir; dolayisiyla bu siire¢ oldukga
zaman alicidir. Verilerin toplanmasinin yiiksek yogunluk ve zorluk derecesi igermesi
nedeniyle, arastirmalarda genellikle siirli sayida orneklem belirlenmesi uygun
goriilmektedir. Derinlemesine bilgiye erismeyi amaclayan nitel arastirmalar, ne, nasil,
neden, ni¢in ve hangi sekilde gibi sorulara yanit aramayi hedeflemektedir. Bu
calismada, nitel arastirma yoOnteminin tercih edilmesinin birka¢ temel nedeni
bulunmaktadir. Bu nedenler, arastirmanin konusu ve hedefleriyle yakindan iliskilidir.
Buna ek olarak, arastirmanin amacina uygun bir yaklasim benimsenebilmesi adina,

yerel paydaslarin goriis ve diisiincelerine detayli bir sekilde bagvurulmustur.

Bu ¢aligmada nitel yontemin tercih edilmesinde, arastirmaya katilim gosteren
yerel paydas sayisinin sinirli olmasi, calismanin belirli bir alana yonelik spesifik bir
katilimc1 grubuna hitap etmesi, verilerin dogrudan ilgili paydaslarin goriislerinden elde
edilmeye calisilmasi ve yerel paydas goriislerinin nicel yontemle toplanmasinin
zorlayici bir durum olusturmasi gibi etkenler belirleyici olmustur (Coskun, Altunisik

ve Yildirim, 2019, s. 12
3.4. Verilerin Toplanma Siireci

Bu calismada, "Balikesir'in UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Kapsaminda
"Gastronomi Turizmi Kenti" Olabilirligine Iliskin Yerel Paydaslarin Gériislerine
yonelik ilk once literatiir incelemesi yapilmistir. Elde edilen veriler dogrultusunda,
calisma alanlarinda uzmanlasmis ve dogru bilgi edinme siirecine katki saglayabilecek
yetkin kisiler tercih edilmistir. Arastirmada yer alan yerel paydaslara telefon yoluyla
ulagilmis ve belirli bir giin ile saat i¢in randevu talep edilmistir. 01.11.2024 ile
23.02.2025 tarihleri arasinda, yetkililerin uygun oldugu zaman dilimlerinde yapilan
goriismeler sirasinda, katilimcilari izniyle sorulara verilen yanitlar gériisme kagidina
not edilmistir. Goriigmelerin her biri ortalama 45 dakika siirmiistiir. Gorlisme
formunda yer alan sorular, ¢alismaya katilan tiim katilimcilara ayni sirada sorulmustur.
Bunun yani sira, ¢alisma kapsaminda randevu talep edilen tiim paydaglar goriigme
istegini kabul ederek arastirmaya katkida bulunmuslardir. Aragtirmaya katilan yerel

paydaslara iligkin bilgiler ise Cizelge 8'de sunulmustur.
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Cizelge 7. Arastirmaya Dahil Edilen Paydaslar

PAYDASLAR

Balikesir Biiyiik Sehir Belediyesi

Balikesir Altieyliil Belediyesi

Balikesir Karesi Belediyesi

Balikesir Altieyliil Kaymakamhg

Balikesir i1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii

Giiney Marmara Kalkinma Ajansi

Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi

Gazi Mustafa Kemal Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Hiima Hatun Kiz Meslek Anadolu Lisesi

Altieyliil Halk Egitim Merkezi

Karesi Halk Egitim Merkezi

Balikesir Ticaret Odasi

Ramada Residence Oteli

Altintas Oteli

Hilton Garden Oteli

Balikesir Altieyliil Turizm Acentasi

Balikesir Karesi Turizm Acentasi

Naif Restoran

Keyf Et Restoran

Kanaat Lokantasi

Mega Yildiz Lokantasi

Balikesir Ascilar ve Pastacilar Dernegi
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Cizelge 8. Goriisme Yapilan Paydaslara iliskin Bilgiler

Cinsiyet | Yas | Medeni Egitim Kurum Ad1 Unvam
durum | Durumu
Kadin 56 Evli Lisans Balikesir Biiytik sehir Miidiir
Belediyesi
Erkek 49 Evli Lisans Balikesir Altieyliil Bagkan Yardimcisi
Belediyesi
Kadin 35 Evli Lisans Karesi Belediyesi Miidiir
Erkek 45 Bekar Lisans Altieyliil Kaymakamlig1 Midiir
Erkek 50 Evli Yiiksek Balikesir I Kiiltiir Turizm Sube Miidiirii
Lisans Miidiirligi
Erkek 36 Evli Yiksek Giliney Marmara Uzman
Lisans Kalkinma Ajansi
Erkek 46 Evli Doktora Balikesir Universitesi Yonetici
Turizm Fakiiltesi
Kadin 43 Evli Doktora Balikesir Universitesi Ogretim Uyesi
Turizm Fakiiltesi
Erkek 45 Evli Doktora Balikesir Universitesi Ogretim Uyesi
Turizm Fakiiltesi
Erkek 43 Evli Yiiksek Gazi Mustafa Kemal Miidiir
Lisans Mesleki ve Teknik
Anadolu Lisesi
Erkek 48 Evli Lisans Gazi Mustafa Kemal Yiyecek Igecek
Mesleki ve Teknik Hizmetleri
Anadolu Lisesi Ogretmeni
Erkek 38 Evli Lisans Hiima Hatun Kiz Meslek Yiyecek Igecek
Anadolu Lisesi Hizmetleri
Ogretmeni
Kadm 52 Evli Lisans Altieylill Halk Egitim Ascilik Kursu
Merkezi Hocasi
Kadin 36 Bekar Lisans Karesi Halk Egitim Ascilik Kursu
Merkezi Hocasi
Erkek 48 Evli Lisans Balikesir Ticaret Odasi Miidiir Yardimeisi
Erkek 46 Evli Lisans Ramada Residence Oteli Genel Miidiir
Erkek 35 Bekar Lisans Hilton Garden Oteli Midiir
Kadin 30 Evli Lisans Altintas Oteli Yonetici
Erkek 35 Bekar Lisans Balikesir Altieyliil Turizm Sahibi
Acentasi
Erkek 36 Evli Lisans Balikesir Karesi Turizm Miidiir
Acentasi
Erkek 46 Evli Lisans Naif Restoran Sef Asct
Erkek 49 Evli Lisans Keyf Et Restoran Midiir
Erkek 56 Evli Ilk&gretim Kanaat Lokantasi Sef Asci
Erkek 55 Evli Lise Mega Yildiz Lokantasi Sef Asci
Erkek 47 Evli On Lisans Asgilar ve Pastacilar Dernek Bagkant
Dernegi
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Calisma icin goriisme yapilan kurumlarda konu ile ilgili iist diizey bir yetkili
secilmigstir. Dolayisiyla st diizey yetkili paydaslar katilimer olarak belirlenmistir.
Cizelge 9°da arastirmaya katilim saglayan ilgili paydaslara dair bilgilere yer

verilmektedir.

Sorular

¢ Cinsiyetiniz?

e Yasmiz?

e Egitim Diizeyiniz?

e Medeni Durumunuz?

e Kurumunuz?

e Kurumunuzdaki Unvaniniz?

e Balikesirli misiniz?

e Balikesir’de Ikamet Siireniz?

e Size gore Balikesir sehri kendine 6zgli gelismis bir gastronomiye sahip
midir? Neden?

e UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 unvani alinmasi Balikesir’in gastronomi
turizmini sizce nasil etkiler? Neden?

e Size gore Balikesir gastronomi turizmiyle marka sehir olabilir mi? Neden?

e Balikesir’in UNESCO yaratic1 sehirler agina gastronomi temasiyla dahil
olmast i¢in Oonemli diger paydaslar kimlerdir? Sizce bu paydaslarin
Balikesir’in UNESCO yaratic1 sehirler agina gastronomi temasiyla dahil

olmasi icin neler yapmasi gerekmektedir

e Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi sehri

kistaslarindan hangilerini sagladigini diisiiniiyorsunuz?

a) Gastronomik {iriin ¢esitliligi

b) Gelismis mutfagi (Teknolojik veya endiistriyel ilerlemeler karsisinda ayakta
durabilmis bilgi, yoresel ve geleneksel mutfak metotlar: ve uygulamalari)

c) festivaller (Gastronomi odiiller, festivaller, yarigmalar gibi etkinliklere ev
sahipligi yapmasi)

d) yoresel yemekler (Ydresel restoran ve igletmelerin bulunmasi)

e) Cok sayida sefi himayesinde bulunduran etkin bir gastronomi toplulugunun

var olmasi,
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f) “Kiiltiir, cesitlilik, yerellik

Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan giiglii yonleri nelerdir?

e Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan zayif yonleri nelerdir?
e Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan firsatlari nelerdir?
e Sizce Balikesir’i gastronomi turizmi agisindan tehdit eden hususlar

nelerdir?

e UNESCO Yaratict Sehirler Agina gastronomi temasiyla dahil olmanin
Balikesir'e saglayacagi faydalar neler olabilir?

e Balikesir’de gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili Onerileriniz
nelerdir?

e Balikesir’de yerel mutfagin tanitimina yonelik hangi ¢alismalar
yapilmaktadir ve size gore yeterli midir?

e Balikesir'in gastronomi kimligini ulusal ve uluslararasi alanda tanitmak i¢in
hangi stratejiler kullanilmalidir?

e Balikesir’in yerel mutfag: ve iiriinleri UNESCO i¢in ne kadar 6zgiin ve
degerli? Bu 6zgiinliik nasil daha iyi vurgulanabilir?
e Yerel lireticiler ve restoranlar, Balikesir mutfagini yeterince temsil ediyor

mu? Bu konuda neler yapilabilir?

Gortismede kullanilan soru formunun hazirlanmas: siirecinde, uzman goriisleri
dikkate alinarak titiz bir literatlir taramasi gergeklestirilmistir. Bunun yani sira,
konuyla ilgili turizm alaninda uzman olan 9 akademisyene danisilmis ve onaylari
alinmistir. Bu dogrultuda Balikesir sehrinde gastronomi alaninda yetkili olan yerel
paydaslara iliskin goriisme formu Hatunoglu (2021), Karakas (2020), Kaya (2023)’nin
caligmalarindan yararlanilarak arastirmaci tarafindan olusturulmustur. Goriisme
formunda arastirmaya katilim saglayan yerel paydaslar hakkinda genel bilgiler elde
etmek igin ilk olarak demografik sorulara yer verilmistir. Ikinci kisimda ise
Balikesir’in UNESCO yaratic1 sehirler ag1 kapsaminda gastronomi turizmi kenti
olabilirligine yonelik yerel paydaslara 12 soru yoneltilmistir. Bu sorulara ek olarak
eklemek istedikleri diisiinceleri olup olmadigi sorulmustur. Balikesir Universitesi
04.10.2024 tarihli ve 2024/09 sayili toplantisinda “Etik Kurul Onayr” alinmis ve

goriismelere baglanmastir.
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3.5. Verilerin Analizi

Arastirmada, goriisme yoOntemiyle toplanan verilerin analizinde Betimsel
Analiz yontemi kullanilmistir. Bu yaklasim, elde edilen verilerin sistematik bir sekilde
incelenerek mevcut durumun daha derinlemesine anlasilmasin1 ve betimlenmesini
saglamaktadir. Betimsel analizde, gozlem ve goriisme yoluyla toplanan veriler,
onceden belirlenmis temalar dogrultusunda gruplandirilir. Gruplandirilan verilerle
ilgili bulgular derlenip 6zetlenir ve arastirmacinin kisisel bilgisi ve deneyimiyle

arastirmanin amacina uygun sekilde yorumlanir (Kitzinger vd., 1998, s. 15).

Analiz siireci dort temel asamadan meydana gelmektedir. 11k asamada, analiz
icin kapsamli ve sistematik bir cergeve olusturulmaktadir. Arastirma siireci boyunca
elde edilecek bulgularin  hangi tema veya kavramlar dogrultusunda
siiflandirilacaginin, ¢alismaya baslanmadan once ayrintili bir sekilde belirlenmesi
gerekmektedir. ikinci asamada elde edilen veriler, olusturulan tematik sema
dogrultusunda diizenlenerek isleme tabi tutulur. Bununla birlikte, baslangigta
belirlenmis tematik semanin disinda kalan verilerin dikkate alinmamasi da ihtimal

dahilindedir.

Uciincii asamada, tematik semaya uygun sekilde diizenlenmis bulgular, sade ve
anlasilir bir dil kullanilarak tanimlanir ve gerektiginde dikkat cekici, etkileyici
alintilarla giiclendirilir. Calismanin dordiincii agsamasinda ise bulgular yorumlanir;
baska bir deyisle, tanimlanan bulgular detayli bir sekilde agiklanir, birbiriyle
iligkilendirilir ve anlamlandirilarak daha kapsamli bir perspektif sunulur (Yildirim ve

Simsek, 2005, s.18).
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4. BULGULAR VE YORUMLAR

Bu boliimde, yapilan goriismeler sonucunda elde edilen bulgular hem
cizelgeler araciligiyla sunulmus hem de detayli bir sekilde yorumlanmistir.
Katilimcilarin demografik 6zellikleri ile Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi
cercevesinde bir gastronomi turizmi kenti olma potansiyeline yonelik goriis ve
diisiinceleri kapsamli bi¢imde analiz edilmistir. Bu analizler, UNESCO Yaratici
Sehirler Agina iiyelik kriterleri dogrultusunda gerceklestirilmis ve arastirmada ele
alinan sorulara bilimsel bir bilgi edinme yontemine uygun, gecerli ve giivenilir yanitlar
saglanmast hedeflenmistir. Bulgularin degerlendirilmesi esnasinda, goriismeler
yapilan paydaslarin ve katilimcilarin mahremiyetine 6zen gosterilmis, bu nedenle ilgili
paydaslarin ve katilimcilarin isimleri Cizelge 10'da belirtildigi gibi kodlanarak
paylasilmistir.

Cizelge 9. Goriisme Yapilan Paydaslar ve Katihmcilarin Kodlarla Gosterimi

Paydaslar Katilimcilar
Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi Katilimer 1
Altieyliil Belediyesi Katilimer 2
Karesi Belediyesi Katilimer 3
Altieyliil Kaymakamligi Katilimer 4

11 Kiiltiir Turizm Miidiirliigii

Katilimci 5

Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi

Katilimc1 6

Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi

Katilimcr 7

Balikesir Universitesi Turizm Fakiiltesi

Katilimci 8

GMKMTAL

Katilimc1 9

GMKMTAL

Katilimer 10

Hiima Hatun Kiz Meslek Anadolu Lisesi

Katilimer 11

Altieyliil Halk Egitim Merkezi

Katilimer 12

Karesi Halk Egitim Merkezi

Katilimer 13

Giiney Marmara Kalkinma Ajansi

Katilimci 14

Ticaret Odasi

Katilimer 15

Agsgilar ve Pastacilar Dernegi

Katilimci 16

Ramada Residence Oteli

Katilimer 17

Hilton Garden Oteli Katilimer 18
Altintas Oteli Katilimer 19
Altieyliill Turizm Acentasi Katilime1 20
Karesi Turizm Acentasi Katilimer 21
Naif Restoran Katilimci 22
Keyf Et Restoran Katilimei 23
Kanaat Lokantasi Katilimci 24
Mega Yildiz Lokantasi Katilimei 25
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4.1. Yerel Paydaslarin Demografik Ozellikleri

Gorlisme yapilan paydaglarin demografik 6zelliklerinin belirlenmesine yonelik

7 soru sorulmustur alinan cevaplar Cizelge 11°de verilmistir.

Cizelge 10. Yerel paydaslarin Demografik Ozelliklerine Iliskin Bulgular

Cinsiyet Katilimci Sayisi %
Kadin 6 24
Erkek 19 76
Yas Katihmc1 Sayisi %
18-25 0 0
26-35 4 16
36-45 8 32
46-55 11 44
56 yas tlizeri 2 8
Egitim Durumu Katilimc1 Sayis1 %
Hkégretim 1 4.0
Lise 1 4,0
On lisans 1 4.0
Lisans 16 64,0
Yiiksek lisans 3 12,0
Doktora 3 12,0
Medeni Durum Katihmc1 Sayisi %
Evli 21 88,0
Bekar 4 12,0
Cahstigi Kurum Katimci %
Ozel 9 36,0
Kamu 16 64,0
Balikesirlimisiniz? Katilmei Sayisi %
Evet 13 52,0
Hayir 12 48,0
Balikesirli olmayanlarin Katilimer Sayis1 %
Ikamet siiresi

6-10 y1l 3 12,0
11-15y1l 2 8,0
16-20 y1l 3 12,0
20 yildan fazla 4 16,0
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Cizelge 11°e bakildiginda, katilimeilarin cinsiyete gore dagiliminda erkeklerin
kadinlara kiyasla %46 oraninda daha fazla oldugu dikkat ¢ekmektedir. Yas gruplarina
gore yapilan degerlendirmede, katilimcilarin %76'sinin  36-55 yas aralifinda,
%16'sin1n 26-35 yas araliginda oldugu; %8'lik bir kesimin ise 56 yas ve lizeri oldugu
goriilmektedir. Diger yandan, 18-25 yas grubunda herhangi bir katilimcinin
bulunmadig1 tespit edilmistir. Egitim durumlar1 incelendiginde, katilimcilarin
%92’sinin Onlisans, lisans ve lisansiistii diizeyde egitime sahip oldugu, geri kalan
%8’1nin ise ilkdgretim ve lise mezunu oldugu saptanmistir. Medeni durum analizi ise
%88 gibi yiiksek bir oranla evli bireylerin ¢ogunlukta oldugunu, %12 oraninda ise
bekar bireylerin bulundugunu gostermektedir. Katilimcilarin ¢alistiklart kuruma gore
dagilimlarina bakildiginda, %64'iniin kamu sektoriinde ve %36’sinin 6zel sektdrde
calistigr anlagilmaktadir. Balikesirli olup olmadiklar1 incelendiginde, katilimcilarin
%352'sinin Balikesirli oldugu, %48'inin ise Balikesir disindan geldigi belirlenmistir.
Balikesirli olmayanlarin bu sehirdeki ikamet siirelerine bakildiginda ise %28’inin 16

yildan fazla, %20’sinin ise 6-15 y1l arasinda Balikesir’de yasadig1 goriilmektedir

4.2. Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Kapsaminda Gastronomi

Turizmi Kenti Olabilirligine Yonelik Bulgular

Balikesir'in UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Kapsaminda "Gastronomi Turizmi
Kenti" olabilirligine iligkin yerel paydaslarin goriislerini belirlemek amaciyla

paydaslara yoneltilen sorulardan alinan cevaplar alt basliklar halinde bulgulanmastir.

4.2.1. Balikesir’in Kendine Ozgii Gelismis Bir Gastronomiye Sahip Olma

Durumu

Katilimeilara yoneltilen “Balikesir sehri kendine 06zgli gelismis bir
gastronomiye sahip midir?” sorusuna verilen cevaplar incelendiginde, katilimcilarin
%68’1 sahiptir goriisiinde iken, %32’si sahip degildir goriisiindedir. Katilimcilara
vermis olduklar1 yanitin nedeni de sorulmustur. Bu baglamda ilgili temaya iliskin alt

temalar ve kodlar, siklik ve ylizdeler degerleri Cizelge 12’de verilmistir
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Cizelge 11.

Gastronomik Yapiy1 Ortaya Koyan Temalar ve Kodlar

ANA
TEMALAR

ALT
TEMALAR

Y%

Kodlar

%

Balikesir
flinin
Gastronomik
Yapist

Olumlu
Goriisler

17

68

Cografi Konumu, iklimi, Pek ¢ok
medeniyete ev sahipligi yapmasi,
GO alan bir sehir olmasi ve Etnik
cesitlilik, I¢ ve kiy1 bolgelerde
farkli beslenme sekilleri, Uriin
cesitliligi (Balikesir kuzusu, Kuzu
eti vs.)

17

68

Rekabet (cevre illerin gelismis
olmas1), Tanitim eksiklikleri,
Alternatif turizm olarak One
¢ikamamasi, Potansiyelin | 8 32
degerlendirilememesi
/Yatirimlardaki eksiklik,
Uriinlerde eksiklik (sunum vs.)

Olumsuz 8 32
Goriisler

Cizelge 12’ye bakildiginda, katilimcilarin %68'1, Balikesir sehrinin cografi
konumu ve iklimsel 6zellikleri sayesinde tarih boyunca cesitli medeniyetlere ev
sahipligi yaptigi, farkli zamanlarda gogler aldig1 ve bu baglamda zengin bir {iriin
cesitliligi ile ¢ok yonlii bir mutfak kiiltiirii gelistirdigi i¢in kendine 6zgii gelismis bir
%32’si, Balikesir’in

gastronomiye sahip oldugu goriisiindedir. Katilimcilarin

cevresindeki gelismis sehirlerin arasinda sikisip kalarak yeterince ilerleme
kaydedememesi, bunun yam sira sehre 6zgili iirlinlerin tanitimi ve sunumunda
yetersizliklerin olmast ve ilgelerin bagimsiz olarak tanmitim yapmasimin etkin bir
biitiinliik saglayamamasi, gastronomi turizmine yeterli dnemin verilmemesi, bunun
yerine diger turizm cesitlerine dnem verilmesi nedeniyle ilin kendine 6zgii gelismis
bir gastronomiye sahip olmadigi goriisiindedirler. Balikesir ilinin gastronomik
yapisina iligkin olumlu ve olumsuz goriis sunan bazi katilimcilarin ifadeleri asagida

belirtilmistir.
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K8 kodlu katilimct, Balikesir sehrinin kendine 6zgii gelismis bir gastronomiye
sahip oldugu goriisiinii belirtmistir. Bu diisiincesini ... “Bana gore Balikesir sehri
kendine 6zgii kismi tartismaya agik olmakla birlikte cesitlilik anlaminda onemli bir
gastronomiye sahip bir sehirdir. I¢ bélgelerinde (Bigadi¢, Sindirgi, Dursunbey gibi)
farkli  gastronomik degerler, kiyi bolgelerinde (Edremit, Burhaniye, Ayvalik,
Bandirma gibi) farkli gastronomik degerler ve beslenme aliskanliklari ile onemli
sayilabilecek diizeyde bir gastronomiye sahip bir sehirdir.”” Sozleri ile ifade etmistir.
K9 kodlu katilimer ise, sehrin gastronomi kiiltiiriine sahip oldugunu dile getirmistir.
Bu diisiincesini “’Bir gastronomi kiiltiiriine sahip ancak bunun pazarlanmasi, tanitimi
maalesef yapilamamus. Su ana kadar geri planda kalmis. Ornegin hani bildiginiz tirit
vemegi var. Kazli pilav kiiltiirii var. Bildiginiz peynir ¢esitleri var. Zeytinyagi ozellikle
on planda. Eee Bigadic¢ de giive¢ var. Hani ilk etapta séyleyebileceginiz akla gelen
seyler bunlar. Ancak bunlarin ciddi bir pazarlamast maalesef yapitlamamis.”” Seklinde
belirtmistir. K12 kodlu katilimei, Balikesir sehrinin kendine 6zgii gelismis bir
gastronomiye sahip degildir goriisiinii dile getirmistir. Bu diisiincesini “’Merkezinde
ben yeni ¢calismaya basladim ama daha ¢ok Altinoluk ve Ayvalik tarafina da yaz tatilci
olarak, yazlik¢t olarak geldigim donemler oldu. Kendine ozgii bir gastronomiye
maalesef sahip degil. Bunun temel nedenlerinden bir tanesi de ozellikle turizm bolgesi
olmasindan kaynakli ¢ok fazla gé¢ almasi. Bence en onemli nedenlerinden bir tanesi,
bir de gastronomin anlamda sehirin var olan elinde iirettigi iiriinlere sahip
ctkmamasindan kaynakli oldugunu diisiiniiyorum ama bu yine benim diisiincem.’’
Seklinde belirtmistir. K16 kodlu katilimei, sehrin kendine 0zgii gelismis bir
gastronomi kiiltiirline sahip olmadigim1 “’... Balikesir sehrinin, kendine has bir
gastronomi potansiyeline sahip oldugu diisiiniilse de bu potansiyelin heniiz tam
anlamuyla ortaya ¢ikarilabildigini séylemek miimkiin degildir. Bu nedenle, sehir bugiin
itibariyle 6zgiin ve gelismis bir mutfak kimligine sahip olamamustir. Eger sehrin bu
karakteristigi tam anlamiyla gelistirilmis olsaydi, Balikesir bir gastronomi gehri
olarak amlabilirdi. Uretim bakimindan baska bir sehre dogrudan bagimli olmamasina
ragmen, oOzgiin bir gastronomi kimligi olusturulamamis olmasi, bu unvani

kazanamamasina yol agmistir.”” Sozleri ile diisiincesini belirtmistir.
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4.2.2. UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 Unvami Almamin Balikesir’in

Gastronomi Turizmine Etkileri

Katilimcilara yoneltilen “UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 unvani alinmasi
Balikesir’in gastronomi turizmini sizce nasil etkiler?” sorusuna verilen cevaplar
incelendiginde, katilimcilarin %99’u olumlu goriis bildirirken, %1°1 olumsuz goriis
bildirmistir. Bu baglamda ilgili temaya iliskin alt temalar ve kodlar, siklik ve yiizde

degerleri Cizelge 13’te verilmistir.

Cizelge 12. UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 Unvani Almanin Balikesir’in
Gastronomi Turizmine Etkilerini Ortaya Koyan Temalar ve Kodlar

ANA TEMA ALT TEMALAR F. % | KODLAR F. %

Ulusal ve uluslararasi

diizeyde tanmirhigin

UNESCO Yaratict artmast

Sehirler Ag1 unvant Olumlu 24 99 | Turist hareketliliginin 24 | 99
Almmmasimin Gortigler olumlu yone evrilmesi

Balikesir iline etkisi Sektoriin gelismesine

katk1 saglamasi

1 1 | Sehrin gastronomi 1 1

turizmi alaninda

Olumsuz yiiriitiilen ¢aligmalarin
Gorlgler ulusal ¢ergevede sinirli
kalmasi...

Cizelge 13 incelendiginde, katilimcilarin %99°u, sehrin kendisiyle birlikte
tirtinlerinin de uluslararas1 diizeyde taninirliginin artacagi, bu taniirligin, sehre daha
fazla turist ¢ekerek turizm alaninda gelismesine katki saglayacagi goriisiindedir.
Katilimcilarin %1'1, gastronomi turizmi alaninda gergeklestirilen ¢aligsmalarin ulusal
diizeyde yiiriitiilmesinden dolay1, bu caligsmalarin uluslararasi boyuta taginmamasi
durumunda olumsuz etkileyecegi goriisiindedir. UNESCO yaratic1 sehirler agi
unvaninin alinmasiin Balikesir iline etkisine iliskin olumlu ve olumsuz goriis sunan

bazi katilimcilarin ifadeleri agsagida belirtilmistir.
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K22 kodlu katilimeci, UNESCO yaratict sehirler agi unvani alinmasinin
Balikesir’in gastronomi turizmini olumlu yonde etkileyecegi goriisiinii bildirmistir. Bu
diislincesini ... " Soz konusu bu unvani almasi Balikesir’in gastronomi turizmini
olumlu yonde etkileyebilecek bir gelisme olacaktir. Tek basina bu tabii ki yeterli
olmayacaktir. Ileri ki zamanlarda bu unvam aldiktan sonra pazarlama ¢alismalarinda
bu unvani kullanmasi, tanmitimlarda bu unvandan yararlanmasi olduk¢a onemlidir. Bu
unvant almak icin kullanilacak ¢abanin ¢ok daha fazlasint bu unvani aldiktan sonra
da gostermesi gerekmektedir. Ancak bu ¢abayr gosterdikten sonra gastronomi turizmi
amagl talep artis gosterecektir.’’ Sozleri ile ifade etmistir. K12 kodlu katilimci, ise
bu tarz unvanlari alinmanin sehrin gastronomi turizmini olumlu yonde etkileyecegi
goriisiindedir. Bu diislincesini " Evet, yani UNESCO'nun yaraticit sehirler agi
gastronomi sehri unvani almasi olumlu etkiler. Ciinkii bizim dedigimizde sadece tatil
vapmak degildir. Tatil, turizm icinde bir alandir ama saglik turizmi de var, bunun
icerisinde gastronomi turizmi de var. Insanlar artik tatil turizminden daha ¢ok, biraz
daha boyle gastronom turizmine yoneldigini diigiiniiyorum. Diinyada bir Tiirkiye'deki
ekonomik sartlar su an bunu ¢ok gerektirmese de bir¢ok insanin Gastronomik anlamda
da bir yerden bir yere gittigini sadece tarihsel anlamda degil, ama tarihi yerdeki
ziyaret ederken ayni zamanda yorenin ya da bulundugu. Bolgenin de bulundugu
cografyamin yemeklerini de tatmak istedigimi diisiiniiyorum. O yiizden evet etkili
olurdu.” K13 kodlu katilimci, yaratici sehirler agi unvani alinmanin sehrin
gastronomi turizmini olumlu yonde etkileyecegini ..."" UNESCO yaratict sehirler
agimn alinmasi olumlu yonde etkiler ¢iinkii. En nihayetinde diinya ¢apinda béliimleri
olan bir seyden bahsediyoruz. Bundan dolayr hem tamitiminda ve lezzetlerinin de
tamtiminda Balikesir sehrinin de bilinirliginin hazirlanmast konusunda mutlaka
faydali olacagina inaniyorum.’’ Sozleri ile dislincesini belirtmistir. K1lkodlu
katilimci, UNESCO yaratict sehirler agi unvani almasit Balikesir’in gastronomi
turizmini olumsuz yonde etkileyecegi goriisiinii dile getirmistir. Bu diislincesini “’
Yaratici sehirler agi unvani alinmasi Balikesir sehrini olumlu yonde etkilemez. Neden,
bu is kiiresel ¢apta olursa olumlu etkileri olur ama yerelde kalirsa pek de bir etkisi

olmaz. Seklinde belirtmistir.
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4.2.3. Gastronomi Turizmiyle Marka Sehir Olma Durumu

Katilimcilara yoneltilen “Balikesir gastronomi turizmiyle marka sehir olabilir
mi? Neden?” sorusuna katilimcilarin %80°1 marka sehir olabilecegine yonelik olumlu
goriis belirtirken, %20’s1 olumsuz goriis belirtmistir. Bu baglamda ilgili temaya iliskin
alt temalar ve kodlar, siklik ve yiizde degerleri Cizelge 14’te verilmistir.

Cizelge 13 Gastronomi Turizmiyle Marka Sehir Olma Durumunu Ortaya
Koyan Temalar ve Kodlar

ANA TEMA ALT TEMALAR F. | % | KODLAR F. %

Balikesir’in 20 | 80 | Yoreye 6zgii lezzetler | 20 | 80

gastronomi Zengin Kiiltiirel

turizmi ile Olumlu Goriisler yapist

marka sehir Cografi 6zellikleri

olma durumu 5 | 20 | Rekabette zayiflik 5 20
Olumsuz Goriisler Yatirim eksikligi

Igili cizelge incelendiginde katilimcilarin %80 ni sehrin elinde bulundurdugu
gastronomik degerlerle marka sehir olabilecegi goriisiindedir. Katilimcilarin %20’si
ise sehrin diger sehirlerle rekabette zayif olmasi ve gastronomi alaninda yapilan
yatinm eksikliginden dolay1 gastronomi turizmiyle marka sehir olamayacagi
goriisiindedir. Balikesir’in gastronomi turizmiyle marka sehir olabilecegine iliskin

olumlu ve olumsuz goriis sunan bazi katilimcilarin ifadeleri asagida belirtilmistir.

K23 kodlu katilimci, Balikesir sehrinin gastronomi turizmiyle marka sehir
olabilecegi goriisiinii bildirmistir. Bu diislincesini ... "’ Gastronomi alakalt marka sehir
olabilir. Yiyecek ana ham maddelerinin ve bunun yetistiriciliginin ben bahsi bir sehir
aslinda Balikesir. Bundan dolayt marka sehir olabilir ama tabi mutfak agisindan
mutfak sanatlart agisindan iiriinler iiretip tekrardan bir iiretim haline gegip
gelistirilmesi a¢isindan daha yol kat etmesi gerektigine inaniyyorum.’” Sozleri ile ifade
etmistir. K8 kodlu katilimci, Balikesir sehrinin gastronomi turizmiyle marka sehir
olabilecegi goriislinii bildirmistir. Bu diisiincesini ... ’’ Bana gére Balikesir gastronomi
turizminde marka sehir olmayt hak eden bir sehirdir. Hem Ege mutfaginda yer alan
beslenme aligkanliklarina (deniz mahsulleri, meze kiiltiirii, sebze agirlikli beslenme
gibi) hem de hayvansal tiriinlerdeki (biiyiikbas ve ozellikle kuzu gibi kiigiikbas

hayvancilikta onemli bir sehir olmasi) tiretim konusunda Tiirkiye’'deki onemli
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sehirlerden biri olmasi sebebiyle gastronomide marka sehir olabilme potansiyeline
sahiptir.”” sozleri ile ifade etmistir. K6 kodlu katilimei ise, Balikesir’in gastronomi
turizmiyle marka sehir olamayacagi goriisiinii bildirmistir. Bu diislincesini *’ Balikesir
sehrinin gastronomi turizmiyle marka sehir olmasi i¢in ancak saglam bir tanitiminin
olmast gerekir. Ama sadece tamitim yeterli olur mu? Derseniz olmaz bunun igin
Balikesir’e 6zgii peynirlerin tadiminin yapilacagi bir peynir rotasi olmasi gerekir ve
bunun i¢in belirli noktalar yapilmasi gerekir ardindan yerli ve yabanci seyahat
acentalarmmin tur programlarina eklenmesi gerekir. Ama bunun gerc¢eklesmesi icin
Balikesir’de yéoresel iiriinlerin yapildigi ve satildigi bir ¢arsi olmast gerekir.”” Sozleri
ile ifade etmistir. K24 kodlu katilimci, sehrin gastronomi turizmiyle marka sehir
olamayacagii ..."" Balikesir'in gastronomi turizmiyle bir marka sehir haline
gelmesinin miimkiin olamayacagim diistintiyorum. Bunun temel nedenleri arasinda,
sehrin kendine ozgii ve ¢arpict yemek kiiltiiriiniin eksikligi, yoresel tirtinlerin ¢esitlilik
ve niteligi acgisindan yetersiz kalmasi ile yakin g¢evredeki sehirlerin gastronomi
alaninda daha 6n planda yer almast sayilabilir. Dolayisiyla, Balikesir’in bu alanda
bagarili bir konum edinebilmesi i¢in daha fazla yatirim yapilmasi ve kapsamli tanitim

stratejilerinin hayata gegirilmesi gerekmektedir.”’ Sozleri ile diisiincesini belirtmistir.

4.2.4. Gastronomi Temalhh UNESCO Basvurusunda Rol Almas1 Gereken

Paydaslar ve Gorevleri

Katilimcilara yoneltilen “Balikesir’in  UNESCO yaratict sehirler agina
gastronomi temasiyla dahil olmasi i¢in onemli diger paydaslar kimlerdir? ve “bu
paydaglarin yapmasi gerekenler nelerdir?” sorularia verilen cevaplar Cizelge 15 ve

Cizelge 16’da verilmistir.
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Cizelge 14. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Dahil Olma Siirecinde Onemli

Paydaslar
Kamu Sektorii F % Ozel Sektor F % Diger F | %
Milli Egitim 2 8 Sanayiciler 1 4 Influencer 2| 8
Miidiirligi
Halk Egitim 2 8 Reklam ve Tanitim 3 12 | Yemek Kitab1 | 2 8
Merkezleri Ajanslar Yazarlar
11 Kiiltiir Turizm 2 8 Turizm Acentalart 3 12 Yerel Halk 4 | 16
Miidiirligi
Tarmm il 2 8 Yiyecek Igecek 4 16
Miidiirligi Isletmeleri
Kooperatifler 2 8 Konaklama 4 16
Isletmeleri
Ticaret Borsast 3 12 | Hediyelik Esya Satan 4 16
Isletmeler
Lokantacilar 3 12 Zeytin ve Peynir 4 16
Odas1 Ureticileri
Valilik 4 16
Ticaret Odast 4 16
Dernekler 5 |20
Universiteler 6 |24
Sivil Toplum 7 |28
Kuruluslari
Belediyeler 8 |32

Katilimeilarin hepsi farkli cevaplar verdigi igin goriis birligine varilamamagtir.
Cizelge 15’te goriildiigii tizere, UNESCO Yaratici Sehirler Agma gastronomi
temasiyla dahil olmasi ic¢in sehirde biitlin paydaslarin olmasi gerektigi goriisii
hakimdir. K2 kodlu katilimer Balikesir sehrinin UNESCO yaratict sehirler agina
gastronomi temasiyla dahil olmasi i¢in Oonemli paydaslarin “'Turizm acentalari,
yiyecek-icecek isletmeleri, konaklama isletmeleri, yerel halk, hediyelik esya satan
isletmeler, sivil toplum kuruluslari, reklam ve tamitim ajanslari.””  Olacagi
goriisiindedir. K7 kodlu katilimer * Yani séyle bir biitiin sanayisinden, organizesine
en kiiciik esnafina kadar tiim paydaslarin hep birlikte hareket etmesi gerektigini
diistintiyorum.”’ seklinde gorlis bildirmistir. K12 kodlu katitlhmer “° Balikesir’in
UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temastyla dahil olmasi igin 6nemli diger
paydaglar, yerel yonetimler, iiniversite, turizm sektorii temsilcileri, influencerlar, yerel
halkin olmasi gerektigini diigiiniiyorum.’’ Seklinde goriisiinii bildirmistir. K15 kodlu
katilimer ©* Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi, Ticaret Borsast, Ticaret odasi, Valilik, Il
Kiiltiir Turizm Miidiirliigii olmast gerektigini diistiniiyorum.”’ olarak goriisini
bildirmistir. K25 kodlu katthmer ** Tarim Il Miidiirliigii, kooperatifler, halk egitim

merkezleri, milli egitim miidiirltigii 'niin olmasi gerektigini diistiniiyorum.’” seklinde
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goriisiinii bildirmistir. Cizelge 16’da paydaslarin yapmasi gerekenler sorusuna verilen
cevaplar yer almaktadir. Bu soruya 22 katilimei cevap verirken, 3 katilimct soruyu

cevapsiz birakmaistir.

Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Agina gastronomi temasiyla dahil
olmast icin neler yapmasi gerekmektedir? sorusuna 22 katilimci cevap verirken 3
katilimer ise soruyu yanitsiz birakmustir. Katilimcilarin cevaplart ¢izelge 16’da
verilmistir.

Cizelge 15. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Dahil Olma Siirecinde Paydaslarin
Gorevleri

Paydaslarin Gorevleri

»  Sehrin {irlinleri ile ilgili reklam ve tanitim g¢alismalari, Farkli sehirlerde ve yurt disinda

fuarlar diizenlemeli,

> Sirekli is birligi igerisinde olmalari, Cografi isaretli {irlin sayisini arttirmalari, Festivallerin

sayisi arttirilmali, Sehre 6zgii iiriinlerin satildig1 noktalar agilmali,

» Yerel halki bilinglendirici ¢aligsmalar yapmali, Gastronomi ile ilgili dernek kurulmasi

gerekir,
» Unutulmaya yiiz tutmus tarifleri regetelendirmeleri gerekir,

> llgili esnaflara tegvikler sunabilirler,

Cizelge 16 incelendiginde yerel paydaslarin, “sehrin tirtinleri ile ilgili reklam
ve tanitim caligmalar1 yapmalar1”, “festival sayisimi arttirmalar1”, “siirekli is birligi
icerisinde olmalar1” gibi pek c¢ok gorevin vurgulandigi goriilmektedir. Balikesir
sehrinin UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi temasiyla dahil olmasi igin
yerel paydaglarin neler yapmasina iligkin goriis sunan bazi katilimcilarin verdigi

ifadeler asagida yer almaktadir.

K1 kodlu katilimei, yerel paydaslarin yapmasi gerekenler konusundaki
diisiincesini ... " Balikesir 'in UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temasiyla
dahil olmasi icin yerel paydaslarin reklam ve tanitim ¢alismalar: yaparak bu alanin
on plana ¢itkmasina katkida bulunabilir.” Seklinde belirtmistir. K5 kodlu katilimci,
yerel paydaslarin yapmasi gerekenler konusundaki diislincesini ’ Paydaslarin
Balikesir 'in UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temastiyla dahil olmasi igin

vapmasi gerekenler, tanitim faaliyetleri yiiriitiilmeli ve fuarlar yapiimali, yerel halki
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bilinglendirici faaliyetler yapilmali, buna uygun iist kalite igletmeler kurulmali.”
Seklinde belirtmistir. K7 kodlu katilimci, yerel paydaslarin yapmasi gerekenler
konusundaki diisiincesini ‘" Gastronomi temasiyla dahil olabilmesi i¢cin énce sehrin
Merkez niifusu ve ilce niifusunun koordineli bir sekilde hareket etmesi gerekiyor.
Bundan miitevellit. Yaratict sehirler agina girmesi i¢in organize hareket etmeli ve
bir¢ok tiriinii Balikesir’de tanitmak i¢in canla basla ¢alismali. Kendi etrafinda ve
cevresini bununla alakali organize etmeli diye diistiniiyorum.” Seklinde belirtmistir.
K11 kodlu katilimci, yerel paydaslarin yapmasi gerekenler konusundaki diistincesini
" Bu paydagslarin Balikesir in UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temastyla
dahil olmasi i¢in yapmasi gerekenler; sik sik bir araya gelip Balikesir gastronomisi
hakkinda diizenli veriler olusturmalidir. Nelerin ortaya ¢ikarilmasi ile ilgili birlikte

hareket etmesi gerekir.”” Seklinde belirtmistir.
4.2.5. Balikesir’in Gastronomi Sehri Kistaslarina Uygunluk Gostergeleri

Katilimcilara yoneltilen “Balikesir’in  UNESCO Yaratici  Sehirler Ag1
kapsaminda gastronomi sehri kistaslarindan hangilerini sagladigini diisiiniiyorsunuz?”’
sorusuna katilimecilarin  hepsi farkli cevaplar verdigi icin goriis birligine

varilamamuistir. Verilen cevaplar Cizelge 17°de yer almaktadir.

Cizelge 16. Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Kapsaminda

Sagladig1 Gastronomi Sehri Kistaslar

Katilimcilar (_}astronomik Gelismis | Festivaller | Yoresel Gastronomi | Kiiltiir
Uriin Mutfagi Yemekler | Toplulugu
Cesitliligi
Kl N v
K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
K10 N
KI11
K12
K13
K14
K15
K16
K17
K18

< <

< <

< |< |2 < < | <2

< |||l ||| |2 |2 |<

2 ||| |2 |2 (<

< |2 <2 |2

96



Cizelge 17°nin devam

K19 N N N v
K20 N N \ \ \ \
K21 N v
K22 N N \
K23 N v
K24 N v
K25 N v v

Cizelge 17 incelendiginde katilimcilar, Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler
Ag1 kapsaminda gastronomi sehri kistaslarindan gastronomik {iriin ¢esitliligi, kiiltiir,
cesitlilik, yerellik ve yoresel yemekler kistaslarini sagladigi goriisiindedir. Bazi
katilimcilarin ifadeleri asagida belirtilmistir.

K6 kodlu katilimei, Balikesir’in UNESCO yaratici sehirler ag1 kapsaminda

¢

sagladig1 gastronomi sehri kistaslari konusundaki diisiincesini ‘" gastronomik iiriin
cesitliligi, gelismis mutfagi, yoresel yemekler, kiiltiir, cesitlilik ve yerellik.” Seklinde
ifade etmistir. K15 kodlu katilimci, Balikesir’in UNESCO yaratic1 sehirler agi
kapsaminda sagladigi gastronomi sehri kistaslari konusundaki diislincesini
gastronomik tiriin ¢esitliligi, gelismis mutfagi, yoresel yemekler, kiiltiir, ¢esitlilik ve
yerellik.” Seklinde ifade etmistir. K19 kodlu katilimci, Balikesir’in UNESCO yaratici
sehirler ag1 kapsaminda sagladig1 gastronomi sehri kistaslart konusundaki diistincesini
” gastronomik tirtin ¢esitliligi, gelismis mutfagi, yoresel yemekler, kiiltiiv, ¢esitlilik ve
yerellik. ” Seklinde ifade etmistir. K20 kodlu katilimei, Balikesir’in UNESCO yaratici
sehirler ag1 kapsaminda sagladig1 gastronomi sehri kistaslart konusundaki diistincesini

" gastronomik tiriin c¢esitliligi, geligsmis mutfagi, festivaller, yoresel yemekler,

gastronomi toplulugu, kiiltiiv, ¢esitlilik ve yerellik.” Seklinde belirtmistir.

4.2.6. Balikesir’in Gastronomi Turizmi A¢isindan Giiclii Yonleri, Zayif

Yonleri, Firsatlar1 ve Tehdit Eden Hususlar1 Gosteren Bulgular

Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan gii¢lii yonleri, zayif yonleri, firsatlar
ve tehdit eden hususlar1 sorusuna katilimcilarin hepsi farkli cevaplar verdigi i¢in goriis
birligine varilamamistir. Bu baglamda giiclii yonleri, zayif yonleri, firsatlar1 ve tehdit

eden hususlar1 Cizelge 18’de verilmistir.
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Cizelge 1/. Balikesir’in Gastronomi Turizmi Acisindan Giiclii Yonleri, Zayif

Yonleri, Firsatlar: ve Tehdit Eden Hususlar

Giiclii Yonler F | % Zayif Yonler F| %
Dogal giizellikleri agisindan | 1 | 4 Kendine Ozgii iiriinlerinin olmamasidir 1| 4
avantajli olmasi
Farkli kiiltiirlerin bir arada 2 | 8 Turizm meslek liselerinin bu alanda yer almamasi 1| 4
bulunmasi
Kendine 6zgii iirlinlerinin 4 |16 Sehrin mutfak kiiltiiriiyle ilgili seflerin olmamasidir 1| 4
olmasidir
Zengin zeytin ve 4 |16 Sehrin Havayollarinin olmamast 1| 4
zeytinyaginin olmasi
Peynir ¢esitliliginin olmast | 4 | 16 Balikesir’de yasayan seflerin bir araya gelip bir topluluk 1| 4
olusturmamasi
Hem tarim hem hayvansal 5120 Yerel halkin bilinglendirilmemesi. 1| 4
olarak verimli sehirdir
Cografi konum 7 |28 Festivallerin yetersiz olmasi
Zengin {irlin ¢esitliligine 10 | 40 Sehre 6zgii tiriinlerinin satiginin yapildigi isletmenin
sahip olmasi olmamasi
Uriin ¢esitliliginin az olmasi 12
Kurumlar arasi is birliginin olmamasi 3|12
Geleneksel lezzetlerin ulasilabilir olmamasi 3|12
Yapilan ¢aligmalarin yetersiz olmasi 3112
Tanitimlarin zayif olmasi 7128
Firsatlar F | % Tehditler F| %
Limanlarin olmasi 4 Sehrin ulagim ydniinden zayif olmasi 1] 4
Ulkemizin en giizel dogal 8 Balikesir’e has yiyeceklerin 6n plana ¢ikarilmamasi 3112
giizelliklerine sahip olmasi
Iki tarafin denizle cevrili 3 12 Yerel halkin heniiz bilingli olmamasi 7| 28
olmast
Zengin mutfak kiltiirtine 11 | 44 Cevresindeki sehirlerin gastronomik faaliyetleri 7| 28
sahip olmasi
Ulasim yollari iistiinde 11 | 44

olmasi

Cizelge 18 incelendiginde, katilimcilar Balikesir sehrinin gastronomi turizmi

acisindan dikkate deger giiclii yonlere sahip oldugunu belirtmislerdir. Katilimcilar

sehrin zengin iirlin c¢esitliligine sahip olmak {izere birgok gii¢lii ydnlerini

belirtmislerdir. Bununla birlikte, katilimcilar Balikesir’in gastronomi turizmi

acisindan belirlenen bazi zayif yonleri de vurgulamistir. Bu baglamda, ozellikle

yoresel triinlere erisim olanaklarindaki smirliliklar, tanitim faaliyetlerinin yetersiz

diizeyde kalmasi ve gastronomi turizmi kapsaminda gerceklestirilen g¢alismalarin

eksiklikleri, 6ne ¢ikan baslica sorunlar arasinda yer almaktadir.
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Katilimcilar, Balikesir'in gastronomi turizmi agisindan 6nemli firsatlara sahip
oldugunu belirtmistir. Bu firsatlar; cografi konumu nedeniyle hem Ege Denizi'ne hem
de Marmara Denizi'ne kiyisinin bulunmasi, sehirde farkli etnik ve kiiltiirel
topluluklarin bir arada yasamasi, ayrica ulasim yollar1 lizerinde stratejik bir konumda

yer almasi seklinde birgok firsatinin oldugunu belirtmistir.

Bununla birlikte, katilimcilar Balikesir’in gastronomi turizmini tehdit eden
unsurlar arasinda ¢evresindeki sehirlerin bu alanda gergeklestirdigi faaliyetleri ve yore
halkinin yeniliklere ve gelisime kars1 kapali olmasi gibi bir¢ok tecditlerin oldugunu

belirtmislerdir.

4.2.7. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Gastronomi Temasiyla Dahil

Olmanin Balikesir’e Saglayacag Faydalar:

Katilimcilara sorulan UNESCO Yaratici Sehirler Agina gastronomi temasiyla
dahil olmanin Balikesir’e saglayacagi faydalar nelerdir? sorusuna verilen cevaplar
incelendiginde katilimeilarin %76’s1 Balikesir’e ekonomik anlamda fayda saglayacagi
goriisiinil belirtirken, %24’ ise Balikesir’e kiiltlirel anlamda fayda saglayacagi
goriistini belirtmistir. Bu baglamda ilgili temaya iliskin alt temalar ve kodlar, siklik ve
yiizde degerleri Cizelge 19°da verilmistir.

Cizelge 18. UNESCO Yaratici Sehirler Agina Gastronomi Temasiyla Dahil
Olmanin Balikesir’e Saglayacag Faydalar:

o, o, o,
ANA TEMALAR F. % | ALT TEMALAR F. | % | KODLAR F. | %
UNESCO yaratici Sehrin taninirhig
sehirler agina artacagi i¢in daha
gastronomi fazla turist gelmesi
temasiyla dahil Ekonomik fayda 19 | 76 | ve bunun 19 | 76
olmanin Balikesir 25 100 sonucunda yeni
iline fayda turistik mekanlari
saglayacagna iligkin acilmasi sonucunda
inang isttihdamin artacagi

Tanmirligin artmast
sayesinde sehre
Kiiltiirel fayda 6 24 | gelecek turistlerin 6 24
kiiltirlerini
ogrenme ve kiiltiir
aligverisinde
bulunma
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Cizelge 19 incelendiginde, katilimcilarin %76's1, yaratict sehirler agina
gastronomi temasiyla dahil olmanin sehrin taninirligini artiracagini, bununla birlikte
sehre daha fazla turistin gelecegi ve dogal bir sonug olarak isttihdam olanaklarinin
genisleyecegi goriisiindedir. Katilimcilarin %24, yaratict sehirler agina gastronomi
temasiyla dahil olmanin, sehir taninirliginin artmasina ve bu taninirlik sayesinde sehre

gelen turistlerin katkisiyla kentin kiiltiirel zenginliginin gelisecegi goriisiindedir.

UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temasiyla dahil olmanin Balikesir
iline saglayacagi ekonomik ve kiiltiirel faydaya iligkin goriis sunan bazi katilimcilarin

verdigi ifadeler asagida belirtilmistir.

K13 kodlu katilimc1, UNESCO Yaratici Sehirler Agina gastronomi temastyla
dahil olmanin Balikesir’e faydasimi “......... UNESCO yaratici sehirler agina
gastronomi temastyla dahil olmanin Balikesir’e saglayacagi faydalar; ekonomik
anlamda faydasi olur ve turizm ile ilgili dogrudan ya da dolayli olarak tiim igletmelere
faydasi olur (oteller, acentalar, marketler, bakkallar vb.).” seklinde ifade etmistir. K7
kodlu katilimci, " Bu sayede turist gelmesiyle birlikte sehrin ekonomisine olumlu
katkilari olacaktir. Gastronomiye yonelik yapilacak tamitim faaliyetleri sonucunda,
diinyadaki gastronomi sehirleri arasinda soz sahibi olabilecektiv. Bunun birlikte hem
verel hem ulusal ol¢ekte Balikesir 'in tanimirliginin artmasi sonucunda hem 6zel hem
de kamu igletmeleri bu alana daha ¢ok yonelecek ve Balikesir sehri turizm ¢esitliligi
acisindan katki saglayacaktir.” seklinde ifade etmistir. K24 kodlu katilimei
diisiincesini " UNESCO yaratici seyler alanina gastronomi temasiyla dahil olmanin
Balikesir sehrine saglayacagi faydalar sehre daha c¢ok turist gelmesi ve Bunun
sonucunda kiiltiirel anlamda gelismemize neden olur.” seklinde aciklamistir. K10
kodlu katilimc1 ©° UNESCO Yaratict Sehirler Agina gastronomi temasiyla dahil
olmanin Balikesir’e saglayacag faydalar, herkesin ugrak bir sehri olabilir. Bununla
dogru orantili olarak Balikesir’'de bulunan yerel halkin kiiltiiriiniin gelisecegini

diistintiyorum. ” seklinde ifade etmistir.
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4.2.8. Balikesir’de Gastronomi Turizminin Gelistirilmesi Konusunda

Katihmcilarin Sundugu Oneriler

Katilimcilardan Balikesir'de gastronomi turizminin gelistirilmesine yonelik
Onerilerini paylasmalar1 istenmistir. Katilimcilardan 21'1 ¢esitli oneriler sunarken, 4
katilimc1 bu konuda herhangi bir 6neride bulunmamay1 tercih etmistir. Sunulan

Onerilerin detaylar1 Cizelge 20'de verilmistir.

Cizelge 19. Balikesir’de Gastronomi Turizminin Gelistirilmesi Konusunda

Katihmeilarin Sundugu Oneriler

ONERILER

»  Tanitimlarin yalnizca yerelde yapilmayip Avrupa iilkelerinde de tanitimlarin olmasi, sosyal
medyanin tanitimlarda kullanilmasi, taninmis influencerlar Balikesir’e davet edilmesi,
sehirde gastronomi miizesi agilmalidir ya da gastronomi ¢arsisi kurulmalidir.

»  Sechirde yer restoranlarin i¢ mimarisinde sehrin gastronomisiyle ilgili dekoratiflerin olmasi.

» Balikesir’in yemek kiiltiiriine hdkim ev hanimlar1 alanda aktif olarak gorevlendirilmelidir.

»  Sehirde gastronomi mutfaklari kurulmali ve bu mutfagin basinda sehirde yasayan
deneyimli sefler gorevlendirilmelidir.

» Gastronomi festivallerinin sayisi arttirilmalidir.

»  Sehirdeki tiim paydaglarin sik sik bir araya gelmesi gerekir.

» Balikesir’e 6zgii triinlerin ve yemeklerin sergilenecegi ulusal ve uluslararasi festivaller ve
yarigmalar diizenlenmeli.

» Geleneksel lezzetlere ait regetelerin giin yiiziine ¢ikarilmasi ve yayginlastirilmasi gerekir.

Y

Sehirde turizm alaninda egitim veren kurumlar ile is birligi yapilmalidir.

» Balikesir’e 6zgii yemek sunan igletmelerin sayilarinin artirtlmasi. Eger ticari isletmeler bu
konuda ¢ekimser kaliyorlarsa belediyeler tarafindan bu amacgli igletmeler ya da satig
noktalart agilarak bu tanitimi yapmalari saglanabilir.

> Bolgede faaliyet gosteren konaklama isletmelerinde klasik ftriinler (her sehirde
bulunabilecek gastronomik {irlinler) degil de Balikesir’e 6zgii lirlinlerin sunulmasi tegvik
edilmelidir.

» Gastronomi amagh diger sehir ya da iilkelerde yapilan festival ve fuarlarda Balikesir’in
tanittiminin yapilmasi i¢in bu festival ve fuarlarda profesyonel bir sekilde olusturulmus
stantlarla katilim saglanmalidir.

» Tamamen amaci Balikesir gastronomisini gelistirmek olan etkili bir gastronomi

toplulugunun olmasi, iginde ilgili kamu kurumu ve STK’lar olmalidir.
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» Gastronomi alaninda daha ¢ok kurslar acabiliriz, sehrin belirli yerlerine sehrin
gastronomisini tanitict billboardlar asilabilir, sehre 6zgii otlarla yemekler yapilip tanitim
stantlar1 kurulabilir, festivallerin sayisi arttirilabilir.

» Yoresel yemek yarigmasi planlanmali, bu yarigmada en iyi se¢ilen yemekler bir kitap haline

getirilmelidir.

Cizelge 20 incelendiginde, katilimcilarin Balikesir’de gastronomi turizminin

gelistirilmesi konusunda sunmus oldugu oneriler verilmistir.

4.2.9. Balikesir’de Yerel Mutfagin Tanitimina Yonelik Yapilan Calismalar

ve Yapilan Calismalarin Yeterlilik Durumu

Balikesir’de yerel mutfagin tanitimina yonelik hangi ¢calismalar yapilmaktadir
ve size gore yeterli midir? sorusuna katilimcilarin %32’si ¢alisma yapildigi ancak
yapilan caligmalarin yetersiz oldugunu diislinlirken, %68’1 ¢aligma yapilmadigi
goriistinii belirtmistir. Bu baglamda ilgili temaya iligkin alt temalar ve kodlar, siklik ve
yiizde degerleri Cizelge 21°de verilmistir.

Cizelge 20 Balikesir’de Yerel Mutfagin Tanitimina Yonelik Yapilan Cahismalar
ve Yeterlilik Durumuna Iliskin Temalar ve Kodlar

ANA TEMA ALT TEMALAR | F. % KODLAR F. %

Balikesir’de yerel 8 32 Kahvalt1 festivali, et ve 8 32

mutfagin tanitimma Olumlu Gériis siit festivali, peynir

yonelik yapilan kitabi, zeytin kitabi,

caligmalarla ilgili ekmek kitabi.

inang

Olumsuz Goriis 17 68 Bu konuda higbir 17 | 68

calisma
yapilmamaktadir.
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Cizelge 21 incelendiginde, katilimcilarin %68’inin yerel mutfagin tanitimina
yonelik herhangi bir calisma yapilmadig: goriisiinii belirtirken, %32’si ise ¢aligmalar
yapildigin1 ancak bunlarin tanitim agisindan yetersiz kaldigi goriisiinii belirtmistir.
Balikesir’de yerel mutfagin tanitimina yonelik yapilan ¢alismalara iliskin olumlu ve

olumsuz goriis sunan bazi katilimeilarin ifadeleri agagida belirtilmistir.

K1 kodlu katilimci, yerel mutfagin tanitimima yonelik calisma yapildig
konusundaki diistincesini “’ Balikesir’in yerel mutfaginin tanmitimina yonelik yapilan
tek calisma kahvalti festivalidir. Ama Balikesir 'in gastronomisini on plana ¢ikarmak
icin yapilan bu festival tek basina yetersizdir.” Sozleri ile ifade etmistir. K7 kodlu
katilimci1, yerel mutfagin tanitimmna yonelik calisma yapildigi konusundaki
diisiincesini ‘" Biiyiiksehir belediyesi gastronomiye katki olarak ekmek, peynir, zeytin
kitaplarimi ¢ikarmasi ve lansmanini sagladi ama tek basina yeterli degildir. ” Sozleri
ile ifade etmistir. K24 kodlu katilimci, yerel mutfagin tanitimina yonelik ¢alisma

(34

yapildig1 konusundaki diisiincesini <* Onceleri yerel mutfagin tanitimi icin kahvalti
festivali yapiliyordu ama simdi oda yapilmiyor o yiizden yerel mutfagin tanitimi igin
hi¢bir ¢alisma yapimamaktadir.” Sozleri ile ifade etmistir. K8 kodlu katilimei, yerel
mutfagin tanitimina yonelik ¢alisma yapildigi konusundaki diistincesini ** Balikesir 'de
verel mutfagin tanmitimina yonelik Balikesir Kahvalti festivali yapildi ancak ikincisi 6
Subat depreminden dolayt iptal edildi ve devami gelmedi. Ayni sekilde Bigadic te
diizelenen et ve siit festivali de bu depremin ardindan devami gelmeyen énemli bir
festivaldi.” Sozleri ile ifade etmistir. K9 kodlu katilimci, yerel mutfagin tanitimina
yonelik ¢alisma yapildigi konusundaki diistincesini *° Genel olarak yapilan ¢alismalar
¢ok fazla bildigim kadariyla yok. Sadece bir peynire yonelik bir kitap ¢alismasi var
bildigim kadariyla bir de kahvalti Festivali var. Kahvalti Festivali var idi. Artik

yapumuyor, insallah tekrar baslanir. ” Sozleri ile ifade etmistir.

4.2.10. Balikesir’in Gastronomi Kimliginin Tamitiminda Kullanilacak

Stratejiler ve Tamitim Arac¢larimin Etkililigi

Katilimeilara yoneltilen Balikesir’in - gastronomi  kimligini ulusal ve
uluslararas1 alanda tanitmak i¢in hangi stratejiler kullanilmalidir? sorusuna
katilimcilarin  timii farkli strateji Onerisinde bulundugu i¢in goriis birligine
varilamamistir. Katilimeilarin sundugu stratejiler Cizelge 22°de verilmistir. Tanitim

araglarin etkililigi sorusuna verilen yanitlar Cizelge 23’te yer almaktadir.
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Cizelge 21. Balikesir’in Gastronomi Kimligini Ulusal ve Uluslararasi Alanda
Tanmitmak I¢in Katihmcilarin Sundugu Stratejiler

Balikesir’in Gastronomi Kimligini Ulusal ve Uluslararas: Alanda Tamtmak i¢in Kullamlacak Stratejiler

»  Bu alanda ekip kurulmasi gereklidir, Balikesir’e 6zgii ot, et, mantar gibi ydrede iiretilen iiriinlerle ile
ilgili tanitim1 yapilmalidir.

»  Yerel ve ulusal medya ajanslar1 ve kanallarinda Balikesir’in yoresel {irlinleri ile ilgili tanitict filmler
yayinlanmalidir.

» Tiirkiye'de en ¢ok izlenme oranmna sahip televizyon programlarina bu alanda goérev yapan sefleri
katilmasi gerekir.

» Sosyal medya bu alanda aktif bir sekilde kullanilmalidir. Yerel, ulusal basin ve televizyonda
Balikesir’in gastronomisine 0zgili tanitimlarin yapilmali, Diinyaca iinlii seflerin ve televizyon
kanallarinin Balikesir’e davet edilmelidir.

»  Sosyal medyada Balikesir'in gastronomisine yonelik daha fazla etkili ¢alismalar yapilmali ve etkinligi
arttirilmalidir.

»  Uluslararasi turizm ve gastronomi fuarlarinda Balikesir’in gastronomik iiriinleri tanitilmali.

»  Etkinlik ve festivaller yapilmali. Balikesir’in gastronomisi i¢in tanitim Brosiirleri ve reklam filmleri
hazirlanmali, bu reklamlarla beraber merak uyandiracak birkag senaryo, birkag film, birka¢ hikaye
dahil edilebilir.

»  Sosyal medyada tanitimlarin yapilmasi ve konu ile alakali web sitenin kurulmast.

A\

Bu konuda uzmanlagmig gerek ulusal gerekse uluslararasi iine sahip kisilerin davet edilerek medyaya
yansitilmast.

Yoresel yemeklerin bilinirliginin arastirilmasi ve topluma kazandirilmasi.

Sehirdeki ilgili paydaslarin is birligi yapmas1 gerekmektedir.

Diger gastronomi sehirlerinin yaptig: festivaller 6rnek alinmalidir.

YV V V V

Avrupa iilkelerinde Balikesir’in tanitimina yonelik fuarlar ve yarismalar diizenlenmeli.

Cizelge 22 incelendiginde tiim katilimcilar tarafindan Balikesir’in gastronomi
kimligini ulusal ve uluslararasi alanda tanitmak i¢in kullanilabilecek birgok strateji
onerisinde bulunulmustur. Bu Onerilerin baslicalar;; Balikesir’in  gastronomik
tirtinlerinin tanitildigr festivaller yapilmali, gastronomi alaninda uzmanlasmis sefler
sehre davet edilmelidir, diinyaca iinlii televizyon kanallarinin Balikesir’e davet

edilmelidir. Gibi Oneriler sunmuglardr.
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Katilimcilara, sosyal medya, festivaller, etkinlikler gibi araglar sizce ne kadar
etkili olur? sorusu yoneltilmistir. Bu baglamda ilgili temaya iliskin alt temalar ve

kodlar, siklik ve yiizde degerleri Cizelge 23’te verilmistir.

Cizelge 22. Tamitim Araclarin Etkililigine liskin Tema ve Kodlar

ANA TEMA F. | % ALT TEMALAR F. | % KODLAR F. | %

Balikesir’in
Gastronomi  Kimligini Tanmurlik,
Ulusal ve Uluslararasi

tanitimlar,

25 | 100 | Olumlu Goériis 25 | 100 25 | 100

Alanda Tanitmak Igin reklam, sehrin 6n

kullanilacak
plana ¢ikmasi
stratejilerde sosyal
medya, festival, etkinlik
gibi araglarin  etkili

olmasina ydnelik inang.

Cizelge 23 incelendiginde, tim katilimcilarin sosyal medya, festivaller,
etkinlikler gibi araglarin sehrin tanitimi ve turizm destinasyonlari arasinda 6n plana
¢ikmas1 konusunda ¢ok etkili olacag: goriisiindedir. Balikesir’in gastronomi kimligini
ulusal ve uluslararasi alanda tanitmak i¢in kullanilacak stratejilerde sosyal medya,
festival, etkinlik gibi araclarin etkili olacagna iliskin olumlu goriis sunan bazi

katilimcilarin ifadeleri asagida belirtilmistir.

K4 kodlu katilimei, sunulan stratejilerin etkili olmast icin bu tarz araglarin
kullanim1 konusundaki diistincesini = “’Gastronomi alaminda Balikesir’in diinya
capinda taminmasinda etkili olur. ” Seklinde belirtmistir. K10 kodlu katilimci, sunulan
stratejilerin etkili olmasi i¢in bu tarz araglarin kullanimi1 konusundaki diistincesini “’
Balikesir’in gastronomi alaminda sahip oldugu zenginlikleri ve ozgiin mutfak
kiiltiiriiniin uluslararasi tanminirlik kazanmasinda etkili olur.” Seklinde belirtmistir.
K16 kodlu katilimci, sunulan stratejilerin etkili olmasi i¢in bu tarz araglarin kullanimi
konusundaki diisiincesini *’ Sosyal medya festivaller etkinlikler gibi araglar bence
Balikesir’in taminmasi ve bilinirliginin artmasinda etkili olur.” Seklinde belirtmistir.
K25 kodlu katilime1, sunulan stratejilerin etkili olmasi i¢in bu tarz araglarin kullanimi

konusundaki diislincesini “’Gastronomi turizminin Balikesir’'de gelistirilmesine

yonelik onerilerde bahsettigim gibi, ulusal ve uluslararasi diizeyde gerc¢eklestirilen
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(gergeklestirilecek) festival ve fuarlara katilim, giiniimiizde tanitim konusunda ¢ok
onemli hale gelen sosyal medya tamitimlari, ulusal ¢apta televizyon programlar
icerisinde Balikesir’in yer almasi gibi faaliyetler olduk¢a onem arz etmektedir.”

Seklinde ifade etmistir.
4.2.11. Balikesir’in Yerel Mutfagimin UNESCO I¢in Ozgiinliigii

Balikesir’in yerel mutfagi ve friinleri UNESCO i¢in ne kadar 6zgiin ve
degerlidir? sorusuna katilimcilarin %76’s1 Balikesir’in yerel mutfagi ve iiriinleri
UNESCO i¢in 6zgiin ve degerlidir goriisiinii belirtirken, %24’1 ise Balikesir’in yerel
mutfagi ve iirtinleri UNESCO igin 6zgiin ve degerli degildir goriisiinii belirtmistir. Bu
baglamda ilgili temaya iliskin alt temalar ve kodlar, siklik ve yiizde degerleri Cizelge
24’te verilmistir.

Cizelge 23 Balikesir’in Yerel Mutfaginin UNESCO ICIN Ozgiinliigiine iliskin
Tema ve Kodlar

ANA TEMA ALT TEMA F. | % | KODLAR F. | %
Balikesir’in yerel Kiiltiirel ¢esitlilik, yoresel
mutfag: ve tirtinleri Olumlu Gori 19| 76 iiriin ¢esitliligi, Tirkiye’yi 19 76
UNESCO i¢in 6zgiin doyuran il, kahvalt: kiiltiiri,
ve degerli elli peynirli sehir.
olabilecegine
yonelik inang
Olumsuz Goriis 6 | 24 | Tamtim eksikligi, cografi 6 |24

isaretli {irlin sayisinin az

olmasi

Cizelge 24 incelendiginde, katilimcilarin %76’s1 Balikesir sehri, kiiltiirel
zenginligi, yoresel iirlinlerinin ¢esitliligi, Tiirkiye’yi doyuran il olmasi, zengin kahvalti
kiiltiirii ve elli farkli peynire ev sahipligi yapmasi gibi ozellikleriyle UNESCO
acisindan 6zgiin ve degerli oldugu goriisiinii belirtirken, %24’i ise Balikesir sehrinin
tanitim eksikliginin oldugunu ve cografi isaretli {iriin sayisinin azlig1 gibi sebeplerle
UNESCO agisindan 6zgiin ve degerli olmadig1 goriisiinii belirtmistir. Balikesir’in
yerel mutfag: ve tiriinleri UNESCO i¢in 6zgiinliigii ve degerliligine iliskin olumlu ve

olumsuz goriis sunan bazi katilimeilarin ifadeleri asagida verilmistir.
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K8 kodlu katilimci, Balikesir’in yerel mutfag: ve trtinleri UNESCO ig¢in ne
kadar 6zgiin ve degerli oldugu konusundaki diistincesini “’ Balikesir 'in yerel mutfagi
ve sahip oldugu yerel iiriinler UNESCO i¢in bana gore yeterli diizeydedir. Ancak bu
degerlerin giin yiiziine ¢tkariimasi ve ¢ikarildiktan sonra da Balikesir’e gelen yerli ve
vabanci turistlere sunulmasi gerekmektedir. Yoksa restoranlarda diger sehir
mutfaklarinda sunulan klasik yemekleri sunarak ozgiinliik saglamak olduk¢a zor.”
Seklinde belirtmistir. K24 kodlu katilimci, Balikesir’in yerel mutfagi ve iirlinleri
UNESCO i¢in ne kadar ozgiin ve degerli oldugu konusundaki diisiincesini
Balikesir’in yerel mutfag: ve iirtinleri UNESCO i¢in her yonden ozgiin ve degerlidir.
Ctinkii; Balikesir Tiirkiyeyi hayvancilik ve tarim anlaminda doyuran sehir oldugu icin
burada yetisen her iiriin ¢cok degerli ve ozgiindiir.” $eklinde belirtmistir. K18 kodlu
katilimc1, Balikesir’in yerel mutfagi ve iiriinleri UNESCO i¢in ne kadar 6zgiin ve
degerli oldugu konusundaki diistincesini ** Balikesir ’in iiriinleri UNESCO igin bence
ozgiin ve degerlidir. Ornegin; burada yetistirilen ineklerden elde edilen siitlen yapilan
peynirlerinin olmasi, yine eksi maya ekmek kiiltiiriiniin sadece bu sehire 6zgii olmasi.”

Seklinde belirtmistir.

Katilimcilara yoneltilen "Balikesir’in yerel mutfagi ve tiriinlerinin UNESCO
nezdinde 6zgiin ve degerli olarak kabul edilmesi durumunda, bu 6zgiinliigii daha iyi
nasil vurgulanabilir? sorusuna verilen yanitlar Cizelge 25°te verilmistir.

Cizelge 24. Katihmcilarin Ozgiinliigiin Nasil Daha Iyi Vurgulanmas: Gerektigi
ile Tlgili Onerileri

Katihmeilarm Ozgiinliigiin Vurgulanmasi ile ilgili Onerileri

»  Yorede iretilen et ve et iiriinleri kalitesi ve et ile yapilan yemeklerin daha ¢ok tanitilmasi, zeytin ve
zeytinyagi kalitesi 6n plana ¢ikarilmalidir. Balikesir iginde kendine 6zgii zeytinyagli yemekleri olmasi
gerekir ve gesit arttirilmali ve 6n plana ¢ikarilmalidir.

»  Balikesir mutfagmna ait birkag kitap vardir bu alanda daha ¢ok kitaplarin yazilmasi gerekir ve bu
kitaplar yazilirken Balikesir’in ilgeleri dahil olmak iizere daha genis kapsamli bir kitap yazilmasi
gerekir.

> Balikesir’e 0zgii irlinlerinin uluslararasi diizeyde tanitimi olmalidir. Tanitim ve festivallerin
yapilmast.

> Balikesir’e 6zgii iiriinlerin yereldeki kullanimi ve sunumuna &zen gosterilmesi. Balikesir’e 6zgi
degerlerin giin yiiziine ¢ikarilmasi ve c¢ikarildiktan sonra da Balikesir’e gelen yerli ve yabanci
turistlere sunulmas1 gerekmektedir. Yarigmalar, festivaller, tadim testleri gibi etkinlikler

diizenlenmelidir.
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Cizelge 25 incelendiginde, katilimcilarin tamami Balikesir’in yerel mutfagi ve
iriinleri Balikesir’in yerel mutfagi ve iriinlerinin UNESCO i¢in 6zgiin olmasi
durumunda bu 6zgiinliigiin nasil daha iyi vurgulanmasi gerektigine yonelik bir¢ok
oneride bulunmustur. Katilimcilar bu onerilerin yapilmas: durumunda Balikesir’in
yerel mutfagi ve {irlinlerinin UNESCO i¢in 6zglin duruma gelecegi goriislinde

bulunmustur.

4.2.12. Yerel Ureticilerin ve Restoranlarin Bahkesir Mutfagim Temsil

Etme Durumu

Katilimcilara yerel iireticiler ve restoranlar Balikesir mutfagini yeterince temsil
ediyor mu? sorusu yoneltilmistir. Katilimeilarin tamami yerel ireticiler ve
restoranlarin Balikesir mutfagini yeterince temsil etmedigi goriisiinii belirtmislerdir.

Bu durum Cizelge 26’da verilmistir.

Cizelge 25. Durumuna fliskin Tema ve Kodlar

ANA TEMA ALT TEMA F. % | KODLAR F. %
Yerel iireticilerin Olumlu Goriig 0 0 Sehirdeki
toranl toranlard;
ve restoranlarin restoranlarda 25 100
Balikesir bagka sehirlere
mutfagini temsil Olumsuz Goriis 25 100 | Ozgl {riinlerin
etmesine yonelik sunulmasi
inang

Cizelge 26 incelendiginde, katilimeilarin tamaminin Balikesir’de yer alan yerel
tireticilerin ve restoranlarin sehrin mutfagini yeterince temsil etmedigi goriisiinde
bulunmustur. Yerel iireticilerin ve restoranlarin Balikesir mutfagini yeterince temsil
etmedigine iligkin olumsuz goriis sunan bazi katilimcilarin ifadeleri asagida

verilmistir.
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K1 kodlu katilimez, yerel iireticiler ve restoranlar Balikesir mutfagini yeterince
temsil etmemesi konusundaki diisiincesini ‘" Yerel iireticiler ve restoranlar, Balikesir
mutfagini yeterince temsil etmiyor. Ciinkii; Balikesir’'deki restoranlarda yore
mutfagina 6zgii yemeklerden daha ¢cok Dogu Anadolu ve Giiney Anadolu yoresine 6zgii
et ve et tirtinlerinin satilmasi, sehir merkezinde bu yorelere 6zgii kebapgilarin olmasi.”
Seklinde dile getirmistir. K10 kodlu katilimei, yerel iireticiler ve restoranlar Balikesir
mutfagini yeterince temsil etmemesi konusundaki diisiincesini ‘" Yerel iireticiler ve
restoranlar, Balikesir mutfagimi yeterince temsil etmiyor. Ciinkii; Balikesir’e 6zgii
tirinlere ve yemeklere meniilerinde ¢ok fazla yer verilmemektedir.” Seklinde dile
getirmistir. K15 kodlu katilimei, yerel ireticiler ve restoranlar Balikesir mutfagini
yeterince temsil etmemesi konusundaki diisiincesini ** Yerel iireticiler ve restoranlar
Balikesir mutfagini yeterince temsil etmiyor. Ciinkii yerel iireticiler ve restoranlar
sadece lokal ¢alismalar yapryor, global ¢alismalara yonlendirilmelidir.” K8 kodlu
katilimcy, yerel Uireticiler ve restoranlar Balikesir mutfagini yeterince temsil etmemesi
konusundaki diisiincesini “* Balikesir 'deki restoranlarin biiyiik bir ¢ogunlugu
Balikesir mutfaginin yansitilmasinda bana gére tam olarak yeterli degildir.” Seklinde

ifade etmistir.

Katilimcilara yerel iireticilerin ve restoranlarin Balikesir mutfagini yeterince
temsil etmesi i¢in neler yapilabilir? sorusuna katilimeilarin tamami farkli 6nerilerde

bulunmustur. Katilimcilarin sundugu oneriler Cizelge 27°de verilmistir

Cizelge 26. Yerel Ureticilerin ve Restoranlarin Balikesir Mutfagim Temsil
Etmesi I¢in Yapilmasi Gerekenler

Yapilmasi Gerekenler

» Eskide kalmig ve unutulmak iizere olan tarifler ile ilgelerin kendine 6zgii yiyecekleri restoran
mentilerine kazandirilmalidir.

Yerel firmalarm ve Balikesir’deki esnaflarin bu alanda gelismek i¢in yardim etmesi gerekir.
Balikesir’de bulunan restoranlarda sehre 6zgii yemekler ¢ikarilmali ve sayisi artirilmalidir.
Isletmeciler belediye tarafindan desteklenebilir ve kurumsallastirilabilir.

Belirli restoranlarda yoreye 6zgii yemek tiirlerinin en az iki tanesinin mecbur kalinmasi gerekir.
Lokantacilar dernegi ve STK lar is birligiyle Balikesir mutfaginin sergilendigi bir yer agilabilir.

Yerel tirlinlerin sergilenebilecegi ve satilabilecegi noktalar agilabilir.

YV V V V V VYV V

Restoran isletmecileri ile goriiserek yasadiklari sikintilar (yerel {iriin temin etme, maliyet, vb.)
tespit edilerek, bu yasadiklari sikintilart ¢6ziime kavusturacak faaliyetler gerceklestirilmelidir.

»  Balikesir’e 6zgii yemeklerin restoranlarda ve isletmelerde hafta Birgiin olarak ¢ikarilmalidir.
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Cizelge 27 incelendiginde, katilimcilar yerel {ireticilerin ve restoranlarin
Balikesir mutfagini temsil etmesi icin yapmasi gerekenleri belirtmislerdir. Bu
sunduklar1 Onerilerin yapilmasi durumunda yerel treticiler ve restoranlar Balikesir

mutfagini yeterince temsil edecegini belirtmislerdir
4.2.13. Eklemek Istedikleriniz

K3 kodlu katilime1, “’Ben Balikesir Asgilar ve Pastacilar Dernegi baskani,
ayni zamanda gastronomi alaninda gorev yapan bir sef olarak Balikesir ’in gastronomi
kenti olmasi yéniinden kullandigim sosyal medya hesaplarimda "gastronomi sehri
Balikesir" etiketiyle paylagimlarda bulunup sehrin tanitimina yonelik katki saglamaya
calistyorum. Ama goriiyorum ki benim gibi diger paydaslar bu tarz paylasimlarda
bulunmuyor ve sehrin tanitimina yonelik ¢calisma igerisinde degiller. ” Dile getirmistir.
K7 kodlu katihme1, “’Yani bu sehrin esasen bir siirii giicii var ama isleyebilecek
ustalarn, iste evrilecek seflerin, iste evrilecek merakli insanlarin sehre hayat vermesi,
sehre destek olmasi gerekiyor ve tabii bunu yaparken de insanlarin ¢esitli sekillerde
kararlilikla yapmasi gerekiyor. Bu da tabii ki zor ama her zor isin sonunda bir giizellik
oluyor. Bununla alakali da sehrin giizel yerlere gelecegine inaniyoruz.” Dile
getirmistir. K8 kodlu katilimei, " Balikesir in kiiltiirii ve tarihi ¢ok eskiye dayanir.
Bundan dolay1 Yemek kiiltiiriiniinde eskiye dayanmasi ve unutulmaya yiiz tuttugu igin
topluma kazandirilmas: gerekir.” Dile getirmistir. K9 kodlu katilime1 , ** Balikesir’i
bir biitiin olarak diigiindiigiimiizde cografi konumu nedeniyle biinyesinde bir¢ok etnik
grup yasamasi ile zengin bir kiiltiire sahiptir. Bu kiiltiir nedeniyle zengin mutfak
kiiltiiriiniin meydana gelmesine neden olur. Bu zengin mutfak kiiltiiriinii sehirdeki yerel
pavdaslar sayesinde uluslararasi platformlara tasina bilir ama bunun icin tiim
paydaslarin ortak hareket edilmesi gerekir.” Dile getirmistir. K10 kodlu katilime1,
Balikesir cografi konum ve iklimi sayesinde et ve siit iiriinleri agisindan cesitlilige
sahip oldugundan ve tiim Tiirkiye'yi besleyebilecek potansiyele sahip olmasi ve bu
konuda kitaplar basiimasi, televizyonda yemek programlari yapilabilir.” Dile
getirmistir. K13 kodlu katilime, ©* Yani son olarak sunu séyleyeyim, simdi oncelikle
cok degerli bir ¢calisma, onu soyleyeyim, emeginize saglik, tesekkiir ederim. Umarim
bu ¢alisma Balikesir’in gastronomi kenti olmasinda ¢ok onemli katki sunar. Yerel
yonetimlerin, tiniversitenin ve Milli Egitim Muidiirliigii'niin bu igin icerisine girmesi
gerekiyor. Muhtarliklarin girmesi gerekiyor. Kanaat onderlerinin girmesi gerekiyor.

Gastronomi alaninda ne kadar deger varsa hepsinin girmesi gerekiyor ama en fazla

110



da tiniversitenin bu igin basina ge¢mesi gerekiyor. Balikesir'de turizm fakiiltesi gibi
koklii bir turizm fakiiltesi 1976 yilinda yanilmiyorsam agilmis; 1976 yilindan beri bu
kentte var olan yaklasik 50 yillik bir ge¢misi olan bir iiniversitenin bu igin disinda
kalmadan bu ise kosarak mutlaka bu isin icerisinde olmasi gerekiyor, onerim budur.”
Dile getirmistir. K25 kodlu katilime1, "Oncelikle bu tarz ¢alisma yaptiginiz icin
tesekkiir ediyorum. Béyle bir geziniz oldugu icin sesimizin giir ¢ikmasi gerektigini
diistintiyorum, bu benim sahsi gériisiim. Ben 1997 yilindan beri lokanta isletmecisiyim
bu bolgede. 1988'de basladim. Bu ise bulasik¢i olarak basladim. Bu ise dipten
basladik. Artik yasimiz oldu, 50. Biz geldigimiz yere geldik. Bugiine kadar bu sehirden
para kazandik. Bu sehre hizmet verdik. Bu sehir bize ¢ok sey verdi. Biz de bu sehre
elimizden geldigi kadar Balikesirlilerimize ve gelen misafirlerimize bir misafir gibi
gordiik. En iyi sekilde agirlamaya c¢alistik. En giizel lezzetleri sunmaya calistik.
Elimizden gelen gayreti gosterdik. Ondan sonra bize ¢ok sey verdi. Ama ben kendim
adina bu lezzetlerin, bu tatlarin kaybolmamasi icin bana diigen bir gérev olursa her
zaman yapmaya hazirim. Universitemize de dyle bir is birligi diisiiniiyoruz. Ingallah
burada yaptigim yemeklerin lezzetini ve katkilarini tarihten degil, benim yaptigim
ascilik izerinden aktaracagiz. Universitedeki protokol ile tarifleri belirleyecegiz. Yani
su su sekilde degil, biz mesela bir kuru fasulyenin nasil pisirilecegini, adim adim bir
musakkayi, ¢coban kavurmayr ve bir kuzu tandirt nasil yapacagimizi ogretecegiz.
Bunlar tadina ¢ikarip insallah bu medyada hizla yayacagiz. Ciinkii mega yildiz
dedigimiz zaman, 1970'li yillarda benim ustam 1970 yilinda ag¢iydi. O 1956'dan beri
as¢idir, benim babamdir. Ben 1997'de lokantactyyim, 2000 yilindan beri de gegirdigim
kalp var. As¢im benim 1997'den beri yammda. Yani bakarsak, 70'li yillardan 2025
vilina kadar aslinda gelen bir usta-¢irak iliskisiyle gelen bir lokanta mekan burasi.
Uzun yillar deme gelsin, yani her yapilan deneme sistem farkli farkl gelmis. Insallah
bu lezzetlerin kaybolmamasi adina béyle bir kayit altina almaya gidiyoruz. Insallah
bunu basaririz ve iilkesine bunu bir miras olarak birakmak istiyoruz. Balikesir diye
geleceksin. Hep borcumuz olarak bunu gériip bu borcumuzu bu sekilde birakmak

istiyoruz." seklinde diisiincesini belirtmistir.

111



5. SONUCLAR VE ONERILER

5.1. Sonuclar

Turizmin ekonomik etkileri degerlendirildiginde, bir bolgenin gelisiminde
onemli rol oynadig1 goriilmektedir (Oztiirk, 2020, s. 18,). Bu durum, tarim, ulasim,
konaklama isletmeleri, restoranlar, hediyelik esya saticilar1 ve yoresel {iriin pazarlar
gibi pek ¢ok sektore olumlu etkiler saglamaktadir. Dolayisiyla, bir bélgedeki turizm
faaliyetleri ile o bolgenin gelir diizeyi arasinda dogrudan bir iligski oldugu sdylenebilir.
Bu baglamda, turizmden daha fazla gelir elde etmek isteyen bolgelerin
stirdiiriilebilirlik odakli stratejiler gelistirmeleri kaginilmazdir (Kizilgdl ve Erbaykal,

2008, s.11, Kizildemir ve Sarusik, 2017, s. 20).

Turizm sektoriinde, turistlerin korunmus dogal cevrelere ve kiiltiirel miras
alanlarma olan ilgilerindeki artis, destinasyon yoneticilerini yeni turistik rotalar
gelistirmeye yonlendirmistir. Bu baglamda, ortaya c¢ikan yeni rotalar arasinda
gastronomi odakli destinasyonlar, kayda deger bir 6nem kazanmistir (Kervankiran ve

Cuhadar, 2014, s. 125, Aksakalli ve Bayraktar, 2018, s. 38, Shenoy, 2005, s.60).

UNESCO tarafindan gastronomi, kiiltiirel mirasin 6nemli bir unsuru olarak
kabul edilmistir. Boylelikle Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi temasi dahil edilmistir.
Bu aga dahil olan sehirlerin ulusal ve uluslararasi taninirlig1 artmaktadir. Gastronomi,
sehirlerin stratejik rekabet araci haline gelmistir. Balikesir ilinin UNESCO Yaratict
Sehirler Aginda gastronomi sehri statiisiiyle yer almast hem ulusal hem de uluslararasi
diizeyde taninirhiginin kayda deger bigimde armasina onemli katkilar sunacaktir
(Sengiil, 2017, s. 43). Sosyo-ekonomik biiylimeyi hizlandiracak ve siirdiiriilebilir
kalkinmay1 saglamada 6nemli bir itici gii¢ olusturacaktir. Turistlerin, yiyeceklerin
yetistigi ortamlar1 goézlemleme ve yemeklerin hazirlanis siireglerine aktif olarak
katilim saglama imkani1 bulmalari, yerel kiiltiirle ilgili yeni ve 6zgiin deneyimler
edinilmesine Oonemli Olgiide katkida bulunacaktir (Giritlioglu vd., 2016, s. 17).
Turistlerin yasadiklart bu deneyimleri ve gozlemleri sosyal medyalarinda veya
iilkelerine dondiiklerinde oradaki insanlara anlatmasi sonucunda Balikesir sehrinin
uluslararas1 diizeyde taninmasina katkida bulunacaklardir. Bu durum sonucunda
turistlerin gastronomi destinasyonu se¢imlerinde Balikesir ili dncelikli destinasyonlar

arasinda {ist siralarda yer alacaktir.
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Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Agma gastronomi alaninda dahil
edilmesi, sehrin marka degerini gii¢clendirmek amaciyla logo, slogan ve simge gibi
unsurlarin  gelistirilmesine olanak saglayacak, bodylece Balikesir’in ulusal ve
uluslararasi diizeyde taninirlik kazanma hizin1 6nemli 6l¢iide artiracaktir (Citil, 2014,
s. 25). Balikesir, Marmara Bolgesi'nde yer alan, tarihi dokusu ve dogal giizellikleriyle
dikkat ¢eken bir sehirdir. Farkli etnik gruplarin bir arada yasamasiyla olusan kiiltiirel
cesitliligi, bu zenginligi yansitan essiz mutfagiyla birleserek yiliksek bir turizm
potansiyeli sunmaktadir (Goker, 2011, 64). Balikesir sehri, sahip oldugu essiz mutfak
kiiltiirintin farkindaligiyla, UNESCO Yaratici Sehirler Agi'na Gastronomi Kenti
olarak dahil olabilmek adina gesitli ¢aligmalar yiiriitmiis ve bu alandaki c¢abalarini
kararlilikla siirdiirmektedir. Geligsmis gastronomisi ve yoresel {irlin ¢esitliligiyle dikkat
ceken Balikesir, kendine 6zgii lezzetlerini tarihi dokusunu koruyarak sunmaya devam
etmekte ve "gastronomi kenti" unvanina dogru emin adimlarla ilerlemektedir (Oguz,

2020, 5.55).

Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 kapsaminda *” Gastronomi Turizmi
Kenti” olabilirligine iliskin yerel paydas goriislerinin 6grenilmesi amaciyla yapilan
calismada Balikesir ili merkezinde bulunan yerel paydaslarla yiiz ylize goriisme
gergeklestirilmistir. Yapilan goriismeler sonucunda yerel paydaslarin Balikesir ilinin
Gastronomi Turizmi Kenti” olabilecegi goriistinde olduklari belirlenmistir. Bunun i¢in
tiim paydaglarin ortak hareket etmesi ve bu konuda yapilacak caligmalarin arttirilmasi

gerektigi gorlisli hakimdir. Yapilan tanitimlarin yetersiz oldugu diisiintilmektedir.

Bir sehrin, UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi kenti statiisiiyle dahil
olabilmesi i¢in 6zgiin ve gelismis bir gastronomi altyapisina sahip olmasi zorunludur
(UNESCO, 2024). Yerel paydaslarin bir kismi Balikesir sehrinin kendine 6zgii
gelismis bir gastronomiye sahip oldugunu diisiiniirken bir kismi olumsuz goriiste
bulunmustur. Olumlu goriiste bulunan paydaslar, sehrin gegmisten gliniimiize bir¢cok
farkli medeniyete ev sahipligi yapmis olmasina ve ayni zamanda yogun go¢ alarak
farkli etnik gruplarin bir arada yasamasina boylelikle cesitli yemek kiiltiirlerinin bir
araya gelerek zengin bir mutfak mirasi olusturmasina katki sagladigini diistinmektedir.
Olumsuz goriiste bulunan paydaslar ise, Balikesir’de gastronomi alaninda yapilan
tanitimlarin ve ¢alismalarin yetersiz olmasi sonucunda gelismis bir gastronomiye sahip

olmadigini diisiinmektedirler.
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Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler Agina dahil olmasi durumunda sehrin
gastronomi turizmini olumlu yonde etkileyecegi goriisii hakimdir. Balikesir sehrinin
tiim platformlarda taninmasini saglayacagi bdylelikle daha fazla turist gelmesi

sonucunda sehrin ekonomik, kiiltiirel ve sosyal anlamda gelisecegi diisiiniilmektedir.

Yerel paydaslarin biiyiik ¢cogunlugu Balikesir sehrinin gastronomi turizmiyle
marka sehir olabilecegini diisiinmektedir. Az sayida paydas marka sehir olamayacagi
goriisiinde bulunmustur. Marka sehir olabilir goriisiinde bulunan paydaslar bunun i¢in
kirsal kesimde bulunan ve unutulmaya yiiz tutmus tariflerin ortaya ¢ikarilarak
Balikesir ili gastronomisine kazandirilmasi gerektigini ve gastronomi alaninda daha
cok festivallerin yapilmasi gerektigini belirtmislerdir. Olumsuz goriiste bulunan
paydaslar ise bunun nedeni olarak, Balikesir sehrinde gastronomi alaninda yeterli

tanitimlarin yapilmadigin1 ve mevcut {iriinlerin yetersiz oldugunu ileri siirmiislerdir.

Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Agi'na gastronomi temasiyla dahil
olabilmesi i¢in, dnemli paydaslar arasinda sivil toplum kuruluslari, sosyal medya
kullanicilari, sehirde yasayan influencerlar, yerel halk ve sehirdeki kiigiik isletmelerin
yer almasi gerektigi yoniinde goriis bildirilmistir. Ayrica katilimcilar, bu paydaslarin
Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Agina gastronomi temastyla dahil olmasi igin
daha ¢ok sehrin gastronomisiyle ilgili tanitim faaliyetlerinde bulunmalar1 gerektigini
ifade etmislerdir. Yerel paydaslar, Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Ag:
kapsaminda gastronomi sehri olabilmesi igin gerekli olan kistaslar arasinda yer alan
gastronomik TUriin cesitliligi, gelismis mutfagi, diizenlenen festivaller, yoresel
yemekler, kiiltiirel zenginlik, cesitlilik ve yerellik unsurlarini karsiladigir goriisiinde

bulunmuslardir.
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Balikesir ilinin gastronomi turizmi agisindan SWOT analizini yapabilmek i¢in
sorular yoneltilmistir. Paydaslar, Balikesir’in gastronomi turizmi acisindan giiclii
yonleri arasinda; stratejik cografi konumu sayesinde ulasim yollar1 {izerinde yer
almasi, hem Ege hem de Marmara Denizi’ne kiyisinin bulunmasi, tarim ve hayvancilik
alaninda geligsmis olmasi ve ¢evresindeki sanayi sehirlerine yakinligi gibi unsurlar
belirtmislerdir. Zayif yonler olarak ise; tanitim faaliyetlerinin yetersizligi, ulagim
altyapisindaki eksiklikler ve diger gastronomi sehirleriyle rekabet edememe gibi
sorunlar dile getirilmisti. Ote yandan, paydaslar Balikesir’in firsatlar1 arasinda
Tiirkiye’yi hayvancilik alaninda besleyen 6nemli bir il olmasi, turizmin ilgelerde
gelismis olmasi ve limanlara sahip olmasi gibi avantajlara dikkat ¢ekmislerdir.
Paydaslar, Balikesir’i gastronomi ag¢isindan tehdit eden unsurlar arasinda, diger
gastronomi sehirlerinin yiiriittiigii giiclii tanitim ve faaliyetler ile hava yolu ulagiminin

yeterince gelismemis olmasini onemli etkenler olarak belirtmislerdir.

Paydaglar, Balikesir’de gastronomi turizminin gelistirilmesi i¢in sehrin
tanmitiminin  giliclendirilmesi, tiim paydaslarin is birligi i¢inde calismasi, gastronomi
alanindaki festival sayisinin artirilmasi ve cografi isaretli iirlin sayisinin ¢ogaltilmasi
yoniinde Onerilerde bulunmuslardir. Ayrica, yerel mutfagin tanitimina yonelik olarak
yalnizca kahvalti festivalinin diizenlendigi, bunun disinda herhangi bir ¢alisma
yapilmadig1 ve mevcut etkinligin de yerel mutfagin tanitim1 agisindan yetersiz kaldigi
goriisiinil dile getirmislerdir. Balikesir’in gastronomi kimligini ulusal ve uluslararasi
alanda tanitmak i¢in paydaslar, gastronomi alaninda diinyaca iin yapmis kisileri sehre
davet edip iirlinleri tanitmak, iinlii sosyal medya kullanicilarina i¢inde Balikesir’e ait
tiriinlerin oldugu koli gonderip bu kolideki iirlinlerle degisik tarifler hazirlayip
takipgileri ile paylasmalari, izlenme orani yiiksek olan TV kanallarina Balikesirli
seflerin katilmasi, TV kanallarinda yaymlanan yemek programlarina Balikesirli
seflerinde katiliminin saglanmasi, Balikesir’in gastronomik iriinlerinin anlatildigi

yemek kitaplarinin ¢gikarilmasi gibi stratejiler 6nermislerdir.
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Yerel paydaslarin Balikesir’in yerel mutfagini ve tiriinlerini UNESCO igin
0zglin ve degerli bulduklar tespit edilmistir. Bu 6zgiinliigiin daha etkili bir sekilde
vurgulanabilmesi i¢in gerekli tanitim calismalarinin yapilmasi ve tiim paydaslarin
ortak hareket ederek, belirli araliklarla fikir aligverisinde bulunmalar1 gerektigi
yoniinde goriis bildirilmistir. Paydaslar, yerel lireticiler ve restoranlarin Balikesir
mutfagini yeterince temsil etmedigi gorlisiindedir. Bu durumun nedeni olarak,
Balikesir’de faaliyet gosteren bir¢ok restoranin, yerel yemekler yerine baska sehirlerin
mutfaklarina ait yemekleri sunmalar1 ve meniilerinde Balikesir’e 6zgli lezzetlere

yeterince yer vermemeleri gosterilmistir.

Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi kenti olarak dahil
olabilmesi adina yapilan paydas goriismelerinden elde edilen sonuglar, yoresel
iriinlerin ~ pazarlanabilecegi  ¢arsilarin  kurulmasi, tanitim  faaliyetlerinin
giiclendirilmesi ve festival sayisinin artirilmasinin, eksik kalan kriterlerin
tamamlanmasina onemli Ol¢iide katki saglayacagini gostermektedir. Balikesir,
UNESCO Yaratict Sehirler Agina gastronomi kenti olarak dahil olmasi i¢in,
belediyeler, il kiiltiir ve turizm miidiirligli, kamu ve 6zel kurumlar ile sivil toplum
kuruluglarinin koordineli bir sekilde hareket etmesi biiyiikk 6nem tasimaktadir. Bu
hedefe ulagmak i¢in tanitim ve sunumlarin profesyonel bir ekip tarafindan daha etkili
bir bigimde gerceklestirilmesi ve konu derinlemesine bir akademik perspektifle ele

alinmas1 gerekmektedir.
5.2.0neriler

Yerel paydaslarla gergeklestirilen goriismeler sonucunda, Balikesir’in
UNESCO Yaratici Sehirler Ag1 Gastronomi kenti olarak yer almasinin 6nemine dair
farkindalik yaratilmas1 ve Balikesir ilinin gastronomi alaninda bilinirliginin
artirtlmasina yonelik yerel halk, kamu sektorii ve 6zel sektdre yonelik bazi 6neriler

sunulmaktadir.
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Yerel Halka iliskin Oneriler;

Balikesir’in UNESCO Yaratici Sehirler Agina gastronomi kenti olarak dahil
olmast durumunun Onemi konusunda yeterli farkindaliga sahip olmadigi yerel
paydaslar tarafindan belirtilmistir. Bu durumda yerel halkin bilinglenmesi konusunda
sehirde bulunan ilgili paydaslar tarafindan taniim ve reklam faaliyetleri ile
bilinglendirmesi gerektigi on goriilmektedir. Ornegin Balikesir’deki gastronomi
egitimi veren liselerde Ogrenim goren Ogrencilere, sehrin zengin mutfak kiiltiiri
hakkinda egitimler diizenlenerek yoresel gastronomik degerlerin tanitilmasi
saglanabilir. Bu dogrultuda, Balikesir mutfagina dair bir biling olusturmak amaciyla
ders programlarina segmeli ders olarak bu konunun eklenmesi, 6grenciler agisindan

onemli bir farkindalik yaratacaktir.

Balikesir’de gastronomi turizmi rotalar1 olusturularak tur programlari
diizenlemek bolge halkinin farkindaliginin artmasi agisindan faydali olacaktir. Ayni
zamanda, yerel halkin biling diizeyini artirmak amaciyla, toplu tagima araglarinda
UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi temasiyla dahil olmanin 6nemi, bu
sirecin Balikesir’e saglayacagi faydalar ve Balikesir’in gastronomik iirlinleriyle ilgili
bilgilendirici ve dikkat g¢ekici gdrsel materyallerin kullanilmasi yararli olacaktir.
Ayrica, Balikesir’in gastronomi degerlerini 6ne ¢ikarmak amaciyla yilin belli
donemlerinde ¢esitli etkinlikler diizenlenerek sehrin gastronomi turizmi agisindan

daha cazip bir destinasyon haline gelmesi saglanabilir.
Kamu Sektoriine Yonelik Oneriler;

Balikesir’in gastronomi turizmi alaninda bilinirliginin artirilmas: igin,
bolgeye 6zgii lezzetleri tanitan kisa filmlerin ¢ekilmesi ve iinlii isimler araciligtyla bu
gastronomik degerlerin sosyal medya platformlarinda paylasilmas1 6nemli bir adim
olacaktir. Bu ¢alismalar, Balikesir mutfaginin ulusal diizeyde tanmmmasma katki
saglayabilir. Ayrica, yerel turistlerin ilgisini ¢ekebilmek icin i¢ turizm faaliyetlerinin
gelistirilmesi de biiylik 6nem tasimaktadir. Ayn1 zamanda bdlgenin gastronomik
tirtinlerini yansitan 6zel hediyelik esyalarin tasarlanmasi, ziyaretgiler iizerinde miras
alanma dair bir ¢ekicilik etkisi yaratacaktir. Balikesir gastronomisinin uluslararasi
diizeyde tanitilmasi amaciyla daha fazla festival diizenlenmeli ve bu etkinliklere diinya
genelinde tanman sefler ile popiiler yemek programlar1 davet edilmelidir. Bu tiir

faaliyetlerle, Balikesir ili gastronomi turizmi destinasyonlar1 arasinda 6ne ¢gikarak hem
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yerli hem de yabanc turistler i¢in dnemli bir cazibe merkezi haline gelebilir. Ayrica
Balikesir ilinde bulunan yiyecek icecek isletmelerinde Balikesir’e 6zgii yemek ve
trlinlerin meniilerde daha fazla yer almasmi saglamak icin tesvik edici adimlar
atilmalidir. Balikesir’e gelen yerli ve yabanci turistlerin, sehrin gastronomisi hakkinda
bilgi edinip iriinleri deneyimleyebilecegi bir danigma biirosunun olusturulmasi,

turistlerin bilinglenmesine 6nemli 6l¢iide katki saglayacaktir.
Ozel Sektore Yonelik Oneriler;

Balikesir’e 0zgii iirlinlerin ve yoresel lezzetlerin sunuldugu isletmelerin
acilmasi, bdlgenin imajin1 giliclendirerek hem yerli hem de yabanci, yiiksek gelir
grubundaki turistleri bolgeye cekmede dnemli bir rol oynamaktadir. Sehirdeki yiyecek
ve icecek isletmeleri, Balikesir gastronomisinin gelistirilmesine katkida bulunmak
amaciyla yerel yonetimlerle etkili bir is birligi olusturmalidir. Bu sayede Balikesir

ilinin gastronomisi, turizm agisindan ¢ok daha cazip hale gelecektir.
Yeni Arastirmacilara Oneriler;

Yapilan arastirma kapsaminda belirli sinirhliklar ortaya ¢ikmistir. Calisma,
Balikesir’in UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1 cergevesinde gastronomi turizmi kenti
olma potansiyelini degerlendirdigi icin yalnizca Balikesir merkezindeki yerel
paydaslarin goriisleri dahil edilmistir. Gelecekte gerceklestirilecek calismalarda,
orneklem grubunun ¢esitlendirilmesiyle farkli sektorlerde faaliyet gosteren bireyler
izerine odaklanan bir aragtirma yapilabilir. Ayn1 zamanda bu ¢alisma, paydaslarin fikir
ve gorislerini detayli bir sekilde inceleyebilmek amaciyla goriisme teknigi
kullanilarak gergeklestirilmistir. Ilerleyen arastirmalarda ise bu konuya iliskin
istatistiksel yontemlerin tercih edilmesiyle daha kapsamli ve ayrintili sonuglar ortaya

cikarilabilir.
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EKLER

EK-1. Goriisme Formu

T.C.
Balikesir Universitesi
Turizm Isletmeciligi Yiiksek Lisans Programi

"Balikesir'in Unesco Yaratict Sehirler Ag1 Kapsaminda "Gastronomi Turizmi Kenti"
Olabilirligine iliskin Yerel Paydaslarin Gériisleri

.______________________________________________________________________________________________________|
Sayin Katilimci,

Bu c¢alisma, Balikesir Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Turizm
Isletmeciligi Yiiksek Lisans Tezi kapsaminda yapilmaktadir. UNESCO Yaratict
Sehirler Agma gastronomi turizmi temasiyla dahil olabilmek icin aday sehir olan
Balikesir ilinin yerel paydaslar goziiyle degerlendirilmesi amaglanmaktadir.
Arastirmada elde edilecek sonuglar bilimsel amaglar disinda kesinlikle
kullanilmayacak olup, isim bilgisinin sorulmamasi bu husustaki hassasiyetin bir

gostergesi olarak kabul edilebilir.

Ilginiz, katiliminiz, samimi ve nesnel yanitlariniz igin ¢ok tesekkiir eder,

saygllarlmlzl sunariz.

Dogancan Bostan Dog. Dr. Giilay Ozdemir
Yilmaz

Balikesir Universitesi Balikesir Universitesi
Sosyal Bilimler Enstitiisti Y.L. 6grenci Turizm Fakiiltesi

149



BIiRINCi BOLUM

Demografik Bilgiler

1. Cinsiyetiniz: ( ) Kadin ( ) Erkek

2. Yasmz: () 18-25 ()26-35 ()36-45 () 46-55 () 56 yas ve lizeri

3. Egitim Diizeyiniz: ( ) ilkdgretim ( ) Lise ( ) Onlisans ( ) Lisans ( ) Yiiksek
Lisans ( ) Doktora

4. Medeni Durumunuz: () Evli () Bekar

5. Kurumunuz: ( ) Ozel sektor () Kamu sektorii

6. Kurumdaki Pozisyonunuz? Liitfen belirtiniz. Ornegin (STK, Dernek baskani)

7. Balikesirli misiniz? (Yanitiniz evet ise 9 soruyu cevaplamaniza gerek yoktur.)

() Evet () Hayrr

8. Balikesir’de ikamet silirenizi belirtiniz.

()1lyildanaz ( )1-5yil ( )6-10y1l ( ) 11-15y1l ( ) 16-20 y1l ( ) 20 yildan fazla
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IKiNCi BOLUM

1. Size gore Balikesir sehri kendine 6zgii gelismis bir gastronomiye sahip midir?

Neden?

2. UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 unvani alinmasi Balikesir’in gastronomi turizmini

sizce nasil etkiler? Neden?

3. Size gore Balikesir gastronomi turizmiyle marka sehir olabilir mi? Neden?

4. Balikesir’in UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi temastyla dahil olmasi
icin 6nemli diger paydaslar kimlerdir? Sizce bu paydaslarin Balikesir’in UNESCO
yaratici sehirler agina gastronomi temastyla dahil olmasi i¢in neler yapmasi

gerekmektedir?

5. Balikesir’in UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 kapsaminda gastronomi sehri

kistaslarindan hangilerini sagladigini diistiniyorsunuz?
a) Gastronomik iirlin ¢esitliligi

b) Gelismis mutfag: (Teknolojik veya endiistriyel ilerlemeler karsisinda ayakta

durabilmis bilgi, yoresel ve geleneksel mutfak metotlar1 ve uygulamalari)

c) festivaller (Gastronomi ddiiller, festivaller, yarismalar gibi etkinliklere ev sahipligi

yapmasi)
d) yoresel yemekler (Yoresel restoran ve isletmelerin bulunmasi)

e) Cok sayida sefi himayesinde bulunduran etkin bir gastronomi toplulugunun var

olmasi,

f) “Kiiltiir, ¢esitlilik, yerellik
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6. Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan gii¢lii yonleri nelerdir?
Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan zayif yonleri nelerdir?
Sizce Balikesir’in gastronomi turizmi agisindan firsatlari nelerdir?

Sizce Balikesir’i gastronomi turizmi agisindan tehdit eden hususlar nelerdir?

7.UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi temasiyla dahil olmanin Balikesir'e

saglayacagi faydalar neler olabilir?

8.Balikesir’de gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili dnerileriniz nelerdir?

9. Balikesir’de yerel mutfagin tanitimina yonelik hangi caligsmalar yapilmaktadir ve

size gore yeterli midir?

10. Balikesir'in gastronomi kimligini ulusal ve uluslararasi alanda tanitmak igin
hangi stratejiler kullanilmalidir? Sosyal medya, festivaller, etkinlikler gibi araglar

sizce ne kadar etkili olur?

11. Balikesir’in yerel mutfag: ve tirtinlert UNESCO i¢in ne kadar 6zgiin ve degerli?

Bu 6zgiinliik nasil daha iyi vurgulanabilir?

12. Yerel iireticiler ve restoranlar, Balikesir mutfagini yeterince temsil ediyor mu?

Bu konuda neler yapilabilir?

13. Eklemek istedikleriniz...

152






